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DESCRIPCION

1. Cestillo para cocinar al vapor e. Boton «kMENU» (menu)
2. Medida para el agua y el arroz f. Boton «+»
3. Recipiente de cerdmica, extraible g. Botén «DELAYED START» (inicio
4, Taza medidora retardado)
5. Cuchara para el arroz 14. Indicadores de funcién
6. Cuchara sopera a. Funcién «RICE/CEREAL» (arroz/cereal)
7.Tapa b. Funcién «RISOTTO»
8. Proteccién interna para el vapor, extraible c. Funcién «<REHEAT» (recalentar)
9. Vélvula de regulacién de micropresion d. Funcion «<BABYFOOD» (comida para
10. Botdn de apertura de la tapa bebés)
11. Asa e. Funcion «STEW» (guisar)
12. Soporte de la cuchara para el arroz f. Funcion «<STEAM/SOUP» (vapor/sopa)
13. Panel de mando g. Funcién «YOGURT» (yogur)
a. Botén «<KEEP WARM/CANCEL» h. Funcién «BAKING/DESSERT»
(mantener caliente/cancelar) (hornear/postre)
b. Botén «CRUST/FRY» (costra/freir) 15. Caja
c. Botén «—» 16. Resistencia
d. Botdn «START» (inicio) 17. Cable de alimentacion

ANTES DE UTILIZARLO POR PRIMERA VEZ

Desempaquetar el aparato

- Extraiga el aparato del paquete y desembale todos los accesorios y la documentacion impresa.
- Abra la tapa presionando el botén de apertura localizado en la caja - fig.1.
Lea las instrucciones y siga el método de operacion atentamente

Limpiar el aparato

- Saque el recipiente de cerdmica - fig.2, la proteccion para el vapor y la valvula de regulacién de presion
-fig.3ay 3b.

- Limpie el recipiente, la valvula y la proteccion para el vapor con una esponja y jabédn de lavavaijillas.

- Limpie con un pafo humedo el exterior del aparato y la tapa.

- Séquelo con cuidado.

- Vuelva a colocar todas las partes en su posicion original. Coloque la proteccién para el vapor en la
posicion correcta en la tapa superior del aparato. Después, coloque la proteccién para el vapor detras
de las 2 pestafas y apriete en la parte superior hasta que quede encajado. Instale el cable extraible en
el enchufe de la base del aparato.

« Introduzca el soporte de la cuchara en la base del aparato - fig.4.



EL APARATO

- Este robot de cocina esta equipado con 12 multifunciones: Arroz/cereal, Risotto, Recalentar, Comida
para bebés, Guisar, Vapor/sopa, Yogur, hornear/postre, Costra/freir, Mantener caliente, Temporizador
ajustable e Inicio retardado.

- Al instalar el cable de alimentacion en la base del aparato e introducir el otro extremo en la toma de
corriente, el aparato emitird un sonido «Bip» largo, y se encenderdn un instante todos los indicadores
del panel del mando. Después la pantalla mostrara «--», y todos los indicadores se apagaran. El aparato
entra en el modo de espera, puede seleccionar las funciones del menu que desee.

- Al finalizar el periodo de coccién, el aparato pasard automaticamente a la funcién de mantenimiento de
calor, que dura hasta 24h.

- No se recomienda utilizar maquina lavavajillas.

- No toque la resistencia cuando el producto esté conectado o al acabar de cocinar.

- No transporte el aparato mientras esté en funcionamiento ni inmediatamente después de cocinar.

PREPARACION ANTES DE COCINAR @

Medida de los ingredientes: capacidad maxima del recipiente

- Las medidas del interior del recipiente figuran en litros y tazas; se utilizan para medir la cantidad de agua
para cocer el arroz.

- La taza medidora de plastico suministrada con su aparato sirve para medir el arroz, no el agua. 1 nivel de
la taza medidora de arroz pesa unos 160 g.

- El usuario puede reducir o aumentar el agua en funcién de los tipos de arroz y de sus preferencias.

- Dado que el voltaje varfa segun las zonas, es normal que se derrame algo del arroz y del agua.

« La méxima cantidad de agua + arroz no debe exceder la marca superior del interior del recipiente.

Nunca anada ingredientes ni agua por encima de la marca de nivel superior.

Al cocinar arroz

« Antes de empezar, mida el arroz con la taza medidora y lavelo.

- Ponga el arroz una vez aclarado en el recipiente, y rellene de agua hasta el nivel correspondiente (Las
medidas en tazas).

- La cantidad de agua se puede ajustar dependiendo de sus preferencias.

Al cocinar al vapor

- La cantidad de agua debe ser apropiada y estar siempre por debajo del fondo del cestillo para cocinar
al vapor.

- Si se sobrepasa este nivel podria desbordarse durante el uso.

- Coloque el cestillo para cocinar al vapor en el recipiente - fig.5.

- Afada los ingredientes en el cestillo.



PARA TODAS LAS FUNCIONES

- Limpie con cuidado la parte exterior del recipiente (especialmente el fondo). Asegurese de que no hay
residuos ni liquido debajo del recipiente y en la resistencia - fig.6.

- Introduzca el recipiente en el aparato, asegurandose de que esta en la posicion correcta - fig.7.

- Asegurese de que la proteccion para el vapor esta colocada correctamente.

- Cierre bien la tapa, hasta ofr un «clic».

- Enchufe el cable de alimentacion en el enchufe de la base y conecte el otro contrario a la toma de
corriente.

- No encienda el aparato hasta que todas las fases anteriores se hayan completado.

No coloque la mano sobre la salida del vapor durante la coccidon, porque corre peligro de
quemarse - fig.11.

Si desea cambiar el menu seleccionado por un error, pulse el botén «<KEEP WARM/CANCEL»
(mantener caliente/cancelar) y elija de nuevo el menu que desee.

Utilice solo el recipiente interior suministrado con el aparato.

No vierta agua ni meta ingredientes en el aparato si el recipiente no esta dentro.

TABLAS PARA COCINAREL ARROZ

- La siguiente tabla sirve de guia para cocinar diferentes tipos de arroz. Para conseguir un resultado
optimo, recomendamos utilizar arroz normal en vez del de rapida coccién, que suele quedar mas
pegajoso y puede adherirse a la base. Con otros tipos de arroz, como el arroz moreno o el arroz silvestre,
es necesario ajustar las cantidades de agua: consulte las siguientes tablas.

- Para cocinar 1 taza de arroz blanco, que equivale a 2 raciones pequefnas o a 1 grande, utilice 1 taza

medidora de arroz blanco y después afiada una taza y media de agua. Algunos tipos de arroz se suelen

pegar un poco en el fondo cuando se cocina 1 taza de arroz. Para cocinar otras cantidades de arroz
blanco, consulte la guia de coccién a continuacion.

La maxima cantidad de agua + arroz no debe exceder la marca superior del interior del recipiente- fig.8.

Dependiendo del tipo de arroz, puede ser necesario ajustar las cantidades de agua. Consulte la

siguiente tabla.

GUIA DE COCCION DEL ARROZ BLANCO - 10 tazas

Tazas medidoras Peso del arroz rel\c“i\s(ler?teea(gf;ear;rilz) Raciones
2 300 g Marca de 2 tazas 3pers.-4pers.
4 600 g Marca de 4 tazas 5pers.-6pers.
6 900 g Marca de 6 tazas 8pers.-10pers.
8 1200 g Marca de 8 tazas 13pers.-T4pers.
k 10 1500 g Marca de 10 tazas 16pers.-18pers.




- Aclare bien el arroz antes de cocinarlo, excepto el arroz para risotto.

GUIA DE COCCION PARA OTROS TIPOS DE ARROZ

Taza Nivel de agua
. : Peso del - :
Tipo de arroz medidora en el recipiente Raciones
arroz
de arroz (+ el arroz)
Arroz blanco redon- 6 870 g Marca de 6 tazas 7pers.-8pers.
do (arroz italiano:
tiene tendencia a 10 1450 g Marca de 10 tazas 10pers.-12pers.
pegarse)
ArT0Z Moreno 6 887 g Marca de 6 tazas /pers.-8pers.
integral 10 1480 g Marca de 10 tazas 10pers.-12pers.
6 8709 Marca de 6 tazas /pers.-8pers.
Arroz de risotto |
10 1450 g Marca de 10 tazas 10pers.-12pers.
6 7369 Marca de 5 tazas /pers.-8pers.
Arroz glutinoso
10 1227 g Marca de 9 tazas 10pers.-12pers.
6 8409 Marca de 6 tazas 7pers.-8pers.
Arroz moreno
10 1400 g Marca de 10 tazas 10pers.-12pers.
6 900 g Marca de 6 tazas /pers.-8pers.
Arroz japonés
10 1500 g Marca de 10 tazas 10pers.-12pers.
6 87049 Marca de 6 tazas /pers.-8pers.
Arroz jazmin
\ 10 1450 g Marca de 10 tazas 10pers.-12pers.




%ﬂtener caliente

Tiempo Posicién de la tap
Funcion P Tempera- T T
ar tura max. ¢z el
defecto e Leda cerrada  abierta
Rice/Cereal (arroz/ Automatico
cereal)
Risotto Automatico
Reheat (recalentar) | 25 min | 8 min -45 min 1 min 100°
Babyfood (comida | 4 iy | 5 i - 90 min 1 min 100°
para bebés)
Stew (guisar) 60 min 20min-9h 1 min, tras 90 min - 1 hora 100°
Steam/soup 30 min 15min-2h 1 min, tras 90 min - 1 hora 100°
(vapor/sopa)
Yogurt (yogur) 8h 6h-12h 1 hora 42°
Baking/Dessert 35 min 20min-4h 1 min, tras 90 min - 1 hora 135°
(hornear/postre)
Crustiy (Costa/ | 15 i | 5 min - 60 min 1 min 160°
frefr)
Hasta 24 h 75°

RECOMENDACIONES PARA UN

RESULTADO OPTIMO AL COCER EL ARROZ

- Mida el arroz y en un colador enjudguelo bajo el chorro de agua durante un buen rato (excepto el arroz
de risotto, que no debe enjuagarse). Después coloque el arroz en el recipiente con la correspondiente

cantidad de agua.

- Asegurese de que el arroz esté bien distribuido por toda la superficie del recipiente para que se cocine

todo porigual.

- Afhada sal a su gusto si es necesario.
- El agua puede sustituirse por caldo. Si utiliza caldo, el arroz puede dorarse un poco en la parte inferior.
- No abra la tapa durante la coccion porque saldré el vapor e influird en el tiempo de cocciény en el sabor.
- Cuando el arroz esté listo y se encienda el indicador «Keep warm» (mantener caliente), remueva el
arroz y déjelo en el robot de cocina unos minutos mas para que los granos se separen y el arroz quede

perfecto.

FUNCION «RICE/CEREAL» (ARROZ/CEREAL)

- Coloque el aparato en una superficie de trabajo plana, estable y resistente al calor, lejos de salpicaduras
de agua y otras fuentes de calor.
- Vierta la cantidad necesaria de arroz en el recipiente utilizando la taza medidora que se proporciona
- fi9.9. Después rellene de agua fria hasta la marca de «CUP» (taza) correspondiente impresa en el

recipiente - fig.10.

- Cierre la tapa.




Nota: Primero ponga siempre el arroz, de lo contrario tendra demasiada agua.

- Pulse la tecla de «MenU» para seleccionar la funcion «Rice/cereal» (arroz/cereal). La pantalla muestra «--»
y parpadea la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botén «Start». El robot de cocina entra en el estado
de coccion «Rice/Cereal» (arroz/cereal), se enciende la luz de «Start» y la pantalla LED muestra «-».

- Al finalizar la coccion, sonara dos veces el timbre «bip bip», el robot de cocina empezara a cocer a fuego
lento y la pantalla ird descontando el tiempo de coccion a fuego lento: 14 minutos.

- Tras la coccién a fuego lento, sonaré varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de
mantener caliente y se enciende el indicador «Keep Warm», mientras que la pantalla muestra «b ».

FUNCION «RISOTTO»

« Pulse la tecla de «<Menu» para seleccionar la funcién «Risotto». La pantalla muestra «—-» y parpadea la
luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botén «Start». El robot de cocina entra en el estado de coccion
«Risotto». Se enciende la luz «Start» (inicio) y la pantalla LED muestra «-».

- Al finalizar la coccién, sonard dos veces el timbre «bip bip, el robot de cocina empezard a cocer a fuego
lento y la pantalla ird descontando el tiempo de coccion a fuego lento: 10 minutos.

- Tras la coccion a fuego lento, sonard varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de
mantener caliente y se enciende el botén «Keep Warmy», mientras que la pantalla muestra «b ».

FUNCION «<REHEAT» (RECALENTAR)

- Pulse la tecla de «<MenU» para seleccionar la funcion «Reheat» (recalentar). La pantalla muestra «-» y
parpadea la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botdn «Start». El robot de cocina entra en el estado
de coccion «Reheat» (recalentar). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la pantalla LED muestra el tiempo
restante.

« El tiempo de coccién por defecto es de 25 minutos, ajustable desde un minimo de 8 minutos hasta 45
minutos. Si mantiene pulsados los botones +/- puede aumentar o reducir el tiempo sin que suene un bip.

- Tras el proceso de recalentar, sonara varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de
mantener caliente y se enciende el botdn «Keep Warmy», mientras que la pantalla muestra «b».

Si usa repetidamente la funcion de recalentar habiendo demasiado arroz o demasiado poco

arroz durante la coccién, se acabara quemando el arroz del fondo del recipiente.

Al recalentar arroz frio se puede producir un olor desagradable.

FUNCION «BABYFOOD» (COMIDA PARA BEBES)

« Pulse la tecla de «Menu» para seleccionar la funcién «Babyfood» (comida para bebés). La pantalla
muestra «—» y parpadea la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el boton «Start». El robot de cocina
entra en el estado de coccién «Babyfood» (comida para bebés). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la
pantalla LED muestra el tiempo restante.

- El tiempo de coccién por defecto es de 10 minutos, ajustable desde un minimo de 5 minutos hasta 90
minutos. Si mantiene pulsados los botones +/- puede aumentar o reducir el tiempo sin que suene un
bip.

- Tras la coccion, sonara varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el boton «Keep Warmy, mientras que la pantalla muestra «b».

- Una vez cocinada, la comida para bebés se debe consumir dentro de 1 hora.




FUNCION «STEW» (GUISAR)

Pulse la tecla de «MenuU» para seleccionar la funcion «Stews (guisar). La pantalla muestra «<—-» y parpadea
la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botdn «Start». El robot de cocina entra en el estado de coccion
«Stews» (guisar). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la pantalla LED muestra el tiempo restante.

El tiempo de coccidn por defecto es de 60 minutos, ajustable desde un minimo de 20 minutos hasta 9
horas. Si mantiene pulsados los botones +/- puede aumentar o reducir el tiempo sin que suene un bip.
Tras la coccion, sonara varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el boton «Keep Warm», mientras que la pantalla muestra «b.

FUNCION «STEAM/SOUP» (VAPOR/SOPA)

Pulse la tecla de «Menu» para seleccionar la funcién «Steam/soup» (vapor/sopa). La pantalla muestra
«-» y parpadea la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el boton «Start». El robot de cocina entra en
el estado de coccion «Steam/soup» (vapor/sopa). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la pantalla LED
muestra el tiempo restante.

El tiempo de coccion por defecto es de 30 minutos, ajustable desde un minimo de 15 minutos hasta 2
horas. Si mantiene pulsados los botones +/- puede aumentar o reducir el tiempo sin que suene un bip.
Tras la coccion, sonara varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el botdn «Keep Warmy, mientras que la pantalla muestra «b».

FUNCION «<YOGURT» (YOGUR)

Pulse la tecla de «MenU» para seleccionar la funcién «Yogurt» (yogur). La pantalla muestra «--» y parpadea
la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botdn «Starts. El robot de cocina entra en el estado de coccion
«Yogurt» (yogur). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la pantalla LED muestra el tiempo restante.

El tiempo de coccion por defecto es de 8 horas, ajustable desde un minimo de 6 horas hasta 12 horas.
Si mantiene pulsados los botones +/- puede aumentar o reducir el tiempo sin que suene un bip.

La funcién de inicio retardado no esta disponible para la funcion «Yogurt» (yogur).

Al finalizar la coccion, sonara varias veces el timbre.

No se mantendra caliente al finalizar la coccion.

« Utilicela para hacer yogur en recipientes de cristal aptos para horno.

ELECCION DE LOS INGREDENTES PARA EL YOGUR

Leche

{Qué leche debe usar?

Todas nuestras recetas (a menos que se indique lo contrario) se preparan con leche de vaca. Puede utilizar

leche vegetal, como leche de soja, por ejemplo, asi como leche de oveja o de cabra, pero en ese caso
puede variar la firmeza del yogur en funcion del tipo de leche utilizado. Todas las leches que se indican
a continuacion, asf como la leche cruda y la leche de larga duracion son adecuadas para su aparato:

« Leche esterilizada de larga duracion: Con leche entera UHT se consigue un yogur mas firme. Con

leche semidesnatada el yogur sale menos firme. No obstante, puede utilizar leche semidesnatada y
anadir uno o dos tarros de leche en polvo.



« Leche pasteurizada: con esta leche se consigue un yogur mas cremoso, con un poco de nata en la
superficie.

« Leche cruda (leche de granja): esta leche debe hervirse. También se recomienda dejarla hervir
durante largo rato. Seria peligroso utilizar esta leche sin hervirla. Después debe dejarla enfriar antes de
utilizarla en su aparato. No estd recomendada la fermentacion con yogur preparado con leche cruda.

« Leche en polvo con leche en polvo se consigue un yogur muy cremoso. Siga las instrucciones del
fabricante presentes en el envase.

Elija leche entera, preferentemente UHT de larga duracién.

La leche cruda (fresca) o pasteurizada necesita ser hervida y luego enfriada, ademas de

retirarle la nata.

El fermento

Para yogur

Se hace con:

« Un yogur natural comprado en la tienda con la fecha de caducidad mas larga posible; asi su yogur@
contendra mas fermento activo y tendra mas firmeza.

« A partir de fermento liofilizado. En este caso, siga el tiempo de activacion especificado en las
instrucciones del fermento. Estos fermentos se pueden encontrar en el supermercado, en farmacias y
en algunas tiendas de productos sanitarios.

« A partir de un yogur que haya elaborado recientemente: debe ser natural y reciente. A esto se le
llama un cultivo. Tras cinco procesos de cultivo, el yogur utilizado pierde los fermentos activos y corre el
riesgo de obtenerse una consistencia menos firme. Entonces tiene que empezar de nuevo, utilizando
yogur comprado en la tienda o fermento liofilizado.

Si_ha hervido la leche, espere hasta que esté a temperatura ambiente antes de anadir el

fermento.

Una temperatura demasiado alta podria destruir las propiedades del fermento.

Tiempo de fermentacion

- El yogur necesita entre 6 y 12 horas de fermentacion, dependiendo de los ingredientes basicos y del
resultado que quiera conseguir.
Liquido | | | | | | Firme

Dulce | ! ! ! ! ! ! Acido
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

- Una vez terminado el proceso de cocciéon del yogur, éste debe meterse en la nevera durante
4 horas como minimo, y se puede conservar en la nevera un maximo de 7 dias.

FUNCION «BAKING/DESSERT» (HORNEAR/POSTRE)

« Pulse la tecla de «Menu» para seleccionar la funcion «Baking/dessert» (hornear/postre). La pantalla
muestra «—» y parpadea la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botén «Start». El robot de cocina
entra en el estado de coccién «Baking dessert» (hornear/postre). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la
pantalla LED muestra el tiempo restante.

- El tiempo de coccién por defecto es de 35 minutos, ajustable desde un minimo de 20 minutos hasta 4



@)

horas. Si mantiene pulsados los botones +/- puede aumentar o reducir el tiempo sin que suene un bip.
La funcion de inicio retardado no esta disponible para la funcion «Baking/dessert» (hornear/postre).
Tras la coccion, sonara varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el boton «Keep Warm», mientras que la pantalla muestra «b.

FUNCION «CRUST/FRY» (COSTRA/FREIR)

Pulse la tecla de «Menu» para seleccionar la funcion «Crust/fry» (costra/freir). La pantalla muestra «--»
y parpadea la luz de «Start» (inicio); entonces pulse el botdn «Start». El robot de cocina entra en el
estado de coccion «Crust/fry» (costra/frefr). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la pantalla LED muestra
el tiempo restante.

El tiempo de coccion por defecto es de 15 minutos, ajustable desde un minimo de 5 minutos hasta 60
minutos.

Tras la coccion, sonara varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el botdn «Keep Warmy», mientras que la pantalla muestra «b».

Utilice siempre esta funcion con aceite y alimentos dentro. Si solo pone aceite, puede aparecer en la
pantalla el mensaje «E3».

FUNCION «KEEP WARM» (MANTENER CALIENTE)

Pulse el boton «Keep Warm» (mantener caliente). El aparato entrard en el estado «Keep Warmy.
Al final del proceso «mantener caliente», detenga el aparato manualmente pulsando el botén «Keep
Warm/Cancel» (mantener caliente/cancelar).

Recomendacién: Para que el arroz siga teniendo un gusto fresco, no lo mantenga dentro mas

de 6 horas.

FUNCION «DELAYED START> (INICIO RETARDADO)

- Para utilizar la funcion de inicio retardado, elija primero un programa y el tiempo de coccién. Después,

pulse el boton «Delayed Start» y elija el tiempo de inicio retardado. Cada vez que pulse los botones «+»
0 «-» puede aumentar o reducir una hora. El tiempo por defecto para el inicio retardado varifa en funcion
del tiempo de coccion seleccionado. El intervalo es de 1 a 24 horas. Una vez elegido el tiempo de inicio
retardado que desee, pulse el botén «START» (inicio) para entrar en el estado de coccién; el indicador de
inicio seguird encendido y la pantalla LED mostrara el nimero de horas que ha seleccionado.

AL TERMINAR DE COCINAR

- Abra la tapa - fig.1.

- Para manipular el recipiente de coccion y la bandeja de vapor debe utilizar manoplas de cocina - fig.12.

« Sirva la comida utilizando la cuchara de plastico suministrada con el aparato y cierre de nuevo la tapa.

- La comida que queda en el recipiente se mantendra caliente para volver a servir durante las siguientes
24 horas.

- Pulse el boton «Keep Warm/Cancel» (mantener caliente/cancelar) para detener el estado de mantener
caliente.

- Desenchufe el aparato.



INFORMACIONES VARIAS

- El aparato dispone de una funcion de memoria. En caso de fallo del suministro eléctrico, el robot de
cocina memoriza el Ultimo estado de coccion antes de producirse el fallo y continuara el proceso de
coccién si se recupera la corriente en 2 segundos. Si el fallo eléctrico dura mas de 2 segundos, el robot
de cocina cancelard la coccién anterior y volvera al estado de espera.

- Para asegurar la eficacia de la coccién, no abra la tapa durante la misma.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Asegurese de que el robot de cocina estad desenchufado y se ha enfriado totalmente antes de realizar
operaciones de limpieza y mantenimiento.
- Se recomienda encarecidamente limpiar el aparato después de cada uso con una esponja - fig.13.

Recipiente y cestillo para cocinar al vapor (fig.14) @

- Utilice agua caliente, jabdn liquido y una esponja para limpiar el recipiente vy el cestillo para cocinar al
vapor. No se recomiendan los polvos para fregar ni las esponjas de metal.

« Si la comida se ha pegado en el fondo, puede dejar el recipiente a remojo durante un tiempo antes de
fregarlo.

- Seque el recipiente cuidadosamente.

Los cuidados del recipiente

Con respecto al recipiente, siga atentamente las siguientes instrucciones:

- Para garantizar el mantenimiento de la calidad del recipiente, se recomienda no cortar alimentos dentro
del mismo.

- Asegurese de colocar de nuevo el recipiente en el robot de cocina.

- Utilice la cuchara de plastico suministrada o una cuchara de madera, y no de metal, para evitar danar la
superficie del recipiente - fig.15.

- Para evitar la corrosién, no vierta vinagre en el recipiente.

- El color de la superficie del recipiente puede cambiar después de ser utilizado por primera vez o tras un
perfodo de uso mas largo. Este cambio de color se debe a la accion del vapor y el agua, y no afecta al
uso del robot de cocina, ni es peligroso para su salud. Es completamente seguro continuar utilizandolo.

Limpieza de la valvula de micropresion

- Para limpiar la valvula de micropresion, saquela de la tapa - ig.16 y dbrala girdndola en la direccion
«abierto» - fig.17a y 17b. Después de limpiarla, séquela, haga que coincidan los tridangulos de las dos
partes y girela en la direccion «cerrado»; después, vuelva a colocarla en la tapa del robot de cocina -
fig.18ay 18b.

Limpieza y cuidado de otras partes del aparato

- Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

- Limpie el exterior del robot de cocina - fig.19, el interior de la tapa - fig.14 y el cable con un pafo
humedo, y séquelos. No utilice productos abrasivos.

- No utilice agua para limpiar el interior del cuerpo del aparato porque podria dafar el sensor de calor.

®)



GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS TECNICOS

Descripcion
del fallo

No se enciende
ningun indicador,
y el aparato no
calienta.

No se enciende
ningun indicador, y
el aparato calienta.

Fuga de vapor
durante el uso.

El arroz sale a medio
hacer o demasiado
hecho.

El arroz sale a medio
hacer o demasiado
hecho.

No funciona el
estado de mantener
caliente (el aparato
se mantiene en el
estado de coccion, o
no calienta).

EO

E1

k E3

Causas

El aparato no estd conectado.

Soluciones

Envielo al centro de servicio autorizado para
Su reparacion.

Problema en la conexion de la
luz indicadora o la luz indica-
dora esta danada.

Abra la tapay vuelva a cerrarla.

La tapa estd mal cerrada.

Detenga la coccién (desenchufe el producto)
y compruebe que la valvula estd completa
(las 2 partes encajadas) y en la posicion
adecuada.

La valvula de micropresion
no esta bien colocada o esta
incompleta.

Envielo al centro de servicio autorizado para
SU reparacion.

La tapa o lajunta de la vélvula
de regulaciéon de micropresion
esta dahada.

Consulte la tabla para saber la cantidad de
agua necesaria.

No hay suficiente agua o hay
demasiada en comparacién con
la cantidad de arroz.

Envielo a un centro de servicio autorizado
para su reparacion.

No se ha cocinado suficiente
tiempo a fuego lento.

El sensor en el circuito abierto
por arriba o cortocircuito.

Envielo al centro de servicio autorizado para
Su reparacion.

El sensor en el circuito abierto
por abajo o cortocircuito.

Detenga el aparato y vuelva a iniciar el
programa. Si el problema se repite, envielo
al centro de servicio autorizado para su
reparacion.

Falta el recipiente o éste esta
vacio.

Introduzca el recipiente en el aparato, desen-
chufelo y enchufelo de nuevo, y finalmente
vuelva a iniciar el programa.

Nota: si el recipiente interno esta deformado, no lo siga utilizando y consiga uno de repuesto
en un centro de servicio autorizado para su reparacion.
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