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Attention : un livret de consignes de sécurité est fourni avec cet appareil. Avant d’utiliser
votre appareil pour la premiére fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le soigneu-

sement. . .
Description

A.  Batteur H.  Socle (selon modéle)

A1.  Touche d’éjection des fouetsouma- 1. Bol en inox ou plastique (selon
laxeurs et de réglage de la vitesse modeéle)

A2. Touche Turbo ). Bouton de verrouillage / déver-

B/C. Fouets multi-brins pour prépara- rouillage du bras pivotant (selon
tions légeres (selon modéle) modeéle)

D/E. Malaxeurs pour pétes lourdes K. Bouton de verrouillage / déver-
(selon modéle) rouillage du batteur (selon mo-

F.  Couronne de fouet ou malaxeur dele)
droit (modéle avec bol uniquement) L. Roue dentée (selon modéle)

G.  Détrompeur de fouet ou malaxeur
gauche

Mise en service

» Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a
I’eau chaude.

Utilisation de I’appareil

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs

e Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 »

e Insérez la tige de chaque fouet (B) ou malaxeur (D) dans
les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets
et malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou
malaxeur avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche
dans le trou le plus grand (Fig.1).

e Branchez I’appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours a mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne I'utiliser que brievement (au maximum 30 s pour les
pates consistantes). @



e Aprés avoir terminé |’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

e Débranchez.

o Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets ou les malaxeurs.

o Pour éviter la surchauffe du bloc moteur (A), ne faites pas
fonctionner I'appareil plus de 5 minutes.

e Laissez-le reposer 20 minutes avant |’utilisation suivante.

o Laissez toujours I’appareil refroidir jusqu’a la température
ambiante avant I'utilisation suivante, sinon cela peut le
mettre en surcharge et I’endommager.

o Utilisation sur le socle (H) : (Selon modéle)

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 ».

o Insérez la tige de chaque fouet (C) ou malaxeur (E) dans

les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets et

malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou malaxeur
avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche dans le
trou le plus grand (Fig.1).

o Placez le socle (H) sur le plan de travail :

- Pour soulever le bras, déverrouillez en appuyant sur le
bouton (3) (Fig.3).

- Positionnez le bol (I) (Fig.3).

- Déverrouillez le bras pour le rabattre en appuyant sur le
bouton () (Fig.4).

- Insérez le bloc moteur (A) avec les fouets (C) ou les
malaxeurs (E) assemblés sur le bras articulé jusqu’a
I’entendre s’encastrer (Fig.5).

e Branchez I’appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours @ mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne ['utiliser que brievement (au maximum 30 s pour les
pates consistantes).

e Aprés avoir terminé |’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

e Débranchez et actionnez le bouton de déverrouillage
(J) pour soulever le bras pivotant. Appuyez ensuite sur
le bouton de verrouillage du batteur (K) pour retirer le
batteur du support. @

Attention :
INSEREZ LE
BATTEUR EN
POSITIONNANT
LES FOUETS OU
MALAXEURS DANS
LES ENCOCHES
(Fig.5)



o Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets (C) ou les malaxeurs (E).

Quantités et temps de préparation

Fouets mixeurs pour : les sauces, blancs montés en neige, les
crémes, la mayonnaise et les pates légéres type pdte a crépe.
Malaxeurs pour : les pates lourdes telles que pétes a pain,
pdte a pizza, pdte brisée et les pates épaisses contenant de
la viande hachée.

Accessoires Quantité maxi Temps maxi Vitesse

Fouets multi-brins

Blancs d’oeufs battus

(Bou() 4 blancs d’oeufs 5 minutes 5

Malaxeurs pour pdte
lourde (D ou E)
Quatre-quarts

0,5 kg de farine, 300 ml
d’eau, 8 g de levure seche

5 minutes 5

e S’assurer que I’appareil est bien débranché.

e Nettoyez les fouets (B/C) et les malaxeurs (D/E)
immédiatement aprés utilisation pour éviter que des
restes de préparation a I’ceuf ou a I’huile ne collent ou ne
sechent dessus.

e Vous pouvez nettoyer les accessoires a I’eau du robinet
avec une éponge et du liquide vaisselle. Les malaxeurs, les
fouets et le bol peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

e Nettoyez le corps de I'appareil exclusivement avec un
chiffon humide.

e Ne lavez jamais le bloc moteur et le socle dans un lave-
vaisselle.

« N'utilisez pas de tampons a récurer ni d’objets contenant
des pieces métalliques.

« N’immergez jamais le bloc moteur dans I’eau. Essuyez-le
avec un chiffon sec.

Nettoyage



N.B.: A booklet containing safety guidelines is provided with this appliance.
Before using your appliance for the first time, please read the booklet carefully and keep

it in a safe place. . .
Description}

A.  Motor unit G.  Marker for left whisk or dough hook
A1. Ejection button to remove dough H.  Base (depending on model)
hooks or whisks & speed control I. Plastic or Stainless steel bowl
A2. Turbo button (depending on model)
B/C. Multi-blade whisks for light prepa- J. Hinged arm release button
rations (depending on model) (depending on model)
D/E. Dough hooks for heavy dough K. Mixer lock/unlock button
(depending on model) (depending on model)
F.  Gear ring for the right whisk or L.  Toothed rim (depending on model)

dough hook (for bowl version only)

Before first use

* Remove the accessories from their packaging and clean

using warm water.

Using the appliance

Mixer function with whisks or dough hooks

e Manual use:

e Check that the speed control (A1) is set to “0”.

o Insert the rod of each whisk (B) or dough hooks (D) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo
button. Always begin mixing or kneading at setting 1
initially, then move to setting 2, 3, 4 or 5.

-To knead thick, heavy doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).




o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

e Unplug the appliance.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks

® or mixers.

e To avoid overheating of the motor unit (A), do not use
the unit for more than 5 minutes.

o Rest 20 minutes before next operation.

e Always leave the appliance to cool down to room
temperature before next usage, otherwise, it may overload
and cause damage to the appliance.

e Using with the base (H): (According to model)

o Check that the speed control (A1) is set to “0”.

e Insert the rod of each whisk (C) or dough hook (E) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Place the base (H) on a flat, stable, heat and water
resistant work surface away from water splashes and
sources of heat.

i X . Note:

(Tlgiéc,l:lisf the arm, unlock by pressing on the button (J) INSERT THE MIXER
- Position the bowl (I) (Fig.3). _?:'E')c\;‘;s}_ll-{;gyg\:f
-P lock th | i

(IE?ZSAC)).n button (J) to unlock the arm and lower it DOUGH HOOKS

IN THE NOTCHES

- Place the motor unit (A), fitted with whisks (C) or dough X
hooks (E), on the hinged arm until you hear it click into (Fig-5)
place (Fig.5).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo button.
Always begin mixing or kneading at setting 1 initially, then
move to setting 2, 3, 4 or 5.

- To knead thick consistent doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).

o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

e Unplug the appliance and press the unlock button (J) to
raise the hinged arm. Then press the mixer unlock button
(K) to remove the mixer from its stand.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks

(C) or dough hooks (E).



Quantities and preparation times

Whisks for: sauces, beaten egg whites, creams, mayonnaise, @
sponge mixtures and light batters (e.g. pancake batters).

Dough hooks for: all types of heavy dough such as bread dough, pizza dough,

shortcrust pastry and thick preparations containing minced meat.

Accessories Maximum quantity Maximum time Speed

Multi-blade whisks (B
orC) 4 egg whites 5 min 5

Whipped egg whites
Dough hooks for heavy

dough (D or E) 0.5kg gougrngl water, 5 min 5

White Bread gayy

Cleaning

* Make sure that the appliance is unplugged.

e Clean the whisks (B/C), dough hooks (D/E) immediately after use
to avoid remains of mixtures with egg or oil sticking or drying on
them.

e You can clean the accessories under the tap with a sponge and
washing up liquid. Hooks, whisks and bowl can put into the
dishwasher.

e Only clean the appliance body using a damped cloth.

* Never wash the motor unit and base in the dishwasher.

« Do not use scourers or objects containing metal parts.

« Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry cloth.



Let op: Een boekje met veiligheidsvoorschriften is inbegrepen bij dit apparaat. Voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt, lees dit boekje zorgvuldig en nauwkeurig door.

Beschrijving
@A. Mixer H.  Standaard (afhankelijk van het

A1. Vrijgaveknop om de kneedhaken model)
of kloppers af te halen en snel- I Kunststof of roestvrijstalen kom
heidsregelaar (afhankelijk van model)

A2. Turbostand ). Knop voor het bewegen van de

B/C. Gardes voor lichte bereidingen draaiende standaard (afhankelijk
(afhankelijk van het model) van het model)

D/E. Gardes voor zware bereidingen K.  Uitwerpknop voor mixer (afhanke-
(afhankelijk van het model) lijk van het model)

F.  Schakelring voor de rechter klop- L.  Gekartelde rand (afhankelijk van
per of kneedhaak (alleen voor de het model)
kom-versie)

G.  Markering voor linker klopper of
kneedhaak

Voor het eerste gebruik

e Haal de onderdelen uit hun verpakkingen en maak ze
schoon met warm water.

Gebruik van het apparaat

Het gebruik van de mixer met de gardes

e Handgebruik:

o Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

e Breng de stang van elke klopper (B) of kneedhaak (D)
in het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).

o Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en
een turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in
positie 1 voordat u naar positie 5 overgaat.

-Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.



-U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.
Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware
bereidingen).
e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar @
(A1) weer in de “0” positie.
o Trek de stekker uit het stopcontact.
e Druk vervolgens op de uitwerpknop (A1) om de gardes
eruit te halen.
« Om oververhitting van de motoreenheid (A) te vermijden,
gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten.
e Wacht 20 minuten voordat u het apparaat opnieuw
gebruikt.
e Laat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u het opnieuw gebruikt, anders kan het apparaat
overbelast en beschadigd raken.

e Gebruik met de standaard (H): (afhankelijk van het model)

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

e Breng de stang van elke klopper (C) of kneedhaak (E) in
het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).
e Plaats de standaard (H) op het aanrecht:
- Druk op de (J) knop om de standaard omhoog te zetten Let op:

(fig. 3). PLAATS DE GARDES
- Plaats de kom (1) (fig. 3). VAN DE MIXER
- Druk op de (3) knop om de standaard weer te laten ~ IN DE HIERVOOR
zakken (fig. 4). BEDOELDE

- Installeer de motoreenheid (A), met de kloppers (C) of ~ UITSPARINGEN
kneedhaken (E), op de scharnierarm totdat het op zijn  (fig. 5)
plaats klikt (fig.5).

o Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en een
turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in positie 1
voordat u naar positie 5 overgaat.

- Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

- U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.

Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware

bereidingen). @



e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar
(A1) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact en druk op de (J) knop
om de draaiende arm omhoog te zetten. Druk vervolgens
op de uitwerpknop van de mixer (K) om zo de mixer uit de

@ steun te halen.
« Druk vervolgens op de vrijgaveknop (A1) om de kloppers
(C) of kneedhaken (E) te verwijderen.

Hoeveelheden en bereidingstijd van
veelvoorkomende bereidingen

Meerarmige gardes voor: de sauzen, opgeklopte eiwitten,
room, mayonaise en lichte soorten pasta beslag.

Kneders voor: het zware deeg zoals brooddeeg, pizzadeeg,
gebroken deeg en het dikke deeg met gehakt.

Onderdele.n.+ Max hoeveelheid Max tijd | Snelheid
naam bereiding
Kloppers (B of C) _— )

Opgeklopt eiwit 4 eiwitten 5 min 5
Kneedhaken voor

zwaar beslag 0,5 kg bloem, 300 ml water, 8 g 5 min 5

(D of E) droge gist
Viervierdengebak
Schoonmaken

« Controleer of de stekker uit het stopcontact is.

e Maak de kloppers (B/C) en kneedhaken (D/E)
onmiddellijk na gebruik schoon om het vastkleven van
eiermengselresten of olie te vermijden.

 Reinig het toebehoren onder de kraan met een spons en
afwasmiddel. De kneedhaken, kloppers en kom kunnen in
de vaatwasser worden gewassen.

e Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een
vochtige doek.

e Was de motoreenheid en het voetstuk nooit in de
vaatwasser.

o Gebruik geen schuursponsje of voorwerp met een metalen
onderdeel.

e Dompel het apparaat nooit in water. Veeg schoon met
een droge doek.

@



Hinweis: Im Lieferumfang dieses Gerdtes ist ein Heft mit Sicherheitshinweisen enthalten.
Lesen Sie dieses Heft bitte sorgfdltig, bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, und bewah-
ren Sie das Heft an einem sicheren Ort auf.

A
A1.

A2.
B/C.

DIE.

Vor der ersten Benutzung

Ruhrgerat

Taste zum Auswerfen der Kne-
thaken oder Schneebesen und zur
Geschwindigkeitseinstellung
Turbo-Taste

Schneebesen fr flussige und hal-
bflissige Zutaten (je nach Modell)
Knethaken fiir feste Teige (je nach
Modell)

Zahnradring fur den rechten Kne-
thaken oder Schneebesen (nur fur
die Version mit Schussel)

Markierung fiir den linken Kne-
thaken  oder Schneebesen
Basis (je nach Modell)

Plastik- oder Edelstahlschissel (je
nach Modell)

Entriegelungstaste fir den Ge-
lenkarm (je nach Modell)
Verriegelungs-/Entriegelungstaste
des Riihrgerdtes (je nach Modell)
Zahnkranz (je nach Modell)

Beschreibung

a

e Packen Sie das Zubehor aus und reinigen Sie es mit
warmem Wasser.

Benutzung des Gerates

Riihrgerat-Funktion mit Schneebesen oder Knethaken

e Benutzung als Handriihrgerdt:

e Achten Sie darauf, dass die Taste zur Einstellung der

Geschwindigkeit (A1) auf ,,0“ gestellt ist.

o Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (B) oder
Knethakens (D) in die entsprechenden (")ffnungen undlassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fiir links (G) sollte links
befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

e Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose:

-Ihr Gerat besitzt funf Geschwindigkeitsstufen und
eine Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu
mixen oder zu kneten und erhdhen Sie die Einstellung
dann auf Stufe 2, 3, 4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieBlich Stufe 5 zum Kneten fester,
dickflussiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werd%Wir empfehlen,



diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fir feste, dickflussige Teige).

o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn
Sie fertig sind.

o Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e Driicken Sie dann die Auswurftaste (A1), um die
Schneebesen oder Knethaken zu entfernen.

e Um ein Uberhitzen des Ruhrgerdtes (A) zu verhindern,

benutzen Sie das Gerdt nicht langer als 5 Minuten.

e Warten Sie 20 Minuten, bevor Sie das Gerdt erneut

benutzen.

e Lassen Sie das Gerdt stets auf Zimmertemperatur
abkuhlen, bevor Sie es erneut benutzen, sonst konnte es
zu einer Uberlastung kommen und das Gerdt beschddigt
werden.

e Benutzung mit der Basis (H): (je nach Modell)

o Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsstufenregler
(A1) auf ,,0“ gestellt ist.

o Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (C) oder Kne-
thakens (E) in die entsprechenden Offnungen und lassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fiir links (G) sollte links
befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

o Stellen Sie die Basis (H) auf die Arbeitsflache:

-Um den Arm hochzuklappen, entriegeln Sie ihn durch
Driicken der Taste (J) (Abb. 3).

- Stellen Sie die Schiissel (I) auf die Basis (Abb. 3).

- Driicken Sie die Taste (J), um den Arm zu entriegeln und
nach unten zu klappen (Abb. 4).

- Setzen Sie das Rihrgerdt (A) mit Schneebesen (C) oder
Knethaken (E) auf den Gelenkarm; es sollte horbar
einrasten (Abb. 5).

e Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose:

-Ihr Gerdt besitzt finf Geschwindigkeitsstufen und eine
Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu Mixen oder
Kneten und erhohen Sie die Einstellung dann auf Stufe 2, 3,
4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieflich Stufe 5 zum Kneten fester,
dickflUssiger Teige zu verwenden.

- Sie koénnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werden. Wir empfehlen,
diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fiir feste, dickfllissige Teige),

Hinweis:
BEFESTIGEN SIE
DAS RUHRGERAT,
INDEM SIE DIE
SCHNEEBESEN
ODER KNETHAKEN
IN DEN KERBEN
POSITIONIEREN
(Abb. 5).



o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn
Sie fertig sind.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
driicken Sie die Entriegelungstaste (J), um den Gelenkarm
hochzuklappen. Driicken Sie dann die Taste zur
Entriegelung des Rihrgerdtes (K), um das Ruhrgerdt aus
seiner Halterung zu entfernen.

e Driicken Sie anschlieBend die Auswurftaste (A1), um
Schneebesen (C) oder Knethaken (E) zu entfernen.

Mengen und Zubereitungszeiten

Schneebesen fur die Zubereitung von: Sofen, steif
geschlagenem Eiweif3, Sahne, Mayonnaise, Rihrteigen und
flissigen Teigen (z. B. Crépe-Teig).

Knethaken fiir die Zubereitung von: festen, dickflissigen
Teigen wie Brotteig, Pizzateig, Murbeteigen und festen Ge-
mischen mit Hackfleisch.

Zubehor Maximale Menge M[u)mmale Geschwindigkeitsstufe
auer
Schneebesen
(B oder C) 4 Eiweif3 5 min 5
fir Schlagen von Eiweif3
Knethaken fiir festeren| 0,5 kg Mehl, 300
Teig (D oder E) ml Wasser, 8 g 5 min 5
wie Rihrkuchen Trockenhefe
Reinigung

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker des Gerdtes aus der
Steckdose gezogen ist.

 Reinigen Sie die Schneebesen (B/C), Knethaken (D/E) sofort
nach dem Gebrauch, um zu vermeiden, dass Gemische mit
Ei oder Ol an ihnen haften bleiben oder antrocknen.

o Sie konnen das Zubehor unter dem Wasserhahn mit
einem Schwamm und Geschirrspllmittel reinigen.
Haken, Schneebesen und Schissel konnen in die
Geschirrspulmaschine gestellt werden.

 Reinigen Sie das Gerdtegehduse nur mit einem feuchten
Tuch.

o Stellen Sie niemals das Rihrgerdat und die Basis in die
Geschirrspulmaschine.

e Verwenden Sie keine Topfreiniger oder metallene
Utensilien.

e Tauchen Sie das Rihrgerdt niemals in Wasser. Wischen
Sie es mit einem trockenen Tuch sauber.



Attenzione: Istruzioni di sicurezza opuscolo é fornito con questa unita. Prima di utilizzare I’ap-
parecchio per la prima volta, leggere attentamente questo libretto e conservarlo con cura.

Descrizione
A.  Sbattitore G. Tacca del gancio o della frustra di
A1. Pulsante di espulsione per ganci o sinistra
fruste e controllo della velocita H. Base (secondo il modello)
A2. Tasto Turbo I Recipiente in plastica o in acciaio
B/C. Fruste multifilo per preparazioni inox (a seconda del modello)
leggere (secondo il modello) J. Tasto di chiusura/apertura del
ﬁDIE. Miscelatori per impasti molto braccio girevole (secondo il mo-
densi (secondo il modello) dello)
F Anello dentato del gancio o della K. Tasto di chiusura/apertura dello
frusta di destra (solo per la ver- sbattitore (secondo il modello)
sione con recipiente) L. Ruota dentata (secondo il modello)

Messa in moto

o Togliere gli accessori dall’imballaggio e pulirli con acqua
calda.

Utilizzo dell’apparecchio
Funzione sbattitore con fruste o miscelatori

e Istruzioni alla mano

« Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione “0”
e Fissare il gambo di ciascuna frusta (B) o ciascun gancio
(D) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere

posizionati a sinistra, nel foro piu grande (fig. 1).

e Inserire la spina:

- I’apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto
turbo. Quando si inizia a miscelare o a impastare,
partire sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla
velocita 5;

- per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5;

-si pud sempre aumentare la velocita premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5; consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti

consistenti).




« A fine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1)
su “0”.

e Scollegare I’apparecchio.

e Premere poi il tasto di espulsione (A1) per sganciare le
fruste o i miscelatori.

e Per evitare il surriscaldamento dell’unitd motore (A), non
usare |’apparecchio per pit di 5 minuti continuativi.

e Lasciare spento I'apparecchio per 20 minuti prima di
usarlo nuovamente.

e Lasciare che I'apparecchio si raffreddi a temperatura
ambiente prima di usarlo nuovamente, per evitare che si
surriscaldi e subisca danni.

e Utilizzo sulla base (H) (secondo il modello)

« Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione
“0”.

e Fissare il gambo di ciascuna frusta (C) o ciascun gancio
(E) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere
posizionati a sinistra, nel foro piu grande (fig. 1).

o Mettere la base (H) sul piano di lavoro:

- per sollevare il braccio sbloccare premendo il tasto (J)
(fig. 3);

- posizionare il recipiente (I) (fig. 3);

- sbloccare il braccio sbattitore premendo il tasto (3) (fig.
4);

- Posizionare I'unita motore (A), dotata di fruste (C) o
ganci (E), sul braccio mobile fino a udire un “clic” (fig. 5).

e Inserire la spina:

- 'apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto turbo.
Quando si inizia a miscelare o a impastare, partire
sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla velocita 5.

- Per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5.

-Si pud sempre aumentare la velocitd premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5. Consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti
consistenti).

« Afine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1) su “0”.

e Scollegare I'apparecchio dalla rete e azionare il tasto di
sblocco () per sollevare il braccio girevole. Premere poi
il tasto di chiusura dello sbattitore (K) per togliere lo
sbattitore di supporto. @

Attenzione:
INSERIRE IL BAT-
TITORE POSIZIO-
NANDO LE FRUSTE
O I MISCELATORI
NELLE TACCHE
(FIG.5)



e Quindi premere il pulsante di espulsione (A1) per
rimuovere le fruste (C) o i ganci (E).

Quantita e tempi di preparazione

Fruste a filo per : le salse, vuoti montati ne nevicano, le
creme, la maionese e le paste leggere tipo impasto per cres-
pelle.

Ganci impastatori per : le paste pesanti come paste da pane,
pasta a pizza, pasta brisé e le paste spesse che contengono

ﬁcarne spezzettata.

Accessori Quantita massima | Tempo massimo Velocita

Fruste multilama
(Bo(Q)

Albumi montati a 4 albumi d’uovo 5 min 5
neve
Ganci per impasti | 0,5 kg di farina, 300
densi (D o E) ml d’acqua, 8 g di 5 min 5
Pan di spagna lievito secco
Pulizia

e Assicurarsi che I’apparecchio sia scollegato dalla rete.

e Pulire le fruste (B/C) o i ganci (D/E) immediatamente
dopo I'uso per evitare che i residui di miscele con uova o
olio rimangano attaccati e si secchino.

o E possibile pulire gli accessori sotto I'acqua corrente con
una spugna del detersivo per piatti. I ganci, le fruste e il
recipiente possono essere lavati in lavastoviglie.

e Pulire la superficie dell’apparecchio esclusivamente con
un panno umido.

« Non lavare I’'unitd motore e la base in lavastoviglie.

« Non usare pagliette o oggetti con parti metalliche.

e Non immergere I'unitd motore nell’acqua. Pulirla con un
panno asciutto.



Precaucion: Instrucciones de seguridad manual se incluye con esta unidad. Antes de utilizar el
aparato por primera vez, lea atentamente este manual y consérvelo cuidadosamente.

Descripcion
A. Batidora G. Marca de la varilla izquierda de
A1. Botdn de expulsiéon para sacar las batir o de amasar
varillas de amasar o de batir, y H. Pie (en funcién del modelo)
control de la velocidad I.  Cuenco de plastico o de acero
A2. Botdn Turbo inoxidable (segin el modelo)
B/C. Batidores multiples para prepara- ). Boton de cierre/apertura del brazo
ciones ligeras (segin modelo) pivotante (segiin modelo)
D/E Mezcladores para masas espesas K.  Boton de cierre/apertura de la ba-
(segin modelo) tidora (segiin modelo) @
F.  Anillo de engranaje para la varilla L.  Rueda dentada (segin modelo)

de batir o de amasar derecha (solo
para la version con cuenco)

Puesta en marcha

e Saque los accesorios de su embalaje y lavelos con agua
caliente.

Uso del aparato

En funcion Batidora con los batidores o mezcladores

o Utilizacion manual:

e Asegurese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicion “0”.

e Inserte el eje de cada varilla de batir (B) o de amasar (D)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mas grande
(Fig. 1).

e Enchufe el aparato:

-Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén
turbo. Empiece siempre a mezclar o a amasar en la
posicion 1 antes de pasar a la posicién 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la

posicion 5.



- También puede aumentar la velocidad pulsando el
botén turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicion “0”.

e Desenchufe el cable.

e A continuacion pulse el boton de liberacion (A1) para
poder retirar los batidores o mezcladores.

e Para evitar que la unidad del motor (A) se caliente
demasiado, no utilice el aparato durante mas de 5
minutos.

e Deje que descanse 20 minutos antes de volver a usarlo.

« Espere siempre a que el aparato se enfrie a temperatura
ambiente antes de utilizarlo de nuevo. De lo contrario,

podria sobrecargarse y se danaria la unidad.

o Utilizacion con el pie (H): (En funcion del modelo)

o Aseglrese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicion “0”.

o Inserte el eje de cada varilla de batir (C) o de amasar (E)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mas grande
(Fig. 1)

o Coloque el pie (H) sobre la encimera:

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton (3) (Fig. 3).

- Coloque el recipiente (I) (Fig. 3).

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton () (Fig. 4).

- Coloque sobre el brazo articulado la unidad del motor
(A), equipada con las varillas de batir (C) o de amasar
(E), hasta oir un clic indicando que ha encajado en su
lugar (Fig. 5).

o Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén turbo.
Empiece siempre a mezclar o a amasar en la posicion 1
antes de pasar a la posicion 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la
posicion 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando el

Atencion: INSERTE
EL BATIDOR CO-
LOCANDO LOS
BATIDORES O
MEZCLADORES EN
LAS ENTALLADU-
RAS (Fig. 5)



boton turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

« Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicion “0”.

» Desenchufe y apriete el boton de apertura (J) para liberar
el brazo pivotante. Presione después el boton de cierre de
la batidora (K) para retirar la batidora del soporte.

e A continuacion, pulse el boton de extraccion (A1) para
quitar las varillas de batir (C) o de amasar (E).

Cantidades y tiempos de preparacién_@

Batidores de varillas para: las salsas, blancos subidos nievan,
las cremas, la mayonesa y las pastas ligera tipo masa de
filloas.

Amasadores para: las pastas pesadas como masas de pan,
pasta a piza, masa quebrada y las pastas gruesas conte-
niendo carne tajada.

Accesorios Cantidad max. Tiempo max.| Velocidad

Varillas maltiples de batir
(BoCQ) 4 claras de huevo 5 min 5

Claras de huevo batidas
Varillas de amasar para

masa consistente (D o E)
Pastel

0,5 kg de haring, 300 ml de

agua, 8 g de levadura seca > min >

Limpieza

o Aseglrese de que el aparato esté desconectado.

o Limpie las varillas de batir (B/C) o de amasar (D/E)
inmediatamente después de usarlas, para evitar que los
restos de mezclas con huevo o aceite queden adheridos o
se sequen.

e Puede limpiar los accesorios bajo el chorro de agua del
grifo, con una esponja y detergente liquido de fregar. Las
varillas de amasar, las de batir y el cuenco se pueden lavar
en el lavavdjillas.

e Para limpiar el cuerpo del aparato, utilice Gnicamente un
pano himedo.

« No lave nunca en el lavavajillas la unidad del motor y la base.

e No utilice estropajos ni objetos que contengan piezas
metdlicas.

e No sumerja nunca en agua la unidad del motor. Limpiela
con un pano seco.

@



Atencdo: Um folheto de conselhos de seguranca é fornecido com este aparelho. Antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez, leia com atencdo este folheto e guarde-o para futuras

utilizacoes. o =~
¢ Descricao
A. Batedeira G.  Marcador do batedor ou gancho
A1. Botdo de ejecdo para retirar os esquerdo
ganchos ou batedores e controlo H.  Base (consoante o modelo)
da velocidade I Taca de plastico ou aco inoxidavel
A2. Botdo Turbo (consoante o modelo)
B/C. Varas de arame para preparacoes  J. Botdo de bloqueio / desbloqueio
ligeiras (consoante o modelo) do brago articulado (consoante o
D/E Batedores metdlicos para massas modelo)
pesadas (consoante o modelo) K. Botco de bloqueio / desbloqueio da
F. Céroa para o batedor ou gancho batedeira (consoante o modelo)
direito (apenas para aversdocom L Rodadentada (consoante o modelo)

D

Colocagcao em funcionamento

taca)

e Retire os acessoérios da embalagem e lave-os com dgua

q

uente.

Utilizacao do aparelho

Na fungdo Batedeira com as varas e os batedores

m

etalicos

e Utilizacdo manual:

« Verifique se o selector de velocidade (A1) estd na posicdo «0»
e Insira a haste de cada batedor (B) ou gancho (D)
nos orificios correspondentes e fixe-os no respetivo
lugar. O gancho ou batedor com marcador (G) devera
ser posicionado do lado esquerdo, no orificio maior

(Fig.1).

Ligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de

passar para a posicdo 5.

Para amassar massas pesadas

e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcdo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas

consistentes).



e Depois de terminar a operacdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicdo «0».

o Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

e Prima de seguida o botdo de ejecdo (A1) para libertar as
varas e os batedores metdlicos.

o Para evitar o sobreaquecimento da unidade do motor (A),
ndo use o aparelho durante mais de 5 minutos.

e Deixe o aparelho descansar durante pelo menos 20
minutos antes de voltar a utiliza-lo.

e Deixe sempre o aparelho arrefecer até a temperatura
ambiente antes da utilizagdo seguinte, caso contrdrio,
pode sobrecarregar e causar danos no aparelho.

o Utilizacdo com a base (H): (Consoante o modelo)

o Verifique se o seletor de velocidade (A1) esta na posicdo
«0»,

e Insira a haste de cada batedor (C) ou gancho (E) nos
orificios correspondentes e fixe-os no respetivo lugar.
Os ganchos ou batedores com marcador (G) devem
ser posicionados do lado esquerdo, no orificio maior
(Fig.1).

e Coloque a base (H) em cima da bancada de trabalho:

- Para levantar o braco, desbloqueie premindo o botdo (J)
(Fig.3).

- Posicione a taga (I) (Fig.3).

- Desbloqueie o braco, para o fazer descer, premindo o
botdo (J) (Fig.4).

- Coloque a unidade do motor (A), encaixe os batedores
(C) ou ganchos (E), no braco articulado até ouvir um
clique de fixacdo (Fig.5).

eligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posicdo 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcGo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas
pesadas).

e Depois de terminar a operacgdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicGo «0».

e Desligue o aparelho da corrente e acione o botdo de
desblogueio (J) para levantar o braco articulado. Em
seguida, prima o botdo de desbloqueio da batedeira (K)

Atencdo: INSIRA

A BATEDEIRA PO-
SICIONANDO AS
VARAS OU OS BATE-
DORES METALICOS
NOS ENCAIXES
(Fig.5)



para retirar a mesma do suporte.
e A seguir, prima o botdo de ejecdo (A1) para retirar os
batedores (C) ou ganchos (E).

Quantidades e tempos de preparacao___

Batedores multi-varas para : molhos, claras em neve castelo,
cremes, maionese e massas leves tipo massa para crepes.
Varas para : massas pesadas, tais como massa para pdo, massa
para pizza, massa quebrada e massas espessas que contenham
carne picada.

Acessorios Quantidade maxima | Tempo méximo Velocidade
Batedores multi-va-

ras (B ou C) 4 claras 5 min 5

ﬁv Claras em castelo
Ganchos para massa |0,5 kg de farinha, 300 ml
espessa (D ou E)  |de dgua, 8g de fermento 5 min 5
Queques seco
Limpeza

o Certifique-se de que o aparelho estd desligado da
corrente.

o Limpe imediatamente os batedores (B/C), ganchos (D/E)
ap6s a utilizacdo, para evitar que restos de preparacdo a
base de ovo ou 6leo fiquem colados ou sequem.

e Pode limpar os acessorios com dgua da torneira, uma
esponja e detergente para a loica. Os ganchos, batedores
e taca podem ser lavados na mdaquina de lavar loica.

eLimpe o corpo do aparelho apenas com um pano
ligeiramente embebido em agua.

e Nunca lave a unidade do motor nem a base na méquina
de lavar loica.

« Ndo use esfregdes nem objetos com partes de metal.

e Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.
Limpe-a com um pano seco.



Mpocoxn: Odnyiec acpaleiag uUANGSIo cupmeptAapPaveral pe avtn T povada.
Mpiv XPNOIHOTIOIGETE TN GUGKEVN GG Yia TPWTN Popd, Stafdcte auto To guAladio
TIPOCEKTIKA KAl UAAETE TO MPOCEKTIKA.

nsplypa(pn TNG GUOKEUNG

A.  Mi€ep AOKPITIKO TOU OpLOTEPOU

A1. Koupriamao@dhiong yla tv e€apTtpaTog (UHWpATOG iy
a@aipeon Twv e€aptnUdTwy yia avVAMELENS
QOpwpa n avapeldn, katyla éleyxo  H.  Bdon (avaloya pe To Hovtélo)
¢ TaxuTNTaG. I MAQOTIKO UTTOA 1) UTTOA OAEKIOOTOU

A2. T\iktpo Toupumo XPWHATOG (avdloya e To HOVTENO)

B/C. XUppata yia ehagpiég Upeg J. MAARKTPO ac@daiiong/

(qu)\qu HE TO pov‘[é)\o) anaccpd)\lcr]c TOU KlVr']TOU

D/E. Zupwthpta yia Bapté JUHEC Hrmpdtoou (avahoya pe To
(avaoya pe To povtého) PO\{TF-)\O) )

F.  Aaktulio ypavallol Tou 8ol K. Mnktpo aceahiong/ )
€€aPTAPATOC JUMMHATOC A arraoq)a)\lo’nq Tou pi€ep (avaloya
avAuegng (LOVo yla Ta HoVTEN JE HE TO HOVTS)\O) ) )

ITON) L.  Odovtwto otepdvi (avdloya pe @
TO HOVTENO)

Evapén Asitoupylag

* BydAte Ta e€aptrpata amd tn CUCKEUAGTia TOUG Kal
TAUVTE Ta Pe (E0TO VEPO.

Xpnon tnG CUOKEUNG

Aertovpyia XTumipatog pe ta chppata, Ta XTumntipia f ta
(upwtnpla

« Xpnrion oto xépt:

o EAéy€te av o Slakomng taxutntag (A1) Bpioketal ot Béon « 0 »
o Elcaydyete T pdPdo amd kdbe e€dptnua ya avauei€n (B)
1 ya QOpwpa (D) otig avtiotolxeg TPUTEG KAt A0®ANOTE otn
owotr Oéon. Ta eaptipata yia avapeiEn kot {Opwpa
£XOUV OUYKEKPIMEVO GXNMQ, TO £§APTNHA Yia avape§n i
{Opwpa pe To SIOKPITIKO aplotepng Oéong (G) mpémet va
TomoBeteitan oTa apioTEPA, 0T peyalutepn Tpuma (Z).1).
o BdAte T ouokeun otnv mpida:

- H ouokeun oag StaBétel 5 TaxutnTeg Kat éva MARKTPO
Touppmo. Na Eekivate mavrote TV avauén r to JOpwpa
amo ) 0éon 1 mpotoL mepdoete oTadiakd otn Béon 5.

- Na va Quuwoete Baplég kat TXTES (UUES, GG OUVIOTOUE Val
xpnotporoleite pévo n Béon 5.

- Mmopeite emiong va auvéfioete tnv toxutnta, mélovtag
To MANKTPO ToupuTO (A2) - autr N Aertoupyia pmopei va

@




XPNOlomoINBeil Pe OAEG TIG TAXUTNTEG. 0G OUMPBOUAEVOUNE
wOoTdOoO VA TNV XPNOIUOTIOLEITE HOVO yia Aiyo (To TTOAU yia 30
SeutepOAemTa yia TIG TTNXTES (UHEQ).

° ApoU Telewoete, Baite to Sokdmn Tayutntag (A1) otn
0éon « 0 ».

o Bydhte amé v mpida.

o 3TN OULVEXELD, TTATACTE To TIANKTPO agaipeong (A1) yia va
AmeENeUBEPWOETE Ta CUPHATA, TA XTUTINTHPLA 1) Ta (UPWTAPLO.

o [0 anotporm NG unepBéppavong NG HovAadag Tou PoTEP
(A), pn xpnotgomolgite T povada yia mavw omd 5 Aemta.

o APriOTE EKTOG AetToupYyiag yia 20 AeTTd TPV armd Ty EMOEVN
gvepyormoinon.

eldvta va emrTpémetal OTn OUOKEU] VO KPUWOEL OF
Oeppokpacia Swuatiou TPV amd TNV EMOUEVN XPRon,
SlapopeTikA pmopei va umepBeppavOei kat va TPokANOEi
{nid oTn cuoKeun.

« Xprion otn Baon (H) : (avaloya e To povTtéNo)
o ENéyEte av o Slakoming taxutntag (A1) Bpioketal ot Béon
«0».

o Eloayayete T pdPdo amd kdbe e€dptnua yia avape€n (C)
1 ya {Opwpa (E) otig avtioTolkeg TpUTEG Kal ao@aNioTe otn
owot) Oéon. Ta e€aptipara yia avapei§n ko {Ouwpa
£XOUV OUYKEKPIMEVO OXNMA, TO £APTNHA Yia avape§n i
{Opwpa pE To SIOKPITIKO aplotepng Oéong (G) mpémet va
TomoBeteital oTa ApIoTEPA, TN peyalUtepn Tpuma (Z).1).

o BdAte ™ Bdon (H) otnv empdvela epyaocioc:

- Na va avaonKWOETE TO UIMPATO0, AMACQANOTE TO, TIATWVTAG
o mrjktpo (J) (Zx.3).

- TomoBetriote to pro (1) (£X.3).

- ATTOO@ONIOTE TO PUIMPATOO YA VA TO XAUNAWOETE, TTOTWVTOG
o m\iktpo (J) (Zx.4).

- TomoBetrote TN povada tou PoTép (A), e GUVaPUOAOYNHEVA
ta eCapmpata ya avdpelEn (€) i yia (Ouwpa (E) otov
KIVOUUEVO Bpayiova PéXPL va aKOUCETE TOV XAPAKTNPIOTIKO
1xo owoTtrg Tormobetnong. (ZX. 5).

o BdAte T ouokeun otnv mpia:

-H ouokeuny cag Sabétel 5 TaXUTNTEG KAl €va TIANKTPO
Touppmo. Na EekivaTte mAvVToTe TNV avapén 1 to (Upwua and
™ 6¢on 1 mpoToU mepdoete otadlakd otn Béon 5.

- Na va Quuwoete Baplég kat TNXTES (UUES, GG OUVIOTOUE Val
xpnotporoleite pévo n Béon 5.

- Mmopeite emiong va auv€fioete tnv toxutnta, mélovtag
TO TARKTPO ToUpumo (A2) - autd N Aertoupyia pmopei va
XPNOomoINBei e OAEG TIG TAXUTNTEC. 20G OUMPBOUAEVOUE
woTtdOoO Va TNV XPNOIUOTTOLEITE HOVO Yyia Aiyo (To TOAU yia 30

Mpoooxn:
ITEPEQXTE

TO MIZEP
TOMOOETQNTAZ
TA ZYPMATA, TA
XTYMNHTHPIA'H TA
ZYMQTHPIA MEZA
XTIZ EFKOMEX (Xx.5)



SeutepOAemTa yia TIG TTNXTES (UHEQ).

o Ao TehelwoeTe, BANTe To Slakdmtn Tagutntag (A1) otn 6éon « 0 ».

o Bydte amo tnv mpida Kat TatioTe To MANKTPO amac@AAIong
(J) yla va avaonkwoeTe TO KIvNTO UMPATO0. XTn OUVEXELD,
TIATAOTE TO TAAKTPO ao@AAiong tou pigep (K) yia va Bydiete
TO Ui€ep ammod TO UTOOTHPIYHA TOU.

o TéTe matroTE TO Kouumi amac@diiong (A1) yla va agaipéoete
1a e€aptrpara Qupwpatog (C) n avapedng (E).

MoootNTEG KAl XPOVOL MAPACKEVNG

Avadeutrpeg pe moAamAéG Aemideg yia: odAToeg, oavtiyi
aoTPAdIa AUYWV, KPEUES, Haylové(a TTAVTESTIAVL KAl EAAQPWG
mavaplopéveg {UUEG, OTIWG Ol KPETTEG.

Zupwtipla yia: Baptd (upapikda énwe (upn Ywuiov, {uun yia
itoa, QN KOuPOU Kall TTOATWV TTOU TIEPIEKOULV KIUAL.

E§aptipata Méyiotn mogoétnTa Méyiotog xpovog | Taxvtnta
E€apTipata ‘@
avapei§ng moAAwv i , .
Aeniswv (B 1 C) 4 aompadia auywv 5 \entd 5
Mapéyka
E§aptipata
Zupwp'cu'oc yl'a Bapa| 0,5 kg, 3OQ ml vz-:lpo, 8¢ 5 \emTd 5
{Opun (DR E) Eepn payld
Mavteomavt

KaBapiopog

o BePawwBeite o1t £xeTe BydAlel Tn ouokeur amo Tnv mpida.

* KaBapiote ta e€aptripata avapegng (B/C) kat (UPWPaATOg
(D/E) apéowg HETA TN XPON, YA VA UNV KOAAGVE Kal va un
OTEYVWVOUV TTAVW TOUG UTTOAEippaTa avyou 1 Aadiou.

e Ta Sidgopa pépn pmopouv va mAévovtal otn Bpuon Ue
o@ouyydpt Kal uypd mdtwv. Ot yavtlol, Ta efaptripata
avapel§ng Kal To UmoA mAévovtal Kal OTOo TAUVTHPLO
matwv.

o To OWUA TNG CUCKEUNG TPETEL va KaBapietat povo e éva
VWO Tavi.

e H povada tou potép kal n Pdon moté Sev Tpémel va
TAEVOVTAL OTO TTAUVTAPLO THATWV.

e Mn XPNOIMOTIOIEITE CUPUATIVO CGPOLYYAPLA 1) AVTIKEIMEVA
HE UETANNIKA pépn.

e Moté va pn Bubilete ™ povdada tou HOTEP OTO VEPD.
ZTEYVWOTE TN oKouTmifovTag Ye oTeyvo mavi.

@



BHMMaHue: B KomnnekTt 3Toro npubopa BXoaMT GyKneT o npaBmnax TeXHWKM
6e3onacHocTu. Nepep nepebIM NCNONb30BaHNEM NPUGOPa BHUMATENbHO NPOYTUTE

€ro 1 coXpaHuTe ero AiA fanbHellero Ncnosib3oBaHunA. OnlllcaHIIIe
NoproTtoBKa K aKcnnyaTauunm
o 13BneKmnTe aKceccyapbl 113 YNakoBKM 1 MPOMOITE UX TeNson
BOJOM.
A. SnekTponpusoa H. [MoacTtaBka (3aBUCKT OT MOAENN)
A1. KHonka ana ussneyeHna meLwlanok n I.  Yawa n3 nnactuka nnm
BEHUYMKOB 1 PErynaTop CKOPOCTU HepaBetoLLeil cTanu (B 3aBUCMOCTU
A2. KHorika «Turbo» OT Mofenn)
B/C. MpoBOnoYHble BEHUMKM ANA J.  KHonka 6noknpoBku/
3aMeLUMBaHUA Nerkoro Tecta Pa36/10KNPOBKI NEPEAATO4HOrO
(3aBnCUT OT MoAaenn) Bana (3aBUCUT OT MOAenw)
D/E. Kptoku ansa 3ameLunBaHus K. KHonka Gnokunposki/
KPYTOro TecTa (3aBUCKT OT MOAENN) Pa30NIOKNPOBKI 3NeKTPONpPUBOAa

(3aBnCUT OT MoAaenn)

F. 3y6uaToe Koneco ffis NpaBoro
L. 3y6uaToe Koneco (3aBuUCKT OT

BEHYVKA UM MeLLanku (TonbKo Ana

MO C vallen) moaenw)
@G. MeTKa ansa neBoro BEHUYMKA Unu
MeLanku

dKcnnyaTauva npnoéopa

BHumanue: 3AMPELLAETCA UCMOJIb3OBATb BEH4YUKU U
KPIOKV OAHOBPEMEHHO C HACAAKOW - BJIEHAEPOM

OyHKUMA: INeKTPONPUBOA C BEHUYMKAMU UK KPIoKamu

« KcnnyaTtauyms B py4HOM pexume:

e Ybenntecb, 4TO nepeknwoyatenb ckopoctn (A1)
HaXoANTCA Ha oTMeTKe « 0 ».

o BcTaBbTe XBOCTOBMKM Kaxaoro BeHuunka (B) nnu mewanku (D)
B COOTBETCTBYIOLME OTBEPCTUA U 3adUKCUpYiiTe 1X. BeHumku
1 Mewanku umeloT cneuuduyeckyto popmy. Mewanka unm
BEHUMK C IeBOI MeTKoM (G) AO/MKHbI yCTaHaBNIMBaTbCA C1EBa,
B camoe 6onbLuoe otepctue (Puc.1).

« [logKntounte NprOOP K CETU INEKTPONUTaHUA:

-UYncno ckopocrteii Bawero mmkcepa - 5, mukcep
TakXe ocCHaweH KHonkoi «Turbo». HaumHamTe
nepemewnBaTtb MAN MecuTb Ha oOTMeTKe 1,
nepexopas 3aTem K oTmeTKe 5.

- [inA 3amelLnBaHKA KPYTOro 1 NAIOTHOTO TeCTa PEKOMeHyeM
paboTaTb TONbKO Ha CKOPOCTM C OTMETKOI 5.

- Bbl MOXeTe Takxe yBeNMUnNTb CKOPOCTb NMyTEM HaXaTuA Ha



KHonKy «Turbo» (A2); 3Ta dyHKLMA AeNCTBYET Ha BCEX NATY
ckopocTax. [pu 3TOM, OfHAKO, He COBETYeM Mofb30BaTbCA
LaHHOW GYHKLMEN B TeUeHUEe NPOJOKATENIbHOTO BPEMEHM
(BnAa rycroro Tecta AaHHaA GYHKLMA [JOMKHA CMONb30BaTbCA
He 6onee 30 MUH.).

e [locne okoHYaHWA paboTbl YCTaHOBMTE MNepekoyaTenb
ckopocTu (A1) Ha OTMeTKY « 0 ».

o OTKNOUMTE NPUOOP OT CETU SNEKTPONUTAHNUA.

e [locne 37T0ro HaxmmTe KHOMKy Bblbpoca (A1) U cHumUTe
BEHUMKM SN KPIOKM.

e YToObI M36eXaTb neperpeBa NpuBoaHoro 6noka (A), He
NCMonb3yinTe yCTPONCTBO AONbLUE 5 MUHYT NOAPAS,.

o CfenaiiTe nepepblB Ha 20 MUHYT, NpeXae Yem NMPOAOIHKUTDL
1cnonb3oBaHme.

e [lepen panbHenWMM MCNONb30OBaHMEM BCerAa faBainTte
YCTPOWCTBY OCTbITb A0 KOMHaTHOW TemmepaTtypbl, B
NPOTVBHOM CJlyyae 3TO MOXET NPUBECTU K neperpyske u
NoBpeXAEeHMNI0 YCTPONCTBA.

Y6epuTech, uto nepekxmoyatens ckopocT (A1) HaxopuTca Ha

oTmeTKe « 0 »,

BcTtaBbTe XBOCTOBUKIM Kaxaoro BeHurKa (C) unmn mewanku (E)

B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUA 1 3apUKcMpyiiTe 1X. BeHunKkn

1 Mewanku umeroT cneuyunduyeckyio popmy. Mewanka nnm

BEHYMK C ieBoil MeTKol (G) AOMKHbI ycTaHaBNMBaTbCA

cneBa, B camoe 6onbiuoe oreepcrue (Puc.1).

 YctaHoBwTe nogctaBky (H) Ha pabouyto noBepxHOCTb cTona:

- Haxkmute KHomky (J), pa3bnokupyite nepefaToyHblin Ban 1
npunogHumuTe ero (Puc.3).

- YcraHosure vawy (1) (Puc.3).

- Haxkmute KHomky (J), pa3bnokupyiite nepeaToyHblin Ban u
onyctuTe ero Ha mecto (Puc.4).

-MomecTtute npusoaHoi 6nok (A) C ycTaHOBIEHHbIMM
BeHunkamu (C) unu mewwankamu (E) Ha OTKMABHON KPOHLUTENH
1 BCTaBbTe ero 1o Wwenuka (Punc.5).

MoakntouuTe NPMOOP K CETV SNEKTPONUTaHWSA:

-Yncno ckopocten Bawero mukcepa - 5, Mukcep Takxe
ocHalleH kHornkom «Turbo». HaunHaiite nepemeluneatb nim
MeCuTb Ha OTMETKe 1, Nepexoan 3aTem K OTMETKe 5.

- N 3ameLLnBaHNA KPYTOro U NIIOTHOO TecTa peKoMeHayem
paboTaTb TONBKO Ha CKOPOCTY C OTMETKOWA 5.

- Bbl MOXeETE TaKkke YBEeNUUMTb CKOPOCTb MyTeM HaXaTus Ha
KHonKy «Turbo» (A2); 3Ta dyHKUMA feiCcTBYeT Ha BCeX NATU
ckopocTax. [pu 3ToM, OfHAKO, HE COBETYyeM MoNb30BaTbCA
[aHHOM GYHKLMEN B TeueHne NPOJOMKNTENBHOMO BpeMeHn

dKcnnyaTtauus Ha nogcraBke (H) : (B 3aBucumoctu ot mogenu)

@

BHumanne: NMPU
YCTAHOBKE
SJIEKTPOMPUBOOA
BEHYMKUN

NN KPIOKU
PACMNOJIATAIOTCA
B BbIEMKAX (Puc.5)



(BnA ryctoro Tecta faHHaA GYHKLMA [OMKHA UCMONb30BaTbCA
He 6onee 30 MUH.).

e [locne oKoHYaHWA pPaboTbl yCTaHOBUTE MNepeKnoyaTesb
ckopocTu (A1) Ha OTMeTKY « 0 ».

o OTKAIOUNTE NPUOOP OT CETU SEKTPOMNMUTAHA U HAXKMINTE KHOTKY
Pa36noKMpPoBKY (J), 4TOOLI MPUNOAHATL MPUBOAHO Ba. 3aTem
HaXKMmMTe KHOMKY 6110K1poBku anekTponpusoaa (K) v cHumnte
€ro C KpOHLUTelHa.

e 3aTeM HaxmuTe KHOMKy n3Bneuyenunsa (A1), utobbl u3Bneyb
BeHunkm (C) nnm mewwankm (E).

Konunyecrtso NPOAYKTOB N BpeMsA

npuroToBJiIeHNA

MHorononactHble HacagKuy ans B36MBaHNUA Afs: COyChl, B36UTble
ANUHble 6eNKK, CIMBKI, MaioHe3 1 CBET NacTa Tumna TecTo.
Hacagku Ans 3amelwvBaHMA TecTa ANA: TAXenas nacra,
Hanpumep, xnebHoe TecTo, TeCTO ANSA NMLLbI, NECOYHOTO TecTa
1 LWNAMOB, COAEPKALLVX MACHO dapLu.

MakcumanbHoe | Makc. Bpema
Akceccyapbl CkopocTb
KOJNINYeCTBO NpUroToBfieHNsA
BeHumKm ¢ HecKonbKUMU
nessuamm (B unu C) 4 AnYHbIX benka 5 MUH. 5
B36u1Tble AnYHblE GenKn
Mewankn gna kpyroro tecra| 0,5 Kr myku, 300
(DunuE) M1 BOAibl, 8 T Cyxux 5 MVH. 5
QyHTOBBI KeKC LpoXKen

o Y6euTech, UTo NPUGOP OTKMIOUEH OT CETU INEKTPONUTAHUA.

e Ounwaiite BeHunkn (B/C) n mewankn (D/E) cpa3y nocne
MCMOoNb30BaHUs, YToObl U36eXaTb NPUAMMAHKA U 3acbiXaHus
Ha HUX OCTaTKOB AL, UM Macha.

o [prHaANEXHOCTU MOXXHO OYULLATH NOZA NPOTOYHON BOAOW NPU
NMomMoLLM TyOKI 1 MotoLLero cpefcTBa. Meluanku, BEHUMKN U
YaLly MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHe.

o OuuLyaiiTe KOPMYC YCTPOWCTBA TONbKO NPU NOMOLL BAAXKHON
TKaHW.

e Hukorga He MoWlTe MpPUBOLHON OMOK 1M OCHOBaHWe B
NoCyAOMOEYHOI MaLLIHE.

e He ncnonb3yiiTe abpasuBHble rybku n Apyrvie npegmetsl,
cofiepKallme MeTannmnyeckme YacTu.

o Hyikorga He norpy»aiite NpuBoAHOI 610K B Body. MpoTupaiite

CYXOW TKaHbI0.

Yxopn



YBara! [lo uboro npunagy AoAaETbcA iHCTPYKLiA 3 TexHiku 6e3neku. Mepep nepwum
BUKOPUVCTaHHAM NpWIagy yBaXKHO NpounTaliTe iHCTPYKLilo Ta 36epexiThb ii.

Onuc

A. Enextponpusopg G. MapkepHe KinbLe AnA niBoro raka
A1. KHonkKa Bia'egHaHHA, W06 onA Ticta abo BiHYMKa.

BUAANWTY Fakmn Ana Ticta abo

BiHUMKM Ta perynaTop WBULKOCTI. H. ligctaBka (3anexunTb Big mogeni)
A2. KHonka «Turbo» I Yawa 3 nnactmacu abo
B/C. TpoBonouHi BiHYMKYM anAa HepXaBitoyoi cTani (B 3anexHocTi

3aMmillyBaHHA Nerkoro Ticta Bif Mogeni).

(sanexuTb Big Mogeni) J.  KHonka 6n0kyBaHHsA/

PO36110KyBaHHA MPUBOAHOIO Basa
(3anexunTb Big Mogeni)

KHonka 6nokyBaHHsA/
PO36510KyBaHHA eNekTponpusoay
(3anexunTb Big Mmogeni)

3y6uacTe Koneco (3anexutb Big
mogeni)

MiaroroBka po ekcnayarauii

o [lictaHbTe akcecyapu 3 ynakoBKu Ta NPOMUIATE iX Tenaon

BOA010. ﬁ

JKcnnyartauia npunaay

YBara: 3ABOPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU BIHYUKU ABO KPIOKU
OAHOYACHO 3 HACAJKOIO - BJIEHAEPOM.

- EKcnnyaTtauis B py4HOMY peXumi:

e [lepekoHanTech, Wo nepemukay weuakocti (A1)
3HAXOAUTbCA Ha NO3HauLi « 0 ».

e BcTaBTe CTpUKeHb KOXHOro BiHUYMKa (B) abo raka gns

Ticta (D) y BignosigHi oTBOpY Ta 3adikcyiiTe iX Ha Micui.

Faku ana Ticta Ta BiHUMKu maioTb cneuyndiuHy popmy,

rak a6o BiHYMK 3 NiBMM MapKepHuM Kinbuem (G) cnipg

BCTAHOBNIOBATM B NiBMii, 6inblunii oteip (Man.1).

YBIMKHITb Mpunag Ao enekrpomepexi:

- KinbkicTb wBMagKocten Baworo mikcepy - 5, mikcep
TaKoX OCHalleHuit KHonkow «Turbo». MounHante
nepemiwyBaTtu ab6o 3amiwyBaTm Ha nosHauui 1,
nepexoaaum Aani 4o No3Ha4ykm 5.

- [InA 3amiluyBaHHA KPYTOro Ta TYroro TicTa peKoOMeHAy€eTbCA
npaLioBaTy NMLLe Ha WBWAKOCTI 3 MO3HAYKOM 5.

-Bn moxeTe TakoX 36inbWWTM WBMAKICTD LWAAXOM
HaTUCKaHHAM Ha KHonky «Turbo» (A2); La ¢yHKuis

@

D/E. Kptoku fnq 3amillyBaHHA KPYyTOro
TicTa (3anexuTb Big moaeni)

F. 3y6uacTe KinbLie AnA NpaBoro raka
ansa Ticta abo BiHUMKa (Tinbku gna
MoJeni 3 yallelo). L




fie Ha ycix n'aTbox wsuakocTax. OgHak, Npu ubomy
He pajMmo KOpUCTyBaTUCA Li€o yHKLiE Ha NpoTAsi
TPMBANOro yacy (ans ryctoro Ticta ua GyHKLiA NOBMHHA
BMKOPMCTOBYBATUCH He AoBLue 30 XB.).
e [licna 3akiHYeHHA po6OTWM BCTaHOBITb NepemuKay
wsunakocti (A1) Ha No3HauKy « 0 ».
© BUMKHITb Nprnag 3 Mmepexi eneKkTpoXKMBNEHHA.
o [icnA uboro HaTUCHITL KHOMKY Bifi'eaHaHHA (A1) Ta 3HIMITb
BiIHUMKM ab0O KPIOKNU.
e lllo6 YyHUKHYTW neperpiBy moTopHoro 6noka (A), He
BUKOPUCTOBYITE MiKcep Gifiblue 5 XBUVH.
e [lavite oMy Bignountn 20 XBWAUH Nepef HacTymnmHO
onepaui€to.
e[lepef HacTyNHUM BUKOPUCTAHHAM 3aBXAW AaBanTe
MiKCepy OXOJIOHYTM O KIMHATHOI TemnepaTtypu. B iHwomy
BMNAAKY BiH MOXKe NepeBaHTaXKTbCA 1 NOLLKOANTUCA.

Ekcnnyatauis Ha nigcraBui (H): (3anexxHo Big mogeni)

e [lepekoHanTecb, WO nepemukay weuakocti (A1)
3HaXoAMTbCA Ha MO3HauL « 0 ».

e BcTaBTe cTpukeHb KoXHOro BiHumka (C) abo raka ans
Ticta (E) y BignoBigHi otBopwm Ta 3adikcynTe ix Ha Micui.
Fakm gna Ticta i BiHunkn maioTb cneyudiuny popmy,

@ rak a6o BiHYUK 3 NiBMM MapKepHUM Kinbuem (G) cnip

BCTaHOBNIOBATY B NiBwMii, 6inblunii oteip (Man.1).

e BcraHoBiTb nigctaBky (H) Ha pobouy noBepxHio ctona:
- HaTuchiTb KHonky (J), po36nokyiite npusopHwii san | YBara: MPU

Tpoxu nigHiMiTh ioro (Man. 3). BCTAHOBJIEHHI
- BctaHoBiTh yatwy (1) (Man. 3). EJIEKTPONPUBOAY
- HaTucHiTb kHoMKy (J), po36nokyitte npusogHuii gan ta BIHYUKA

onycTiTb loro Ha micue (mar. 4). ABO KPIOKI

- BcTaHOBITH MOTOPHWIA 610K (A) 3 BiHunkamm (C) a6o PO3TALLIOBYIOTbCA
rakamu i TicTa (E) Ha WwapHipHe kpinneHHs no knauanHa Y BUIMKAX
(man. 5). (man. 5)

o [ligkniounTb Nprnag Ao Mepei eneKkTpoXKUBNEHHA:

- KinbkicTb wsmakocTen Baworo mikcepy - 5, Mikcep Takox
obnagHaHo KHorkoto «Turboy. MounHarTte nepemilysaTm
abo 3amiLLyBaTy Ha Mo3HauLi 1, nepexoaaumn 4o No3Haukm 5.

-[na 3amiwyBaHHA KpyToro abo Tyroro TicTa
pPeKOMEHAYETbCA NpauioBaTy fiMlle Ha LBMAKOCTI 3
No3HayKol 5.

-Bn moxeTe 36inblMTY WBUAKICTL WIAXOM HATUCHEHHSA
kHomKku «Turbo» (A2); Ua oyHKuUia gie Ha ycix n'ATbOX
LUBMAKOCTAX . ANle NPpU LIbOMY He PaiMO KOPVCTYBATUCA Lii€t0
dYHKLj€0 BNPOAOBXK TPUBANOro Yacy(fna rycroro TicTa uA
bYHKLiA NOBVHHA BUKOPWCTOBYBATUCSA He GinbLL Hixk 30 XB).

@



e [icna 3akiHYeHHA pPo6OTM BCTAHOBITb MNepemMuKay
weuakocTi (A1) Ha No3HauKy « 0 ».

e BUMKHITb npunap Big Mepexi enekTpOXKMBMEHHA Ta
HaTUCHITb KHOMKY po36soKyBaHHA (J), ana Toro, wob
TPOXW MiAHATV NPUBOAHUI Bas. MOTIM HAaTUCHITL KHOMKY,
6nokyBaHHA enektponpusogy (K) Ta 3HimiTh ioro 3
KPOHLUTENHa.

o [1oTiM HAaTUCHITb KHOMKY 3BiNbHeHHA (A1), WO6 BMAanuTy
BiHuMKkM (C) abo rakm gna Ticta (E).

KinbKicTb NnpoAyKTiB Ta YaC NPUroTyBaHHA

Hacagku ana 361BaHHA 3 Kinbkoma ne3amn ANA: COyCiB, AEUHUX
6inkiB, BepLLKiB, MaloHe3a i nerkoro TicTa.

Hacagkw ana 3amiluyBaHHA TicTa (AKi BAKOPUCTOBYIOTbCA Pa3oM 3
6a3010) AnA: rycToro Ticta (Hanpuknag, Ticta Ha xi1i6), Ticta Ana niuw
Ta NiCOYHOro TicTa.

MakcumanbHa Makc. yac .
Akcecyapu L WBUAKICTb
KinbKicTb NpUroTyBaHHA
BiHumknm (B a6o C) .

36viBaHHA AEYHUX BiNKiB 4 A€uHi Ginkn 5 X8, 5

Taku pns kpyToro Ticra | 0,5 kr 6opoiwHa, 300 {
(D a6o E) M7 BOAM, 8 T CyXuxX 5xB. 5

DYHTOBUI KEKC OPiKIKIB

o [lepeKkoHanTeCh, o Npunag BUMKHEHO Bifl enekTpoMepexi.

o [licnA BUKOPWCTaHHA HeranHo nomuiTe BiHumKK (B/C), rakn
ona Ticta (D/E), o6 YHUKHYTN NPUCAXaHHA Ha HYX 3a/MLWKIB
cymiLui 3 AnLem abo onieto.

o B MoXeTe NomMUTU aKkcecyapy rybKolo 3 MUIOUMM 3acobom
nif cTpymeHem BoAaw. [aku, BIHYMKM Ta Yally MOXHa MUTU B
NOCYAOMUNHIN MaLLHI.

o OunCTiTb KOPNYC NPUNaAY BOIOrO0 FraHUIPKOH.

o Hikonu He MyiiTe MOTOPHMIA BIOK Ta OCHOBY B MOCY[OMUIHIi
MaLLVHI.

o He BrKopuCTOBYIiTE MOYasKM abo NpeamMeT 3 MeTaneBuMu
YacTMHaML.

o Hikonu He 3aHypioiiTe MOTOPHMIA 6noKy y Bogy. [poTuparite
10r0 CYXOI0 FraHuipKoto.



Hazap aypapbiHbi3: OcCbl KypangblH XUHarFblHa Kayincisgik TeXHMKacblHbIH
epexenepi Typansl 6yknet Kipeai. Kypanabl anfaw KongaHap angbiHaa OHbl
MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 XX9HE OHbl OAaH 9pi KONAaHy YLWIiH caKTan KOMbIHbI3.

Cuvnatramacbl

ManpganaHyra ganbiHAay

o KantamagaH KepeK-XapaKTapAbl a/iblHbl3 XXoHe 0NnapAbl Xblbl CyAa XYbIHbI3..

A. OnekTpxeTtek

A1. UneriwTepai Hemece
OynFaybllTapAbl anyFa apHanFaH
LblFapy TYMMeLLiri xoHe
XblngamablkTel 6ackapy TeTiri

A2. «Turbo» BaTbipmachl

B/C.)XeHin kamblpabl apanacTeipyfa

apHanfaH cbiM Temipni bynraybiLu

(ynrire 6annaHbICTbI)

D/E. Tbifbl3 kKamMblpAbl apanacTtbipyFa
apHanfaH inmekTep (ynrire
6annaHbICTbI)

F. OH xak bynraybllika Hemece

UnerilKke apHasnfaH TiCTi cakuHa
(Tek Tabak Hyckachl YLLUiH)

G.
H.

=

Con xak bynraybillka Hemece
Unerilke apHanfaH Mapkep
Yiikek (ynrire 6ainaHbiCTbl)
MnacTvkTeH Hemece TOT
6acnanTteliH bonaTTaH xacanfaH
Tabak (ynrire 6arnaHbICTbI)
AybICTbIpaTbIH GinikTi GyratTay/
GyraTTaH LWbiFapy 6aTbipmachl
(ynrire 6annaHbICTbI)
OnekTpxeTekTi byraTTay/OyFaTTaH
LWwbiFrapy 6atblpmacsl (ynrire
6annaHbICTbI)

TicTi poHrFanak (ynrire
GalnaHbICTbl)

Kypangbl nanganay

Hazap aypapbinbi3: BYNIFAYbILWTAPAbLI HEMECE INMEKTEPAI
BIP YAKBITTA BNIEHOEP-CANTAMAMEH BIPTE KONOAHYFA

ThIbIM CANbIHAABI.

+ Kon peximinge napanany:

* KbingamabIKThl aybICTHIPbIN-KOCKbILTLIH (A1) «0» TaHGacklHAa
€EKeHZirHe K83 XeTKi3iHi3.

+ Op ObynraybiwTbly (B) Hemece wneriwTiH (D) e3eriH calikec
TecikTepre Kipriain, opHbIHAA KyNbiNTaHbi3. BynfaybllwTapAbIH XoHe
uneriwTepAix Genrini Gip niwini 6ap, con xak Mapkepi (G) 6ap
MUKCepAi Hemece OynFaybIWwTbl COM XaKTa, eH YIKEH TecikTe
opHanacTbIpy kepek (1 cyp.).

+ Kypanabl anekTpmMeH KopekTeHapY XeniCiHe xanfaHbi3:

- Ci3piH MuKcepiHi3aiH XbingamabiKTapbiHbIK CaHbl — 5,
MMKCep, CoHpaii-ak, «Turbo» 6aTbipmacbIMeH xababIKTanfaH.
ApanacTbipyabl Hemece uneyai 1 TaH6acbiHaH 6acTan, CoCbIH
5 TaHGacbIHa AelliH aybICTbIpyFa Gonagbl.

- KaTTbl nneHreH xoHe Thifbl3 kambpAbl apanacTbipy yWiH Tek 5
TaHbacbl bap xKbinAamabIkTa faHa XyMbIC icTeyre keHec bepinesi.
- Ci3, coHbIMeH Katap, «Turbo» 6aTbipmachiH (A2) 6acy apKbinbl

)



KbINAAMABIKTbI apTThipa anackI3; Ockl hyHKumMs 6apnbik 6ec
XbiNAamabIKTa aa Xymbic icteiai. CoHbimeH Gipre, 6ipak, ocbl
(yHKUMSAHBI Y3aK yaKbIT Goiibl KonpaHyFa keHec Gepmeiimia
(TbIFbI3 KaMbIp YWiH ocbl (YHKUMAHbI 30 MUHYTTaH apTblk
KonpaaHyfa Gonmanabi).

+ XyMbIC icTeyai asikTaraHHaH KeWiH XblrAaMablKTbl ayblCTbIpbIN-

KockblLwTbl (A1) «0» TaHGaCkIHa OpHATBIHBI3.

Kypanzbl anekTpmMeH KOpeKTeHIIpY XeniCiHeH axblpaTbiHbI3.

OcblnaH keliiH any 6atbipMachiH (A1) GacbiHbl3 xaHe GynFayblluTapb!

Hemece inMeKTeppi anbiHbI3.

KosranTkblil 6rorbiHbIH (A) Kbi3bin KeTyiH Gongbipmay yLuiH 6roKTbl

5 MMHyTTaH aca natganaHbaHbI3.

Keneci apeket angbiHaa 20 MuHYT Bolibl KyTiHi3.

Keneci naiiganaHy anfbiHAa KypbinfbiHbl SpKallaH cankplHpayra

KannblpbiHbI3, SATMECE, O KbI3bIN KETYi aHe KypbiFbiHbl 3aKbIMAaYbI

MYMKIH.

Yiikekte (H) naiiganay: (ynrire 6ainaHbicTbl)

KblngamabikTbl aybICThIpbIN-KOCKbIWTLIH (A1) «0» TaHbackiHaa

eKeHAirHe Ke3 XeTKi3iHi3.

Op 6bynraybiwTeig (C) Hemece wneriwTiy (E) e3eriH colikec

Tecikrepre Kiprisin, OpHbIHAA KyrbinTaHbl3. BynraybIlwTapabIH XaHe

wneriwTepAiy 6enrini 6ip niwini 6ap, con xak Mapkepi (G) 6ap

MUKCepai Hemece OynFaybIlTbI COMN XakKTa, eH YNKeH TecikTe

opHanactbIpy kepek (1 cyp.).

Yitkexi (H) ycrengiH xymbic 6eTiHe OpHaTbIHbI3:

- baTbipmaHbl (J) 6ackiHbI3, aybiCTbIpaTbIH GinikTi GyFaTTaH LubiFapbiHbI3
aHe OHbl keTepiHi3 (3 cyp.).

- Toctaranpp! (I) opHaTbIHbI3 (3 Cyp.).

- BaTbipmaHbl (J) 6ackiHbI3, aybiCTbIpaTbIH GinikTi GyFaTTaH LbFapbiHbI3
KOHE OHbl 83 OpHbIHA CanblHbI3 (4 cyp.).

- bynraybiwtap (C) Hemece uneriwTep (C) opHaTbinFaH KO3FanTkbILL
BnorbiH (A) LapHUpIiK KPOHLUTEIHTe OPHbIHA «LLIbIPT ETiN TYCKEHIH
ecTireHLLe KonbIHbI3 (5 cyp.).

+ Kypanabl anekTpMeH KOpeKTeHaipy xeniciHe KOChIHbI3:

- CiagiH MVKCepiHi3aiH XblindamabIKTapblHbIH CaHbl — 5, MuKcep,
coHpait-ak, «Turbo» 6GaTbipmacbiMeH kababikTanfaH.
Apanactbipyabl Hemece uneyni 1 TaHbacsiHaH 6acTan, cocbiH 5
TaHbacbiHa AeliH aybICTbpyFa Gonagpl.

- KaTTbl MneHreH xoeHe Tbifb3 kamblpabl apanacTbipy YLiH Tek 5
TaHbackl bap KbinaamabIKTa FaHa KyMbIC icTeyre kerec Oepinepi.

- Cis, coHbiMeH katap, «Turbo» GatbipmacsiH (A2) bacy apkbinbl
KbiNAaMAbIKTLI apTThipa anackis; Ocbl GyHKuMs bapnbik bec
Xbinpamabikta aa xymbic ictedai. CoHbiMeH bipre, Gipak, ocbl
(YHKUMSHBI y3aK yaKkbIT 6oiibl KonpaHyra keHec bepMeimia (Tbifbi3
KaMmblp YWiH ocbl (yHKUMAHBI 30 MWHYTTaH apTblK KomgaHyFa

Bonmaitapl). @

Hasap ayaapbiH bi3:
SJIEKTP?KETErH
OPHATY
BAPbICbIHAA
BYJIFAYbILLTAP
HEMECE UIMEKTEP
OMbIKTAPOA
OPHAJIACAbI (5
cyp.)

Q@



+ KymbiC icTeyai asKTaFaHHaH KeWiH XblngaMAbIKTbl aybiCTbIPbIN-
KockbILLThI (A1) «0» TaHHACHIHA OPHATBIHBI3.

+ Kypanabl anekTpmeH KOpeKTeHZipy KemiCiHeH axblpaTbiHbl3 XaHe
aybICTbIpaTbiH BinikTi KeTepy ywiH OyFaTTaH WbiFapy 6aTbipmMacbiH
6BacblHbI3. CocblH anekTpxeTekTi (K) ByratTay 6aTbipmacsiH 6acklHbI3
KSHE OHbl KPOHLUTENHHEH amblHbI3.

+ Copia keitin Bynraybilwtapasl (C) Hemece uneriwteppi (E) any yiwid
LbiFapy TyimeLiriH (A1) 6acbiHbI3.

©HiMAaepAiH Menwepi XaHe AanblHaay YaKbITbl

KenciTyre apHanfaH ken kanakTbl cantamanap Ty3ablKTapabl, KeMnciTinreH XyMbIpTka akybi3fapbiH,
Kinereinepai, MaioHe3Ai aHe kamblp TypiHAeri Xapblk nacTacklH JaibiHAAY YLUH KONAaHbINAAb!.
Kawmblpzibl apanacTbipyra apHanFaH cantamarnap ayblp NacTaHbl, MbiCarbl, HaHFa apHasFaH kambIpabl,
nuLLaFa apHarFaH kamblpAbl, YMreH kaMbIpAbl XaHe KypaMblHAa TapTbinFaH eTi bap Wwnampapas!
JaiiblHaay YLiH kongaHbinazs!

Kepek-xapakrap EH ken menwep EH y3ak paiibinaay yakbiThl | Kbingamabik

Ken xy3pi 6ynraybiwrap (B Hemece C)
KenipLitinreH xymbipTka aktapel
AybIp KamblpFa apHanFaH uneriwrep
(D Hemece E)

Benikrepi 6ipaeit Topt

4 XymbIpTKa afbl 5 MItH. 5

0,5kryH, 300 Mncy, 81
KypFaK alubITKbl

5 MIH. 5

KyTim

+ KypanablH anexTpmMeH KOpeKTeHaipy eniCiHeH axblpaTbiiFaHbiHa ke3
KETKI3IH3.

* XymbIpTka Hemece Mmait 6ap kocnanapablH kanablkTapbl Xabbickin
Hemece keyin kanmaybl ywwiH 6ynraybiwTapas! (B/C), uneriwrepai (DIE)
navganaHyaaH keviH bipaeH TasanaHba.

+ Kocankel Kypanpappbl LyMek acTblHpa rybkameH xXeHe Xyy
CYMbIKTbIFbIMEH Ta3anai anacbi3. |nrexTeppi, GyrraybluTapabl XeHe
TabaKTb! biABIC XYY MaLLMHACkIHa canyFa bonagb!.

+ KypbinFbl KOPMYChIH TEK AbIMKbIN LLyBepekneH Tasanas!3.

+ KosranTbILL 6rOrbIH XaHe HerisiH bIAbIC Xyy MalUMHaCkIHAa eLukaLlaH
KyMaHbI3.

* KblpfoiluTapapl Hemece MeTann Geniktepdi KamTWTBIH 3aTTapfbl
naiinanaHoaHbI3.

+ KosranTkbiLL 6riorbIH CyFa elukavuan 6aTbipmansi3. Kyprak LwybepekneH
CYPTIHi3.
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