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Nous vous remercions d’avoir choisi un
appareil de la gamme Moulinex qui est
exclusivement prévu pour la fabrication de
yaourts.

Description
A Couvercle
B Corps
C Pots
C1 Couvercles dateur
Selon modéle :
D Interrupteur
E Témoin lumineux
ou
F Minuterie électronique
G Bouton lumineux de mise en marche

Conseils de sécurité

- Lisez attentivement le mode d’emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil et conservez-le pour les
utilisations futures : une utilisation non
conforme au mode d’emploi dégagerait
Moulinex de toute responsabilité.

- Ne laissez pas I'appareil a la portée des
enfants sans surveillance. Lutilisation
de cet appareil par des jeunes enfants
ou des personnes handicapées doit étre
faite sous surveillance.

- Vérifiez que la tension d’alimentation de
votre appareil correspond bien a celle de
votre installation électrique.

Toute erreur de branchement annule la

garantie.

- Votre appareil est destiné uniqguement a un
usage domestique et a lintérieur de la
maison.

- Débranchez votre appareil dés que vous
cessez de l'utiliser et lorsque vous le
nettoyez.

- N’utilisez pas votre appareil s’il ne
fonctionne pas correctement ou s’il a été
endommagé. Dans ce cas, adressez-vous
a un centre service agréé Moulinex (voir
liste dans le livret service).

- Toute intervention autre que le nettoyage et
I’entretien usuel par le client doit étre
effectuée par un centre service agréé
Moulinex.

-Ne mettez pas [I'appareil, le céable
d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou
tout autre liquide.

- Ne laissez pas pendre le cable d’alimen-
tation a portée de mains des enfants.

- Le céable d’alimentation ne doit jamais étre
a proximité ou en contact avec les parties
chaudes de votre appareil, prés d’une
source de chaleur ou sur un angle vif.

- Si le céble d’alimentation ou la fiche sont
endommagés, n'utilisez pas I'appareil. Afin
d’éviter tout danger, faites-les obligatoire-
ment remplacer par un centre service
agréé Moulinex (voir liste dans le livret
service).

- Pour votre sécurité, n'utilisez que des
accessoires et des pieces détachées
Moulinex adaptés a votre appareil.

- Tous les appareils sont soumis a un
contrble qualité sévere. Des essais
d’utilisation pratiques sont faits avec des
appareils pris au hasard, ce qui explique
d’éventuelles traces d’utilisation.

Utilisation

- Avant la premiere utilisation, nettoyez les
pots (C) et leur couvercle (C1) a l'eau
chaude savonneuse. Rincez et séchez.

Pour préparer les pots de la yaourtiere, vous

aurez besoin d’un litre de lait et d’un ferment.

1) CHOIX DU LAIT

- Choisissez un lait de préférence entier ou
demi-écrémé ne nécessitant pas
d’ébullition (lait UHT longue conservation
ou lait en poudre).

Les laits crus ou pasteurisés doivent étre

portés a ébullition puis refroidis et passés

pour éliminer les peaux.

Remarques :

- Le lait entier donne plus de moelleux et
plus d’arébme.

- Pour obtenir des yaourts plus consistants,
vous pouvez ajouter au litre de lait 2 ou
3 cuilleres a soupe de lait en poudre en
mélangeant soigneusement.

- Il faut de 8 a 15 heures pour obtenir de
bons yaourts, selon le type de lait utilisé.

2) CHOIX DU FERMENT

Il se fait soit :

. a partir d’'un yaourt nature du commerce
(entier de préférence) avec une date limite
de consommation la plus éloignée possible.

. a partir d’un yaourt de votre fabrication.

.a partir d’'un ferment sec lyophilisé
(acheté dans les pharmacies ou certains
magasins de produits diététiques).
Rallongez alors le temps de premiere
fabrication de deux heures.




Important : n'utilisez pas plus d’une dizaine
de fois un yaourt prélevé sur votre fabrica-
tion, car les yaourts deviennent moins bons.
3) REALISATION DES YAOURTS

- Mélangez trés soigneusement un litre de
lait avec le ferment.

- Pour obtenir un bon mélange, battez le
yaourt pour le transformer en une pate
bien lisse et ajoutez ensuite le lait, tout en
continuant de battre.

- Répartissez le mélange dans les pots (C).

- Placez les pots (C), sans leur couvercle

(C1), dans la yaourtiére.

- Posez le couvercle (A) sur la yaourtiere et
branchez-la.

. Modéle sans minuterie :

Le marquage du couvercle (A) (de 1 a 12)

permet d’indiquer I'heure a laquelle les

yaourts seront préts :

. faites correspondre la graduation avec le
trait situé sur le corps (B) de I'appareil.

Exemple : s’il est midi et si vous avez opté

pour un temps de préparation de 8 heures,

positionnez la graduation sur le chiffre 8.

- Appuyez sur I'interrupteur (D) pour démar-
rer la fabrication.

Le témoin lumineux (E) s’allume.

En fin de préparation, appuyez sur

I’interrupteur (D) et débranchez I'appareil.

. Modéle avec minuterie :

- Sélectionnez le temps de préparation a
I’'aide du bouton de la minuterie (F) et
appuyez sur le bouton de mise en marche
(G).

Une fois le temps écoulé, la yaourtiere

s’arréte automatiquement.

- Débranchez I'appareil.

Remarques :

- Ne déplacez pas la yaourtiere pendant son
fonctionnement.

- Evitez les endroits soumis a des vibrations,
ou exposés a des courants d’air.

- En chauffant Ilégerement le lait (37 a 40°), la
préparation se trouve accélérée.

4) REFRIGERATION DES YAOURTS

- Retirez le couvercle (A) en prenant soin
d’éviter I'écoulement de la condensation
dans les pots.

- Fermez les pots avec les couvercles dateur
(C1).

- Indiquez a I'aide du dateur manuel, situé
sur chaque couvercle, la date limite de
consommation.

- Placez les yaourts au réfrigérateur au
moins une heure avant de les consommer.

Si vous attendez 24 heures, ils seront plus
fermes.

Remarques :

- La durée de conservation des yaourts, au
réfrigérateur, est de 8 a 10 jours maximum.

- La date limite de consommation sera par
conséquent J+8 ou J+10, J étant le jour de
fabrication.

- Ne mettez jamais I'appareil au réfrigérateur.

5) CONSEIL PRATIQUE

- Placez les couvercles des pots sur le
dessus du couvercle de la yaourtiére
pendant la préparation des yaourts.

Nettoyage

- Débranchez toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

- Ne trempez jamais le corps de I'appareil
dans I'eau. Nettoyez-le avec un chiffon
humide et de I'eau chaude savonneuse.
Rincez et séchez.

- Les pots de yaourt (C) , les couvercles des
pots (C1) et le couvercle (A) de la
yaourtiere passent au lave-vaisselle.

Si votre appareil ne
fonctionne pas, que faire ?

- Vérifiez tout d’abord le branchement.
Vous avez suivi toutes les instructions et
votre appareil ne fonctionne toujours
pas ? adressez-vous a votre revendeur, ou a
un centre service agréé Moulinex (voir liste
dans le livret “Moulinex service”).




Thank you for choosing an appliance from
the Moulinex range, which is intended sole-
ly for making yoghurts.

Description

Lid

Body

Pots

Dater lids

epending on model:
Switch
Indicator light

-

=

Electronic timer
Luminous start button
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Safety instructions

- Please read the instructions for use
carefully before using your appliance for
the first time and retain them for future
reference: any use which does not
conform to these instructions will
absolve Moulinex from all liability.

- Never leave the appliance within reach
of children without supervision. The use
of this appliance by young children or by
disabled persons must be supervised at
all times.

Wiring instructions for U.K and Ireland
only :
APPLIANCES WITH FITTED PLUG
Important : For your convenience this
appliance is supplied complete with a plug
incorporating a 3 amp fuse.
In the event of replacing a fuse in the plug
supplied, a 3 amp fuse approved by ASTA
to BS1362 must be used.
If the socket outlets are not of the 13A BS
1363 type, and therefore do not accept the
plug connected to this appliance, cut off the
plugif moulded type or remove the plug if
connected by screw terminals.
When the plug is a moulded type and this is
cut off from the appliance, the connected
wires are a shock hazard. Do not under any
circumstances connect a cut off plug into
the electrical socket outlet. The cut off plug
must be disposed of in a safe manner that
prevents any form of connection.

If the fuse cover is detachable, never use the

plug with the cover omitted. Replacement

covers can be obtained from your service
agent.

Fit the appropriate plug according to the
instructions in paragraph «Fitting a plug».
With alternative plugs a 5 amp fuse must be
fitted either in the plug or adaptor or at the
main fuse box.
APPLIANCES WITHOUT FITTED PLUG
FITTING A PLUG - IMPORTANT
The wires in the mains lead are coloured in
accordance with the following code:
BLUE :NEUTRAL
BROWN : LIVE
But the colours may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals
in your plug, proceed as follows:
The wire which is coloured BLUE must be
connected to the terminal which is marked
with the letter ‘N’ or coloured black. The
wire which is coloured BROWN must be
connected to the terminal which is marked
with the letter ‘L or coloured red.

This appliance is manufactured to conform

to the Low Voltage Electrical Equipment

(Safety) Regulations 1989 and is designed to

comply with BS 3456. It complies with the

requirements of the EEC Directive

(89/336/EEC).

- Check that the power rating of your
appliance does in fact match that of your
household electrical wiring system. Any
connection error will render the
guarantee null and void.

- Your appliance is intended exclusively for
domestic and indoor use.

- Unplug your appliance as soon as you
have finished using it and when you are
cleaning it.

- Never use your appliance if it is not
working correctly, or if it has been dam-
aged. If this happens, contact an approved
Moulinex service centre (see list in service
booklet).

- Any intervention other than cleaning and
normal maintenance by the customer must
be carried out by an approved Moulinex
service centre.

- Never put the appliance, the power cord or

the plug into water or any other liquid.

- Never allow the power cord to hang down
within reach of children.

- The power cord must never be close to or
in contact with the hot parts of your
appliance, close to a source of heat or
resting on a sharp edge.

- If the power cord or the plug are damaged,
do not use your appliance. To avoid any
risk, they must be replaced by an




approved Moulinex service centre (see list
in service booklet).

- For your own safety, use only accessories
and spare parts which are suitable for your
appliance.

- All appliances are subjected to strict
quality control. Practical user tests are
performed with appliances selected at
random, which explains any traces of use.

Using your appliance

- Before first use, clean the pots (C) and
their lids (C1) in hot, soapy water. Rinse
and dry.

To prepare the pots of the yoghurt maker,

you will need one litre of milk and a yoghurt

bacillus.

1) CHOICE OF MILK

- It is best to select whole or semi-skimmed
milk which does not need to be boiled
(UHT long-life milk or powdered milk).

Untreated or pasteurised milk has to be

boiled, then cooled down and strained to

eliminate the skin.

Notes:

- Whole milk makes the yoghurt smoother
and gives it more flavour.

- To obtain yoghurts which are more consis-
tent, you may add 2 or 3 tablespoons of
powdered milk to a litre of milk, mixing
thoroughly.

- It takes 8 to 15 hours to obtain good
yoghurts, depending on the type of milk used.

2) CHOICE OF BACILLUS

This is made either:

. from a natural commercial yoghurt (prefer-
ably whole) with a use-by date as long as
possible.

. from a yoghurt you have made yourself.

. from a freeze-dried bacillus (bought from
pharmacies or specialist health food
stores). You will need to prolong the time
for first preparation by two hours.

Important: do not use a yoghurt based on

your own home-made bacillus more than

ten times, as the yoghurts will not be as
good.

3) CREATING YOGHURTS

- Mix a litre of milk with the bacillus very
thoroughly.

- To obtain a good mixture, beat the yoghurt
to turn it into a nice, smooth paste and

then add the milk, continuing to beat at the
same time.

- Distribute the mixture between the pots

(C).

- Place the pots (C), without their lids (C1),

in the yoghurt maker.

- Put the lid (A) on the yoghurt maker and
plug it in.

. Model without timer:

The marking on the lid (A) (from 1 to 12) can

be used to show the time when the yoghurts

will be ready:

. match the scale to the mark situated on the

body (B) of the appliance.

Example: if it is midday and if you have

opted for a preparation time of 8 hours, set

the scale to the figure 8.

- Press the switch (D) to start preparation.

The indicator light (E) will come on.

At the end of preparation, press the switch

(D) and unplug the appliance.

. Model with timer:

- Select the preparation time using the
button on the timer (F) and press the start
button (G).

Once the time is up, the yoghurt maker

stops automatically.

- Unplug the appliance.

Notes :

- Never move the yoghurt maker when it is in
use.

- Avoid locations subject to vibrations, or
exposed to draughts.

- Preparation will be speeded up by gently
heating the milk (37 to 40°).

4) REFRIGERATION OF YOGHURTS

- Remove the lid (A), taking care to prevent
the condensation from dripping into the
pots.

- Cover the pots with the dater lids (C1).

- Indicate, using the manual dater situated

on each lid, the date limit for consumption.

- Place the yoghurts in the fridge for at least
one hour before eating them. If you wait
24 hours, they will be firmer.

Notes :

- The maximum length of time the yoghurts
can be stored, in the fridge, is 8 to 10 days.

- The date limit for consumption will
consequently be D+8 or D+10, D being the
date of preparation.

- Never put the appliance in the fridge.

5) PRACTICAL TIP
- Place the lids of the pots on top of the lid




of the yoghurt maker during preparation of
the yoghurts.

Cleaning

- Always unplug the appliance before
cleaning it.

- Never immerse the body of the appliance
in water. Wipe it with a damp cloth and hot,
soapy water. Rinse and dry.

- The yoghurt pots (C), the lids of the pots
(C1) and the lid (A) of the yoghurt maker
can be washed in the dishwasher.

What to do if your
appliance does not work

- Firstly, check the electrical connection.

If you have followed all the instructions
and your appliance still does not work,
please contact your retailer or an approved
Moulinex service centre (see list in the
“Moulinex service” booklet).
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Moulinex-
Gerét entschieden haben, das ausschlieBli-
ch der Herstellung von Joghurt dient.

Beschreibung

Geratedeckel
Gehause
Joghurtbecher
Datumsdeckel

e nach Modell:
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte

-

[oX
@
=

elektronische Zeitschaltuhr
Leuchtschalter zum Einschalten

OTOMUSOOW>

Sicherheitshinweise

- Lesen Sie diese Gebrauchsanleitung vor
dem ersten Einsatz lhres Gerates
sorgféltig durch und bewahren Sie sie
gut auf: Eine unsachgemBe
Handhabung entbindet Moulinex von
jeglicher Haftung.

- Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsich-
tigt das Gerat bedienen. Die Benutzung
dieses Gerates durch kleine Kinder darf
niemals ohne Aufsicht erfolgen.

- Uberzeugen Sie sich, dass die Anschluss-
daten fur Ihr Gerat mit denen lhrer elektri-
schen Anlage Ubereinstimmen.

Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die

Garantie.

-lhr Gerat ist ausschlieBlich fir den
Haushaltsgebrauch und fir die Benutzung
in geschlossenen Raumen bestimmt.

- Ziehen Sie den Netzstecker nach der

Benutzung und vor jeder Reinigung.

- Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn es
nicht einwandfrei arbeitet oder beschadigt
ist. Wenden Sie sich in diesem Fall an den
Moulinex-Kundendienst (siehe Liste im
Serviceheft).

- Jeder andere Eingriff als die normale
Reinigung und Pflege muss vom Moulinex-
Kundendienst durchgefihrt werden.

- Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder
den Stecker niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit.

- Halten Sie das Kabel
Reichweite von Kindern.

- Lassen Sie das Kabel niemals in die Nahe
von oder in BerUhrung mit den heien
Teilen des Gerates, einer Warmequelle
oder scharfen Kanten kommen.

auBerhalb der
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- Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das
Kabel oder der Stecker beschéadigt sind.
Um jegliche Gefahr zu vermeiden, lassen
Sie diese Teile unbedingt vom Moulinex-
Kundendienst austauschen (siehe Liste im
Serviceheft).

Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur
Zubehér und Ersatzteile von Moulinex
verwenden, die fur Ihr Gerat geeignet sind.
Alle Gerate werden strengen Qualitats-
kontrollen unterzogen. Praktische
Einsatzprifungen werden an zuféllig
ausgewahlten Geraten durchgefiihrt, so
dass sich eventuelle Gebrauchsspuren
feststellen lassen.

Der Hersteller kann nicht fir Schaden
verantwortlich gemacht werden, die durch
nicht bestimmungsgeméBe Verwendung
oder falsche Bedienung verursacht werden.

Gebrauchsanleitung

Vor der ersten Benutzung spilen Sie die
Becher (C) und ihre Deckel (C1) in heiBem
Spulwasser. AnschlieBend klar spilen und
abtrocknen.

Fur die Zubereitung von Joghurt in den
Behaltern des Joghurtbereiter benétigen Sie
einen Liter Milch und ein Ferment.

1) AUSWAHL DER MILCH

- Wahlen Sie vorzugsweise Vollmilch oder
Halbfettmilch, die vorher nicht gekocht
werden muss (haltbare ultrahocherhitzte
Milch oder Milch aus Milchpulver).

Rohrmilch oder pasteurisierte Milch muss

erst gekocht werden, anschlieBend

abgekuhlt und gefiltert werden, um die Haut
zu entfernen.

Hinweise:

- Vollmilch macht den Joghurt cremiger und
gibt ihm mehr Geschmack.

- Um einen festeren Joghurt herzustellen,
kénnen Sie 2 oder 3 Essloffel Milchpulver
dem Liter Milch zusetzen und sorgfaltig
unterrihren.

-Je nach Milchtyp benétigt ein guter
Joghurt 8 bis 15 Stunden zur Reife.

2) AUSWAHL DES FERMENTS

Dabei handelt es sich um :

.einen  handelsliblichen  Naturjoghurt
(vorzugsweise aus Vollmilch) mit moglichst
langem Haltbarkeitsdatum.

.einen Joghurt aus
Herstellung.

lhrer eigenen




. ein gefriergetrocknetes Trockenferment
(erhaltlich in Apotheken oder bestimmten
Reformh&usern). Verlangern Sie dabei die
Dauer bei der ersten Herstellung um zwei
Stunden.

Wichtig: Benutzen Sie Ihren selbstgemach-

ten Joghurt nicht &fter als zehn Mal fiir eine

erneute Herstellung, da die Joghurts dann
an Qualitat verlieren.

3) HERSTELLUNG VON JOGHURT

- Vermischen Sie einen Liter Milch sehr
sorgféaltig mit dem Ferment.

- Um eine gute Mischung zu erzielen, sollten
Sie den Joghurt zunéchst zu einer glatten
Creme schlagen und dann unter weiterem
Schlagen die Milch zufiigen.

- Verteilen Sie die Mischung auf die Becher
(C).

- Setzen Sie die Becher (C) ohne die Deckel

(C1) in den Joghurtbereiter.

- Legen Sie den Geratedeckel (A) auf den
Joghurtbereiter und schlieBen Sie ihn am
Stromnetz an.

. Modell ohne Zeitschaltuhr:

Die Markierung auf dem Geratedeckel (A)

(von 1 bis 12) ermdglicht es lhnen, die

Uhrzeit einzustellen, wann lhr Joghurt fertig

ist:

. Der Zeiger soll auf dem entsprechenden
Zahlstrich auf dem Gerategehause (B)
stehen.

Beispiel: Wenn Sie sich um 12.00 Uhr

mittags flr eine Zubereitungszeit von 8

Stunden entscheiden, dann stellen Sie den

Zeiger auf die Ziffer 8.

- Driicken Sie den Ein-/Ausschalter (D), um
mit der Herstellung zu beginnen.

Die Kontrollleuchte (E) leuchtet auf.

Nach Beendigung der Herstellung driicken

Sie erneut den Ein-/Ausschalter (D) und

ziehen den Netzstecker.

. Modell mit Zeitschaltuhr:

- Stellen Sie die Zubereitungszeit mit Hilfe
des Knopfes der Zeitschaltuhr (F) ein und
driicken Sie den Leuchtschalter (G), um
das Gerat einzuschalten.

Sobald die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich

der Joghurtbereiter automatisch ab.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

Hinweise:

- Verdndern Sie niemals den Standort des
Joghurtbereiters wahrend des Betriebs.

- Vermeiden Sie Standorte, an denen
Schwingungen auftreten, sowie Durchzug.

- Durch leichtes Erwéarmen der Milch (37 bis

12

40°) verkirzt sich die Zubereitungszeit.

4) KUHLEN DES JOGHURTS

- Nehmen Sie den Geratedeckel (A) ab,
wobei Sie vermeiden sollten, dass
Kondenswasser in die Becher tropft.

- VerschlieBen Sie die Becher mit dem
Datumsdeckel (C1).

- Stellen Sie mit dem manuellen
Datumsanzeiger, der sich auf jedem
Deckel befindet, das
Mindesthaltbarkeitsdatum ein.

- Stellen Sie den Joghurt mindestens eine
Stunde in den Kihlschrank, bevor Sie ihn

verzehren. Nach 24 Stunden ist der
Joghurt richtig fest.
Hinweise:

- Die Haltbarkeit des Joghurts betragt
hdchstens 8 bis 10 Tage im Kuhlschrank.

- Die Mindesthaltbarkeitsdauer betragt
somit T+8 oder T+10, wobei T der Tag der
Herstellung ist.

- Stellen Sie das Gerat niemals in den
Kuhlschrank.

5) PRAKTISCHE HINWEISE

- Legen Sie die Deckel der Becher wahrend
der Zubereitung des Joghurts auf den
Deckel des Joghurtbereiters.

Reinigung

- Ziehen Sie stets den Netzstecker vor jeder
Reinigung.

- Tauchen Sie das Gerat niemals unter
Wasser. Reinigen Sie das Gehduse mit
einem feuchten Tuch und heiBem
Spllwasser. AnschlieBend mit klarem
Wasser nachwischen und abtrocknen.

- Die Joghurtbecher (C) , die Deckel der
Becher (C1) und der Deckel (A) des
Joghurtbereiters dirfen in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Was tun im Falle eines
Defekts?

- Uberpriifen Sie zunachst den
Stromanschluss.

Wenn Sie alle Anweisungen befolgt haben

und |hr Gerat immer noch nicht funktioniert,

wenden Sie sich an lhren Fachhandler oder

den Moulinex-Kundendienst (siehe Liste im

Moulinex-Serviceheft).




Wij danken u voor de aanschaf van een
apparaat uit het Moulinex assortiment. Dit
apparaat is uitsluitend bestemd voor de
bereiding van yoghurt.

Beschrijving

A Deksel

B Motorblok

C Potjes

C1 Deksels met datumaanduiding
Afhankelijk van het model:

D Schakelaar

E Controlelampje

of

F Elektronische tijdschakelaar

G Aan-/uitknop met controlelampje

Veiligheidsvoorschriften

- Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvul-
dig door voordat u het apparaat in
gebruik neemt; als het apparaat niet
overeen-komstig de gebruiksaanwijzing
wordt gebruikt, vervalt de aansprakelij-
kheid van Moulinex.

- Houd het apparaat buiten bereik van
kinderen. Het gebruik van het apparaat
door kinderen dient uitsluitend onder
toezicht plaats te vinden.

- Controleer of de netspanning, aangegeven
op uw apparaat, overeenkomt met de
netspanning bij u thuis.

Verkeerde aansluiting maakt de garantie

ongeldig.

- Het apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik en mag alleen
binnenshuis gebruikt worden.

- Haal de stekker uit het stopcontact zodra u
het apparaat niet meer gebruikt en
wanneer u het apparaat schoonmaakt.

- Maak geen gebruik van het apparaat
wanneer het niet goed functioneert of
wanneer het beschadigd is. In dit geval,
dient u contact op te nemen met een
Moulinex servicecentrum (zie adres in het
Service-boekje).

- Met uitzondering van reiniging en gebrui-
kelijk onderhoud, dienen werkzaam-heden
aan het apparaat te worden uitge-voerd
door een Moulinex servicecentrum.

- Doe het apparaat, noch het aansluitsnoer,
noch de stekker in water of in een andere
vloeistof.

- Laat het aansluitsnoer niet binnen handbe-
reik van kinderen hangen.
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- Laat het aansluitsnoer nooit in aanraking
komen met of in de buurt hangen van
warme onderdelen van het apparaat of van
andere warmtebronnen.

- Laat het aansluitsnoer niet over scherpe
hoeken en randen hangen.

- Maak geen gebruik van het apparaat als
het aansluitsnoer of de stekker bescha-
digd is. Om elk risico te vermijden, dient u
ze te laten vervangen door een Moulinex
service-centrum (zie adres in het Service-
boekje).

- Voor uw eigen veiligheid, dient u uitslui-
tend gebruik te maken van Moulinex
accessoires en onderdelen, afgestemd op
het apparaat.

- Alle apparaten worden onderworpen aan
een strenge controle. Steekproefsgewijs
worden gebruikstesten gedaan. Dit verk-
laart eventuele sporten van gebruik.

Gebruik

- Voor het eerste gebruik, dient u de potjes
(C) en de deksels (C1) in een sopje af te
wassen. Daarna afspoelen en afdrogen.

Voor de bereiding van de potjes yoghurt

hebt u een liter melk en een stof die gisting

veroorzaakt nodig.

1) KEUZE VAN DE MELK

- Gebruik bij voorkeur volle of halfvolle melk,
die niet aan de kook gebracht hoeft te wor-
den (lang houdbare melk of melkpoeder).

Melk “van de boer” of gepasteuriseerde

melk dient u eerst aan de kook te brengen,

vervolgens af te laten koelen en dan door
een zeef te halen om velletjes te verwijderen.

Opmerkingen:

- Volle melk geeft als resultaat een zachtere
yoghurt met een vollere smaak.

- Om een stevigere yoghurt te verkrijgen,
kunt u aan een liter melk 2 a 3 eetlepels
melkpoeder toevoegen. Dit dient u dan
zorgvuldig te mengen.

- Afhankelijk van de gebruikte melk, duurt
het 8 a 15 uur om een goede yoghurt te
verkrijgen.

2) KEUZE VAN DE STOF DIE DE GISTING
VEROORZAAKT

Gebruik hiervoor:

.gekochte yoghurt (bij voorkeur volle) met
een zo lang mogelijke houdbaarheidsda-
tum.

. een door uzelf gemaakt potje yoghurt.




.een gevriesdroogde stof die gisting
veroorzaakt (verkrijgbaar bij apotheek en
sommige reformwinkels). Verleng in dit
geval de tijd voor de eerste productie met
2 uur.

Belangrijk: gebruik niet vaker dan tien maal

een door uzelf gemaakt potje yoghurt , want

hierdoor wordt de yoghurt minder lekker.

3) HET MAKEN VAN YOGHURT

- Meng heel zorgvuldig een liter melk met de
stof die gisting veroorzaakt.

- Om een goed mengsel te verkrijgen, dient
u de yoghurt te kloppen totdat er een
gladde massa ontstaat; voeg vervolgens
de melk toe terwijl u blijft kloppen.

- Verdeel het mengsel over de potjes (C).

- Plaats de potjes (C), zonder deksels (C1),
in de yoghurtmaker.

- Plaats het deksel (A) op de yoghurtmaker
en steek de stekker in het stopcontact.

. Model zonder tijdschakelaar :

Met behulp van de markering op het deksel

(A) (van 1 tot 12) wordt het tijdstip aangege-

ven waarop de potjes yoghurt klaar zijn :

. laat de markering overeenkomen met het
teken op het motorblok (B) van het appa-
raat.

Voorbeeld : als het 12 uur ‘s middags is en u

hebt gekozen voor een bereidingstijd van 8

uur, plaats dan de markering op het cijfer 8.

- Druk op schakelaar (D) om de bereiding te
starten.

Het controlelampje (E) gaat aan.

Druk aan het einde van de bereiding weer op

schakelaar (D) en haal de stekker uit het

stopcontact.

. Model met tijdschakelaar :

- Stel de gewenste bereidingstijd in met
behulp van de tijdschakelaar (F) en druk
op de aan-/uitknop (G).

Als de bereidingstijd verstreken is, schakelt

de yoghurtmaker automatisch uit.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

Opmerkingen :

- Verplaats de yoghurtmaker niet als deze in
werking is.

- Zet de yoghurtmaker niet op een plaats die
onderhevig is aan trillingen; zet het appa-
raat ook niet op de tocht.

- Door de melk enigszins op te warmen
(87 a 40°) verloopt de bereiding sneller.

4) KOELEN VAN DE POTJES YOGHURT
- Verwijder het deksel (A); let hierbij op dat
het vocht uit de potjes niet wegstroomt.
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- Sluit de potjes af met de deksels met
datumaanduiding (C1).

- Geef met behulp van de handmatige datu-
maanduiding, die zich op elk deksel
bevindt, de uiterste houdbaarheidsdatum
aan.

- Plaats de potjes yoghurt minstens een uur
voordat u ze wilt consumeren in de
koelkast. Als u 24 uur wacht, wordt de
yoghurt steviger.

Opmerkingen :

- U kunt de potjes yoghurt maximaal 8 a 10
dagen in de koelkast bewaren.

- De uiterste houdbaarheidsdatum is daa-
rom J+8 of J+10, (J is de bereidingsdag).

- Plaats de yoghurtmaker nooit in de
koelkast.

5) PRAKTISCHE TIP

- Plaats de deksels van de potjes bovenop
het deksel van de yoghurtmaker tijdens de
bereiding van de yoghurt.

Schoonmaken

- Haal altijd de stekker uit het stopcontact
voordat u het apparaat schoonmaakt.

- Dompel het motorblok nooit onder in
water. Maak het schoon met een vochtige
doek en warm water met afwasmiddel.
Daarna afspoelen en afdrogen.

- De potjes (C) , de deksels van de potjes
(C1) en het deksel (A) van de yoghurtma-
ker zijn vaatwasmachinebestendig.

Wat te doen als het

apparaat niet werkt ?

- Controleer of de stekker in het stopcontact
zit.

U hebt alle aanwijzingen opgevolgd en

uw apparaat werkt nog steeds niet ?

Neem dan contact op met uw leverancier of

met een Moulinex Servicecentrum (zie adres

in het “Moulinex service” boekje).




Le agradecemos que haya escogido un
aparato de la gama Moulinex que esta
exclusivamente pensado para la fabricacion
de yogures.

Descripcion
A Tapadera
B Cuerpo (Chasis/Bastidor)
C Vasos
C1 Tapaderas fechadoras

7]

egun el modelo:
Interruptor
Testigo luminoso

Temporizador electrénico
Interruptor luminoso de puesta en
marcha

OTMO MO

Consejos de seguridad

- Lea atentamente el modo de empleo
antes de usar por primera vez este apa-
rato: una utilizacién no conforme con el
modo de empleo liberaria Moulinex de
cualquier responsabilidad.

- No deje el aparato al alcance de los
nihos sin vigilancia. La utilizaciéon de
este aparato por nifhos o por personas
discapacitadas debe ser realizada bajo
vigilancia.

- Compruebe que la tension de alimentacion
de su aparato se corresponda con la de su
instalacion eléctrica.

Cualquier error de enchufe anula la

garantia.

- Su aparato esta destinado Unicamente al
uso doméstico dentro de su vivienda.

- Desconecte su aparato una vez que haya

dejado de utilizarlo y cuando lo limpie.

- No utilice este aparato si no funciona
correctamente o si ha sido danado. En tal
caso, acuda a un centro de servicio
concesionario de Moulinex (ver la lista en
el manual de servicio).

- Cualquier intervenciéon distinta de la
limpieza y del mantenimiento usual por el
cliente debera realizarse por un centro de
reconocido por Moulinex.

-No sumerja el aparato, el cable de
alimentacion o el enchufe en agua o
cualquier otro liquido.

- No deje el cable de alimentacién colgando
al alcance de los ninos.

- El cable de alimentacion nunca debe estar
préximo o en contacto con las partes
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calientes de su aparato, cerca de una
fuente de calor o sobre una arista
cortante.

Si el cable de alimentacién o el enchufe
estan dafiados, no utilice este aparato.
Para evitar cualquier peligro, hagalos
sustituir inmediatamente en un centro de
servicio reconocido por Moulinex (vea la
lista que aparece el manual de servicio).
Para su seguridad, utilice sélo accesorios
y piezas de recambio Moulinex adaptadas
a su aparato.

Todos los aparatos han sido sometidos a
un estricto control de calidad. Las pruebas
de funcionamiento se realizan con
aparatos escogidos al azar, lo que explica
posibles muestras de uso.

Utilizacion

- Antes del primer uso, limpie los vasos (C)
y sus tapaderas (C1) con agua caliente y
jabén. Enjuague y séquelos.

Para preparar los vasos de la yogurtera,

necesitara un litro de leche y levadura.

1) ELECCION DE LA LECHE

- Elija una leche preferentemente entera o

semidesnatada que no necesite ser hervida

(leche UHT de larga conservacion o leche en

polvo).

Las leches crudas o pasteurizadas deben

hervirse; y tras enfriarse, colarse, para

eliminar la nata.

Observaciones:

-La leche entera proporciona mayor
suavidad y aroma.

- Para obtener yogures mas consistentes,
puede anadir al litro de leche 2 o 3 cucha-
radas soperas de leche en polvo y
mezclarlas cuidadosamente.

- Se necesitan de 8 a 15 horas para obtener
buenos yogures, segun el tipo de leche
que se haya utilizado.

2) ELECCION DE LA LEVADURA

Se elabora:

- a partir de un yogur natural del mercado

(preferiblemente entero) con una fecha limite

de caducidad lo mas lejana posible.

- a partir de un yogur de fabricacién casera.

-a partir de una levadura seca liofilizada
(comprada en las farmacias o en determi-
nadas tiendas de productos dietéticos)
Alargue dos horas el tiempo de primera
fabricacion.




Importante: no utilice mas de una decena
de veces un yoghurt de fabricacion propia,
ya que los yogures no salen tan buenos.

3) REALIZACION DE LOS YOGURES

- Mezcle cuidadosamente un litro de leche
con la levadura.

- Para obtener una buena mezcla, bata el
yogur hasta transformarlo en una pasta
bien lisa y anada la leche; todo ello, sin
dejar de batir.

- Reparta la mezcla en los vasos (C).

- Coloque los vasos (C), sin su tapadera
(C1), en la yogurtera.

- Coloque la tapadera (A) en la yogurtera y
enchufela.

Modelo sin temporizador:

- La marca de la tapa (A) (de 1 a 12) permi-
te indicar la hora en que los yogures
estaran listos:

- Haga corresponder la graduacién con la

marca situada en el cuerpo (B) del aparato.

Ejemplo: si son las doce y ha elegido un

tiempo de preparacion de 8 horas, coloque

la graduacién en el numero 8.

- Pulse el interruptor (D) para que comience
la elaboraciéon
Se ilumina el testigo luminoso (E).

- Una vez terminada la preparacion, pulse el
interruptor (D) y desenchufe el aparato.

Modelo con temporizador:

- Seleccione el tiempo de elaboracién con la
ayuda del botén del temporizador (F) y
pulse el botén de puesta en marcha (G).

- Transcurrido el tiempo, la yogurtera se
detiene automaticamente.

- Desenchufe el aparato

Observaciones:

- No mueva la yogurtera durante su funcio-
namiento.

- Evite situarla en lugares sometidos a vibra-
ciones o expuestos a corrientes de aire.

- Caliente ligeramente la leche (de 37° a
40°), se acelera la preparacion.

4) REFRIGERACION DE LOS YOGURES

- Retire la tapadera (A) con cuidado para
evitar la salida de condensaciéon de los
vasos.

- Cierre los vasos con las tapaderas fecha-
das (C1)

- Indique con el fechador manual, situado
en cada tapadera, la fecha limite de
consumo.

- Coloque los yogures en la nevera al menos
una hora antes de su consumo. Si espera
24 horas, estaran mas consistentes.
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Observaciones:

- La duracién de la conservacién de los
yogures, en el frigorifico, es de 8 a 10 dias
como maximo.

- Por lo tanto, la fecha limite de consumo
serd D+8 o D+10 dias, siendo D el dia de
elaboracion.

- No ponga nunca el aparato en el frigorifico.

5) CONSEJO PRACTICO

- Coloque la tapadera de los vasos sobre
la tapadera de la yogurtera durante la
elaboracioén de los yogures.

Limpieza

- Desenchufe siempre el aparato antes de
su limpieza.

- Jamas sumerja el cuerpo del aparato en
agua. Limpielo con un pano humedo con
agua caliente y jabdn. Aclare y Séquelo.

- Los vasos de yogur (C), las tapaderas de
los vasos (C1) y la tapadera (A) de la
yogurtera pueden colocarse en el lavava-
jillas.

¢Qué debe hacer si su
aparato no funciona?

- En primer lugar, compruebe la alimenta-
cion eléctrica.

¢Ha seguido todas las instrucciones y su

aparato todavia no funciona?

Dirljase a su vendedor, o al centro de

servicio concesionario Moulinex (vea la lista

que aparece en el manual Moulinex).




Parabéns por ter escolhido um produto da
gama Moulinex, exclusivamente concebido
para a preparagao de iogurtes.

Descricao

Tampa
Corpo
Copos
Tampas com datador
onsoante o modelo :
Interruptor
Luz piloto de funcionamento

-

c

Temporizador electrénico
Luz piloto de funcionamento
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Conselhos de seguranca

- Leia atentamente o manual de
instrucoes antes da primeira utilizacao
do seu aparelho e guarde-o para
utilizacoes futuras : uma utilizacdo nao
conforme ao manual de instrucoes
liberta a Moulinex de qualquer
responsabilidade.

- Mantenha o aparelho fora do alcance
das criancas. A utilizacédo deste
aparelho por criancas ou pessoas
deficientes deve ser feita sob a
vigilancia de um adulto.

- Certifique-se que as caracteristicas do seu
aparelho sdo compativeis com a sua
instalacao eléctrica.

Qualquer erro de

garantia.

- O seu aparelho destina-se unicamente a
um uso doméstico e no interior de casa.

- Retire a ficha da tomada apds cada
utilizagdo ou aquando da limpeza do seu
aparelho.

- Nao utilize o aparelho se nao estiver a
funcionar correctamente ou se estiver de
algum modo danificado. Nesse caso,
dirija-se a um Servico Apdés Venda
Moulinex (ver lista no folheto “Servicos
Moulinex”.

- Qualquer intervengdo além da limpeza
usual feita pelo cliente deve ser efectuada
por um Servigo Apés Venda Moulinex.

- Nao molhe o seu aparelho, o cabo de
alimentagdo ou a ficha com agua ou
qualquer outro tipo de liquido.

-Ndo deixe o cabo de alimentagao
pendurado, ao alcance das criangas.

ligacdo anula a

17

- O cabo de alimentagdo nunca deve estar
em contacto ou na proximidade das
partes quentes do aparelho ou num
angulo vivo.

Se o cabo de alimentagdo ou a ficha
estiverem de algum modo danificados,
nao utilize o seu aparelho. Para evitar
qualquer tipo de perigo, mande-os obriga-
toriamente substituir por um Servigco Apos
Venda Moulinex (ver lista no folheto
“Servigos Moulinex”).

Para a sua seguranca, utilize apenas
acessoérios e pecgas separadas Moulinex
adaptadas ao seu aparelho.

Todos os aparelhos sdo submetidos a um
controlo de qualidade severo. Testes
praticos de utilizagao sao feitos com
aparelhos escolhidos ao acaso, o que
explica eventuais marcas de utilizagao.

Utilizacao

Antes da primeira utilizagao, lave os copos
(C) e a tampa respectiva (C1) com agua e
um pouco de detergente para a loica.
Passe por agua clara e seque cuidadosa-
mente.

Para preparar os iogurtes, precisa de um
litro de leite € um fermento.

1) ESCOLHA DO LEITE

- Escolha de preferéncia leite gordo ou meio
gordo que nao necessita ebulicdo (Leite
UHT longa conservacgao ou leite em po).

O leite fresco ou pasteurizado deve ser

fervido, arrefecido e coado para eliminar as

peles.

Observacao :

- O leite gordo permite preparar iogurtes
mais cremosos e aromaticos.

- Para obter iogurtes mais consistentes,
pode acrescentar ao litro de leite 2 a 3 col-
heres de sopa de leite em pdé (mexendo
cuidadosa-mente).

- Consoante o leite utilizado, sdo necessa-
rias entre 8 e 15 horas para obter bons
jogurtes.

2) ESCOLHA DO FERMENTO

Pode ser feita :

. a partir de um iogurte do comércio (gordo
de preferéncia) com uma data limite de
consumo mais distante possivel.

. a partir de um iogurte feito por si.

.a partir de um fermento seco liofilizado
(que podera adquirir nas farméacias ou em




certas lojas de produtos dietéticos). Neste
caso, o tempo para a primeira preparagao
sera de duas horas.

Importante : ndo utilize mais do que dez

vezes um iogurte feito por si, os iogurtes

nao seriam tao bons.

3) PREPARACAO DOS IOGURTES

- Misture cuidadosamente um litro de leite
com o fermento.

- Para obter melhores resultados, bata o
iogurte para transforma-lo numa massa
bem lisa e acrescente em seguida o leite,
sem deixar de mexer.

- Verta a mistura obtida dentro de cada
copo (C).

- Coloque os copos (C), sem a tampa (C1)
na iogurteira.

- Coloque a tampa (A) sobre a iogurteira e
ligue a ficha a tomada.

. Modelo sem temporizador :

A marcagéo da tampa (A) (de 1 a 12) permi-

te indicar a hora na qual os iogurtes ficam

prontos:

.faca corresponder a graduagdo com a
marca (trago) situada no corpo do aparelho
(B).

Exemplo : se for meio-dia e tiver optado por

um tempo de preparacdo de 8 horas,

coloque a graduagao no 8.

- Carregue no interruptor (D) para iniciar a
preparagao.

A luz piloto (E) acende.

Uma vez a preparagdo terminada, carregue

no interruptor (D) e retire a ficha da tomada.

. Modelo com temporizador :

- Seleccione o tempo de preparagdo com o
botdo do temporizador (F) e carregue no
botao de funcionamento (G).

Uma vez o tempo terminado, a iogurteira

para automaticamente.

- Retire a ficha da tomada.

Observacoes :

- Nao desloque a iogurteira durante o seu
funcionamento.

- Evite os lugares submetidos a vibragdes
ou expostos a correntes de ar.

- Aquecendo ligeiramente o leite (37 a 40°),
a preparagao & mais rapida.

4) REFRIGERAGAO DOS IOGURTES

- Retire a tampa (A) cuidadosamente de
maneira a evitar que a condensacgado
escorra nos copos

- Feche os copos com as tampas datadoras
(C1).

- Indique, com o datador manual, colocado
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nas tampas, a data limite de consumo.

- Coloque os iogurtes no frigorifico pelo
menos uma hora antes de os consumir. Se
aguardar 24 horas, serao mais firmes.

Observacoes :

- A conservacao dos iogurtes no frigorifico
é de 8 a 10 dias no maximo.

- Por conseguinte, a data limite de consumo
éded +8oud+10, sendo o “J” o dia de
fabrico.

- Nunca coloque a iogurteira no frigorifico.

5) CONSELHO PRATICO

- Coloque as tampas dos copos por cima
da tampa da iogurteira durante a
preparacgao dos iogurtes.

Limpeza

- Retire sempre a ficha da tomada antes de
proceder a qualquer limpeza do aparelho.

- Nunca ponha o corpo do aparelho dentro
de agua.
Limpe-o com um pano humido e um
pouco de detergente para a loiga. Limpe
com agua clara e seque cuidadosamente.

- Os copos (C) , as tampas dos copos (C1)
e a tampa (A) da iogurteira podem ser
lavados na maquina de lavar a loiga.

Se o seu aparelho nao
funcionar, que fazer ?

- Verifique em primeiro lugar a ligagao.
Seguiu todas as instrucdoes e o seu
aparelho ainda nao funciona ? Dirija-se a
um servigco Apds Venda Moulinex (Ver lista
no folheto “Servicos Moulinex”).




Innanzi tutto desideriamo ringraziarvi per
aver scelto un apparecchio della gamma
Moulinex, previsto esclusivamente per la
preparazione dello yogurt.

Descrizione

Coperchio

Corpo

Contenitori

Coperchi datati

econdo il modello :

Interruttore

Spia luminosa oppure
Contaminuti elettronico
Tasto luminoso di accensione

Qmmum90w>

Norme di sicurezza

- Precedentemente al primo utilizzo,
leggete con molta attenzione Ile
istruzioni d’uso dell’apparecchio e
conservatele per future consultazioni :
un uso non conforme alle norme
prescritte manle-vera Moulinex da ogni
responsabilita.

Non lasciate I'apparecchio a portata di

mano dei bambini senza sorveglianza.

Lutilizzo di questo apparecchio da

parte di bambini o di persone portatrici

di handicap, deve avvenire sotto

sorveglianza e responsabilita di

persone adulte.

- Verificate che la tensione di alimentazione
dell’apparecchio sia corrispondente a
quella della vostra installazione elettrica.

Qualsiasi errore di collegamento elettrico,

annulla il diritto alla garanzia.

- Questo apparecchio & destinato al solo
uso domestico ed all’interno della vostra
abitazione.

- A fine utilizzo e dopo le operazioni di puli-
zia, scollegate sempre I'apparecchio dalla
rete elettrica.

- Se I'apparecchio risulta mal funzionante o
danneggiato non utilizzatelo; in questo
caso indirizzatevi presso un centro di
assistenza tecnica autorizzato Moulinex, il
cui elenco potete trovare sulle Pagine
Gialle Casa della vostra citta o al n° verde
800.013.044.-

- Qualsiasi intervento che non rientri nelle
normali operazioni di pulizia 0 manutenzio-
ne, deve essere effettuato da un centro di
assistenza tecnica autorizzato Moulinex.
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- Non mettete I’'apparecchio, il cavo di ali-
mentazione o la presa elettrica nell’acqua
o in altro liquido.

- Non lasciate pendere il cavo a portata di
mano dei bambini.

- Il cavo non deve mai trovarsi a contatto
delle parti calde dell’apparecchio, in
prossimita di una fonte di calore o
pressato in un angolo vivo.

- Se il cavo di alimentazione o la presa sono

danneggiati, non utilizzate I’apparecchio.

Al fine di evitare ogni rischio di pericolo,

fateli obbligatoriamente sostituire da un

centro di assistenza tecnica autorizzata

Moulinex il cui elenco potete trovare sulle

Pagine Gialle Casa della vostra citta o al

n° verde 800 013 044.-

Per vostra sicurezza utilizzate solo

accessori e parti di ricambio originali

Moulinex, gli unici veramente adatti al

vostro apparecchio.

Tutti gli apparecchi sono sottoposti a seve-

ri controlli di qualita. Delle prove di utilizzo

pratico vengono effettuate su apparecchi
presi a caso e questo pud spiegare even-
tuali tracce d’uso su apparecchi nuovi.

Utilizzo

Precedentemente al primo utilizzo, lavate
contenitori (C) e coperchi (C1) con acqua
calda e sapone per stoviglie. Sciacquate
ed asciugate.

Per preparare tutti i contenitori sono
necessari 1 litro di latte ed un fermento.

1) SCELTA DEL LATTE

- Scegliete preferibilmente latte intero o
semi-scremato, senza obbligo di ebollizio-
ne (latte UHT a lunga conservazione o latte
in polvere).

Il latte crudo non scremato o pastorizzato,

deve essere bollito, poi raffreddato e

passato al colino per eliminare la pellicola.

Note :

- Il latte intero consente un risultato piu
cremoso e pill aromatizzato.

- Per ottenere yogurt piu consistenti, potete
aggiungere al litro di latte, 2/3 cucchiai di
latte in polvere mescolando bene il tutto.

- Per ottenere dei buoni yogurt sono
necessarie dalle 8 alle 15 ore, secondo la
qualita di latte utilizzato.

2) SCELTA DEI FERMENTI

| fermenti si possono fare :

. da uno yogurt naturale in commercio (di




preferenza intero) con una data di
scadenza la piu lontana possibile.

. da uno yogurt di vostra produzione.

.da un fermento secco liofilizzato
(acquistato in una farmacia o in un negozio
di prodotti dietetici). Aumentate allora il
tempo della prima produzione di 2 ore.

Importante : non utilizzate per piu di una

dozzina di volte uno yogurt preso dalla

vostra produzione poiché alla lunga si
consuma ed i nuovi yougurt diventerebbero
meno buoni.

3) REALIZZAZIONE DELLO YOGURT

- Amalgamate bene il litro di latte ed il
fermento.

- Per ottenere una buona miscela, sbattete
lo yogurt fino ad avere un composto omo-
geneo al quale aggiungerete, continuando
a sbattere, il latte.

- Ripartite il composto nei vasetti (C).

- Mettete i vasetti (C), privi del loro coper-
chio (C1), nella yogurtiera.

- Posate il coperchio (A) sulla yogurtiera e
collegatela.

. Modello senza contaminuti :

La numerazione stampata sul coperchio (A)

(da 1 a 12) permette di evidenziare I'ora alla

quale la produzione risultera ultimata :

. il numero scelto (cioé I'ora in cui lo yogurt
sara pronto) deve corrispondere al tratto
situato sul corpo (B) dell’apparecchio.

Esempio: se sono le ore 9 ed avete previsto

un tempo di preparazione di 8 ore, dovete

posizionare iln®5 (h 9 + 8 =h 17 = 5) sul trat-

to della parte inferiore dell’apparecchio (B)

- Per iniziare la produzione dello yogurt,
premete I'interruttore (D).

La spia luminosa (E) si accende.

A fine programma, ripremete I'interruttore

(D) e scollegate I'apparecchio.

. Modello con contaminuti :

- Selezionate il tempo da programmare con
la manopola del contaminuti (F) e premete
il tasto di messa in marcia (G).

Una volta trascorso il tempo selezionato, la

yogurtiera si ferma automaticamente.

- Scollegate I'apparecchio.

Note :

- Durante il funzionamento non spostate la
yogurtiera.

- Evitate di porre I’'apparecchio su piani di
lavoro sottoposti a vibrazioni o esposti a
correnti d’aria.

- La preparazione viene accelerata se si
scalda leggermente il latte (37 / 40°).
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4) RAFFREDAMENTO DELLO YOGURT

- Togliete il coperchio (A) facendo attenzio-
ne a non far cadere il liquido di condensa
dentro ai vasetti .

- Chiudete i vasetti con i loro coperchi datati
(C1).

- Con il datario manuale, situato su ogni
coperchio, indicate la data limite di
consumo.

- Mettete gli yogurt nel frigorifero ma
attendete almeno 1 ora prima di consu-
marli. Se attenderete 24 ore saranno molto
piu cremosi.

Note :

- La durata massima dello yogurt posto in
frigorifero & di massimo 8/10 giorni.

-La data limite di consumazione, di
conseguenza sara G+8 oppure G+10,
tenendo in conto « G » quale giorno di
produzione. Esempio se il giorno della
produzione € il 5 del mese, I'indicazione
sara 5+10 = 15.

- Non mettete mai la yogurtiera dentro al
frigorifero.

5) CONSIGLI PRATICI

- Durante la preparazione dello yogurt,
posizionate i coperchi dei vasetti sopra al
coperchio della yogurtiera.

Pulizia

- Prima di ogni operazione di pulizia, scolle-
gate I'apparecchio dalla rete elettrica.

- Non immergete mai il corpo dell’apparec-
chio nell’acqua. Pulitelo con un panno
umido ed acqua calda addizionata a
sapone per stoviglie.

- Sciacquate sempre con
asciugate con cura.

- | vasetti dello yogurt (C) , i relativi coperchi
(C1) ed il coperchio (A) della yogurtiera
possono essere lavati in lava-stoviglie.

il panno ed

Se il vostro apparecchio
non funziona, che fare ?

- Verificate innanzi tutto il collegamento
elettrico.
Se avete seguito tutte le istruzioni e
I'apparecchio seguita a non essere
funzionante, indirizzatevi dal rivenditore o presso
un centro di assistenza tecnica autorizzato
Moulinex, il cui elenco potete trovare sulle Pagine
Gialle della vostra citta o al n° verde 800.013.044.
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dupma «MynnHekc» 6narogapuT Bac 3a To, anncs B61M3n Uan B KOHTakTe C Harpesa-

YTO Bbl MPEANoYIM ee U3genne n HanoMmnHa- IOLLIMMMCS MOBEPXHOCTSMM paboTatoLLero
€T, 4To Baw npubop NpeaHa3HavYeH UCKIIo- npubopa, Nob6AN30CTN OT MCTOYHUKOB
YUTENbHO OJ19 MPUrOTOBIEHMS! MOTYPTOB. Tenna nnm ocTpbIX YrioB.
- 3anpeLLaeTcs ncnonbL3oBaTsL Nprubop ¢ no-
OnuncaHue BPEXAEHHbIM LUHYPOM MUTaHUS UK LUTenN-
cenewm. Mo coobpaxeHusam 6e30nacHOCTA
A Kpbiwka 1X 3aMEHa BbINOJHAETCS TOJBbKO B TEXHUYE-
B  Kopnyc npr6opa CKOM LeHTpe GUpMbI :<|V|yJ1VIHeKC>> (cm.
C  TMOpLMOHHbIE CTakaHsl repeyeHb, NPYBEeHHbIN B I/IVHCprKLI,I/IVI).
C1 KpblLKY G AATUPOBKOIA - B uensx Bavlei CcoBCTBEHHOW 6Ge30MnacHOC-
B 3aBMCHUMOCTU OT MOAENN: TW UCMOJIL3YINTE TONBKO NPUHAANEXHOCTH
D Bbikiouatenb 1 3anacHble 4actn dupMbl «MynmMHEKC»,
E  CseToBOW MHAMKATOP npeaHasHavyeHHble 419 JaHHOro npubopa.
WM - Bce npunbopbl Halwlein mMapku nNpoxoasat
F DNEKTPOHHBIN TaliMep O4YeHb CTPOrmmn KOHTPOJIb Ka4ecTsa. Mpn
G KHOMKa BKIOYEHUS C NOMICBETKOM NPOBELEHMN UCMbITAHNA NPUGOPbLI BbIOK-
paloTCcs NPOM3BOSILHO, 4eM MOryT ObITb
Mepbl 6e30nacHoOCTH BbI3BaHbl Cledbl MCMNOJSIb30BaHUs Ha
HOBOM npubope.

- MNepepn nepBbIM BKJIOYEHMEM npubopa
BHAMATEJIbHO NPOYTUTE UHCTPYKLMIO U HODSIJJ,OK pa60TbI
coxpaHuTe ee Ansa pajbHeunwe,o0 Uc-
nosb3oBaHusa: dupma «MynnHeKc» He

HeceT HUKaKoi OTBETCTBEHHOCTW 3a -Mepen nepebiM  UCNONb3OBaHMEM
HECOOTBETCTBYIOLLEE MHCTPYKLMUM MC- BLIMOITE MOPLMOHHbIE cTakakbl (C) v
nonb3oBaHue npuéopa. KPBILLIKYA K HIM (C1) ropsiyeii MblnbHOM
- He ocTaenairte npubop 6e3 npucMmoTpa BOAON. CMOIOCHNTE 1 BLITPUTE UX.
B MECTaX, AOCTYMHbIX ANs AeTel. JeTu [lna Toro, 4TO6bLI 3arMofHUTL MOrypTOM BCe
Y MHBANWAL MO, YT N0JIb30BATLCA NpPH- MOPLMOHHbLIE CTakaHbl, BaM MOHaA0BUTCS
GOPOM TOJILKO NOJ, KOHTPOJEM. OfWIH TP MOJIOKa 1 pEPMEHT.
- Y6eauTech, YTO HanpsixeHue aneKkTponu- 1) Monoko
TaHus NpuGopa COOTBETCTBYET Hanpsixe- - CnenyeT, no BO3MOXHOCTY, UCMOE30BaThb
HUIO BALLIEN SIIEKTPOCETN. XMPHOE W NONYXMPHOE MOJIOKO, He Tpe-
JloGas owmGka npu noaknio4eHnn npu- BytoLLEee KUnsiyeHnst (Mooko, NpoLueaLlee
Gopa aHHyIMpyeT AerCTBMe , apaHTUM. 06paboTKy CBEPXBLICOKOM TEMMEPATYPOi
- [aHHbIA Nnpubop npeaHasHa4YeH UCKITIoYn- (UHT), C AnuTEnbHBIM CPOKOM XpaHeHus
TenbHO ANA GLITOBOrO MCMONb30BaHUS B WM GYX0E MOPOILLIKOBOE MOJIOKO).
MOMELLEHMN. Cblpoe 1nm NacTepru3oBaHHOE MOJIOKO Clie-
- Mepen, 41CTKO 1 MO OKOHYAHMM CMOb30- JlyeT CHauyana BCKUNSTUTb, a 3aTeM OXJ1afunThb
BaHUS 06913aTeNIbHO OTK/Io4alTe Nprubop. W NPOLLEANTL N9 YAANEHIS MEHKN.
- 3anpeLaeTca MCMNoNL30BaTL HEMCnpas- MpnMeuaHus
HbIA UM NOBPEXAEHHBIA NPMOOP. B aTOM - /A3 LieNIbHOr0 XVPHOro MOJIoKa Nosy4aeTcs
cnyyae crieflyeT o6paTUTLCS B TEXHUYEC- BOIEE HEXHbIN 1 ADOMATHBITA HOMYPT.
KuiA LIeHTP Grpmbl «<MynHekc» (CM. nepe- - inst nonyyeHus Gonee rycToro iorypra fo-
HeHb, MPUBEAEHHBIA B MHCTPYKLMN). 6aBbTe Ha NUTP Monoka 2-3 CTOMOBbIX
- JlloGas TexHnyeckas onepauus ¢ npubo- NOXKN CyXOro MOPOLUKOBOrO MOJIOKa U
POM, 33 MCKIIOHEHNEM HYUCTKM UMW TEKy- TWATENLHO NepeMeILaiTe.
LLLEero 0BCNYKUBAHWS!, BLIMOJHSIETCS B TEX- - [In% NPUroTOBNEHWS BKYCHOrO HorypTa
HIYECKOM LIEHTPE GUPMbI «MynnHeKe». TpebyeTcs oT 8 40 15 YacoB, B 3aBUCKIMO-
- Hn B koem cny4ae He norpyxaiire npuop, CTV OT BUAA UCMO/b3yeMOro MOJIOKa.
LUHYP NUTAHWUS WA LUTENCENb B BOAY UK
JPYryto XUOKOCTb. 2) ®EPMEHT
- Cnegute, 4TOObLI TN HE MOMIN [OTAHYTh- Ona depMeHTMPOBaHMS MOXHO MCMOb30-
Cs1,00 BUCSILLIETO LLIHYpa NUTaHns npubopa. BaTh:
- Cnegute, 4TOObI LUHYP MWUTAHUS HE Haxo- - MOKYMHOM 1orypT (6e3 apomaTuHecknx
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006aBOK) C BO3MOXHO OOJbLLIMM CPOKOM
rOAHOCTH,

- MPUrOTOBJIEHHbIV BAMU AOMALLHWIA AOTYpPT,

- Cyxol 06e3BOXEHHbI (PEPMEHT, KOTOPbIN
MOXHO NMproBpecTn B anTeke nnm marasm-
He OMeTnYeckrx NpoaykToBs. Mpu ncnosb-
30BaHUM Takoro epMeHTa rnepsbii pas
BpeMSl MPUroTOBNIEHUS CneayeT yBenu-
4YnTb Ha JBa Yaca.

BHumaHume! Bbl MoxeTe 1cnonbL3oBathb O0-

MalLHWIA NOrypT Ansa nonydeHnsa pepmMmeHTta

He 6onee aecaTv pas noapsaa, Tak kak nocne

3TOro Ka4ecTBO orypTa 6yaeT CHUXaTbCS.

3) MPUrOTOBNEHUE MOMYPTA

- lo6aBbTe pepMeHT B MOJIOKO U TLLATEIbHO
nepemeLLanTe.

- [lng nony4eHus OAHOPOAHON CMECU CHava-
na B36eiiTe orypT, 4ToObl B HEM He OblNo
KOMKOB, @ 3aTeM MOCTENeHHO JobaBnsinTe
MOJI0KO, MPOAOSIKas B3OMBATb CMECH.

- Pasnerite cmecb B NOPUMOHHbIE CTakaHbl
(C).

- Momectute ctakaHbl (C) 6e3 Kpblwek
(C1) B orypTHULLY.

- 3akpouTe NorypTHULY Kpbilwkoi (A) v noa-
KJIo4MTE NPUBOP K CETN.

. Ana mopenn 6e3 Taiimepa

HaHeceHHas Ha kpbiLLky (A) mapkupoBka (oT

1 0o 12) no3BONSET OTMETUTb HaC FOTOBHOC-

TV norypra.

- CoBMECTUTE MapKMpPOBKY C OTMETKOM Ha
kopnyce npubopa (B).

Mpumep. Ecnv Bbl HAYaNM NPUroToBAEHNE B

nonaeHb W YCTAHOBWIW, 4TO ANS HEro

TpebyeTcs 8 yacoB, COBMECTUTE OTMETKY C

undpoi 8.

- Haxxmute Ha BoikntoyaTens (D), 4tobbl Ha-
YyaTb NPOLLECC NPUrOTOBIEHMS.

CeetoBow nHaukatop (E) saropaetcs.

Mo okoHYaHMM npouecca MNPUroTOBEHUS

BHOBb HQXMUTE Ha Bbik/itoyatesb (D), 4ToObl

BbIK/TOYUTL NPUOOP.

. Anga mopenu c TanMmepom

- C nomoLupio knasuwm Tanmepa (F) ykaxn-
Te BPEM$S MPUIrOTOBNEHUS U HAXMUTE Ha
KHOMKy BKtoueHus (G).

Korpa 3apaHHoe Bpems uctedeT, nprubop oT-

KJt04aeTCst aBTOMATUHECKM.

- OTKNtOUMTE NPUOOP OT CETU.

MpumeyaHusa

-He nepemelaiite npubop BO Bpems
paboThbl.

- N36eraitte ctaBuTb NPUGOP B MECTE BO3-
MOXHbIX BUOPALLMIA UM HA CKBO3HSIKE.

- Y106bl YCKOPUTL NPOLIECC MPUFOTOBEHNS],
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MOXHO crnerka nogorpeTb Mosoko (oo 37-
40°C).

4) OXNAXIOEHVE AOrYPTA

- OCTOPOXHO CHUMUTE KpbILWKY (A), 4TOObI
CKOHOEHCVPOBaBLLAsACS Bnara He nonana
B CTaKaHbl.

- 3aKpoiTe NOPUMOHHBbIE CTakaHbl KpbILLIKa-
Mu ¢ gatumposkoii (C1).

- C NOMOLLBIO YCTPOMCTBA Ha KaXXO0M KPbILL-
Ke BPYYHYIO YCTaHOBUTE CPOK rOAHOCTU
npoaykTa.

- MNepepn Tem, kak NogaBaTh MOrypT Ha CTON,
NMOMECTUTE ero He MeHee YeM Ha 4yac B
XONoAubHUK. YTOObI MOrypT Obln ryle,
MCMNONb3YITE ero Ha CNeayoLme CyTku.

Mpumeuanue

- Cpok xpaHeHusi 1orypTa B XONOAUSIbHUKE
cocTtaBnseT 8-10 gHen MakCcMyM.

- Cpok rogHoOCTW, cnefoBaTesibHO, onpeae-
naetcsa kak A+8 vnn O+10, roe [ - pata
MN3roToBMEHUS orypra.

- Hukorpa He ctaBbTe npnbop B X0N0AWb-
HUK.

5) NMPAKTMYECKUE COBETHI

- Bo Bpemsa npurotoBneHus rnorypra KpbiLu-
KN MOPLIMOHHbIX CTakaHOB MONOXWTE Ha
KPbILLIKY MOMYPTHULLbI.

Yuctka

- Mepen, BLINOHEHNEM HYNCTKM 00A3aTENBHO
oTKJIIoYalTe NPUOOopP OT CETU.

- 3anpewaeTcs no, pyXxatb KOpnyc npu-
6opa B Boay. OGoTpuTe Kopnyc npudopa
BJTXXHOW TPSAMKOW, CMOYEHHOW ropsiyen
MbIJIbHO BOAOWM, MOCNE Yero CrosiocHUTe
1 BbITPUTE €ro.

- MopupoHHble ctakaHbl (C), kpbiwkn (C1) n
KPbILLKY orypTHUUE! (A) MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOM MaLUVHE.

Yto penatb, ecnuv npubop
He paboTaeT?

- MpoBepbTe MPaBUbHOCTb MOAKIIOYEHNS
npubopa.

Bbl  TwatenbHO BbLINOJHUNAM  BCE

VMHCTPYKUMKU, HO NpubOop no-npexHemy

He paboTaeT? O6patntech B TEXHNYECKUIA

LeHTP dumpmbl «MynnHEKC» (CM. NepeyeHb, B

OpoLutope).
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Oakyemo 3a BmbGip npunagy Big dipmu
“My-niHeKc”, akuii cTaHe He3aMiHHUM Y
NPUroTyBaHHI NOrypTiB.

Oonuc

Kpuiuka
Kopnyc
FopLmkn
KpuLLKM ropLimkie 3 NpUCTPOEM
[AaTyBaHHS
aniexHo Big mopeni:
Bumukay
CaiTnoBuii ingykatop

—_

(o)}
(]

EnekTpoHHe pene yacy
KHonMka yBIMKHEHHS 3i CBITNOBUM
iHOMKaTOPOM

OTM2MOW OOW>

Mopanu 3 TexHikun 6e3nekun

- Mepep, nepwum BUKOPUCTAHHSAM Ba-
o0, 0 Npuaaay yBaxHo npo4ymTainTe Lo
iHCTpyKUilo i 36epeXiTh il Ha ManbyTHE:
“MyniHekc” He HECTMME HifIKOi Bigno-
BiJanbHOCTi 3a BUKOPUCTAHHA He Yy
BigNOBIQHOCTI 3 iIHCTpYKL€EIO.

- He nuwaiite npunag nopy4 3 LiTbMuU
6e3 Ha,nany. [itni HepieapaTHi ocobu
NOBWHHI KOPUCTYBATUChL NPUIALOM Nia
Ha, Naa0M.

- Mepes.ipTe, W06 Hanpyra BaLloro npunany
BigMNoBifana Hanpysi enekTpomMepexi.

Byob-ike HenpaBunbHE MigKNI04YEHHS

aHynioBaTuMe , apaHTilo.

- Baww npunag npusHadyeHuin BUKJIIOYHO AJis
[OMaLLHBbOrO KOPUCTYBAHHS B MPUMILLLEHHI.

- [0 3aKiHYEHHI KOPUCTYBaHHS, @ TaKOX Npwu
OYMLLIEHHI BigKtO4anNTe npunag, Big, enexr-
pomepexi.

- He kopucTtyntech npunagom, kLo BiH No-
raHo npawtoe abo NOoLWKOAXEHWI. Y Tako-
My BUMaOKy 3BEPHITLCS A0 YNOBHOBaXe-
HOro cepsBic-UueHTpy “MyniHekc” (OuB.
CMMCOK y BpoLLypi Npo cepBic).

- Bbyaopb-gke BTpyYaHHS, OKPIM OYULLEHHS i
perynspHoro Oornsaay, mMae 3AiNcHIoBa-
TUCb B YMNOBHOBaXEHOMY CEPBIC-LIEHTPI
“MyniHekc”.

- He 3aHypioiite npunag, enekTpoLUHyp
abo wrencenb y Boay abo 6yab-aKy iHLY
piovHy.

- Cnipkyiite, W06 €NeKTPOLLHYP He 3BUCaB
Y AOCTYMHVX )15 OiTEeN MiCUsX.

- EnekTpolHyp He NOBWHEH TopKaTuCs ra-
pPSUYMX NOBEPXOHb BaLIOro npunagy, 3Ha-
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xoauTtucs Nnobnuady oxepen tenna abo 6y-

TV 3iIrHYTUM Nig, rOCTPUM KYyTOM.
- 9Kwo enekTpoLlHyp abo BuKa MOLLIKOA-
XeHi, He KopucTyiTechb npunagom. LLo6
YHUKHYTV Byap-aKoi Hebe3nekn, 060B’A3-
KOBO 3aMiHiTb X B YNTOBHOBaXXEHOMY Cep-
BiC-LeHTpi “MyniHekc” (OmMB. CANCOK Yy
OpoLuypi Npo cepsic).
Bci npunagn npoxoasaTe CyBOPUIA KOH-
TpoJsib SKOCTi. 3 BMOBIPKOBMMU NMpunaga-
MW MNPOBOAMAMCS MpPakTU4Hi BUNPOOy-
BaHHS, LLLO NOSCHIOE MOX/IMBI O3HAKWN BU-
KOPUCTaHHS.

BukopuctaHHaA

Mepen nepwuM BUKOPUCTAHHAM BU-
muiiTe ropumkm (C) iix kpuwkm (C1) raps-
4ol BoAoK 3 MuoM. CrnosocHiTh i BU-
CyLiTb.

[ns npuroTyBaHHS MOrypPTIB Y LX FOPLUMKAX
BaM 3HaO00UTLCS NITP MOJIoKa | PepMEHT.

1) BusIP MOJIOKA

- baxaHo BMOMpaTM MONOKO He3bupaHe
abo HaniB3bupaHe, ske He noTpebye
KMM’ATIHHA (MONOKO TpmBanoro 36epiraH-
Hst 260 NOPOLLIKOBE MOJIOKO).

Cupe abo nacrtepusoBaHe MOJIOKO Tpeba

NPOKMM’ATUTK, MOTIM AATU OXOJSIOHYTU | BU-

CTOSITUCH, OO 3HATM MiHKY.

Mpumitku:

- HesbupaHe Monoko M’skiwe i 6inbL apo-
MaTHe.

- o6 oTpmmMaTy MOrypTY LMBHILLOT KOHCK-
CTeHLUji, Ha NITP MOJIOKa MOXHa goAaTtn 2
a60 3 CTOIOBI TOXKM NMOPOLLKOBOrO MOJIO-
Ka, PeTenbHO NEPEMILLYIOYU.

- 3anexHo Bifg TNy MONIOKa MPUrOTYBaHHS
nobpux orypTie 3arimae B, 8 4o 15 roguH.

2) BUBIP ®EPMEHTA
MoxnmBi BapiaHTU:
HaTypasbHUI NOrypT NPOMUCIOBOrO BU-
pobHuuTBa (6axaHo 3 He3bupaHoro Mo-
nloka) 3 KiHUEBO AaTOl0 CMOXMBAHHS K-
HanbinbLUe BioaaneHoto.
AOrypT BaLLIOro BUPOOHMLTBA.
cyxuin depMeHT (NpuadaHuii y anTtekax
abo y cneujaibHUX MarasmHax OiETUHHNX
npoaykTiB). Y ubOMy BUNagKy 4ac nepLuo-
ro NPUroTyBaHHs 30iNbLLYETLCS Ha OBi rO-
LVHN.
Baxnnea npuMiTKa: He BUKOPUCTOBYINTE Y
ui akocti Ginbwe 10 pasiB nigpsn norypt
B/IACHOrO MPUrOTYyBaHHS, OCKIIbKN SIKICTb
MPUrOTOBAHUX NOMYPTIB SHUXKYETLCS.




3) MPUrOTYBAHHA MOMYPTIB

- Mepemiwante ayxe peTtenbHO OAVH JIiTP
MOJ0Ka 3 PEPMEHTOM.

- [ns oTpumaHHs no6poi cymiLli 36umiiTe iio-
rypT, Wo6 BiH NepeTBOPMBCS Y OOHOPIAHY
mMacy, nNoTiM AoaasanTe MOIOKO, MPOAOB-
XYoUn 36MBaHHS.

- Posnwiite cymiw y ropwmkm (C).

- MocTtasTe ropuwykm (C) 6e3 ix Kpnwevok
(C1) y orypTHULIO.

- 3akpuiite norypTHULIO Kpuwkow (A) i
nigKNIoYITh 4O eNeKTpoMeEpPEXi.

Mogenb 6e3 pene yacy:

MapKyBaHHﬂ kpuwkun (A) (Big 1 no 12) nos-

BOJISIE BKA3aTW rOAVHY, O KOTPIl oryptu Oy-

OyTb rOTOBI:

- [papyoBaHHs Tpeba cymicTUTK 3i CTpin-
KO0, sIka 3HaxoamuTbcs Ha kopnyci (B)
npunaay.

Mpuknag: sxkwo 3apas3 nonyaeHs i BU BUG-

panu Yyac Ans NpUroTyBaHHS MOrypTiB y 8 ro-

[OVIH, BUCTaBTE Lukasy Ha umdpi 8.

- LLlo6 posnoyaTv NpUroTyBaHHsl, HATUCHITb
BUMUKaY (D).

3acBiTuTbes cBiTnoBuii ingmkaTop (E).

B KiHLi NpuroTyBaHHs HaTUCHITb BUMMkKad (D)

i BIOKIIOYITb Npunag, Big, enekrpomepexi.

Mogeneb 3 pene yacy

- BubepiTb Yac NpuroTyBaHHs 3a JOMOMO-
roto py4dku pene vacy (F) i HaTUCHITb KHOmM-
Ky yBiMKHEHHs (G).

10 3aKiHYEeHHiI LbOro Yacy NOrypTHULS 3ynn-

HUTbCS @BTOMATUYHO.

- BigkniouiTe Npunapg, Big, enekrpomMepexi.

MpumiTKK:

- He 3cyBarite norypTHMLO 3 Micud nig,Hac i
poboTu.

- YHukanTe micup 3 MOXIMBOIO BibpaLieio
abo npoTaramu.

- Mpwn HeBenuvkomy nigirpiBaHHa MoOsokKa
(87-40°C) npuroTyBaHHS NPUCKOPIOETLCS.

4) OXONOAXEHHSA NOrYPTIB

- O6epexHo 3HIMITb KpuLLKy (A) Takum ym-
HOM, W06 KOHOEHCAT He NPONBCS Y rop-
LKW,

- 3akpuiiTe ropLmKM KpMLLKamm 3 NpucTpo-
amu ans patyearHs (C1).

- BcTaHOBITb KiHLEBY OaTy CMOXMBaHHA 3a
[OMOMOIrol0 NMPUCTPOLD, SKNIA 3HAXOAUTb-
€S Nif, KOXHOI KPULLIEYKOIO.

- [Mepepn cnoxvBaHHAM NMocTaBTe MorypTn y
XONOAVNbHUK LUOHANMEHLLIE Ha OJHY ro-
ONHyY. AKLO0 BM 3a4ekaeTe 24 rogvHn, BO-
HW CTaHyThb LLUE ryCTILUMMMW.
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Mpumitku:

- MakcumanbHuii TepMiH 36epiraHHsa o-
rypTiB y XONOAWSIbHWKY CTAHOBUTb Bif, 8 10
10 pi6.

- KiHueBuiA TepMiH CcnoxuBaHHsA Oyae,
BignosigHo, O+8 a6o AO+10, ne [ - ue
OEeHb NPUroTyBaHHS.

- Hikonu He cTaBTe npunag,y XonogunbHUK.

5) MNMPAKTUYHA MOPALA
- MMig yac NpUroTyBaHHS NOrypPTIB KPULLEYKN
rOPLUMKIB CTaBTE Ha KPULLIKY MOFYPTHULL.

OuyuLeHHs

MNepen ounLEeHHAM 3aBXaW BigkoyanTe
NPWNaA Bif, eNeKTPOMEpPEXi.

Hikonun He 3aHypionTe Kopnyc npuaagy
y Boagy. Ouuwyiite Moro 3a OONOMOro
BOJIOrOl FaHyipKy i rapsiHol MUIbHOT BOAW.
[pOoTPITb HAYNCTO | BUCYLLITb.

lFopwwkun ans oryprtis (C), KpyLWKK rop-
wwkis (C1) i kpuiuky (A) AOrypTHUL MOX-
Ha MUTW Yy MaLLVHI OIS MATTS Nocyay.

LLlo poOuTn, 9KLw,0 BaLl
npwunag He npauloe?

CnoyaTky nepeBipTe  NPaBUJIbHICTb
NigKIOYEHHS 00 eneKkTpoMepeXi.

Bwu cnigpyBanu ycim BkasiBkam, ogHak
BalWl npunag BCe OAHO He npaule?
3BepHITbCS [0 Balloro marasmHy abo no
YNOBHOBAXEHOr0 CepBIC-LeHTpy “MyniHekc”
(omB. cnncok y 6pouypi “Cepaic MyniHekc”).




Paldies, ka iega @ Jaties firmasMoulinex ra-
Z ob ieka rtu! Ta ir domata tika un vienigi jogur-
ta pagatavo$anai.

leka tas apraksts

A Vals
B  Korpuss
C Trauki

C1 Daté Saas va cii
Atkariba nomodela:

D Sledis
E Indikatora spuldzite
vai

F  Elektroniskais hronometrs
G  Spidos$a iedarbinasanas poga

Nora djumi drosSibai

- Pirms pirma s ieKartas lidoSanas reizes
ri pgi izlasiet instrukciju, un saglaba jet
to lietoSanai turpma k: kanpa rija Mou-

linex neuzn enas atbildibu par jebka du

iekartas lietoSanu pretéji lietoSanas
noteikumiem.

- Neatsta jid ieka rtu vida, kur to var sas-
niegt bé ni, kuri netiek pieskatiti. Berni un
cilve ki ar fiziskiem tru kuniem nedrikst
lietot 30 ieka tu vieni pasi.

- Parliginieties, vai iekartas stra \as nomina Is

atbilst tam, ka & ir ju su ma jkla elektriskaja
tikla .

Jebkura nepareiza ieka tas pieslé gsana

anulé unpadara spéka neesosu garantiju.

- Slieka rtair paredze ta ligoSanai tikai ma as
apsta Hos un iekstelpas.

- Atvienojiet ieka tu no stra va, tiklidz esat
beigusi to lietot un kad fira t b.

- Nelietojiet iekartu, ja ta nedarbojas pareizi,
vai ari ja ta ir saboja ta. & dagadijuma @zi-
nieties ar Moulinex autorizé t1 servisa cen-
tru (sk. sarakstu servisa gra natin a ).

- Jebkuru ieka tas laboSanu, izn enot parasto
tinSanu un apkopi, ko veic klients, ja izdaa
Moulinex autorizéta servisa centra .

- Nekada gadijuma neievietojiet iekartu,
baroSanas kabeli un kontaktdaksu G eni vai
cita $kidruma

- Nelaujiet kabelim nokara tiesvieta kur to var
sasniegt berni.

- BaroSanas kabelis nedrikst atrasties tuvu

vai saskarties ar iekartas karstaja mdala m

un citiem karstuma avotiem un balstities uz
asiem sturiem.

- Jabaro$anas kabelis vai kontaktdaksa ir sa-
boja tj nelietojiet ieka tu. Lai pilniba ro-

verstu bistamibu, tos ja romaina Moulinex
autorizéta servisa centra 6k. sarakstu ser-
visa gramatina.

Jusu drodibas labad lietojiet tikai Moulinex
piederumus un rezerves dalas, kas ir
piemérotas jusu ieka rai.

Visu ieka tu kvalita & tiek stingri kontrole &.
Ar gadijuma karta izve & 8m ieka ta m iek
veikti praktiskas lietoSanas testi, ta @c ir
iespejams ieverot, ka ieka ta tikusi lietota.

leka rtss lietoSana

- Pirms iekartas pirma slietoSanas reizes,
mazgajiet traukus (C) un to va én us(C1) ar
karstu ziepjudeni. Noskalojiet un noslaukiet.

Lai pagatavotu pilnus jogurta apara & traukus,

vajadzés vienu litru piena un jogurta kultd ru

(baktériju).

1) Piena izvéle

- Vislaba kir izveleties pilnpienu vai dalgji atkre-
jotu pienu, kuru nav nepiecieSams uzva it
(ultrasterilizéto pienu vai piena pulveri).

Neapstradats vai pasterizé & piens ir ja wva g,

péc tam jaatdzesé w jandka§ lai nebu ti

plévites.

Piezimes:

- No pilnpiena jogurts sana k viendabiga ks,
un ta gar$a ir izteikta la.

- Lai iegUtu barojo$a lu jogurtu, varat pievie-
not litram piena 2-3 € dankarotes piena pul-
vera, rupigi sajaucot.

- Labu jogurtu iegi & 8-15 stunda s,atkariba
no ta, ka & piens tiek izmantots.

2) Bakterijas jeb kultd ms izve &

To iegust:

- vai nu no veikala ropirkta jogurta (ja iespé -
jams - pilnpiena jogurta), kura deriguma
terminam jabut pec iespe j& ve & lam;

- vai ari no pasu gatavota jagurta;

- vai an no saldétas un z7aveais kult ras(to
var iega dites aptieka s un specialize bs
veseligu produktu veikalos).Gatavojot pir-
mo reizi, gatavoSanas laiku bu sja pagaraina
par divam stundam.

Svarigi: negatavojiet jogurtu no ma a s tiré tas

kultiras vairak neka desmit reiz y jo tad tas

vairs nebu stik labs.

3) Jogurta pagatavos$ana

- L di labi sajauciet litru piena ar kultd ru(bak-
teriju).

- Lai iegUtu labu masiljumu, putojiet jogurtu,
lai tas parverstos pafikama, viendabiga
pasta, un tad pievienojiet pienu, visu laiku
putojot.
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- lzvietojiet maisijumu traukos (C).

- levietojiet traukus (C) bez va ci ém (C1)
jogurta apara fa.

- Uzlieciet jogurta aparatam vaki (A) un
iesle diet to.

. Modelis bez hronometra:

lezimi 1-12» uz vaka (A) var lietot, lai

no-ve rdu, kad jogurts ir gatavs:

- savietojiet skalu ar iezimi, kas atrodas uz
ieka rtas korpusa (B).

Piemé s: ja ir pusdienlaiks un esat nolé musi,

ka gatavoS$anas laiks biis 8 stundas, iestatiet

skalu pret skaitli 8.

- Nospiediet sledzi (D), lai sa ku gatavoSanu.

ledegsies indikatora spuldzite (E).

GatavoSanas beigas nospiediet slé dz (D) un

atvienojiet ieka tu no elektribas.

. Modelis ar hronometru:

- lzve lieties gatavo$anas laiku ar hronometra
pogas (F) palidzibu un nospiediet iedarbi-
na &nas pogu (G).

Kad laiks bu s pagajis, jogurta aparats mts

izsle gies.

- Atvienojiet iekartu no elektribas.

Piezimes:

- Neparvietojiet jogurta aparatu, kad tas
darbojas.

- lzvairieties no vietam, kur ir vibra cija vai
caurve j§

- Pagatavo$ana norite s a trk, ja nedaudz
uzsildisit pienu (37°-40°).

4) Jogurta glabasana ledusskapt

- Non eniet va ku(A), rupe jotes, lai konden-
séjes U densno ta neiepile turbukos.

- Uzlieciet traukiem daté Sana va dn s (C1).

- Ar manuala date tga palidzibu, kas atrodas
uz katra vacina, noradiet izlietoSanas
termin u

- levietojiet jogurtu ledusskapr vismaz uz
vienu stundu, pirms edat to. Ja pagaidisit
diennakti, tad tas bu s stingra &

Piezimes:

- Jogurtu ledusskapii var glaba tne ilga kka
8-10 dienas.

- IzlietoSanas termin § tatadbis D+8 vai
D+10. D ir pagatavo$anas diena.

- Neka da gadijuma neievietojiet ledusskapr
jogurta apara tu.

5) Praktisks ieteikums

- Novietojiet trauku vacinus uz jogurta
apara tava la, kamer notiek jogurta gata-
vosana.
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Tirisana

- Atvienojiet iekartu no stravas vienmeér,
pirms sakat to tirit.

- Nekada gadijuma reievietojiet korpusu
udeni. Slaukiet to ar nedaudz mitru dra ras
gabalinu un lietojiet ziepju akni. Noskalojiet
un noslaukiet.

- Jogurta aparata jogurta traukus (C), trauku
vacinus (C1) un va ki (A) var mazgat trauku
mazgajama masina .

Ko darit, ja iekarta nestra ca?

- Vispirms parbaudiet piesle gimu elektriska-
jam fiklam.

Ja esat sekojusi visiem noradijumiem,
bet jlusu iekarta joprojam nestrada,
l0dzu sazinieties ar veikalu, kurda to
iegadajaties, vai arm ar Moulinex autorizétu
servisa centru (sk. sa-rakstu gramatina
Moulinex serviss»).




Dé kojane, kad pasirinkote Moulinex gamy-
bos prietaisa, skirta jogurtui gaminti.

Aprasymas
A Dangtelis
B  Korpusas
C  Puodeliai
C1 Datos nustatymo dangteliai
Priklauso nuo modelio:
D  Jungiklis
E Indikatoriné lemputé
arba

F Elektroninis chronometras
G  Sviet itis paleidimo mygtukas

Patarimai dél saugaus
naudojimo

- Prie$ naudodami §j prietai® prma karta,

atidz ai perskaitykite instrukcijas: jei prie-
taisa naudosite ne pagal instrukcijas,
Moulinex nebus atsakinga uz paekmes.
- Prietaiso nelaikykite ten, kur ji gdi pasiek-
ti be priezitros palikti vaikai. Maz i vakai

bei nej gdieji asmenys §j pietaisa gali

naudoti tik kity asmeny préz i oje.

- Patikrinkite, ar Sio prietaiso j ampa i$ tiesy
atitinka jusy elektros sistemos | tanpa .

Bet kokia prietaiso prijungimo klaida panai-

kins suteikiama garantija

- Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudoji-
mui patalpy \vduje.

- Baige prietaiss naudotis arba noré dami ji

valyti, iStraukite kiStuka i$ elektros lizdo.

- Prietaiso nenaudokite, jeigu jis blogai veikia
arba buvo sugadintas. Jei taip nutinka,
kreipkité sj Moulinex | galota aptarnavimo

centra kil réite sara8a technné s piez iuros

buklete).

- Bet kokj remanta , iSskyruspat ionaudotojo
atliekama valyma bei paprast piez iua , trri
atlikti Moulinex jgaliotas aptarnavimo cen-
tras.

- Apsaugokite prietaisa , elekros laida irkiStu-
ka ruo vandens ir kity skyscC iu.

- Saugokite, kad vaikai nepasiekty nukarusio
elektros laido.

- Maitinimo laido niekuomet nedé kite ant
prietaiso karSty daliy arba ati jy,arti kity
Silumos Saltiniy ,0 taip pat jo nedé lite ant
astriy briauny .

- Prietaiso nenaudokite, jeigu paz éstas kistu-
kas arba elektros kabelis. Tam, kad iSveng-
tume tepavojaus, juos turi pakeisti Moulinex
igaliotas remonto centras (z iurelite sa ra&a
techniné spriez it ros bulete).
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Savo patiy saugumo sumetimais, naudoki-
te tik Siam prietaisui tinkan€ as atsargines
bei papildomas dalis.

Labai grieztai tikrinama visy pietaisy koky-
bé. Su atsitiktinai atrinktais prietaisais atlie-
kami praktiniai testai, kurie atskleidz a visus
naudojimo aspektus.

Prietaiso naudojimas

Prie§ naudodami prietaisa prma kard,
karStu muiluotu vandeniu iSplaukite puode-
lius (C) ir ju dangtelius (C1). Praskalaukite ir
isdziovinkite.

Kad paruo$tuméte jogurto gaminimo prietaiso
puodelius, jums reiké slitro pieno ir jogurto
bakterijy.

1) Pieno pasirinkimas
- Geriausiai tiks nenugriebtas arba pusiau

Neapdorota arba pasterizuota péna

nugriebtas pienas, kurio nereikia virti (UHT
ilgo saugojimo pienas arba pieno milteliai).
reikia

uzvirti, atve snti ir perkosti, kad ba t} pasalinta
plévelé.
Pastaba:

Jogurtas, pagamintas i$ nenugriebto pieno,
bina vientisesnis ir kvapnesnis.

Kad jogurtas but; trStesnis, galite litrui
pieno pridéti 2 arba 3 arbatinius Saukstelius
pieno milteliy. Gerai iSmaisykite.

KokybiSkas jogurtas pagaminamas per 8-
15 valandy (priklausomai nuo pieno ru 3es).

2) Bakterijy pasirinkimas

Bakteruq galite gauti is:

natdralaus, prekybole parduodamo jogurto
(pageidautina, kad jis bu i @gamintas i$
nenugriebto pieno), kurio vartojimo trukmeé
kuo ilgesné.

i$ savo patiy pasigaminto jogurto.

i$ sausu Saldymu uz &@ldyty bdterijy kuriy
galima nusipirkti vaistiné £ arba pas spe-
cialistus sveiko maisto parduotuvése).
Pirma karta gamindami jogurta ,gaminimo
trukmé tiri buti dviem valandom ilgesné .

Svarbu z hoti: jogurto gaminimui nenaudoki-
te bakterijy, daugiau kaip deSimt karty quty i
namuose gaminto jogurto. Jogurtas bus pras-
tesné skokybés.

3) Jogurto gaminimas

Labai gerai sumaisykite litra pieno su bakte-
rijomis.

Kad miSinys bl t} g@ros kokybé s jogurta
suplakite, kad jis tapty venalyté skonsisten-
cijos. Tuomet pilkite piena i toliau plakite.




- MiSinj iSpildykite j puodelius (C).

- Puodelius (C) be dangteliy (C1) sudé kitej
jogurto gaminimo prietaisg .

- Jogurto gaminimo prietaisa uzdenkite
dangteliu (A) ir prietaisa | junke.

. Modelis be chronometro:

Ant dangtelio (A) esantis z ymejmas (nuo 1 iki

12) gali padé ti nustatyti, kada jogurtas jau

pagamintas:

. skale nugatykite ties Zyma, esant ia ant
prietaiso korpuso (B).

Pavyzdys: jei Siuo metu yra vidurdienis, o

ju sypasirinkta gaminimo trukme-8 valandos,

skale rustatykite ant skaiCiaus 8.

- Nuspauskite mygtuka (D), kad pradé tuné te
gaminima.

Uz sickgs indikatoriné lemputé (E).

Gaminimo pabaigoje, nuspauskite mygtuka

(D) ir i8traukite elektros maitinimo laidg .

. Modelis su chronometru:

- Su chronometro mygtuku (F) pasirinkite ga-
minimo trukme ir nuspauskite paleidimo
mygtuka (G).

Pasibaigus nustatytam laikui, jogurto gamini-

mo prietaisas sustos automatiskai.

- IStraukite elektros maitinimo laida .

Pastabos:

- Jogurto gaminimo prietaiso niekada nekel-
kite  kita veta, kuomet jis veikia.

- Nestatykite prietaiso ten, kur gali kilti vibra-
cijos arba skersvé jai.

- Gaminimas vyks spartiau, jei piena Sie tiek
pasildysite (nuo 37 iki 40°).

4) Jogurto atSaldymas

- Nuimkite dangtelj (A). Saugokite, kad j puo-
delius nelaséty dél kondensacijos susidare s
vanduo.

- Puodelius uzdenkite su datos nustatymo
dangteliais (C1).

- Ant kiekvieno dangtelio esanciu daty
zymekliu nustatykite galuting vartojimo
data .

- Jogurta j ckkite | Saldytuva bent valandai
prie$ ju vartgima. Jei palauksite 24 valan-
das, jogurtas bus tvirtesné s kansistencijos.

Pastabos:

- Maksimali jogurto saugojimo S$aldytuve
trukmeé -nuo8 iki 10 dieny .

- Galutiné vartojimo data bus D+8 arba
D+10. D-tai jogurto pagaminimo data.

- Prietaiso niekuomet nedé kie | Sddytuva .

5) Praktinis patarimas

- Gamindami jogurta , puodeliy dangtelius
sudé ite ant jogurto gaminimo prietaiso
virSaus.

31

Valymas

Prie$ valydami, visuomet iStraukite elektros
maitinimo laida.

Prietaiso korpuso niekuomet nedé kte j
vandenj. Jj valykite dré gqwu skuduré liu ir
Siltu muiluotu vandeniu. Praskalaukite ir
i8dz ovinkite.

Jogurto gaminimo prietaiso puodelius (C),
puodeliy dangtelius (C1) ir dangtelj (A)
galima plauti indy plautuvéje.

Ka daryti, jei prietaisas
neveikia

- Pirmiausia patikrinkite elektros maitinimo
pajungima.

Jei laikété svisy instrukcijy ,ta¢ au prietai-

sas vis tiek neveikia, kreipkité sj p@rdavé

arba | Moulinex jgaliota aptarnavimo centra

(z urékite sarasa techniné spriez t bs buklete).




Taname Teid valimast Moulinex’i toote, mis on
ette na htud eranditult jogurtite valmistamiseks.

Kirjeldus
A Kaas
B  Korpus
C Kausid

C1 Kausikaaned
S6 tuvalt mudelist

D Liliti
E Indikaatortuli
VO i

F Elektrooniline taimer
G  Helendav stardinupp

Ohutusjuhised

- Enne seadme kasutamist tutvuge hooli-
kalt kasutusjuhistega ning sa itage need
edasiseks kasutamiseks. Suvaline kasu-
tusjuhiste eiramine vabastab firma
Moulinex igasugusest vastutusest.

- Arge kunagi jatke seadet jarelvalveta
laste kaeulatusse. Va ikeed lapsed ja
puuetega isikud vajavad seadme kasuta-
misel pidevat jarelvalvet.

- Jaldge, et vooluvorgu pinge Teie kodus
vastaks seadme nominaaltoitepingele.

Nouetele mittevastav vooluvérku

U handamine 16 pdab garantii kehtivuse.

- Teie seade on ette nd htud eanditult kodu-
seks ruumisiseseks kasutamiseks.

- Seadme kasutamise I6petamisel v i lle
puhastamisel lahutage see vooluvo rgst.

- Hoiduge mittekorras voi vigastatud seadme
kasutamisest. Poorduge sellistel juhtudel
Moulinex’i volitatud teeninduskeskuse poo-
le (vt. nimekirja teenindusvoldikus).

- Kodik parandused peale kasutajapoolse
puhastuse ja tavalise hoolduse tuleb teos-
tada ainult volitatud Moulinex’i teenindus-
keskustes.

- Hoiduge seadme, selle toitejuhtme vo i psti-
ku sattumisest vette v0 i mo da teise vede-
likku.

- Arg kunagi laske voolujuhtmel vabalt alla
rippuda laste kdeulatuses.

- Ar@ kunagi lubage voolujuhtmel paikneda
seadme kuumade osade v0 imuude sooju-
sallikate lahedal ega kulgeda U & teravate
servadega esemete.

- Vigastatud voolujuhtme vo i pstiku korral
I6petage seadme kasutamine. Voimaliku
ohu va Itimigks tuleb need asendada volita-
tud Moulinex’i teeninduskeskuses (vt. nime-
kirja teenindusvoldikus).
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- Teie enda ohutuse tagamiseks kasutage
ainult Teie seadme jaoks ettendhtud
Moulinex’i varuosi ja tarvikuid.

- Kodik seadmed on 14 bnud range kvaliteedi-
kontrolli. Juhuslikult valikud seadmetega on
teostatud praktilised kasutustestid, mis
selgitab voimalikke eelneva kasutuse ja Igi.

Seadme kasutamine

- Enne esimest kasutamist puhastage kausid
(C) ja nende kaaned (C1) kuuma vee ja
seebiga. Loputage ja kuivatage.

Jogurtivalmistaja kausside ettevalmistami-

seks vajate thtle liitrit piima ja jogurtijuuretist.

1) PumA VALIK

- Parim on kasutada tais vo i poolkooritud
Ulekeetmist mittend dvat piima (UHT kaua-
séilivat voi pulbripiima).

Tootlemata voi pastoriseeritud piim tuleb U le

keeta, seeja el maha jahutada ning naha

eemaldamiseks filtreerida.

Markused:

- Taispiimast saadud jogurt on U hlasem ja
aromaatsem.

- Paksemate jogurtite saamiseks vo ie U fe
liitri piima kohta lisada 2-3 supilusikaté
piimapulbrit, seda hoolikalt I& b segades.

- Hea jogurti saamine nd ud s6 tuvalt kasu-
tatud piimast 8-15 tundi.

2) JUURETISE VALIK

Juuretiseks kasutage kas:

- Naturaalset ostetud jogurtit (soovitatavalt
taispiimast) voimalikult pika kasutusajaga;

- Teie omavalmistatud jogurtit;

- Varskeltkuivatatud juuretist (ostetud aptee-
gist voi spetsiaalsest tervislike toidulisandite
kauplusest). Esimesel valmistamisel piken-
dage valmistusaega kahe tunni vo ra.

Ta His: arge kasutage omavalmistatud jogur-

tist juuretist G & ki me korra, kuna see viib

jogurti kvaliteedi langemiseni.

3) JOGURTITE VALMISTAMINE

- Segage liiter piima juuretisega hoolikalt 1a bi.

- Hea segu saamiseks kloppige jogurtit kuni
Uhtlase pasta moodustumiseni ning lisage
seejarel kloppimist j& kates piim.

- Jagage segu kausside (C) vahel.

- Asetage kausid (C) koos nende kaantega
(C1) jogurtivalmistajasse.

- Katke jogurtivalmistaja kaanega (A) ja
Iilitage see sisse.

- Taimerita mudeli korral:

Kaanel paiknevat ma rgendit (A) (skaalaga

1-12) saab kasutada jogurti valmistusaja

maaramiseks:




- viige skaala na it \astavusse seadme korpu-
sel (B) asuva mé rgendiga.

Na ide Kui on keskpaev ja te olete ma ararud

valmistusajaks 8 tundi, seadke skaala

va atuseks 8.

- Vajutage
1 lite (D).

Su tib indikaatortuli (E).

Valmistamise 16pul vajutage U itile (D) ja lahu-

tage seade vooluvo rgust.

- Taimeriga mudeli korral

- Valige taimeril paikneva nupu (F) abil
valmistusaeg ning vajutage seejaérel
stardinupule (G).

Valmistusaja méddumisel peatub jogurtival-

mistaja automaatselt.

- Li litage seade va lja.

Ma kused:

- A rg kunagi liigutage t66 taat jogurtivalmis-
tajat.

- Véltige selle paiknemist vibreerivates ja
t6 miztuulega kohtades.

- Valmistamist on vdimalik kiirendada piima
kergelt (37-40°) soojendades.

valmistamise  alustamiseks

4) JOGURTITE JAHUTAMINE

- Eemaldage kaas (A), vélides seejuures
kondensaadi tilkumist kaussidesse.

- Katke kausid kaantega (C1).

- Markge kaantel paiknevate ma rdstajate
abil kasutusaja piir.

- Asetage jogurtid kilmikusse véhemalt
U feks tunniks enne tarvitamist. 24 tundi
vatava jahutamise ja el muutuvad nad
paksemaks.

Ma kused:

- Maksimaalne jogurtite sa ilittsaeg ki Imikus
on 8-10 péeva.

- Vastav kasutuse piiraeg on D+8 kuni D+10,
kus D on valmistamise kuupé e.

- A r@ kunagi asetage seadet ki Inmkusse.

5) PRAKTILINE NO LANNE
- Hoidke kausside kaasi valmistamise ajal
jogurtivalmistaja peal.

Puhastamine

- Lahutage seade alati enne puhastamist
vooluvo rgust.

- Arge kunagi asetage seadet vette.
Plhkige seda niiske lapi ja kuuma
seebiveega. Loputage ja kuivatage.

- Jogurtikausse (C), nende kaasi (C1) ning
jogurtivalmistaja kaant (A) voib pesta
nd Wepesumasinas.
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Mida teha, kui seade ei t6 da

- Esiteks kontrollige elektriti kendust.

Kui olete jarginud kd ki juhiseid, aga seade
endiselt ei  t66ta, pdorduge oma
mudgiesindaja poole vo i wlitatud Moulinex’i
teeninduskeskusesse (vt. nimekirja Moulinex’i
teenindusvoldikus).
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