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DESCRIPTION

A Poussoir I Bec verseur stop-goutte
B Couvercle et goulotte J Sortie a jus
C Vis de pressage K Sortie a résidus secs
D Filtre a jus L Bloc moteur
E Filtre a coulis M Interrupteur Marche/Arrét
F Languette a résidus secs (non dissociable ~ N Carafes
du filtre) 0 Stop mousse
G Bol P Brosse de nettoyage
H Coupelle Q Collecteur a résidus secs

AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

Déballez l'appareil et placez-le sur un plan de travail horizontal, solide et stable puis démontez
toutes les piéces. Vérifiez que vous avez bien retiré tous les éléments de conditionnement avant
de commencer & utiliser lappareil.

Lavez toutes les piéces amovibles, rincez-les et essuyez-les soigneusement : le poussoir (A), le
couvercle et la goulotte (B), la vis de pressage (C), les filtres (D et E), la languette a résidus
secs (F), le bol (G), la coupelle et le bec verseur (H et I), les carafes (N) ainsi que le collecteur
a résidus secs (Q).

MISE EN SERVICE : FIG. 1 A 7

Assemblez l'appareil comme indiqué sur les dessins et en choisissant le filtre en fonction de la
préparation désirée :

Filtre a jus (D - couleur orange) avec une grille a petits trous pour réaliser des jus.

Filtre & coulis (E - couleur framboise) avec une grille a trous plus larges pour réaliser des
préparations plus épaisses comme des coulis.

ATTENTION : manipulez la languette a résidus secs (F) avec précaution.

- S'assurer lors du montage que la languette a résidus secs est bien positionnée dans le logement
prévu a cet effet sur le filtre (fig.1).

ut

SATION :

Avant utilisation, lavez soigneusement les aliments qui pourraient avoir été traités.
Préparez toute la quantité d'ingrédients a presser. Il n'est pas nécessaire de peler et d'épépiner
la plupart des fruits et légumes. Pelez seulement les ingrédients avec une peau épaisse (agrumes,
melons, fruits de la passion,...). Retirez les noyaux durs (péches, abricots, mangues,...) et le
coeur des ananas.

Prédécoupez les aliments qui ne passeraient pas dans la goulotte.

Placez une carafe (N) sous la sortie a jus (J) et lautre carafe (N) sous la sortie a résidus secs

(K) (fig. 8).
®
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Lorsque le jus contient de la mousse, vous pouvez utiliser 'accessoire stop-mousse (0) qu'il faut
positionner dans la carafe située sous la sortie a jus (J) (fig.9).

Appuyez sur l'interrupteur marche/arrét (M) pour faire fonctionner lappareil, placez les morceaux
dans les goulottes et faites les descendre si nécessaire a 'aide du poussoir (A). Assurez-vous
que le bec verseur (I) est en position basse (écoulement du jus).

Ne poussez jamais avec les doigts ou un autre ustensile dans la goulotte.

Une utilisation maximum de 20 minutes est conseillée.

Aprés passage des ingrédients, laissez tourner appareil quelques secondes afin d’extraire un
maximum de jus.

Conseils sur le choix des ingrédients :

- Choisir des fruits et légumes frais. Vous pouvez presser tous types de fruits, légumes et herbes
aromatiques (associés a des ingrédients juteux).

. Il est recommandé de privilégier des variétés a jus, notamment pour les pommes, les poires,
les oranges, les tomates,...

- Lorsque vous pressez des fruits peu juteux (ex: banane) et des herbes aromatiques, alternez
avec des fruits ou légumes juteux pour faciliter l'extraction. Terminez par des fruits ou légumes
juteux.

- Lorsque vous pressez des herbes longues (ex : herbe de blé), coupez-les dabord en morceaux
de 5 cm pour éviter qu'elles s’enroulent autour de la vis. Pressez au maximum 400 g d’herbes
a la fois.

- Hors saison, vous pouvez utiliser des fruits congelés. Laissez-les décongeler complétement
avant de les presser. Vous pouvez également utiliser des fruits au sirop (litchis, péches...).

NETTOYAGE (FIG.10 A 12)

Entre 2 préparations

Vous pouvez vous contenter de rincer l'appareil sans le démonter. Versez petit a petit de l'eau
dans la goulotte lorsque U'appareil est en marche. Assurez-vous d'avoir positionné une carafe (N)
vide sous la sortie a jus. Lorsque le jus devient clair, alors vous pouvez enchainer avec un autre
jus!

Vous pouvez également utiliser cet astuce pour faciliter le nettoyage de l'appareil.

En fin d'utilisation

Le nettoyage doit étre effectué immédiatement aprés utilisation. Vérifiez que le produit est
débranché. Ne pas immerger le bloc moteur (L), celui-ci nest pas étanche.

Si les filtres (D/E) sont encrassés, effectuez un prélavage a l'eau savonneuse et & l'aide de la
brosse (P).

Astuce : Pour extraire la vis (C) du filtre (D/E) retournez si besoin l'ensemble vis et filtre puis
appuyez sur le dessous de la vis.
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SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

PROBLEMES

SOLUTIONS

Pas de mise en marche

- Vérifiez que tous les éléments sont correctement
assemblés.

- Vérifiez que votre appareil est bien raccordé au secteur.
- Vérifiez que le couvercle (B) est bien verrouillé.

Arrét de l'appareil en
fonctionnement : le voyant
rouge clignote

- Appuyez sur le bouton Marche/arrét (M) pour éteindre

'appareil.

- Vérifiez que le couvercle (B) est bien verrouillé.

- Redémarrez votre appareil. Si la sécurité se déclenche
de nouveau, démontez-le, nettoyez- le puis redémarrez
l'appareil.

- Vérifiez que la vis (C) nest pas bloquée.

Arrét de l'appareil: le voyant
blanc clignote

- Ceci est une coupure de sécurité, nous vous conseillons
de laisser appareil refroidir quelques minutes, de le
nettoyer puis de le remettre en marche en appuyant sur
linterrupteur Marche/Arrét (M).

Mauvais pressage des
ingrédients

- Nettoyez lappareil : lavez, rincez et essuyez : le
couvercle (B), la vis de pressage (C), le filtre (D ou E),
la languette a résidus secs (F), le bol (G), la
coupelle(H), le bec verseur (I) ainsi que le collecteur &
résidus secs (Q).

- Vérifiez que la languette (F) est bien positionnée sur
le filtre (recouvrement de la sortie & résidus secs), et
qu’elle est en bon état.

Problémes d’étanchéité

- Vérifiez que tous les éléments sont correctement
assemblés, et notamment que le bec-verseur stop goutte
(I) est en position écoulement du jus.




before using your new appliance for the first time. Keep them in a place where

f CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them carefully
you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Pusher J Juice exit
B 3 part feed tube K Dry residue exit
C Pressing Screw L Motor unit
D Juice filter M Start/Stop button
E Coulis filter N Jugs (one to collect residue and one to
F Dry residue strap (not separable from the collect juice)
filter) 0 Foam separator
G Bowl P Cleaning brush
H Juice collector Q Dry residue collector
I Spout with drip-stop system

BEFORE FIRST USE

Unpack the appliance and place it on a horizontal, solid and stable work-top, then take it apart
completely. Make sure you have removed all packaging before you start to use the appliance.
Wash all the removable parts, rinse them out and dry them carefully: the pusher (A), the feed
tube (B), the pressing screw (C), the filters (D and E), the residue strap (F), the bowl (G), the
juice collector and the spout with drip-stop (H and I), the jugs (N). and the dry residue collector
(Q).

USING YOUR APPLIANCE FIG. 1 T0 7

Assemble the appliance as indicated on the drawings and choose the filter according to the
desired preparation:

Juice filter (D - orange colour) with small holes to make juices.

Coulis filter (E - raspberry colour) with wider holes to make thicker preparations, like coulis.
ATTENTION: handle the dry residue strap (F) with care.

- During the assembly, make sure that the dry residue strap is well placed on the filter (fig.1).

Before use, wash all pre-treated food products carefully.

Prepare the full amount of ingredients to be pressed. Most fruits and vegetable do not require
peeling or deseeding. Peel only those with thick skin (citrus fruits, melon, passion fruit...).
Remove the stones (in peaches, apricots, mangoes...) and the hard cores of pineapples.

Cut up the fruit and vegetables that are too large to fit through the feed tubes.

Never put fruit stones, excessively hard foods (ice cubes, sugar cubes), extremely fibrous foods,



or meat into your juicer.

Place one jug (N) under juice exit (J) and the other jug (N) under the dry residue exit (K) (fig.
8).

Remember to empty the jug under the residue exit when it is full.

Press the Start/Stop button (M) to turn on the appliance, place the food in the feed tubes (B)
and push them down using the pusher (A). Make sure that the spout (I) is in the “low” position
(juice flow).

The fruit and vegetables must only be inserted while the motor is running.

Never use your fingers or other utensils to push food through the spout.

Do not press too hard on the pusher (A).

Once the ingredients have passed through, let the appliance turn for a few more seconds in order
to obtain the maximum amount of juice.

We recommend that you do not use the appliance continuously for over 20 minutes.

After making your juice, activate the drip-stop system by pushing the spout up before removing
the jug to stop the flow of the juice.

If the juice contains froth, you can fit the foam separator accessory (0), onto the jug (N) which
allows you to keep the froth inside the jug when you pour out the juice into a glass (fig. 9).

Practical tips when choosing ingredients:

- Choose fruit and vegetables that are best for juicing such as oranges, apples, pears, pineapple,
grapes, tomatoes, carrots, celery, cucumber, beetroot ....

- It is difficult to extract juice from some fruit and vegetables such as bananas, avocados,
aubergines and figs.

- When you press less juicy fruit (like bananas) and aromatic herbs, alternate with other juicy
fruits or vegetables in order to facilitate extraction. Always finish with juicy fruit or vegetables.

- When you press long leaf herbs (such as wheatgrass), cut the leaves in 3 cm pieces in order to
keep them from getting tangled around the pressing stem. Press a maximum of 400 g of herbs
at a time.

- Out of season, you can use frozen fruit. Let them thaw completely before pressing. You can
also use fruit with syrup (lychees, peaches...).

CLEANING (FIG. 10 TO 12)

Between 2 preparations

It is enough to rinse the appliance without taking it apart by pouring water gradually into the
feed funnel (B), with the appliance on. Make sure that you have placed an empty jug (N) under
the juice exit. You can then make one juice immediately after the other!

After Use

Cleaning must be carried out immediately after use.

Make sure that the appliance is disconnected.

Never immerse the motor unit (L), power cord or plug in water or any other liquid.

Do not put the motor unit (L) in the dishwasher.

Take apart and clean all the removable parts, filters (D-E). If necessary, use the brush (P), to
clean the residue strap (F) (strap inseparable from the filter but you should slide open the
silicone cover for cleaning purposes; if necessary, also use the end of the brush (P) to clean
this area and then close the silicone cover. The brush can also be used to clean the bowl (G),
juice collector (H) with spout with drip-stop (I).

G



Make sure to clean the inside of the screw (C) carefully; if necessary, use the brush (P).
Clean the residue exit (K) with a lightly moist and non-abrasive sponge.

The pusher (A), the feed tube (B), the bowl (G), the screw (C), the juice collector (H) with
the spout with drip-stop (I), the jugs (N), and the foam separator (0) can all go into the
dishwasher. If the filters (D/E) are clogged, prewash them with warm water and washing up
liquid and use the brush (P). If the filter residue exit is clogged, remove the residues using the

other end of the brush (P).

Do not clean the juice collector (H), the spout with drip-stop (I), the plastic parts (bowl (G),

food presser (A), feed tube (B)) with the abrasive side of the sponge.

Tips: To extract the screw (C) from the filter (D/E), turn both pieces together and then press

on the screw.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

SOLUTIONS

The appliance does not turn
on

- Make sure that all parts are correctly assembled.

- Make sure that your appliance is properly plugged in.

- Check that the feed tube (B) is correctly locked in
position.

The appliance stops suddenly
while functioning: the red
light flashes

- Press the Start/Stop button (M) to switch off the
appliance.

- Start your appliance again. If the safety mechanism
shuts the appliance off again, take it apart, clean it and
turn it on again.

- Make sure that the screw (C) is not blocked.

The appliance turns off: the
white light flashes

- This is a safety mechanism. We recommend that you let
the appliance cool down for a few minutes, clean it, and
then restart it by pressing the Start/Stop button (M).

Poor Juice Extraction

- Clean the appliance: wash, rinse out and dry: the feed
tube (B), the pressing screw (C), the filter (D or E),
the residue strap (F), the bowl (G), the jugs, the spout
(H and I) and the dry residue colector (Q).

- Make sure that the strap (F) is correctly positioned on
the filter (to collect residues) and that it is in good
condition.

Problems related to leaking

- Check that all parts are correctly assembled, especially
the spout with drip-stop (I).
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A LlWToBxay I MpoTrKpanenbHUii HOCKK
B Kpwuwka i ropnosuHa J OtBip AnAa Buxopy CoKy
C CTucKanbHWI I'BUHT K OtBip ans Bigxoais
D OinbTp AnA coky L Bnok gBuryHa
E QinbTp Ana ryctux piaviH M KHonKa «BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA»
F A3unyok gna Bipxopis (He Big'€eqHYeTbCA N EmHocTi
Bia dinbTpa) 0 MiHoBiacikau
G Yawa P LliTouka ons unweHHs
H NigcraBka ana vawi Q KonekTtop ana sigxopis

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM:

Po3nakyiiTe npunag i po3TalwyiTe MOro Ha ropw3oHTaNbHIN, MILHI Ta CTilKin pobouin
noBepxHi, NOTiM BUIMITb yci aeTani. [epes noyaTkoMm BUKOPUCTaHHA Npunagy nepeKkoHawTecs,
LL|O 3HATO BCi NaKyBanbHi MaTepianu.

MpomuiiTe BCi 3HIMHI AeTani, CMONOCHITH iX Ta peTeibHO BUTPITb: WToBxay (A), KPULLKY Ta
ropnosuHy (B), ctuckanbhuii reuHT (C), dinbtpm (D Ta E), A3nyok ans siaxoais (F), vawy (G),
nincrasky Ta Hocrk (H Ta I), emHocTi (N), a Takox KonekTop Ans siaxoais (Q).

NIArOTOBKA A0 POBOTW: MANIOHKIN 1—7

36epiTb NpUNag, AK NOKa3aHO Ha MasloHKax i BU6epITb GiNbTP 3aneXHO Bif TOro, AKMIA KiHLIEBUIA
npopnykT Bu 6axkaeTe oTprmatu:

dinbTp AnA coky (D — nomapaHuyeBOro Konbopy) 3 APiGHOI0 CITKOK ANA NPUrOTYBaHHA COKIB;
dinbTp AnA ryctyx pignH (E — mannmHoBoro Konbopy) 3 rpy6illoto CiTKolo Ana NpUroTyBaHH:A
ryCTiLWmX pigviH.

YBATA! O6epexHo noBofbTecA 3 A3nykom ansa sigxoais (F)!

- Mpwu cknapaHHi Npunagy nepekoHanTecs, Wo A3UYOK AN1A BiAXOAIB NPaBUIbHO BCTAHOB/IEHWIA
B CrnewjiasibHO NPU3HaYeHOMY ANA HbOTO THizAi (man. 1).

BUKOPUCTAHHA:

Mepepn BUKOPNCTaHHAM peTeNbHO NOMMIATe NPOAYKTY, AIKi Bu 36mpaetech o6pobnaTu.
MigroTyitTe NOTPi6HY KinbKicTb iHrpefieHTiB ANA BifKNMaHHsA. BinbLwicTb GPyKTiB Ta 0BOYIB He
NOTPIOGHO YNCTUTN @60 BUINMATY 3 HUX KICTOUKM. YNCTUTW NOTPIGHO NnLLe iHrpeaieHTn 3 rpy6oio
LWKiPKOIO (LMTPYCOBI, AVHI, Mapakyiio Towwo). Buaanite TBepAi KiCTOUKM (3 nepcukis, abprkoc,
MaHro TOLLO) Ta CepLIEBMHY 3 aHaHaciB.

MonepefHbO MOPiXKTE Ha APIOHILWI LWMATOUKN MPOAYKTU, O MOXYTb He MOMICTUTMCA Y
rOpnoByHy.

MoctasTe ofHy emHicTb (N) nig oTBip AnA Buxogy coky (J), iHwy (N) — nia oTBip AnA BiaxoAis
(K) (man. 8).




AKLLO CiK 3 NiHOI0, MOXHa ckopucTaTUcA NiHosiacikauem (0), AKWUIA Cnify yCTaHOBUTU B EMHICTb
nig BUXifgHUM oTBOpPOM ffiAt coky (J) (man. 9).

HaTWCHITb Ha KHOMKY «BBIMKHEHHA/BUMKHEHHs» (M), Wwo6 yBiMKHYTU npunaa. Moknagits
NPOAYKTY Y FOPNOBUHY, Ta, B Pa3i NOTpebu, NPOLUTOBXHITb X JOHM3Y 3a JONOMOrOI0 LUTOBXaya
(A). NepekoHanTecs, o HOCUK (I) 3HAXOANTLCA B HUXKHBOMY MONOXKEHHI (BUTIKAHHA COKY).

Hikonun He npowToBXyiiTe iHrpeAi€HTU B rOpNIOBUHY NanbUAMMA a60 iHLWIM KYXOHHUM
npunaaaam.

PekomeHAOBaHMiI MaKcUManbHUii Yac po6oTu npunagy 20 XBUAUH.

Micna Toro, AK Bu NpOWTOBXHYNN BCi iHTPeAieHTN, 3anuwTe nNpunag yBiMKHEHUM Le Ha
[leKinbKa cekyHf, Wob BifkaTu MakCUManbHY KinbKiCTb COKY.

Mopaau wopno BnGopy iHrpepieHTiB:

- BukopucToByiiTe CBiXi GpyKTV Ta 0BOYiI. BipKnumaTtyi MoxHa Byab-Aki GpyKTy, OBOYI Ta fiyXMmaAHI
TpaBu (Pa3oMm i3 COKOBUTUMW iHFpefieHTamu).

- PekomeHayeTbcA HapaBaTy nepeBary TakuM COKOBWUTMM mniofam, AK A6nyka, rpyuui,
rnomapaHyi, Tomat ToLo.

- Nif yac BigKMMaHHA MaNOCOKOBUTUX MNOAIB (HanpuKnag, 6aHaHiB) i ByXMAHUX TpaB yepryiite
i i3 cokoBUTILWMMMN GpyKTamy abo OBOYaMU A1 NONErUEHHSA NPOLECY COKOBVKMMaHHA. Ha
3aBepLUEeHHA 3anmLaiTe COKOBUTI GPYKTM Ta OBOUI.

- AnA BiAXMMaHHA JOBrMX TpaB (Hanpuknag, cteben nweHunui) nonepenHbo NOpiXKTe iX Ha
LUIMATOYKMN AOBXKMHOW 5 CM, W06 YHUKHYTW HAMOTYBaHHA Ha 'BUHT. Bigxumaiite He Ginblue
400 r TpaB ojHOYaCHO.

- B 3umoBwMIn Nepios MOXXHa BUKOPVCTOBYBATU 3aMOpPOXeHi GpyKTu. Mepen BigKMMaHHAM X
CJlifi MOBHICTIO PO3MOPO3MTY. TaKoX MOXKHa BUKOPVCTOBYBaTV GPYKTIN B CUPONi (Nivi, Nepcukm
TOLWO).

WLLEHHA NPUNAAY (MAN. 1

12)

Mix npuroTryBaHHAMI pPi3HNX COKiB a6o niope

[locTaTHbO OMONOCHY TV NpKnag, He po36rpatoun oro. [loCcTynoBo HanWiTe BOAY B rOpfoBUHY
BBIMKHeHoro npunagy. NMepekoHanTecs, Wo NopoXHaA eMHicTb (N) po3TaluosaHa nig oTBOpom
onA Buxofy coky. Konu pigvHa ctaHe Npo3opoto, MoXKHa 6paTics 3a NPUroTyBaHHA iHWOro
COKY.

TaKoX MOXHa BKOPVCTOBYBATM LII0 KOPVCHY Nopaay [1A NONEreHHA Y/LLEHHA Npunaay.

Micna BuKopuncTaHHA

YuweHHA cnif BUKOHYBATMN HeraliHO Nicns BMKOPUCTaHHA. [epeKkoHaiTecs, Wo npunag
BUMKHeHO. He 3aHyploiiTe 610K iguryHa (L) y Boay, BiH He € repMETUYHIM.

Axwo dinbtpu (D/E) 3a6pyaHeHi, npomuiiTe ix B MUNbHIi Bogi 3a Aornomoroio witouku (P).
KopucHa nopapa: LL|o6 BuiiHATY reunHT (C) 3 dinbtpy (D/E), nepeBepHiTh, AKWO NOTPi6HO,
I'BUHT pa3oM i3 GiNbTPOM Ta HaTUCHITb Ha HUKHIO YaCTUHY FBUHTA.

@?




HECMPABHICTb

PILLEHHA

Mpunapg He BMUKaETbCA

- MepeBipTe, UM NPaBUbHO 3i6PaHO BCi eNlemMeHTU.
- MNepeBipTe, un Npunaa nia'eAHaHO JO Mepexi.
- MepesipTe, un 3adikcoBaHo KpuLky (B).

3ynuHKa npunagy B npoueci
pPO60TU, MUTOTUTL YEPBOHWIA
iHgnKaTop

- HaTUCHIiTb Ha KHOMKY «BBIMKHEHHSA/BUMKHEHH:A» (M),
W06 BUMKHYTM Npunag.

- MepesipTe, un Kpuwky (B) 3adikcoBaHo HanexHUM
Y/HOM.

-YBIMKHITE npunag. fAKwo iHamMKatop 6e3neku
CnpaLboBYy€ 3HOBY, Po36epiTb Npunag, NOYUCTITb NOTO,
a noTiM 3HOBY YBIMKHITb.

- MepekoHaittecs, wo reuHT (C) He 3a6n0KOBaHMIA.

3ynuHKa npunagy B npoueci
poboTI, MUrOTUTD BiNNin
iHAMKaTop

- Cnpautosana crctema 6esneku. Pagumo natv npunagy
OXOMOHYTY AeKiNbKa XBUINH, NOYNCTUTM 11010, a NOTIM
3HOBY  BBIMKHYTW,  HaTMCHYBWIMW  Ha  KHOMKY
«BBIMKHEHHS/BUMKHEHHs» (M).

IHrpepieHTV BigXKMaoTbCA
HeAKicHO

- MouncTiTe Npunaj: NomninTe, CNONOCHITL i BUTPITL
Kpuwwky (B), ctuckanbhuii reuHT (C), dinbtp (D abo E),
Asnyok ana eigxogis (F), vawy (G), niactasky vawi (H),
Hocuik (I), a Takox KonekTop ana Biaxoais (Q).

- [NepeKkoHaiTeca B NpaBUIbHOMY PO3TallyBaHHI A3MYKa
(F) Ha ¢inbTpi (3aKpriBae oTBip ANA BiAXoAiB) Ta ioro
CMpPaBHOCTI.

Mpo6nemm 3 repMeTUYHICTIO

- MNepeBipTe, UM BCi enemeHTV MpaBWIbHO 3i6paHi,
30Kpema, un  npoTukpanenbHwii  Hocunk  (I)
3HaXOANTLCA B HANIEXHOMY MOMOXKEHHI.




MCAHUE

A Tonkatenb J OtBepcTue AnA BbIXOAa COKa

B Kpbiwka c BOPOHKO noaaun K OTtBepcTvie Ana cyxon BbIXKUMKHM

C BbKMMHOW WHeK L Bnok motopa

D OunbTp Ana cokos M KHomnKa BK/IIOUYeHNA/BbIKNIOYeHUA

E Ounbtp ans nope N EmKoOCTV AnA coKa/BbIXKUMKM

F Asblyok pAna  cenapauum  cyxon 0 Kpbiwka ana rnopasneHna
BbIXXMUMKY (He oTAenMblIi OT GunbTpa) neHoobpasoBaHua

G Yawa P Lletka ans ounctkm

H Konnektop coka Q Konnektop Cyxo BbiKUMKN

I Hocuk c orpaHnunTenem Kanenb

MEPEA NMEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

PacriakyiiTe npu6Op 11 MOCTaBbTE €ro Ha FOPU3OHTASILHY!IO, MPOUHYIO 11 CTaBUTBHYIO OBEPXHOCTD,
3aTeM BbIHbTE BCe KOMMOHeHTBI. Mepes ncnonb3oBaHnem nprbopa o0b6a3aTenibHO NpoBepbTe,
UTOBbI BCE SIEMEHTbI YTaKOBKM OblIv yAaneHbl.

MpomoiiTe, TjaTeNbHO OUMCTUTE 1 MPOTPUTE HACYXO BCE ChbeMHble KOMMOHEHTbI: TofKaTenb (A),
KPbILLKY C BOpOHKoW nogaun (B), BbbkvimHoii wHek (C), dunbtpbl (D v E), A3bivok Ans cenapauyn
cyxoit Bbhkumkm (F), vauy (G), konnektop coka v Hocvk (H 1 I), emkocTv ins coka/Bbixumkn (N)
1 KONNEeKTOp Cyxoi BbiKUMKI (Q).

BBOA B SKCMJTYATALIUIO (PuC.1-7)

CobepuTe Npnbop, Kak NMokasaHo Ha UNNIOCTPaLMAX 1 BbiGepuTe GUILTP, COOTBETCTBYIOLNI
3a/lyMmaHHOMY peLienTy.

®unbTp Ana cokos (D — opaHXeBOro LiBeTa) C MeKM CUTOM [iJ1A NMPUrOTOB/IEHUA COKa.

OunbTp ana niope (E - ManvHOBOro LiBeTa) € 6oree KpynHbIM CUTOM A NPUTOTOBEHWA peLienToB
c 6oree rycToit KOHCUCTEHLMEN, HAMPUMEP, MIOpe.

BHUMAHME! OueHb 0CTOPOXHO 0bpallaiiTech C A3bIYKOM 1A cenapaLiyy cyxoi Bbkumki (F).

- Mpu cbopke ybeamtecb B TOM, UTO A3bIYOK [ANA CenapaLmy CyXOW BbIKUMKM MPaBUIbHO
YCTaHOBJIEH B NPeAYCMOTPEHHO /1A HETo BbleMKe Ha puibTpe (puc. 1).

NCMNnoJib30BAHUE

Mepepn ncnonb3oBaHMeM TLATENbHO NPOMOIATE BCe NPOAYKTbI, KOTOpble MOrNMN 6bITb
o6pa6oTaHbl KUMW BeLyecTBamu.

MoaroToBbTE HEOGXOAVIMOE KONMYECTBO BCEX VIHIPEANEHTOB, U3 KOTOPbIX MIaHMPYeTCA BbhKMMaTb
COK. BONbLINHCTBO OBOLLEl 1 GPYKTOB HE HYXKHO OUULLATb OT KOXKYpPbl UM U3BNEKaTb N3 HUX
cemeHa. OUMCTUTE OT KOXKYPbl TONbKO UHTPEANEHTbI C TONICTON KOXKYPOW/LIKYPKO (IMTPYCOBbIe,
[bIHA, MapaKyisa 1 T. n.). /I3BnekuTe TBeppble KOCTOUKM (M3 NepCcrKoB, abprKoCoB, MaHro U T. A.) 1
TBepAyto cepALeBMHy aHaHaca.

(i)




MpeaBapuUTeNnbHO paspexsTe NPOAYKTbI, KOTOPbIE HE BXOAAT B BOPOHKY MOAAYM.

MocTasbTe ofHy emkocTb (N) nog otBepcTre AnA Bbixoga coka (J), a BTopyto emkocts (N) - noa
oTBepcTvie ana cyxoii BbixuMKM (K) (puc. 8).

Ecnun B coke obpasyeTcs neHa, MOXKHO MCMOsb30BaTb AOMOSHUTENbHYIO KPbILLKY ANA yMeHbLUEHNSA
neHoo6pasosaHus (0), KOTOPYIo HEOBXOANMO YCTAHOBUTL Ha EMKOCTb, PACMOJIOKEHHYIO MOA
oTBepcTMem AnA Bbixoaa coka (J) (puc. 9).

HaxmuTe Ha KHOMKY BKtOUeHA/BbIKtoueHus (M), 4TOBbI 3anyCTTb COKOBbIKMMAIIKY, TOMeCT/Te
KyCOUKM OBOLLEl/GPYKTOB B BOPOHKY MOAAYY 1 NPV HEOOXOANMOCTM MOATONKHIATE VX C TOMOLLbIO
Tonkatena (A). Yoeautech, uto Hocvk (I) HaXoaMTCA B HUXKHEM MONOXeHW (B NO3uULMK Ans
BbITEKaHUA COKa).

Hn B Koem cnyuae He NpoTanKuBaiiTe HIPeANEHTbI B BOPOHKY nopaun L 0 1]
APYrMMU KYXOHHbIMU MPUHaANEXHOCTAMMN.

MakcumanbHO peKomMeHAyeMas NPOACIIKUT! OCTb MCNC COKOBbDKUMANKM:
20 MUHYT.

Mocne nepepaboTKM BCex MHIPeaVeHTOB AaiiTe COKOBbKIMAasIKe NopaboTaTh ellie HeCKONbKO
CeKyHA, UTOObI BblXKaTb MaKCMasbHOE KONMYECTBO COKa.

CoBeTbl N0 BbIGOPY MHIPefEeHTOB

- OTfaBaiTe npeanoyTeHne cBexum ¢pyktam 1 oBoLam. C MOMOLLbIO COKOBbBIKMANK/ MOXHO
BbKMMATb COK 113 GPYKTOB, OBOLLEN 1 MPAHbIX TPaB (B COYETAHNM C COYHBIMN UHFPeaVeHTaMm)
BCEX TUMOB.

- YTo KacaeTcs AGNOK, rpyLL, anesnbCMHOB, MOMUAOP U T. [, TO PEKOMEHAYETCA BblbupaTb copTa,
npefHasHayeHHbIe ANA BbIXKUMaHWA COKa.

- Mpw BbKMMaHMN COKa 13 GPYKTOB C HEOOMBLUMM CofiepXKaHneM coka (Hanpumep, 6aHaHoB) v
NPAHBIX TPAB, YTOObI 06NErYUTL NPOLIECC, UX CNIeAYET YepeaoBaThb C GPYyKTamMM I OBOLLAMM C
BbICOKIM COfiepXaHneM coKa. 3akaHuvBaTb NPOLeCC ToXKe CnefyeT COYHbIMU UHFPeaneHTamMu.

- MNpw BbIKMMaHWUM COKa 13 ANVHHbIX TPaB (Hanprimep, No6eros MweHVLbl), NPeaBapuUTenbHO
paspexbTe UX Ha OTPE3KM ANMHON He 6onee 5 cM, YTOGbI He AOMYCTUTb UX HAKPYUMBaHUA Ha
LWHeK. He BbIXXUMaiiTe cok 13 6onee 400 r Tpas 3a pas.

-BHe ce3oHa MOXHO WCMONb30BaTb 3aMOpPOXKeHHble GpyKTbl. lMepes BbiPKMMaHWEM COKa
MOSTHOCTbIO Pa3MOpOo3bTe UX. TakKe MOXHO MCMOMb30BaTb KOHCEPBMPOBaHHblE GPYKTbI B
cmpone (MMun, Nepcukn U T. 4.).

Mexpy 2 peuentamn

Bbl MOXETe 0unCTUTb NPUGOP, He pPasbrpas ero. MocTeneHHO HE6ONLLLMMY MOPLMAMU 3aneiTe
BOJly B BOPOHKY Mofiauu Npu BKIOYEHHOM Nprbope. Y6eauTech, 4To noj oTBepcTem As Bbixoaa
COKa yCTaHOBIeHa NycTasa eMKocTb AnA coka (N). Korpaa nocTynatoiyas us oteepcTiia Boga Gynet
NpPO3pPayHoON, MOXHO HauMHaTb NPUrOTOB/EHWE CeaytoLlero petental

3TOT NpUeMm TaKKe MOXHO MpefBapuTeNbHO UCMONb30BaTb 1A YNPOLLEHA OUNCTKM Npubopa.

Mocne npumeHeHns
OunCTKY Crieflyet BbIMOJIHATL CPa3y e Moc/ie NCnosib3oBaHus nprubopa. NMposepbte, 4To
YCTPOWCTBO OTK/IOUEHO OT 3neKTpoceTn. He norpysaiite B )XUAKOCTb 6510k MoTopa (L), Tak
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KaK OH He 3arepMeT131poBaH.
Ecnu ¢unbtpel 3acopensl (D/E), npefBapuTenbHO NPOMOITE UX MblIbHOM BOAOW 1 OUUCTNTE
wetkoit (P).

CoBet: uTo6bl M3BNeYb BbhKkMMHON WHek (C) n3 dunbtpa (D/E), npu HeobxopumocTu
NOSTHOCTBIO NEePeBEPHUTE LIHEK BMeCTe C GUIBLTPOM 1 HAKMUTE Ha HVXKHIOK YacTb LHeKa.

YTO AENATb, EC/IN NPUBOP HE PABOTAET

MPOBJIEMbI PELUEHUA
Mprbop He BKNoUaeTcs -MpoBepbTe, BCE /M KOMMOHEHTbI  MPaBUIbHO
MOHTVPOBaHbI.

- MpoBepbTe, NPaBUIbHO NV NPUGOP NOAKIIOYEH K CETH
nuTaHus.

- MpoBepbTe, XOpoLwo 1 3adprKcMpoBaHa Kpbituka (B).

OcTaHoBKa npnbopa Bo
BpemaA paboTbl: Muraet
KpacHbI HAMKaTOP

- HaxmuTe Ha KHOMKY BK/loueHnA/BbiknoueHua (M),
YTO6bI BLIKNIOUNTL NPUGOP.

- MpoBepbTe, XOpoLwo 1 3adpnKcMpoBaHa Kpbituka (B).

- CHoBa BKntounTte npubop. Ecnn cHosa cpabatbiBaeT
cucTema 3auThl, pasbeprte NprGOp, OUNCTUTE ero 1
CHOBa cobepure.

-Y6eantecb B TOM, 4TO BbbKUMHON wWwHek (C) He
3a6M10KMPOBaH.

OcTaHoBKa npubopa: muraet
6enblii UHAMKATOP

- 3T0 NpefoOXpPaHUTENbHOE OTKIIIOUEHNE, MPY KOTOPOM
peKkomeHAyeTcsi AaTb MPUBOPY OCTbITb B TeUeHue
HECKOSBKIX MUHYT, OYUCTUTL €r0 1 3aTeM BKIIOUYUTDL
HakaTieM Ha KHOTKY BK/loYeHWA/BbiKtoueHnsa (M).

HepocTaTouHo KayecTBeHHOe
BblPKMMaHMe COKa 13
NHrpeAneHToB

- OunctrTe NpUGOP: NPOMOIATE, OUNCTUTE 1 NPOTPUTE
Hacyxo: KpbilKky (B), BbixumHom wHek (C), dunbtpbl
(D u E), A3bluyok ana cenapauuu cyxoit sbixumkn (F),
vawy (G), konnekrtop coka (H), Hocuk (I) v konnekTop
cyxoii BbXUMKM (Q).

- MpoBepbTe, NPaBUIbHO NN ycTaHoBEeH A3blvoK (F) Ha
dunbTpe (MepekpbiBaeT v OH OTBepCTME ANs CYXOMn
BbIXKVIMKM) 1 He MOBPEXAEH JIN OH.

HapyLlieHne repmeTnyHOCTY

- MpoBepbTe, BCe I KOMMOHEHTbI MPABUNbHO COBPaHbI
W, B MepByl oOuyepedb, HAXOAWUTCA NI HOCUK C
orpaHnumuTenem Kanenb (I) B 1031LMM Ans BbiTEKaHNA
CcoKa.

©




cu AMAChHI
A Utepriw J LUbIpbIH WbIFATbIH CaHbINAY
B Bepy Ky¥iFbilwbl 6ap Kaknak, K Kyprak  CbifblHAbIFA  apHalFaH
C CbiFaTblH Mipnik caHblinay
D LWbIpblHFA apHanFaH Cy3ri L KosranTtkpiw 6nori
E E3bere apHanfaH cy3ri M Kocy/ceHaipy 6aTbipMachl
F Kyprak CbIFbIHAbIHBIH, - N LUbIpbIHFA/CbIFbIHAbIFA  apHaNiFaH
cenapaumaCbiHa apHaiFaH TinwWik CbINbIMAbINBIKTAP
(cy3ripeH 6eniHbewnTiH) 0 KebikTiH, TY3inyiH bacyra apHanfaH
G TocraraH Kaknak,
H LUbIpbIH XUHAFbILW P Taszanayra apHanfFaH Kbiawak,
I TaMmuwblHbl WeKTeyiwi 6ap wymek Q Kyprak CbIFbIHAbIHbI XXUHAFbILL

AJIFALD KONTAAHAP ANABIHAA

K¥panabl opamazaH LWblFapbiHbi3, OHbl KeNAeHeH, bepik xoHe T¥PaKTbl HeTKe KOWbIHbI3,
COCbIH 6apnbiK Kypama benikTepai abiHbi3. Kypanabl KongaHap anabiHaa MiHAETTI Typae
opamaHblH, 6apsblK 31eMEHTTEPIHIH, afbIHFaHbIH TEKCEPIHI3.

bapnbik anbiHbanbl kypama beniktepai: utepriwti (A), 6epy K¥iFbiwbl 6ap KaknakTsl (B),
cbiFaTbiH MipnikTi (C), cy3rinepai (D xaHe E), Kyprak, CbIFbIHAbIHbIH, CenapauuacbliHa apHaIFaH
Tinwikti (F), TocTaraHAbl (G), LWbIPbIH JKWHAFLIWTLI XdHe wWymekTi (H xoHe I),
LbIPbIHFA/CbIFbIHAbIFA APHAIFAH CbIbIMAbLbIKTAPAbLl (N) JKOHE KYPFaK CbIFbIHAbIHbI
KUHAFBIWTBI (Q) XKYbIHbI3, MYKWAT Ta3aNaHbl3 XoHe KYPFaTbIM CYPTiHi3.

NANOANAHYFA OANIHABIK (1- 7 CYPETTEP)

K¥panabl cypetrepae KepceTinreHael eTin )UHaHbI3 XoHe ONaHFaH peLenTiHi3re caiikec
CY3riHi TaHAAHbI3.

LLIbipbIHFa apHaNFaH CY3riHiH, (D - Kbi3bla Capbl TYCTI) WbIPbIHAbI AaNbIHAAYFA apHAIFAH ¥CaK,
eneri 6ap.

E3bere apHanFaH Cy3riHiH, (E - Kbi3b1 KYPEH TYCTi) KOWbIPAK KOHCUCUTEHLUACH bap
peuenTinepai, Mbicasbl, e36eHi fanbiHAAyFa apHATFaH ipiney eneri bap.

HA3AP AYJAPBIHbI3! Kyprak CbiFbIHAbIHbIH, CenapaumacbiHa apHanFaH TinwikTi (F)
KONZLAHFaH Ke3ze eTe cak bosblHbI3.

- Kypangp! uHay 6apbiCbiHAA K¥PFaK, CbIFbIHABIHIH, CENapauyscbiHa apHaIFaH TiLWIKTiH,
CY3rifie e3iHe apHIFaH OWibIKTa A¥PbIC OPHATbIIFAHbIHA KO3 XeTKi3iHi3 (1 cypeT).

KonaaHap anabiHAa XUMUASbIK 3aTTapMeH eHAenyi MYMKiH 6apnbik eHiMaepai MYKuaT
KYYbIHbI3.

LLbIPbIH ChiFyFa )ocnapnaraH 6apsblk Kypam 6eslLeKTepAIH KOKET MOJILLEPIH AaNbIHAAHbI3.
KenTereH XemicTep MeH KOKOHICTEP/IH, KabbiFbiH Ta3anayapblH, HEMeCe 0napaaH A3HAEPIH
TyAbIH KKeTi XOK. Tek KaiblH KabbiFbl 6ap Kypam benwekTepai FaHa TasanaHpl3
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(unTpycTap, KayblH, Mapakyis saHe T.6.). Karttel cviekTepai (wabaanbiaaH, epikTeH,
MaHroZaH aHe T.0.) )XoHe aHaHACTbIH, KaTTbl ©3€riH aNbiM TacTaHpI3.

Bepy KyiiFbiLubiHA CbIIMANTLIH OHIMAEPAT aNabiH ana benLeKTen TypaHpi3.

bip CbiMbIMAbIbLIKTEI  (N) LWbIPbIH  LWbIFAThIH  CaHblnayAblH, (J) acTbiHA, an  eKiHwi
CbIbIMAbINBIKTbI (N) — K¥pFaK CbIFbIHAbIFA apHaIFaH caHbinayabiH, (K) acTbiHa KOVbIHbI3 (8
cyper).

Erep weipbiHAQ KOBIK Ty3ince, KOBIKTIH, TY3iNyiH Bacyra apHaiFaH KOCbIMLIA KakmakTsl (0)
KonpaHyra 6onazbl, OHbl LWbIPbIH LWbIFATbIH CaHblnayAblH, (J) acTbiHAa OpHanackaH
ChIMbIMABIbIKKA OPHATY KXKeT (9 cypeT).

LLIbIPBIHCBIKKBILLTBI iCKe KOCY YLUIH KOCY/COHAipY 6aTbipMacbiH (M) BacbiHpI3, KOKEHICTEPAIH/
XeMicTepAiH, benikrepiH bepy KyiFbilbiHA CANbIHbI3 XIHE KOKET 60/IFaH Xaraanaa onapabl
uTepriwTiH, (A) KemerimeH uTepiHi3. LLymekTiH, (I) TOMeHri xaFaanaa (WblpbiHAbI aFbi3yFa
apHa/IFaH )araanaa) eKeH/AIrHE KO3 KeTKI3iHi3.

Kypam benwekTepai elwkaHaan xaraanaa aa 6epy KyitrbilibiHA cayCcaKTapblHbi36eH
Hemece 6acka acxaHa Kepek-KapaKTapbIMEH UTEPMEH3.

LUbIPbIHCBIKKbIWTBI KONAAHYAbIH, 6apblHLLA PYKCAT eTiNreH ¥3aKTbiFbl: 20 MUHYT.

Bapnbik Kypam benwekTepai enaen 6oaFaHHaH KelliH, WhlpbiHHbIH, 6apbiHLLIA KON MesLepiH
ChIFY YLUIH LWbIPbIHCIKKbILTI TaFbl Aa GipHeLle CeKYHAKA KOCA TYPbIHbI3.

Kypam benwekrtepai TaHaay 6oiibiHILA KeHecTep

- banFbiH kemicTep MeH KekeHicTepai 6opiHeH apTblK KepiHi3. LUbIPbIHCHIKKILITBIH,
KOMeriMeH XeMicTepaiH, KOKeHICTePAiH XdHe TaTbiMAbl WenTepAiH, 6ap/bik TYpiHeH
(banFbiH Kypam besnwwekTepMeH bipre) WbIpbIH CbiFyFa 6onaabl.

- ANIMa, IMYPT, anefibCvH, Kbi3aHaK »aHe T.O KATbICTbl, WbIPbIH CbIFY YIWiH apHanFaH
CYPLINTAPbIH TaHAAYFa KeHec bepemis.

- K¥pamblHAa a3 FaHa LWbIpbiHbI 6ap xemictepaeH (Mbicanbl, 6aHaHHAH) XdHe TaTbiMAbl
LIeNnTepAeH WbIPbIH CbIKKAH Ke3Ae YPAICTi XeHiNAeTy YLiH, 0napAbl K¥paMbiHAA LWbIPbIHbI
KOr eMiCTepMeH Hemece KOKOHICTepMEH Ke3eKTeCTipin CbiFy kepek. YPAICTi WblpbIHbI KOmn
K¥pam benLueKTepMeH askTay Kepek.

- ¥3bIH WenTepaeH (Mbicasibl, buAaNabIH, 6pKeHAEpiHEeH) WhIPbIH CbIKKAH Ke3Ae, ONapablH,
NipRiKTe OPIbIN KaslyblHA 0N BepMey YLUiH, ¥3bIHAbIFbI 5 CM-Z€eH apTbik eMec benikTepre
Q1AbIH ana KeCiHi3. bipaeH 400 r-HaH apTbiK WONTEH LWbIPbIH CbIKMNAHbI3.

- MaycbIMHaH TbIC )Xaranaa My3AaTblFaH XeMicTepai konaaHyra 6onazbl. LbIpbiH CbiFyaaH
6¥pblH OnapAbl TOMbIFbIMEH XibiTiHi3. COHbIMEH KaTap, KOHCepBiNeHreH LWIpbaTTasbl
XeMmictepai Ae (nnuw, Wabaansl xaHe T.6.) KonaaHyra bonaapl.

A3AJIAY (10 - 12 CYPETTEP)

2 peuenTi apacbiHAA

Ci3 kypanabl benwektemen Tasanal anachi3. Kocynbl TypraH KypanFa bipTiHgen a3
ynectepmeH 6epy K¥WFbIWbIHA CY K¥MbIHbI3. LUBIPbIH WbIFATbIH CaHpLIAyAblH, acTbiHAA
LbIPbIHFA APHATFAH ChIMbIMABUIbIKTBIH, (N) TYpFaHbIHA KO3 KeTKi3iHi3. CaHblnayAaH LLbIFbIN
XaTKaH cy Menaip bonraH kesae, Keneci peLenTiHi AalbiHAAyAbl 6acTayra 6onaabl!
Kypanapl Tasanayabl XeHinAeTy YLiH OCbl 94iCTi, COHAAN-aK, alAbIH ana KongaHyra bonagbl.

KonaaHbin 6onFaHHaH KeniH
Kypanabl KongaHbin 6onrFaHHaH KeiiH bipaeH Tasanayabl OpbIHAAFAH eH.




K¥pangbiH, 3MeKTp JKeniCiHeH axblpaTbiIFaHbIH TeKcepiHi3. Ko3rantkbiw 6noriH (L)

CYMbIKTbIKKA 6aTprMaH.bI3, OiiTKeHi on CaHblayCbi3gaHAbIpbIIMAFaH.

Erep cv3rinep (D/E) biTenin kanca, onapasl anfpiH ana cabbiHAbl CyMeH XybiM, KblallakneH

(P) TasanaHbi3.

KeHec: cbiFaTbiH vipnikTi (C) cy3ireseH (D/E) any viwiH kaxeT 6onFaH xaraanaa vipnikTi

cy3riMeH bipre TOMbIFbIMEH AiHANABIPbIHBI3 XIHE WiPAIKTiH, TOMeHri 6eniriH 6acbiHbI3.

EFEP KY¥PAJ1 XKX¥YMbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

KUBIHLWBIUILIKTAP

LWEWIMAEP

Ky¥pan KocblnManabl.

- bapnblk K¥pama benikTepiH, A¥pbIC OpPHATbIIFAHbIH
TeKCepiHi3.

- KypangbiH, KOPeKTeHAipy
KOCbINIFAHbIH TeKCepiHi3.

- KaknakTelH,  (B)  AypeIc
TeKCepiHi3.

Ke3iHe L¥pbIC

OPHbIKTbIPbIIFAHbIH

K¥MbIC icTen T¥pFaH Ke3ge
K¥panablH, TOKTan Kanybl:
KbI3bL1 ANKbIHAAFbILL
KbIMbLIbIKTANAbI.

- K¥panabl ceHaipy YWiH Kocy/ceHaipy 6aTbipMachiH
6acbiHbi3 (M).

- Kaknakteiy,  (B)
TeKCepiHi3.

- Kypanzsl KaTa KOCbIHpI3. Erep caktaHabipy )yneci
KanTa icke KOCbINCA, K¥panabl He/WeKTeHi3, OHbI
Ta3anaHbi3 XoHe KalTa XKUHaHbI3.

- CoiFaTbiH WipnikTiH, (C) OyraTTanmaraHbiHa Ke3
XKETKI3iHI3.

A¥pbIC OPHbIKTbIPbIIFAHbIH

K¥panzbiH, TOKTaybl: aK
ANKbIHAAFbILW
KbIMbUIbIKTANAbI.

- B¥n KypanaplH, CakTaHAbIPbUIFAH KbIPATbAYbI,
oCbiHAAM Ke3fe Kypanzbl bipHelwe MuHYT 6olibl
CIKbIHAATBIHbI3,  OHbl  Ta3aNaHpl3  KoHe
Kocy/ceHaipy batbipmackiH (M) 6acy apkpiibl KaiTa
KOCbIHbI3.

K¥pam benwexTepaeH
WbIPbIHAbI KEeTKINiKTI
canabl CbiKnanabl.

- Kypanapl TasanaWbiz: KaknakTbl (B), cCblFaTbiH
nipnikti (C), cv3rinepai (D xoHe E), Kyprak
CbIFbIHAbIHBIH, CenapauMACbiHA apHAIFaH TiNWIKTi
(F), ToctaraHabl (G), WbIpbiH XUHaFbIWTLI (H),
WwymekTi (I) )3He K¥pFaK CbIFbIHAbIHbI XUHAFbILITbI
(Q) XyyblIHbI3, Ta3a1aHbI3 XSHE KYPFaTbIM CYPTIHI3.

- Tinwiktiy, (F) cy3rine [y¥pbiC OpHaTbIIFAHbIH
(K¥pFaK CbIFbIHAbIFA APHAIFAH CaHblNay bl Xaybin
TYPFaHAbIFbIH) JKSHE OHbIH  3aKpIMAaH6aFaHbIH
TeKCepiHi3.

CaHblNAyCbI3AbIKTbIH,
6¥3bN1ybI.

- bapnbik, K¥pama benwekTepaiH, [¥PbIC
KWUHANFaHbIH, eH, anAbiMeH, TaMLUbIHbI LWeKTeyilli
6ap wymekTiH (I) WbIPbIHAbI aFbi3y XaFaanbiHAA
eKeHJIriH TeKcepiH,3.
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DESCRIPCION

A Empujador I Boca de vertido antigoteo
B Tapay abertura J Salida de zumo
C Tornillo de prensaje K Salida de residuos
D Filtro de zumo L Bloque del motor
E Filtro de salsa M Interruptor de encendido/apagado
F Lengiieta de residuos (no separable del N Jarras
filtro) 0 Antiespuma
G Bol P Cepillo de limpieza
H Copela Q Recogedor de residuos

ANTES DEL PRIMER USO:

Desembale el aparato y coloquelo sobre una superficie de trabajo horizontal, solida y estable,
procediendo a desmontar todas las piezas. Antes de comenzar a utilizar el aparato, compruebe
que ha retirado todos los elementos propios del embalaje.

Lave todas las piezas de quita y pon, enjuaguelas y séquelas cuidadosamente: el empujador (A),
la tapa y la abertura (B), el tornillo de prensaje (C), los filtros (D y E), la lengiieta de residuos
(F), el bol (G), la copela y la boca de vertido (H e I), las jarras (N) asi como el recogedor de
residuos (Q).

PUESTA EN SERVICIO: FIG. 1A 7

Monte el aparato tal como se indica en los esquemas y elija el filtro en funcién del preparado
que desee efectuar:

Filtro de zumo (D - color naranja) con una rejilla provista de pequefios agujeros para hacer zumo.
Filtro de salsa (E - color frambuesa) con una rejilla provista de agujeros mas grandes para
preparar sustancias mas espesas como es el caso de las salsas.

ATENCION: manipule la lengiieta para residuos secos (F) con precaucion.

- Durante el proceso de montaje, asegtrese de que la lengiieta de residuos estéa bien colocada en
el alojamiento previsto a estos efectos sobre el filtro (fig. 1).

Antes de comenzar a utilizar la maquina, lave cuidadosamente los alimentos que hayan
podido ser tratados.

Prepare todos los ingredientes que se van a exprimir. No es necesario pelar y quitar las pepitas
de la mayor parte de frutas y verduras. Pele exclusivamente los ingredientes que tengan una piel
gruesa (citricos, platanos, pifia, melén, frutas de la pasion, etc.). Asimismo, extraiga las pepitas
duras (melocotdn, albaricoque, mango, etc.) y el corazon de la pifia.

Corte previamente aquellos alimentos que no pasen por la abertura.




Coloque una de las jarras (N) debajo de la boca de vertido antigoteo y la otra jarra (N) debajo
de la salida de residuos (fig. 8).

Si el zumo contiene espuma, puede emplear el accesorio antiespuma (0) que debe colocarse en
la jarra debajo de la salida de zumo (3) (fig. 9).

Pulse el interruptor de encendido/apagado (M) para poner el aparato en marcha, coloque los
trozos en las aberturas y, si resulta necesario, hagalos descender utilizando el empujador (A).
Asegiirese de que la boca de vertido (I) apunte hacia abajo (salida del zumo).

Nunca utilice los dedos u otro utensilio para empujar en la abertura.

Se aconseja utilizar el aparato durante un tiempo maximo de 20 minutos.

Una vez que se hayan triturado todos los ingredientes, deje girar el aparato durante algunos
segundos para extraer la maxima cantidad de zumo posible.

Consejos sobre la eleccion de ingredientes:

- Escoja frutas y verduras frescas. Puede exprimir todo tipo de frutas, verduras y hierbas
aromaticas (asociadas a ingredientes jugosos).

- Se recomienda dar prioridad a las variedades para zumo, especialmente en el caso de las
manzanas, peras, naranjas, tomates, etc.

- Cuando exprima frutas poco jugosas (por ejemplo, platanos) y hierbas aromaticas, altérnelas
con frutas o verduras jugosas para facilitar la extraccion. Termine con las frutas o verduras
jugosas.

- Cuando prense hierbas largas (por ejemplo, hierba de trigo), cértelas previamente en trozos de
3 cm para evitar que se enrollen en el tornillo. Como maximo, en cada ocasion prense 400g de
hierbas.

- Fuera de temporada, puede utilizar frutas congeladas. Antes de prensarlas deje que se
descongelen totalmente. Asimismo, puede utilizar frutas en almibar (lichis, melocotones, etc.).

LIMPIEZA (FIG. 10 A 12)

Entre 2 preparados

Basta aclarar el aparato sin desmontarlo, vertiendo agua poco a poco en la abertura mientras el
aparato esta en marcha. Asegiirese de haber colocado una jarra (N) vacia debajo de la salida de
zumo. Cuando el zumo empiece a clarea, ya puede seguir con otro zumo.

También puede utilizar esta sugerencia para facilitar la limpieza del aparato.

Cuando termine de utilizarlo

La limpieza debe efectuarse inmediatamente después de su uso. Compruebe que el aparato
esté desconectado. No sumerja el bloque del motor (L), tenga en cuenta que no es estanco.

Si los filtros (D/E) estdn obstruidos, lavelos previamente con agua jabonosa sirviéndose del
cepillo (P).

Truco: Para extraer el tornillo (C) del filtro (D/E) invierta si es necesario el conjunto compuesto
por el tornillo y el filtro, y luego apoye sobre el tornillo.




¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

SOLUCIONES

No se pone en marcha

- Compruebe que todos los elementos estén
correctamente montados.

- Compruebe que el aparato esté bien conectado a la
corriente.

- Compruebe que la tapa (B) esté bien cerrada.

El aparato se detiene mientras
esta en funcionamiento: el
piloto rojo parpadea

- Pulse el boton encendido/apagado (M) para apagar el
aparato.
- Compruebe que la tapa (B) esté bien cerrada.

- Encienda otra vez el aparato. Si el sistema de seguridad
salta nuevamente, desmontelo, limpielo y vuelva a
encenderlo.

- Compruebe que el tornillo (C) no esté bloqueado.

El aparato se detiene: el piloto
blanco parpadea

- Se trata de una parada de seguridad, le aconsejamos que
deje enfriar el aparato durante unos minutos, luego
proceda a limpiarlo y, por dltimo, vuelva a encenderlo
pulsando el interruptor de encendido/apagado (M).

El prensado incorrecto de los
ingredientes

- Limpie el aparato: lave, aclare y seque: la tapa (B), el
tornillo de prensaje (C), el filtro (D o E), la lengiieta
de residuos (F), el bol (G), la copela y la boca de
vertido (H e I), asi como el recogedor de residuos (Q).

- Compruebe que la lengiieta (F) esté bien colocada sobre
el filtro (cubriendo la salida de residuos) y que se
encuentra en buen estado.

Problemas de estanqueidad

- Compruebe que todos los elementos estén
correctamente ensamblados, especialmente que la boca
de vertido antigoteo (I) estd en la posicién de salida
de zumo.




DESCRICAO

A Calcador I Bico de verter anti-gotas
B Tampa e alimentador J Saida de sumo
C Parafuso de prensagem K Saida de residuos secos
D Filtro de sumo L Bloco do motor
E Filtro coador M Interruptor de Ligar/Desligar
F Fita de residuos secos (indissocidavel do N Jarras
filtro) 0 Separador de espuma
G Taga N Escova de limpeza
H Receptaculo Q Coletor de residuos secos

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO:

Retire o aparelho da embalagem e coloque-o numa superficie plana, solida e estavel. Em sequida,
desmonte todas as pecas. Certifique-se de que retirou todos os elementos de acondicionamento
antes de comegar a utilizar o aparelho.

Lave todas as pecas amoviveis, enxague-as e seque-as cuidadosamente: o calcador (A), a tampa
e o alimentador (B), o parafuso de prensagem (C), os filtros (D e E), a fita de residuos secos
(F), a taga (G), o receptéculo e o bico de verter (H e I), as jarras (N), bem como o colector de
residuos secos (Q).

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO: FIG. 1 A 7

Monte o aparelho conforme indicado nos desenhos, escolhendo o filtro em funcdo do resultado
pretendido:

Filtro de sumo (D - cor de laranja) com uma grelha de orificios pequenos para fazer sumos.
Filtro coador (E - cor de framboesa) com uma grelha de orificios maiores, para preparagdes mais
espessas, como caldas.

ATENGAO: manuseie a fita de residuos secos (F) cuidadosamente.

- Certifique-se de que, durante a montagem, a fita de residuos secos esta bem posicionada no
filtro, na ranhura destinada a esse efeito (fig. 1).

UTILIZACAO:

Antes de utilizar, lave cuidadosamente os alimentos que possam ter sido tratados.
Prepare toda a quantidade de ingredientes para espremer. Ndo é necessario descascar nem
descarocar a maioria das frutas e legumes. Descasque apenas alimentos com casca grossa
(citrinos, meldo, maracujé, etc.). Retire também os carogos rijos (péssegos, alperces, mangas,
etc.) e o coragdo do ananas.

Corte previamente os alimentos que ndo passam no alimentador.

Coloque uma das jarras (N) por baixo da saida de sumo (J) e a outra jarra (N) por baixo da
saida de residuos secos (K) (fig. 8).
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Se o sumo tiver espuma, é possivel utilizar o acessorio separador de espuma (0), que deve
colocar na jarra que esta por baixo da saida de sumo (J) (fig.9).

Prima o interruptor de Ligar/Desligar (M) para colocar o aparelho em funcionamento, coloque
os alimentos pré-cortados no alimentador e, caso seja necessario, utilize o calcador (A).
Certifique-se de que o bico de verter (I) se encontra em posicao baixa (escoamento de sumo).
Nunca empurre os alimentos no alimentador com os dedos ou qualquer outro utensilio.

Recomenda-se uma utilizacdo maxima de 20 minutos.

ApoOs a passagem dos alimentos, deixe o aparelho girar alguns sequndos para extrair o maximo
de sumo.

Conselhos para a seleccao de ingredientes:

- Escolha frutas e legumes frescos. E possivel espremer todo o tipo de frutas, legumes e ervas
aromaticas (juntamente com alimentos sumarentos).

- Recomenda-se a escolha de frutas e legumes mais sumarentos, como magas, peras, laranjas,
tomates, etc.

- Quando espremer frutas pouco sumarentas (como a banana) e ervas aromaticas, alterne com
frutas ou legumes sumarentos para facilitar a extragdo. Termine com frutas ou legumes
sumarentos.

- Quando espremer ervas compridas (como erva de trigo), corte-as primeiro em pedacos de 5 cm
para evitar que se enrolem. Esprema, no maximo, 400 g de ervas de cada vez.

- Fora da estacdo, é possivel utilizar fruta congelada. Deixe descongelar completamente antes
de espremer. £ possivel também utilizar fruta em calda (lichias, péssegos, etc.).

LIMPEZA (FIG. 10 A 12)

Entre duas preparagées

Pode apenas passar o aparelho por agua sem o desmontar. Va deitando pequenas quantidades de
agua pelo alimentador com o aparelho em funcionamento. Ndo se esqueca de colocar uma jarra
(N) vazia por baixo da saida de sumo. Quando a agua sair mais clara, pode fazer outro sumo, de
imediato!

Pode também utilizar esta técnica para facilitar a limpeza do aparelho.

Apos a utilizacao

A limpeza deve ser efetuada imediatamente apés cada utilizacao. Verifique se o aparelho
esta desligado. Ndo mergulhe o bloco do motor (L) em dgua, uma vez que ndo é estanque.

Se os filtros (D/E) estiverem muito sujos, realize a pré-lavagem em agua com detergente para a
loica e limpe com a ajuda da escova (P).

Dica: caso seja necessario, para retirar o parafuso (C) do filtro (D/E) , rode o conjunto do
parafuso e filtro e, em sequida, pressione o parafuso.
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0 QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

SOLUGOES

Néo entra em funcionamento

- Verifiqgue se todos os elementos estdo montados
corretamente.

- Verifique se o aparelho esta bem ligado a corrente.
- Verifique se a tampa (B) esta bem apertada.

0 aparelho para durante o
funcionamento: o indicador
vermelho pisca

- Prima o botdo de Ligar/Desligar (M) para desligar o
aparelho.

- Verifique se a tampa (B) esta bem apertada.

- Volte a ligar o aparelho. Se a protegao for activada
novamente, desmonte o aparelho, limpe-o e, em
seguida, volte a ligar o aparelho.

- Verifique se o parafuso (C) ndo esta bloqueado.

0 aparelho para durante o
funcionamento: o indicador
branco pisca

- Trata-se de um corte de seguranca. Recomendamos
deixar o aparelho arrefecer durante alguns minutos,
limpa-lo e, em seguida, liga-lo novamente, premindo o
botdo de Ligar/Desligar (M).

Os ingredientes ficam mal
espremidos

- Limpe o aparelho: lave, enxague e seque: a tampa (B),
o parafuso de prensagem (C), o filtro (D ou E), a fita
de residuos secos (F), a taca (G), o receptaculo (H), o
bico de verter (I), bem como o colector de residuos
secos (Q).

- Verifique se a fita (F) estda bem posicionada sobre o
filtro (para recolher residuos) e que se encontra em bom
estado.

Problema de estanqueidade

- Verifiqgue se todos os elementos estdo montados
corretamente, em particular se o bico de verter anti-
gotas (I) estd na posicdo de escoamento de sumo.




DESCRIZIONE

A Pressino I Beccuccio antigoccia
B Coperchio e condotto J Uscita spremute
C Vite di pressatura K Uscita residui secchi
D Filtro per spremute L Blocco motore
E Filtro per creme M Interruttore On/Off
F Llinguetta per residui secchi (non N Caraffe
staccabile dal filtro) 0 Separatore
G Ciotola P Spazzola per la pulizia
H Coppetta Q Collettore di residui secchi

AL PRIMO UTILIZZO

Togliere l'apparecchio dallimballaggio e porlo su un piano di lavoro solido e stabile, smontare
tutti i pezzi. Verificare di aver rimosso tutti gli elementi di imballaggio prima di cominciare a
utilizzare 'apparecchio.

Lavare tutti i pezzi smontabili, sciacquarli e asciugarli con cura: il pressino (A), il coperchio e
il condotto (B), la vite di pressatura (C), i filtri (D e E), la linguetta per residui secchi (F), la
ciotola (G), la coppetta e il beccuccio (H e I), le caraffe (N) nonché il collettore di residui
secchi (Q).

AVVIAMENTO FIG.DA1A7

Montare l'apparecchio seguendo le indicazioni dei disegni e scegliendo il filtro in base alla

preparazione desiderata:

Filtro per spremute (D - arancione) con griglia dai fori piccoli per la preparazione di spremute.

Filtro per creme (E - lampone) con griglia dai fori pit larghi per preparazioni pili dense, come

creme.

ATTENZIONE: manipolare con precauzione la linguetta per residui secchi (F).

- Al momento del montaggio, accertarsi che la linguetta per i residui secchi sia posizionata
correttamente nell'apposito alloggiamento sul filtro (fig.1).

Prima dell’'uso, lavare con cura gli alimenti che avrebbero potuto subire un trattamento.
Preparare tutta la quantita di ingredienti da spremere. Non é necessario pelare e togliere i semi
per la maggior parte di frutta e ortaggi. Pelare con attenzione gli ingredienti con buccia spessa
(agrumi, meloni, frutti della passione ecc.). Estrarre i noccioli duri (pesche, albicocche, manghi
ecc.) e il cuore degli ananas.

Tagliare prima gli alimenti che potrebbero non entrare attraverso il condotto.

Posizionare una caraffa (N) sotto l'uscita spremute (J) e l'altra caraffa (N) sotto l'uscita residui
secchi (K) (fig. 8).




Se nel succo si forma della schiuma, sara possibile usare la separatore (0) posizionandola nella
caraffa situata sotto l'uscita del succo (J) (fig.9).

Premere linterruttore On/Off (M) per azionare 'apparecchio, sistemare i pezzetti nei condotti
spingendoli, se necessario, con il pressino (A). Assicurarsi che il beccuccio (I) sia rivolto verso
il basso (deflusso del succo).

Non utilizzare mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti nel condotto.

Si consiglia una durata di utilizzo di 20 minuti massimo per volta.
Dopo il passaggio degli ingredienti, lasciare l'apparecchio in funzione per alcuni secondi per
estrarre il massimo del succo.

Suggerimenti per la scelta degli ingredienti:

- Scegliere frutta e ortaggi freschi. E possibile spremere qualsiasi tipo di frutta, ortaggi ed erbe
aromatiche (combinati con ingredienti succosi).

- Si consiglia di scegliere varieta succose, soprattutto per quanto riguarda mele, pere, arance,
pomodori ecc.

- Quando si spremono frutti poco succosi (ad es. banane) ed erbe aromatiche, alternare con frutti
od ortaggi succosi per facilitare l'estrazione. Terminare con frutta o ortaggi succosi.

- Quando si spremono erbe lunghe (ad es. erba di grano), tagliarle a pezzetti da 5 cm per evitare
che si attorciglino alla vite. Spremere un massimo di 400 g di erbe per volta.

- Fuori stagione & possibile usare frutta congelata. Prima di spremerla lasciarla scongelare
completamente. E possibile utilizzare anche frutta sciroppata (lici, pesche ecc.).

PULIZIA (FIG. DA 10 A 12)

Fra 2 preparazioni

E sufficiente sciacquare 'apparecchio senza smontarlo. Versare gradualmente dell’acqua nel
condotto quando l'apparecchio & in funzione. Accertarsi di avere posto una caraffa (N) vuota
sotto l'uscita del succo. Quando il succo diventa liquido, continuare con un altro succo!

E possibile procedere cosi anche per facilitare la pulizia dell’apparecchio.

A fine uso

Effettuare la pulizia subito dopo l'utilizzo. Verificare che il prodotto sia scollegato. Non
immergere il blocco motore (L) perché non é a tenuta stagna.

Se i filtri (D/E) sono incrostati, effettuare un prelavaggio con acqua e sapone usando la spazzola
(P).

Suggerimento: per estrarre la vite (C) del filtro (D/E) rigirare, se necessario, il gruppo vite e
filtro, quindi premere sulla parte di sotto della vite.




SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI

SOLUZIONI

L'apparecchio non si avvia

- Verificare che tutti gli elementi siano montati
correttamente.

- Verificare che l'apparecchio sia collegato correttamente
alla presa.
- Verificare che il coperchio (B) sia chiuso correttamente.

Arresto del funzionamento
dell’apparecchio: la spia rossa
lampeggia

- Premere il pulsante On/Off (M) per spegnere
l'apparecchio.

- Verificare che il coperchio (B) sia chiuso correttamente.

- Riavviare l'apparecchio. Se il dispositivo di protezione
scatta di nuovo, smontare, pulire e riaccendere
'apparecchio.

- Verificare che la vite (C) non sia bloccata.

Arresto dell’apparecchio: la
spia bianca lampeggia

- Si tratta di un arresto di sicurezza, si consiglia di far
raffreddare 'apparecchio per alcuni minuti, pulirlo e
quindi riavviarlo premendo linterruttore On/Off (M).

Errata spremitura degli
ingredienti

- Pulire l'apparecchio: lavare, sciacquare e asciugare: il
coperchio (B), la vite di pressatura (C), il filtro (D o
E), la linguetta per residui secchi (F), la ciotola (G), la
coppetta (H), il beccuccio (I) nonché il collettore di
residui secchi (Q).

- Verificare che la linguetta (F) sia posizionata
correttamente sul filtro (copertura dell’uscita residui
secchi) e che sia in buono stato.

Problemi di tenuta

- Verificare che tutti gli elementi siano montati
correttamente, e soprattutto che il beccuccio antigoccia
(I) sia in posizione di deflusso del succo.




NEPIFPAOH

A lMieotplo J'E€080¢ xupou
B K&dA\upipa kat otépio tpogodoaiag K E€080¢ ENpwV UTTONEIUUATWY
C Koxhiag ouvOMyng L Kevtpikr povdda
D ®iktpo xupou M Alokémng
E ®iktpo moAtou evepyoroinonc/amnevepyomnoinong
F NMwooidt Enpwv umoAelppdTwy N Kavarteg
(OUOYKETIOMEVO UE TO PINTPO) O X00TNUA KATd Tou a@poL
G Aoyeio P Bouptodki kaBapiopol
H Xodavn Q JUMEKTNG ENPWV UTTOAEIUMATWV

I Bpuodkt pe otom otayodvag

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH:

AgaipéoTe Tn ouokeur amd Tn cuokevacia TNG Kal TOMoBeTAOTE TNV emdvw og opt{ovTio,
0T1aBePO Kal emimedo MAyKo epyaciag, Katomy agaipéote OAa Ta e§apTtripata. BeBaiwbeite 6Tt
BydAhate 6Aa ta oTOlKEIQ ATIO TN CUOKELAGIA TOUG TIPIV VA APXIOETE VA XPNOIUOTIOLEITE TN
OUOKEeUHN.

MA\UveTe ONa Ta a@alpolpeva EAPTAMATA, EEMAUVETE TA KAl OKOUTTIOTE TA TIPOOEKTIKA: TO
meotripto (A), To KAAUPHA Kal TO 0TOpI0 TpoPodoaiag (B), Tov koxhia cuvOANg (C), Ta giktpa
(D kat E), 10 YAwooidt Enpwv uroeippdtwy (F), To Soxeio (G), Tn xodvn Kat to Bpuodkt (H kat
1), T1g kavateg (N) KaBwg Kal To CUANEKTN ENpwv UTTOAEIPPATWY (Q).

‘ENAP=H AEITOYPTIAZ: £X. 1 'EQX 7

ZUVOPHONOYHOTE TN CUOKEUN OTWG UTTOSEIKVUETAL OTA OXHHATA Kal EMAEYOVTAG TO GIATPO
avdhoya pe Ty emOuunTn xprion:

DiAtpo XUpOoU (D - TOPTOKAA XPWHA) HE TAEYHA HE HIKPEG TPUTTEG VIO TNV TTAPACKEUH XUHWV.
®iktpo moAtoU (E - pol Xpwua) HE TTAEYHA PE HEYOAUTEPEG TPUTTEG YIa TNV TTAPACKEUN TILO
TINXTWV HEYHATWY, OTIWG TIONTGV.

MPOZOXH : xpnotpormoleite pe mpoooxr To YAwooidt Enpwv umohetppatwy (F).

- Katd tn ouvappoAoynon BepaiwBeite 611 To y\wooiSt Enpwv umoAelupatwy éxel TomoBetnOei
owoTd otnV mpoBAendpevn Béon emdvw oto eiltpo (ox.1).

Mpv ané ™ Xprion, MAUVETE TPOCEKTIKA TA TPOPINA TTOU TIPOKELTAL VO EMEEEPYAOTEITE.
MpogToidoTte OAN TNV TOCHTNTA CUCTATIKWY TIOU B XPNOIHOTIOOETE. ATIO TA TTEPIOCOTEPA
@pouTa Kat Aaxavika Sev gival amapaitnTo va a@alpéoeTe Tn GAoUSA Kal Ta KOUKOUTOLA.
ApaipéoTe Tn eAovda pdvo amé Ta UAIKA pE xovTpr @Aovda (eomeptSoeldr, memodvia, @pouTta
TOU MABOU,...). BydAte Ta okAnpd kKoukoUTota (poSAKIvVa, BEPIKOKA, HAVYKO,...) Kal TNV KapSid
TOUL avava.

Kéwte amé mpiv ta gpouta mou Sev Xwpdve va epAacouv and To oTopo Tpogodoaiag.




TomoBetriote wa kavdta (N) kdtw amod tnv é£060 xupou (J) kat TV AANn kavdta (N) katw amd
v £€€o80 Enpwv unoAeippdtwy (K) (o). 8).

EQv 0 XUHOG TIEPIEXEL APPO, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOIOETE TO £GP TNHA KATA TOU appoU (0) To
oroio TPEMEL va TOMOBETHOETE HECA GTNV KavdTa Tou BpiokeTal KATw amod tnv €080 xupou
() (ox.9).

Matriote Tov SlakomTn evepyomoinong/anevepyonoinong (M) yia va B¢oete o€ Aettoupyia tn
OUOKEUT, TOTTOBETAOTE T KOPUATIO HéCA 0TA OTOMIA TPOoYoSoaiag Kal, av givat amapaitnto,
onpwé&Te Ta pe to meotrplo (A). BeBaiwbeite dti 1o Bpuodki (1) Bpioketal og XapnAwpévn Béon
(por xupou).

Mnv onpwyvete moté pe Ta SaxTtula ) GAAo epyaleio pEGa 0To OTOHIO TPOPOSoTiac.
ZuvioTtdarat va pnv unepBaivete Ta 20 Aemtd Xpovo XpRong.

A@OoU n CUOKeLH TIEPATEL TA UAIKA, AQOTE TN va AEITOUPYEL yla HEPIKA AETTTA, yla HEYIoTN
e€aywyn xupov.

TupBouAéG yia TNV EMAOYH UVAIKWV :

- EmA€€Te ppéoka ppoUTa Kal Aaxavikd. Mmopeite va eme€epyaoTeite OAa Ta €i6n @pouTwy,
AOXQVIKWV KAl ApWHATIKWY BOTAVWY (EQOTOV TIPOKELTAL Yl XUHWEN UAIKA).

- JuVIOTATAl va TIPOTIUATE TTOIKIAIEG Yla XUHO, 18iwg 6oov agopd Ta pRAag, Ta axAddia, ta
TTIOPTOKAAILQ, TIG VIOUATEG,...

-'Otav QTIAXVETE XUHO HE ppoUTa TTOU SeV ival Kal TOOO XUHWEN (.. prmavdava) Kat apwpatiké
Botava, BANTe Ta eVOANEE e XUUWEN GPOoUTa Kat AaXaviKd yia va SIEUKOAVVETE TNV mapaywyn
XUHOU. XpNOIUOTIOINOTE 0TO TEAOG TA XUHWSON @pouTa i Aaxavikd.

-'Otav QTIAXVETE XUUO HE BOTAVA HEYANOU UKOUG (LY. OITAPL), KOWTE Ta amd TTPLV 0€ KOPUATIA
5 cm yta va punv TulixToluv yopw amé tov koxhia. Mnv ene€epyaleote mavw amo6 400 g Bétava
KAOe popd.

- EKTOG EMOXNG, MMTOPEITE VA XPNOIUOTIOLEITE KATEYUYHEVA ppoUTa. AQrOTE Ta VA EEMAYWOOULV

EVTEAWG TIPIV VA TA XPNOIUOTIOIOETE OTOV AMOXUMWTH. Mmopeite emiong va XpnoIUOTOIoETE

KOUTTOOTEC PPOUTWV (NTOL, POSAKIVA K.ATT).

KAGAPIZMOX (£X.10 'EQX 12)

Avapeoa o€ 2 MOPACKEVES

Mmopeite va meploploTeite 0To EEMUPA TNG CUOKEUNG XWPIG VA TNV ATOCUVOPHONOYHOETE.
Pixvete olyd-otyd vepo amoé 1o 6TOHIO TPopodoaiac v n cuokeur Aeitoupyei. DpovTioTe va
£xete TomoBeTroel pia ddeta kavata (N) kdtw amé tnv €éodo xupov. Otav To uypPo givat ma
Sl0VYEC, UTTOPEITE VO CUVEXIOETE E €vav AKOUA XUMO !

Mmopeite emiong va epapuooete Ty idia Siadikacia wote va SieukoluvBeite oTov KaBapIopo
TNG OUOKEUNG.

10 TéAoGg TNG XPRoNG

O KaBapPIoUAG TTPETTEL VO TTPAYHATOTTOLETAL AUEOWG UETA TN XPrion. BeBaiwbeite T éxeTe Bydhel
™ ocuokevr and v mpila. Mnv Bubilete 0To vePS TNV KeVTPIKN povdda (L), emedn Sev eival
uv8ATOOTEYNG.

Eav ta o@iltpa (D/E) eivat Aepwpéva, kabapiote ta mPWTA HE VEPSO Kal OATOUVL
Xpnotpomolwvtag 1o Bouptodkt (P).




ZupBouln : Na va anmoonaoete Tov kKoxAia (C) amod To @idtpo (D/E) meplotpéYPte €av gival

aAmaPAitNTO TO CUYKPOTNHA KOXAIQ KAl GIATPOU, KAl KATOTTV TIECTE KATW a6 ToV KoAia.

EAN H ZYZKEYH ZAZ AEN AEITOYPTEI KAAA, TI NPENEI NA KANETE:

NMPOBAHMATA

AYZEIX

Agv gvepyoroleital

- BeBaiwBeite 611 dOAa Ta efaptipata gival cwotd
ouvappoloynpéva.

- BeBawwbBeite 611 n ouokeur oag givat cwotd otnv npila.
-BefaiwBeite 611 TO KAAUPpa  (B) egival  kaAd
QACQANIOUEVO.

Anevepyoroinon tng
OUOKEUNG EVW NEITOVPYEI :
avaBooPrvel n KOKKIVN
Qwtewvn évoelin

- Matriote To MARKTPO vepyomoinang/amevepyomoinong
(M) yla va amevepyomoIjoETE TN OUOKEUH.

-BefaiwBeite 61t tOo KAALppa (B) eival  kaAd
QA0@ANIOPEVO.

- Evepyomoiote {ava tn cuokeur oag. Edv onuelwOei
kat  md\l  n  amevepyomoinon  ao@aleiag,
AMOCUVAPHOANOYNOTE, KABAPIOTE KAl EVEPYOTIOINOTE
&avd tn ouokeun oag.

-Befaiwbeite o1t o koxhiag (C) Sev  eivat
UMAOKOPIOUEVOC.

Anevepyoroinon tng
OUOKEUNG: avaBoofrvel n
AEUKN QWTELVH €évEelén

-Mpokertat yia Sakomr  Aertoupyiag yia Adyoug
aA0PANEIQC. Zag CUVIOTOUE VA AQROETE T CUOKELN Va
KPUWOEL YLOt LEPIKA NETTTA, VA TV KaBapioeTe, Katdmy
Va TNV EVEPYOTTOINOETE Eavd MATWVTAG ToV SIaKOTTN
gvepyomoinong/amevepyornoinong (M).

Kakr cuvOAYN Twv UKWV

-KaBapiote Tn ouokeur): MAUVeTE, EMAUVETE Kal
OKOUTTOTE : To KAAuppa (B), Tov koxhia cuvOANG (C),
T0 @iAtpo (D R\ E), T0 YAWOGiSt Enpwv UMOAEIUUATWY
(F), To Soxeio (G), Tn xoavn(H), To Bpuodki (1) kabwg kat
TO GUAVEKTN ENPWV UTTOAEIUHATWY (Q).

-Befaiwbeite 6Tt 10 YAwooidt (F) eivat ocwotd
TOmoBETNUEVO EMAVW OTO GIATPO (KAAUYN NG e§6S0U
Enpwv umoAelpaTwY), Kal OTL BpiokeTal o€ KAAR
Kataotaon.

MNpoPAruata oteyavotnTtag

- BeBaiwBeite 611 OAa Ta e§aptipata gival owotd
ouvappoAoyNnpéva, Kal KUpiwg OTL To BPUCAKL UE OTOTT
otayévag (1) eivat ot B€on porg xupov.

P



BESCHRIJVING

A Duwstaaf I Antilektuit
B Deksel en vulschacht J Sapuitgang
C Persschroef K Uitgang voor droge residuen
D Sapfilter L Motorblok
E Coulisfilter M Aan/uit-schakelaar
F Lipje voor droge residuen (niet N Karaffen
scheidbaar van de filter) 0 Pulpstop
G Kom P Schoonmaakborstel
H Schaal Q Opvanger voor droge residuen

s -

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat uit de verpakking, zet het op een horizontaal, stevig en stabiel werkvlak en
stal alle onderdelen uit. Controleer of u al het verpakkingsmateriaal goed hebt verwijderd voor
het eerste gebruik.

Maak alle losse onderdelen schoon, spoel ze af en droog ze zorgvuldig: de duwstaaf (A), het
deksel en de vulschacht (B), de persschroef (C), de filters (D en E), het lipje voor droge residuen
(F), de kom (G), de schaal en de antilektuit (H en I), de karaffen (N) en de opvanger voor
droge residuen (Q).

INGEBRUIKNAME (FIG. 1 TOT 7)

Monteer het apparaat zoals op de afbeeldingen weergegeven en kies de juiste filter in functie
van de bereiding:

Sapfilter (D - kleur: oranje) met een rooster met kleine gaatjes om sap te persen.

Coulisfilter (E - kleur: framboos) met een rooster met grotere gaatjes om dikkere bereidingen te
maken zoals coulis.

OPGELET: Wees voorzichtig bij het hanteren van het lipje voor droge residuen (F).

- Zorg ervoor dat het lipje voor droge residuen goed in het compartiment op de filter wordt
geplaatst. (fig. 1).

Was het voedsel dat behandeld is zorgvuldig voor gebruik.

Maak het voedsel dat u wilt persen klaar. De meeste groenten en fruit hoeven niet geschild of
ontpit te worden. Schil enkel het voedsel met een dikke schil (citrusvruchten, meloenen,
passievruchten,...). Verwijder de harde pitten (perziken, abrikozen, mango's,...) en het hart.
Snijd het voedsel dat niet in de vulschacht past in kleinere stukken.

Zet één karaf (N) onder de sapuitgang (J) en de andere karaf (N) onder de uitgang voor droge
residuen (K) (fig. 8).

Als er pulp in het sap zit, kunt u de pulpstop (0) gebruiken. Zet de stop in de karaf onder de



sapuitgang (J) (fig.9).

Druk op de aan/uit-schakelaar (M) om het apparaat aan te zetten, doe de stukken in de
vulschachten en duw het voedsel met de duwstaaf (A) naar beneden. Zorg ervoor dat de
antilektuit (I) naar beneden staat (sapdoorstroming).

Steek nooit uw vingers of andere voorwerpen in de schacht.

Gebruik het apparaat niet langer dan 20 min.

Als alle ingrediénten zijn geperst, laat u het apparaat enkele seconden draaien om een maximale
hoeveelheid sap op te vangen.

Tips voor de keuze van de ingrediénten:

- Gebruik verse groenten en vers fruit. Alle soorten fruit, groenten en aromatische kruiden kunnen
worden geperst (in combinatie met sappige ingrediénten).

- Wij raden het gebruik van sappige variéteiten aan, vooral voor appels, peren, sinaasappels,
tomaten, etc.

- Als u weinig sappig fruit (bv: bananen) en aromatische kruiden perst, dient u ook sappig fruit
of sappige groenten toe te voegen om het persen te vergemakkelijken. Eindig steeds met sappig
fruit of sappige groenten.

- Wanneer u lange kruiden perst (bv: tarwegras), moet u de kruiden eerst in stukjes van 5 cm
snijden om te voorkomen dat de kruiden rond de schroef verstrikt raken. Pers maximaal 400 g
kruiden per keer.

- Buiten het seizoen kunt u diepvriesfruit gebruiken. Laat het fruit volledig ontdooien voor
gebruik. U kunt ook fruit op siroop (lychees, perziken,...) gebruiken.

SCHOONMAKEN (FIG. 10 TOT 12)

Tussen 2 bereidingen

Spoel het apparaat af zonder het uit elkaar te halen. Laat het apparaat draaien en giet water
door de vulschacht. Zorg ervoor dat er een lege karaf (N) onder de sapuitgang staat. Zodra het
sap helder wordt, kunt u verdergaan met een ander sap!

Deze tip werkt ook om het apparaat gemakkelijker te reinigen.

Na gebruik

Maak het apparaat onmiddellijk na gebruik schoon. Controleer of de stekker uit het
stopcontact is getrokken. Dompel het motorblok (L) niet onder in water. Dit onderdeel is niet
waterdicht.

Als de filters (D/E) vuil zijn, maakt u ze met zeepwater en de borstel (P) schoon.

Tip: Draai aan de schroef en de filter om en druk op de schroef om de schroef (C) uit de filter
(D/E) te halen.




UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

PROBLEMEN

OPLOSSINGEN

Het apparaat start niet

- Controleer of alle onderdelen correct zijn gemonteerd.
- Controleer of de stekker in het stopcontact zit.
- Controleer of het deksel (B) goed is vergrendeld.

Het apparaat valt tijdens het
draaien stil: het rode
controlelampje knippert

- Druk op de aan/uit-schakelaar (M) om het apparaat uit
te zetten.

- Controleer of het deksel (B) goed is vergrendeld.

- Zet het apparaat opnieuw aan. Als de beveiliging
opnieuw aanspringt, haalt u het apparaat uit elkaar,
maakt u het schoon en zet u het opnieuw aan.

- Controleer of de schroef (C) niet geblokkeerd is.

Het apparaat valt stil: het
witte controlelampje knippert

- Dit is een veiligheidsuitschakeling. Laat het apparaat
enkele minuten afkoelen, maak het schoon en druk op
de aan/uit-schakelaar (M) om het opnieuw aan te
zetten.

De ingrediénten worden niet
goed geperst

- Maak het apparaat schoon: was, spoel en droog het
deksel (B), de persschroef (C), de filter (D of E), het
lipje voor droge residuen (F), de kom (G), de schaal
(H), de antilektuit (I) en de opvanger voor droge
residuen (Q).

- Controleer of het lipje voor droge residuen (F) goed op
de filter is geplaatst (afdekking van de uitgang voor
droge residuen) en in goede staat verkeert.

Lekproblemen

- Controleer of alle onderdelen correct gemonteerd zijn,
en vooral of de antilektuit (I) naar beneden staat
(sapdoorstroming).




BESCHREIBUNG

A Stopfer I Auslauf mit Tropfenstopp

B Abdeckung und Befiilltrichter J Saftauslauf

C Pressschraube K Tresterauswurf

D Saftfilter L Motorblock

E Piireefilter M Ein-/Aus-Schalter

F Tresterabstreicher (nicht vom Filter zu N Auffangbehalter
trennen) 0 Schaumstopper

G Schiissel P Reinigungsbiirste

H Schilchen Q Trestersammler

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:

Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung, stellen Sie es auf eine waagerechte, feste und stabile
Oberflache und nehmen Sie alle Teile auseinander. Vergewissern Sie sich, dass Sie alle zur
Verpackung gehdrigen Teile entfernt haben, bevor Sie mit der Benutzung des Geréts beginnen.
Waschen, spiilen und trocknen Sie sorgféltig alle abnehmbaren Teile: den Stopfer (A), die
Abdeckung und den Befiilltrichter (B), die Pressschraube (C), die Filter (D und E), den
Tresterabstreicher (F), die Schiissel (G), das Schdlchen und den Auslauf (H und I), die
Auffangbehilter (N) sowie den Trestersammler (Q).

INBETRIEBNAHME: ABB. 1 BIS 7

Setzen Sie das Gerdt wie auf den Abbildungen angegeben zusammen und wahlen Sie den Filter

entsprechend der gewiinschten Zubereitung:

Saftfilter (D - orangefarben) mit einem Raster aus kleinen Léchern fiir die Herstellung von Saft.

Piireefilter (E - rosafarben) mit einem Raster aus groReren Lochern fiir die Herstellung von

dickfliissigeren Zubereitungen wie Piirees.

ACHTUNG: Gehen Sie mit dem Tresterabstreicher (F) vorsichtig um.

- Versichern Sie sich wahrend des Zusammensetzens, dass der Tresterabstreicher an dem dafiir
vorgesehenen Platz iiber dem Filter richtig positioniert ist (Abb. 1).

Waschen Sie Nahrungsmittel, die behandelt sein kdnnten, vor dem Verarbeiten sorgfiltig.
Bereiten Sie die gesamte Menge der zu pressenden Zutaten vor. Die meisten Obst- und
Gemiisearten miissen weder geschdlt noch entkernt werden. Schélen Sie lediglich Zutaten mit
einer dicken Schale (Zitrusfriichte, Melonen, Passionsfriichte usw.). Entfernen Sie harte
Fruchtkerne (von Pfirsichen, Aprikosen, Mangos,...) und den holzigen Kern der Ananas.
Schneiden Sie Nahrungsmittel klein, die sonst nicht in den Befiilltrichter passen wiirden.
Platzieren Sie einen Auffangbehdlter (N) unter dem Saftauslauf (J) und den anderen (N) unter

dem Tresterauswurf (K) (Abb. 8).



Wenn der Saft schaumig ist, konnen Sie den beiliegenden Schaumstopper (0) verwenden, der
am Auffangbehalter unter dem Saftauslauf (J) anzubringen ist (Abb. 9).

Driicken Sie auf den Ein-/Aus-Schalter (M), um das Gerdt einzuschalten, fiillen Sie die
gestiickelten Zutaten in den Einfiilltrichter und driicken Sie, falls ndtig, mit dem Stopfer nach
(A). Versichern Sie sich, dass sich der Auslauf (I) in der unteren Position befindet (Saftauslauf).

Stopfen Sie niemals mit den Fingern oder anderen Geraten im Einfiilltrichter nach.

Es wird eine Benutzung von maximal 20 Minuten empfohlen.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Einfiillen der Zutaten einige Sekunden laufen, um eine maximale

Saftausbeute zu erzielen.

Empfehl zur A hl der Zutaten:

- Wahlen Sie frisches Obst und Gemiise. Jedes Obst und Gemiise und alle aromatischen Krauter
(die zu den safthaltigen Zutaten gezdhlt werden) kdnnen ausgepresst werden.

- Es wird empfohlen, vorzugsweise safthaltige Arten zu verwenden. Dies gilt insbesondere fiir
Apfel, Birnen, Orangen, Tomaten usw.

- Wenn Sie wenig safthaltige Friichte (z. B. Bananen) und aromatische Krduter auspressen,
verwenden Sie abwechselnd auch safthaltiges Obst oder Gemiise, um die Entsaftung zu
erleichtern. Verwenden Sie zum Schluss safthaltiges Obst oder Gemiise.

- Wenn Sie lange Krduter pressen (z. B. Weizengras), schneiden Sie diese vorher in 5 cm lange
Stiicke, um zu verhindern, dass sie sich um die Schraube wickeln. Pressen Sie maximal 400 g
Krduter auf einmal.

- AuRerhalb der Saison konnen Sie tiefgefrorene Friichte verwenden. Lassen Sie diese vor dem
Auspressen vollstandig auftauen. Auch eingelegte Friichte (Litschis, Pfirsiche usw.) konnen
verwendet werden.

REINIGUNG (ABB. 10 BIS 12)

Zwischen 2 Zubereitungen

Es reicht aus, das Gerdt auszuspiilen, ohne es auseinanderzunehmen. Geben Sie dazu nach und
nach Wasser in den Einfiilltrichter, wahrend das Gerdt lduft. Stellen Sie sicher, dass sich unter
dem Saftauslauf ein leerer Auffangbehilter (N) befindet. Sobald der Saft hell herauslduft, konnen
Sie mit dem néchsten Saft fortfahren!

Diesen Trick konnen Sie auch anwenden, um die Reinigung des Gerdts zu vereinfachen.

Bei Beendigung der Benutzung

Die Reinigung muss unmittelbar nach der Benutzung durchgefiihrt werden. Vergewissern Sie
sich, dass der Gerdtestecker gezogen ist. Den Motorblock (L) niemals in Wasser eintauchen.
Falls die Filter (D/E) verschmutzt sind, fiihren Sie mit Spiilwasser und mithilfe der Biirste (P)
eine Vorwasche durch.

Tipp: Falls Sie die Schraube nicht entnehmen konnen, entriegeln Sie bitte den kompletten
Behilter und nehmen den Behdlter vom Gerdt, drehen Sie den Behilter so das Sie auf die Welle
der Schraube schauen konnen, driicken Sie nun mit der Hand auf diese Welle, die Schraube kann

nun leicht entnommen werden.



WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

LOSUNGEN

Das Gerdt ldsst sich nicht
einschalten.

- Uberpriifen Sie, ob alle Teile richtig zusammengesetzt
wurden.

- Uberpriifen Sie, ob Ihr Gerit ordnungsgemiR an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

- Uberpriifen Sie, ob die Abdeckung (B) verriegelt ist.

Das Gerdt stoppt wahrend des
Betriebs: das rote Signallicht
blinkt.

- Driicken Sie auf den Ein-/Aus-Schalter (M), um das
Gerét auszuschalten.

- Uberpriifen Sie, ob die Abdeckung (B) verriegelt ist.

- Schalten Sie Ihr Gerdt erneut ein. Falls die Sicherung
erneut einspringt, schalten Sie das Gerdt aus, ziehen Sie
den Netzstecker und nehmen Sie das Gerdt auseinander,
reinigen es und schalten es erneut ein.

- Stellen Sie sicher, dass die Schraube (C) nicht blockiert
ist.

Das Gerdt stoppt: das weiRe
Signallicht blinkt.

- Hierbei handelt es sich um eine Sicherheitsabschaltung.
Wir empfehlen Ihnen, das Gerdt einige Minuten
abkiihlen zu lassen, es zu reinigen und es danach wieder
in Gang zu setzen, indem Sie den Ein-/Aus-Schalter (M)
betdtigen.

Schlechte Pressung der
Zutaten.

- Reinigen Sie das Gerdt, d. h. Waschen, Abspiilen und
Abtrocknen: die Abdeckung (B), die Pressschraube (C),
den Filter (D oder E), den Tresterabstreicher (F), die
Schiissel (G), das Schélchen (H), den Auslauf (I) sowie
den Trestersammler (Q).

- Uberpriifen Sie, ob der Abstreicher (F) richtig am Filter
befestigt ist (Abdeckung des Tresterauswurfs) und sich
in einem einwandfreien Zustand befindet.

Probleme mit der Dichtheit.

- Uberpriifen Sie, ob alle Teile richtig zusammengesetzt

sind, insbhesondere dass sich der Auslauf mit
Tropfenstopp (I) in der richtigen Position zum
Saftauslauf befindet.




