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DESCRIPTION DE L'APPAREIL @

A Bloc moteur E Moulin a fines herbes (* accessoire selon
B Sélecteur 5 vitesses modéle)
C Bouton de déverrouillage du bol E1 Bol
D Ensemble bol blender E2 Couvercle
D1 Bloc lames avec joint intégré F Moulin a épices (* accessoire selon
D2 Bouton de déverrouillage du bloc lames modéle)
D3 Nervure de positionnement F1 Bol
D4 Bol blender verre gradué F2 Couvercle

D5 Joint de couvercle
D6 Couvercle
D7 Bouchon

* Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d'acheter sont représentés sur
l'étiquette située sur le dessus de 'emballage.

Attention : Lisez attentivement les consignes de
sécurité et cette notice avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut pas fonctionner si 'ensemble bol blender assemblé (D) ou les accessoires (E)
ou (F) ne sont pas correctement positionnés et verrouillés sur le bloc moteur (A).

AVANT UNE PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation nettoyez tous les accessoires (D, E, F) a l'eau chaude savonneuse
mais pas le bloc moteur (A).

ATTENTION : Les lames des couteaux sont extrémement aiguisées, maniez-les avec
précaution lors de 'utilisation, du nettoyage ou lorsque vous videz les bols.

Assurez-vous que tout emballage soit retiré avant le fonctionnement de lappareil.

Remarque importante : Mettre le sélecteur de vitesse (B) sur “0” avant de placer l'ensemble
blender ou les accessoires sur le bloc moteur.

Ne faites pas fonctionner le bol blender si le couvercle (D6) équipé du joint (D5) n’est pas
en place sur le bol (D).

UTILISATION DE L'APPAREIL

o Avant d'assembler le bol (D) choisissez la position de la poignée du bol (D4) qui vous convient

le mieux (& droite ou a gauche.).
Le bouton “clic” (D2) du bloc lames (D1) face & vous, positionnez la nervure (D3) dans le trou
d’accrochage de la base du bol (D4) (fig. 1a) puis ramenez le bloc lames (D1) vers le deuxiéme
trou d’accrochage situé sur le devant de la base du bol (D4) (fig. 1b) jusqu'au verrouillage (clic
audible) (fig. 1c).
Assurez-vous que le bol (D4) et le bloc lames (D1) soient bien solidaires, appuyez sur le haut
du bouton (D2) et introduisez les ingrédients dans le bol sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 1,5L pour les mélanges épais

* 1,25 L pour les mélanges liquides @



Vérifiez la présence du joint (D5) sur le couvercle (D6) (fig. 2a) et positionnez l'ensemble sur

le bol (D4).

Placez le bouchon (D7) dans son logement situé sur le couvercle.

Placez le bol blender assemblé (D) sur le bloc moteur (A), bouton “clic” (D2) du bloc lames

aligné avec le bouton “clic” (C) du bloc moteur (fig. 2b) et donnez une pression sur le bol pour

le verrouiller sur le bloc moteur (double clic audible) (fig. 3).

Branchez l'appareil et tournez le sélecteur de vitesse (B) sur la position désirée ou donnez

quelques impulsions vers “pulse”.

Pour arréter L'appareil, ramenez le sélecteur de vitesse (B) sur la position “0”. Débranchez

l'appareil. Déverrouillez le bol (D) du bloc moteur (A) en appuyant sur le bouton “clic” (C) puis

soulevez le bol (fig. 4).

e Le moulin a fines herbes (E) vous permet de hacher en quelques secondes des ingrédients
tels que : des oignons, de lail, de la viande (coupée en morceaux), des fruits secs, des herbes
aromatiques (persil...), de réaliser de la chapelure (biscottes...).

N'utilisez pas le moulin a fines herbes pour des préparations liquides (jus de fruits...).

® Le moulin a épices (F) vous permet de réduire en poudre, en quelques secondes, différentes
épices : graines de coriandre, poivre...

Ces accessoires sont équipés d’un couvercle qui interdit l'acces aux lames pendant leur utilisation.

Versez les ingrédients dans le bol (E1) ou (F1). Faites coincider le repére W du couvercle (E2)

ou (F2) avec le repére A du bol (E1) ou (F1). Engagez le bol dans le couvercle et tournez le

couvercle dans le sens des aiguilles d’une montre pour bloquer l'ensemble jusqu'au fi(fig. 5).

Placez l'ensemble (E) ou (F) sur le bloc moteur, en faisant coincider les 2 nervures de l'accessoire

avec les encoches du bloc moteur, le marquage “clic” du couvercle aligné avec le bouton “clic”(C)

du bloc moteur (fig. 6a) et donnez une pression sur l'accessoire pour le verrouiller sur le bloc
moteur (double clic audible) (fig. 6b).

Branchez l'appareil et tournez le sélecteur de vitesse (B) sur la position désirée ou donnez

quelques impulsions vers “pulse”. Maintenir l'accessoire pendant le fonctionnement.

Pour arréter l'appareil, ramenez le sélecteur de vitesse (B) sur la position “0”. Débranchez

'appareil. Maintenir l'accessoire et libérez-le du bloc moteur en appuyant sur le bouton “clic”

(C) du bloc moteur (A) (fig. 4).

Déverrouillez le couvercle en procédant a l'inverse de la mise en place.

Vous pouvez alors récupérer la préparation dans le bol.

Ingrédients Quantité (max) fonI:ir:r'::edr:ent Accessoires
Abricots secs 80¢g 4 sec pulse maintenu E
Chapelure 1 biscotte par impulsions E
Oignon 509 5 sec vitesse 1 B
Persil 6g par impulsions E
Viande dénervée en morceaux 60 g par impulsions E
Graines de coriandre 50 g 60 sec vitesse 5 F
Poivre 5049 60 sec vitesse 5 H
Mélanges épais Max. 1.5L 3 minutes vitesse 5 D
Mélanges liquides Max. 1.25L 3 minutes vitesse 5 D




NETTOYAGE DE LAPPAREIL

Débranchez l'appareil et retirez le bol ou les accessoires.

Manipulez-les avec précaution, les lames des couteaux et des accessoires sont coupantes.
Rincez immédiatement aprés utilisation, les bols et les couvercles sous l'eau courante ainsi que
les éléments amovibles a l'eau chaude savonneuse.

Pour faciliter le nettoyage le bloc lames (D1) se désolidarise du bol (D4) en appuyant sur le
bouton “clic” (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

Le joint du bloc lames (D1) n’est pas démontable. Le joint (D5) du couvercle (D6) est démontable.
Le bol (D) et les accessoires (E) et (F) peuvent étre nettoyés au lave vaisselle dans le panier

supérieur avec le programme “ECO” ou “PEU SALE”.
Pour nettoyer le bloc moteur (A) utilisez un chiffon humide et séchez-le soigneusement.
Ne mettez jamais le bloc moteur (A) sous l'eau courante.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE?

Problémes

Le produit ne fonctionne
pas.

Causes

La prise nest pas branchée.

Solutions

Branchez lappareil sur une
prise de méme voltage.

Le bol ou l'accessoire n'est pas
correctement positionné ou
verrouillé sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol ou
les accessoires sont bien
positionnés et verrouillés sur
le bloc moteur suivant notice.
Vous devez entendre un
double “clic”.

Le bloc lames (D1) n’est pas
correctement assemblé au bol
(D4).

Déverrouillez le bloc lames
(D1) et reverrouillez-le de
nouveau sur le bol (D4) (fig.
1a, 1b, 1c).

Le produit s‘arréte en
fonctionnement.

Surcharge dingrédients
(déclenchement de la protection
moteur électronique).

Débrancher le produit, ramener
le bouton en position 0 et le
laisser refroidir pendant 30
minutes minimum.

Vibrations excessives.

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane.

Placez le produit sur une
surface plane.

Volume d'ingrédients
important.

trop

Réduisez la
d'ingrédients traités.

quantité




Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients
important.

trop

Réduisez la
d'ingrédients traités.

quantité

Le couvercle n'est pas bien
positionné.

Verrouillez  correctement le
couvercle sur le bol blender.

Le joint (D5) n'est pas en
place sur le couvercle.

Positionnez le joint (D5) sur
le couvercle (D6) (fig. 2a).

Fuite par le bas du bol.

Le bloc lames (D1) est mal,
ou insuffisamment, verrouillé
sur le bol (D4).

Repositionnez le bloc lames
correctement sur le bol, clic
audible.

Le bouton (D2) doit étre
complétement aligné avec le
bloc lames (D1).

Le couteau ne tourne pas
facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou trop durs.

Réduisez la taille ou la
quantité dingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contactez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret de garantie).

ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer, auprés de votre revendeur habituel
ou d'un centre service agréé, les accessoires suivants : Accessoire Moulin a fines herbes (E),
Accessoire Moulin a épices (F) ou un Bol blender (D) supplémentaire.

Veuillez pour cela vous munir de la présente notice ou de communiquer le code type de

votre appareil LMxxx ou BLxxx.




DESCRIPCION DEL APARATO

A Blogue motor D6 Tapa
B Selector de 5 velocidades D7 Tapdn
C Botdn de desbloqueo del vaso E Molino para hierbas aromaticas
D Conjunto del vaso de la batidora (* accesorio segiin modelo)
D1 Bloque de cuchillas con junta E1 Vaso
integrada E2 Tapa
D2 Boton de desbloqueo del bloque de F Molino para especias (* accesorio segin
cuchillas modelo)
D3 Reborde de posicionamiento F1 Vaso
D4 Bol mezclador de cristal graduado F2 Tapa

D5 Junta de la tapa

* Los accesorios incluidos con el modelo que acaba de comprar se muestran en la etiqueta situada
en la parte superior de la caja.

Precaucion: lea detenidamente este folleto y las
medidas de seguridad antes de usar el aparato por
primera vez.

CIERRE DE SEGURIDAD

EL aparato no puede funcionar si el conjunto del vaso de la batidora (D), o los accesorios (E) o
(F) no estan correctamente colocados y bloqueados en el bloque motor (A).

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie todos los accesorios (D, E'y F) con agua
caliente y jabon, pero no el blogue motor (A).

ATENCION: Las hojas de las cuchillas estin extremadamente afiladas, manipilelas con
precaucion al utilizar o limpiar el aparato y cuando vacie los vasos.

Aseglrese de que se ha retirado todo el embalaje antes de utilizar el aparato.

Nota importante: Ponga el selector de velocidad (B) en la posicion “0” antes de colocar el vaso
de la batidora o los accesorios sobre el blogue motor.

No permita que el bol mezclador funcione si la tapa (D6) equipada con la junta (D5) no
esta colocada en su sitio sobre el bol (D).

USO DEL APARATO

e Antes de acoplar el vaso (D), elija la posicion del mango del vaso (D4) que mas le convenga

(a la derecha o a la izquierda).
El boton “clic” (D2) del blogue de cuchillas (D1) en posicion frontal, permite situar la nervadura
(D3) en el agujero de colocacion de la base del bol (D4) (fig. 1a), luego vuelva a colocar el
bloque de cuchillas (D1) en el segundo agujero de colocacion situado sobre la parte frontal de la
base del bol (D4) (fig. 1b) hasta quede bloqueado (clic audible) (fig. 1c).
Asegiirese de que el bol (D4) y el bloque de cuchillas (D1) estén bien encajados, pulse el
botdn superior (D2) e introduzca los ingredientes sin superar el nivel maximo indicado:

* 1,5 L para mezclas espesas

* 1,25 L para mezclas liquidas @



Compruebe la presencia de la junta (D5) sobre la tapa (D6) (fig. 2a) y coloque el conjunto

sobre el bol (D4).

Coloque el tapon (D7) en su receptaculo situado sobre la tapa.

Coloque el vaso de la batidora montado (D) sobre el blogue motor (A), el boton “clic” (D2) del

blogue de cuchillas alineado con el boton “clic “ (C) del bloque motor (fig. 2b) y presione el

vaso para cerrarlo sobre el bloque motor (se oira un doble clic) (fig. 3).

Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad (B) a la posicion deseada o realice varias

pulsaciones hacia “pulse”.

Para detener el aparato, vuelva a colocar el selector de velocidades (B) en la posicion “0".

Desconecte el aparato. Desbloquee el bol (D) del bloque motor (A) pulsando el botén “clic” (C)

y luego levante el bol (fig. 4).

e EL molino para hierbas aromaticas (E) le permite picar en unos segundos ingredientes como
cebolla, ajo, carne (cortada en trozos), frutos secos, hierbas aromaticas (perejil, etc.), o
hacer pan rallado (con biscotes). No use el molino para hierbas aromaticas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

® EL molino para especias (F) le permite moler en pocos segundos diferentes especias como
granos de cilantro, pimienta, etc.

Estos accesorios incorporan un vaso y una tapa que evita el acceso a las cuchillas durante su uso.

Vierta los ingredientes en el vaso (E1) o (F1). Haga coincidir la marca ¥ de la tapa (E2) o (F2)

con la marca A del vaso (E1) o (F1). Encaje el vaso en la tapa y gire la tapa en el sentido de

las agujas del reloj hasta la para bloquear el conjunto fi (fig. 5).

Coloque el conjunto (E) o (F) sobre el bloque motor haciendo que coincidan los 2 rebordes del

accesorio con las dos muescas del bloque motor y la marca “clic” de la tapa alineada con el botén

“clic” (C) del blogue motor (fig. 6a), y presione el accesorio para cerrarlo sobre el bloque motor

(se oira un doble clic) (fig. 6b).

Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad (B) a la posicion deseada o realice varias

pulsaciones hacia “pulse”. Mantenga el accesorio mientras el aparato esté en funcionamiento.

Para detener el aparato, gire el selector de velocidad (B) a la posicion “0”. Desenchufe el aparato.

Mantenga el accesorio y separelo del bloque motor pulsando el boton “clic” (C) del bloque motor

(A) (fig. 4).

Para desbloquear la tapa, proceda de manera inversa a su colocacion.

A continuacidn, puede recuperar la mezcla del vaso.

Ingredientes Canti[:lades Tifempo Fe Accesorios
(max.) funcionamiento
Albaricoques secos 80g 4 seg pulso mantenido E
Pan rallado 1 biscote por pulsaciones E
Cebolla 509 5 seqg velocidad 1 B
Perejil 69 por pulsaciones E
Carne sin nervios en trozos 60g por pulsaciones E
Granos de coriandro 50g 60s velocidad 5 F
Pimienta 509 60s velocidad 5 H




Cantidades Tiempo de

Ingredientes ) I Accesorios
. < 3 minutos max. en
Licuados espesos Méx. 1,5 L velocidad 5 D
Licuados diluidos Max. 1,25 L g mmutqs max. en D
velocidad 5

LIMPIEZA DEL APARATO

Desenchufe el aparato y retire el vaso o los accesorios.

Manipiilelo con cuidado, las hojas de las cuchillas y los accesorios estan muy afilados.
Después de su uso, enjuague inmediatamente los vasos y las tapas con agua corriente, asi como
las piezas desmontables con agua caliente y con jabon.

Para facilitar la limpieza el bloque de cuchillas (D1) se separa del vaso (D4) pulsando el boton
“clic” (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

La junta del blogue de cuchillas (D1) no se desmonta.
La junta (D5) de la tapa (D6) es desmontable.

El vaso (D) y los accesorios (E) y (F) pueden lavarse en la cesta superior del lavavajillas en un
programa “ECONOMICO” o “LAVADO RAPIDO”.
Para limpiar el bloque motor (A), utilice un pafio himedo y séquelo con cuidado.
No sumerja el bloque motor (A) en agua.

P

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

El producto no funciona.

El cable no esta enchufado.

Enchufe el aparato a una toma
del mismo voltaje.

El vaso o el accesorio no estan
colocados o acoplados sobre el
bloque motor correctamente.

Compruebe que el vaso o
los accesorios estan bien
colocados y acoplados sobre
el blogque motor tal y como se
indica en las instrucciones.
Debera oir un doble “clic”.

EL blogue de cuchillas (D1) no
estd correctamente montado
en el bol (D4).

Desbloquee el bloque de
cuchillas  (D1) y ajistelo
nuevamente sobre el bol (D4)
(fig. 1a, 1b, 1c).

EL producto se para en
funcionamiento.

Sobrecarga de ingredientes
(puesta en marcha de
la proteccion del motor

electrénico).

Desenchufar el  producto,
hacer volver el botén a la
posicion 0 y dejarlo enfriar
durante 30 minutos minimo.




AT TR T

Vibraciones excesivas.

ELl producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el producto sobre una
superficie plana.

El volumen de ingredientes es | Reduzca la cantidad de
demasiado grande. ingredientes.

Fugas por la tapa. El volumen de ingredientes es | Reduzca la cantidad de
demasiado grande. ingredientes.

La tapa no esté bien colocada.

Acople correctamente la tapa
al vaso de la batidora.

la junta (D5) no esta
colocada en su sitio sobre la
tapa.

Coloque la junta (D5) sobre la
tapa (D6) (fig. 2a).

Fugas por la parte inferior
del vaso.

EL  bloque de cuchillas
(D1) estda mal o no lo
suficientemente acoplado en
el vaso (D4).

Vuelva a acoplar el bloque de
cuchillas correctamente en el
vaso, hasta que oiga el clic.

EL boton (D2) debe estar
completamente alineado con
el bloque de cuchillas (D1).

Las  cuchillas  tienen
dificultades para girar.

Los alimentos son demasiado
grandes o demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la
cantidad de los ingredientes.
Afada liquido.

¢SU APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR?

Péngase en contacto con el servicio al consumidor (consulte la direccion en el folleto de
garantia).

ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato y adquirir en su distribuidor habitual o en un centro de servicio
oficial los siguientes accesorios: EL molino para hierbas aromaticas (E), el molino para especias
(F) o un vaso de batidora (D) adicional.

Si desea desechar un accesorio, consulte antes este manual o comunique el cdigo del tipo

del aparato LMxxx o BLxxx.



DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco motor D6 Tampa
B Selector de 5 velocidades D7 Tampa doseadora
C Botdo de desbloqueio do copo E Acessorio picador de ervas finas
D Conjunto do copo liquidificador (* acessorio disponivel consoante o modelo)
D1 Suporte da ldmina com anel vedante E1 Taca
integrado E2 Tampa
D2 Botdo de desbloqueio do suporte da F Acessorio picador de especiarias
lamina (* acessorio disponivel consoante o modelo)
D3 Marca de colocagdo F1 F1 Taca
D4 Copo liquidificador de vidro graduado F2 F2 Tampa

D5 Junta da tampa

* Os acessorios do modelo que adquiriu encontram-se representados na etiqueta situada na parte
superior da embalagem.

Cuidado: Leia as instrucoes de seguranca e este
folheto com atencdo antes de usar o seu aparelho
pela primeira vez.

BLOQUEIO DE SEGURANCA

0 aparelho ndo funciona se o conjunto do copo liquidificador colocado (D) ou os acessérios (E)
ou (F) ndo estiverem correctamente colocados e blogueados no bloco motor (A).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizacdo, lave todos os acessorios (D, E, F) com dgua quente e detergente
para a loica, a excepgdo do bloco motor (A).

ATENCAO: As laminas dos acessorios sdo extremamente afiadas; manuseie-as com cuidado
durante a utilizacao ou limpeza do aparelho e sempre que esvaziar o copo.

Certifique-se de que retirou todo o material da embalagem antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

Nota importante: rode o selector de velocidade (B) para a posicdo “0” antes de colocar o
conjunto liquidificador ou os acessérios no bloco motor.

Nunca coloque o copo liquidificador em funcionamento se a tampa (D6) equipada com a
junta (D5) ndo estiver colocada sobre o copo (D).

UTILIZAGAO DO APARELHO

® Antes de montar o copo (D) escolha a posicdo da pega do copo (D4) mais comoda para si (a
direita ou a esquerda).

Com o botdo “clic” (D2) do bloco de laminas (D1) virado para si, posicione a ranhura (D3) no
orificio de encaixe da base do copo (D4) (fig. 1a), depois encaixe o bloco de laminas (D1) no
segundo orificio de engate situado na parte frontal do copo (D4) (fig. 1b) até encaixar (clique
audivel) (fig. 1c).

Certifique-se de que o copo (D4) e o bloco de laminas (D1) estdo bem encaixados,
pressionando a parte superior do botdo (D2) e introduza os ingredientes no copo sem exceder

o nivel maximo indicado: @



* 1,5 | para as preparagdes espessas
* 1,25 | para as preparagdes liquidas
Confirme a presenca da junta (D5) sobre a tampa (D6) (fig. 2a) e posicione o conjunto sobre
o0 copo (D4).
Coloque a tampa doseadora (D7) no local correspondente situado na tampa.
Coloque o copo liquidificador montado (D) no bloco motor (A). Com o botdo “clic “ (D2) do
suporte da lamina alinhado com o botao “clic” (C) do bloco motor (fig. 2b), pressione o copo
para o bloquear no bloco motor (ouve-se um duplo clique) (fig. 3).
Ligue o aparelho e rode o selector de velocidade (B) para a posicdo desejada ou cologue-o em
funcionamento, por impulsos, na posicao “pulse”.
Para parar o aparelho, coloque o selector de velocidade (B) na posi¢do “0”. Desligue o aparelho.
Desencaixe o copo (D) do bloco do motor (A) pressionando o botdo “clic” (C), depois retire o
copo (C).
® 0 acessorio picador de ervas finas (E) permite picar em poucos segundos ingredientes como:
cebola, alho, carne (cortada em pedacos), frutos secos, ervas aromaticas (salsa...), ralar pao
(tostas...). Nao utilize o acessorio picador de ervas finas para preparagdes liquidas (sumo de
fruta...).
® 0 acessorio picador de especiarias (F) permite-lhe reduzir em pd, em poucos segundos,
diferentes tipos de especiarias: graos de coentros, pimenta...
Estes acessorios dispdem de uma tampa que impede o acesso as laminas durante a sua utilizagdo.
Deite os ingredientes na taca (E1) ou (F1). Faca coincidir a marca ¥ da tampa (E2) ou (F2)
com a marca A da taca (E1) ou (F1). Encaixe a taga na tampa e rode-a no sentido dos ponteiros
do relégio de forma a bloquear g todo o conjunto (fig. 5).
Encaixe o conjunto (E) ou (F) no bloco motor, fazendo coincidir as 2 ranhuras do acessorio com
as saliéncias do bloco motor e alinhando a marca “clic” da tampa com o botéo “clic”(C) do bloco
motor (fig. 6a); pressione o acessorio para o bloquear (ouve-se um duplo clique) (fig. 6b).
Ligue o aparelho e rode o selector de velocidade (B) para a posicdo desejada ou coloque-o em
funcionamento, por impulsos, na posicao “pulse”. Segure o acessério durante o funcionamento.
Para parar o aparelho, rode o selector de velocidade (B) para a posigdo “0”. Desligue o aparelho.
Segure o acessorio e solte-o do bloco motor, premindo o botdo “clic” (C) do bloco motor, (A)
(fig. 4).
Desbloqueie a tampa procedendo a operagdo inversa da montagem.
Pode agora retirar a preparacdo da taca.

Quantidade Tempo de

Ingredientes (méx.) funcionamento Acessorios

Alperces secos 80g 4 seg impulso continuo E
Pao ralado 1 tosta por impulsos B
Cebola 509 5 seg velocidade 1 E
Salsa 69 por impulsos E
Carne sem nervuras cortada .

a0s pedacos 60g por impulsos E
Sementes de coentros 509 60s velocidade 5 F
Pimenta 50g 60s velocidade 5 F




Ingredientes Qua"t]dade Te'mpo oz Acessorios
(max.) funcionamento
. P Méx. 3 minutos na
Misturas espessas Max. 1,5L velocidade 5 D
Misturas liquidas Max. 1,25L iR £ INEES D
velocidade 5

LIMPEZA DO APARELHO

Desligue o aparelho da corrente e retire o copo ou 0s acessorios.

As laminas sao cortantes; manuseie-as com cuidado.

Apos a utilizagdo, lave imediatamente o copo, as tacas e as tampas em agua corrente, bem como
as pecas amoviveis com agua quente e detergente para a loica.

Para facilitar a limpeza do suporte da lamina (D1) retire-o do copo (D4) premindo o botéo “clic”
(D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

0 anel do suporte da lamina (D1) nao é desmontavel. A junta (D5) da tampa (D6) é desmontével.
0 copo (D) e os acessorios (E) e (F) podem ser lavados na maquina, no cesto superior, no
programa “ECONOMICO” ou “LAVAGEM RAPIDA”.

Para limpar o bloco motor (A), utilize um pano himido e seque-o com cuidado. Nunca passe o
bloco motor (A) por dgua corrente.

SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR, 0 QUE E QUE DEVE FAZER?

0 aparelho ndo funciona. 0 aparelho ndo esté ligado a | Ligue o aparelho a uma

corrente. tomada com a mesma tensdo.
0 copo ou 0 acessorio ndo esta | Verifigue se o copo ou
correctamente posicionado ou | os acessérios estdo bem
encaixado no bloco motor. posicionados e encaixados
no bloco motor, tal como
ilustrado no manual de

instrucdes
Deve ouvir um duplo clique.

0 bloco de laminas (D1) ndo | Desencaixe o bloco de ldminas

estd correctamente montado
no copo (D4).

(D1) e volte a encaixd-lo no
copo (D4) (fig. 1a, 1b, 1c).

0 produto interrompe o
funcionamento.

Excesso  de
(disparo da
eletrénica do motor).

ingredientes
protecdo

Desligue o aparelho, coloque
o botdo na posicdo 0 e deixe
arrefecer durante, pelo menos,
30 minutos.




Vibragdes excessivas.

0 aparelho nao esta colocado
sobre uma superficie plana.

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana.

sobre a tampa.

Quantidade  excessiva de | Reduza a quantidade de
ingredientes. ingredientes.

Fuga pela tampa. Quantidade  excessiva de | Reduza a quantidade de
ingredientes. ingredientes.
A tampa ndo estd bem | Encaixe devidamente a tampa
posicionada. sobre o copo liquidificador.
A junta (D5) ndo estd | Posicione ajunta (D5) sobre a
devidamente posicionada | tampa (D6) (fig. 2a).

Fuga pela base do copo.

0 suporte da lamina (D1) esta
mal blogueado ou bloqueado
de forma insuficiente no copo
(D4).

Volte a colocar o suporte
da lamina correctamente no
copo, até ouvir um clique.

0 botdo (D2) deve estar
completamente alinhado
com o suporte da lamina
(D1).

0 acessorio ndo roda com
facilidade.

Pedacos de alimentos
demasiado grossos ou rijos.

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes.
Acrescente algum liquido.

0 SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte o Centro de Contacto do Consumidor (consulte o folheto da garantia).

ACESSORIOS

Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessérios na sua loja habitual ou Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado: acessorio Picador de ervas finas (E), acessério Picador de
especiarias (F) ou um Copo (D) suplementar.

Tenha & mdo este manual de instrugdes ou indique a referéncia do seu aparelho LMxxx ou

BLxxx.




DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Blocco motore D5 Guarnizione del coperchio
B Panello di controllo della velocita D6 Coperchio
C Pulsante “clic” di sblocco del gruppo del D7 Tappo
vaso E Tritaerbe (* accessorio secondo il modello)
D Gruppo vaso frullatore E1 Recipiente
D1 Supporto lame con guarnizione E2 Coperchio ﬁ
integrata F Macinaspezie (* accessorio secondo il
D2 Pulsante di shlocco del supporto lame modello)
D3 Supporto di posizionamento F1 Recipiente
D4 Recipiente miscelatore graduato in F2 Coperchio
vetro

* Gli accessori contenuti all'interno del modello acquistato sono raffigurati sull’etichetta situata
sulla parte superiore dellimballaggio.

Attenzione! Leggere attentamente le istruzioni
di sicurezza e questo manuale prima di utilizzare
l'apparecchio per la prima volta.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio non pud funzionare se il gruppo vaso frullatore assemblato (D) o gli accessori (E)
o (F) non sono correttamente posizionati e fissati sul blocco motore (A).

AL PRIMO UTILIZZO

Al primo utilizzo lavare con acqua calda e detersivo per piatti tutti gli accessori (D, E ed F),
tranne il blocco motore (A).

ATTENZIONE: le lame dei coltelli sono estremamente affilate, maneggiarle con cautela
durante l'utilizzo, la pulizia e quando si svuotano i recipienti.

Rimuovere interamente l'imballaggio prima di utilizzare 'apparecchio.

Attenzione: portare il selettore di velocita (B) su “0” prima di posizionare il gruppo vaso
frullatore o gli accessori sul blocco motore.

Non mettere in funzione il recipiente miscelatore se il coperchio (D6) dotato di guarnizione
(D5) non & posizionato sul recipiente (D).

UTILIZZO

e Prima di assemblare i componenti del vaso frullatore (D) scegliere lorientamento
dell'impugnatura del vaso frullatore graduato (D4) piu adatto alle proprie necessita (a destra
o a sinistra).
Con il pulsante di sblocco (D2) del gruppo lame (D1) rivolto verso di s, inserire la linguetta
(D3) nel foro di incastro sulla base del recipiente (D4) (fig. 1a) e portare il gruppo lame (D1)
verso il secondo foro di incastro situato sulla parte frontale della base del recipiente (D4) (fig.
1b) fino a udire il clic di bloccaggio (fig. 1c).
Assicurarsi che il recipiente (D4) e il gruppo lame (D1) siano correttamente assemblati,
premere la parte alta del pulsante (D2) e introdurre gli ingredienti nel recipiente senza
oltrepassare il livello massimo indicato: @



* 1,5 L per i composti spessi
* 1,25 L per i composti liquidi

Verificare la presenza della guarnizione (D5) sul coperchio (D6) (fig. 2a) e posizionare l'insieme

sul recipiente (D4).

Posizionare il tappo (D7) nel suo alloggio situato sopra il coperchio.

Posizionare il gruppo vaso frullatore assemblato (D) sul blocco motore (A), allineando il

pulsante di sblocco (D2) del supporto lame con il pulsante “clic”(C) di shlocco del gruppo del

vaso (fig. 2b) ed esercitare una pressione sul vaso frullatore per fissarlo sul blocco motore (si

sente un doppio clic) (fig. 3).

Collegare l'apparecchio e portare il selettore di velocita (B) sulla posizione desiderata o premere

pi volte il pulsante “pulse”.

Per spegnere l'apparecchio, posizionare la manopola della velocita (B) su “0”. Scollegare

l'apparecchio dalla presa di corrente. Separare il recipiente (D) dal blocco motore (A) premendo

il pulsante di sblocco (C) e sollevando il recipiente (fig. 4).

o Il tritaerbe (E) consente di sminuzzare in pochi secondi alimenti quali: cipolle, aglio, carne
(tagliata a pezzetti), frutta secca, erbe aromatiche (prezzemolo...) e di preparare il pangrattato
(con del pane raffermo). Non utilizzare il tritaerbe per preparazioni liquide (succhi di frutta...).

o Il macinaspezie (F) consente di tritare in pochi secondi diversi tipi di spezie: semi di
coriandolo, pepe...

Questi accessori sono dotati di un coperchio che impedisce di toccare le lame durante il

funzionamento dell'apparecchio. Mettere gli ingredienti nel recipiente (E1) o (F1). Far coincidere

il contrassegno ¥ del coperchio (E2) o (F2) con il contrassegno A del recipiente (E1) o (F1).

Per bloccare il gruppo, inserire il coperchio sul recipiente e farlo ruotare in senso orario fino a

fi (fig. 5).

Posizionare il gruppo (E) o (F) sul blocco motore, facendo coincidere le 2 fessure dell’accessorio

con le tacche del blocco motore, allineando la scritta “clic” del coperchio con il pulsante “clic”

(C) di sblocco del gruppo del vaso (fig. 6a) ed esercitare una pressione sull'accessorio per

fissarlo sul blocco motore (si sente un doppio clic) (fig. 6b).

Collegare l'apparecchio e portare il selettore di velocita (B) sulla posizione desiderata o premere

pill volte il pulsante “pulse”. Durante il funzionamento tenere stretto l'accessorio. Per arrestare

l'apparecchio, riportare il selettore di velocita (B) sulla posizione “0". Scollegare l'apparecchio.

Per rimuovere l'accessorio dal blocco motore (A), afferrarlo e premere il pulsante “clic” (C) di

shlocco del gruppo del vaso (fig. 4).

Shloccare il coperchio seguendo il procedimento inverso a quello dell’assemblaggio.

Il preparato & pronto per essere preso dal recipiente.

o ces Tempo di .
Ingredienti Quantita (max) I Accessori
Albicocche secche 80g & S:c m.amtenendo 2 E
unzione pulse
Pangrattato pane raffermo a impulsi E
Cipolla 5049 5 sec velocita 1 E
Prezzemolo 6g a impulsi E
Pezzgth di came senza 60 g a impulsi E
nervi
Semi di coriandolo 50 g 60s velocita 5 F




Tempo di

Ingredienti Quantita (max) funzionamento Accessori
Pepe 50 g 60s velocita 5 F
Miscele dense Max. 1,5 L 3 minuti max. a velocita 5 D
Miscele liquide Max. 1,25 L 3 minuti max. a velocita 5 D

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Scollegare l'apparecchio e rimuovere il vaso frullatore o gli accessori.

Maneggiare con estrema cautela poiché le lame dei coltelli e degli accessori sono molto affilate.
Subito dopo lutilizzo, sciacquare i recipienti e i coperchi sotto l'acqua corrente e lavare gli
elementi estraibili con acqua calda e detersivo per piatti.
Per agevolare la pulizia, il vaso frullatore (D4) pud essere rimosso dal supporto lame (D1)
premendo il pulsante di sblocco (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).
La guarnizione del supporto lame (D1) non pud essere smontata.
La guarnizione (D5) del coperchio (D6) é rimovibile.
Il vaso frullatore (D) e gli accessori (E) e (F) possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello
superiore utilizzando il programma “ECO” o “RAPIDO".
Per pulire il blocco motore (A) utilizzare un panno umido, poi asciugarlo con cura.
Non mettere mai il blocco motore (A) sotto l'acqua corrente.

SE LUAPPARECCHIO NON FUNZIONA

Problema

L'apparecchio non funziona.

Cause Soluzioni
Il cavo non & collegato | Collegare l'apparecchio a una
correttamente. presa di uguale tensione.
Il vaso frullatore o gli | Verificare il corretto
accessori non sono | posizionamento e fissaggio del

correttamente posizionati o
fissati sul blocco motore.

vaso frullatore o degli accessori
sul  blocco motore come
indicato nelle istruzioni d'uso.
Si sentira un doppio “clic”.

Il gruppo lame (D1) non &
assemblato correttamente con
il recipiente (D4).

Sbloccare il gruppo lame (D1)
e reinstallarlo nuovamente sul
recipiente (D4) (fig. 1a, 1b,
1c).

Il prodotto si arresta
durante il funzionamento.

Quantita eccessiva di
ingredienti (scatta il sistema
di protezione motore).

Scollegare il prodotto, portare il
pulsante su 0 e lasciar raffreddare
per almeno 30 minuti.




T S T

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non & posizionato
su una superficie piana.

Posizionare l'apparecchio su
una superficie piana.

correttamente.

Volume eccessivo di | Ridurre la  quantita di
ingredienti. ingredienti.

Fuoriuscite dal coperchio. | Volume eccessivo di | Ridurre la  quantita di
ingredienti. ingredienti.
Il coperchio non é posizionato | Fissare  correttamente il

coperchio sul vaso frullatore.

La guarnizione (D5) non &
installata sul coperchio.

Posizionare la guarnizione (D5)
sul coperchio (D6) (fig. 2a).

Fuoriuscite dal fondo del

Il supporto lame (D1) e il

Assemblare correttamente

recipiente. vaso frullatore (D4) non sono | il supporto lame e il vaso
correttamente assemblati. frullatore, si sentira un clic.
Il pulsante (D2) deve essere
perfettamente allineato con
il supporto lame (D1).
Le lame non girano | Gli alimenti sono troppo grossi | Ridurre le dimensioni o la
facilmente. o troppo duri. quantita  degli  alimenti.

Aggiungere un po’ di liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare il servizio consumatori (vedere i recapiti nel libretto di garanzia).

ACCESSORI

E possibile personalizzare l'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore di fiducia
0 presso un centro assistenza autorizzato i seguenti accessori: l'accessorio tritaerbe (E),
l'accessorio macinaspezie (F) o un vaso frullatore (D) di ricambio.

Munitevi della presente notifica o fornite il codice prodotto del vostro apparecchio LMxxx

0 BLxxx.




MEPIFPA®H THX XYZKEYHX

A Kevtpikn povéda D5 X0vOeopOG KATTaKIOU
B Awakontng 5 taxutitwy D6 Kamdki
C Kouumi amac@Aaliong Tou umoA D7 Nwua
D X0oTnpaA UIOA-UmAéVTEP E MUhog pupwdikwv (* e€dptnua avdloya
D1 Z0oTnpa Aemidwv JE EVOWHATWHEVO HE TO HOVTENO)
AdoTixo oteyavomoinong E1 MmoA
D2 Koupmi anmac@dhiong tou E2 Kamdki
oUoTAHATOG AeTTidwV F Mulog pmaxapikwv (* e§dptnua avédhoya
D3 Auldkwon TomoBétnong UE TO HOVTENO)
D4 AafaBuiopévo yudAivo pmoA F1 MmoA
UmAévTEP F2 Kamdkt

*Ta e§aptrpata mou mapéxovtal padi pe To povtého mou POAIG ayopdoate, ameikovifovtal
OTNV ETIKETA TTOU BP{OKETAL OTO EMAVW UEPOG TNG CUCKELATIAG.

Mpoooxn: Alafdaote T0G 0dnyieg acpaAeiag kal To
mapoév BIBAlapdkl, TTPOTOU XPNOIUOTIOINCETE Yia
TIPWTN QOPA T CUOKEUN OaC.

KAEIZIMO AZOAAEIAZ

Aev gival Suvatr) N AeIToupyia TG CUOKEUNG EGV To cUOTNUA oA pmAévtep (D) ry Ta e§aptripata
(E) 1y (F) Sev €xouv TomoBeTnOei kal ao@aioel cwoTd Mavw oTnv KevTpikn povada (A).

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

Mpwv amoé v mpwtn Xprion, MAUVeTe oha ta e§aptripata (D, E, F) €KTOC amd Tnv Kevipikn
povada (A), pe {eotd vepd kat camouvada.

MPOZOXH: Ta cuctipara Aemidwv gival e§atpeTika atxpunpa, va ta Xeipi{eote pe mpoooxn
Kavd Tn Xprion 1j Tov Ka@apiopo TG CUGKEVNG Kat 6Tav adeldleTe Ta pmoA.

BeBaiwBeite OTI €xeTE apalpéoel OAA Ta LAIKA CUOKeuaociag TPV améd T Aetoupyia TG
OUOKEUNG.

INUAvTIKR onpeiwon: Nupiote tov Slakdmtn Taxutntag (B) oto “0” mpotol TomobeTroeTe T0
oUOTNHA UMAEVTEP 1 Ta €§aPTHHATA TTAVW OTNV KEVTPIKH povada.

Mnv Bétete o Aertoupyia To pmol pmAévtep av to kamaki (D6) Kat o cuvdeopog (D5) dev
Bpiokovtal oTn B€0n TOUG EMAVW 0TO pMmoA (D).

XPHZH THX ZYZKEYHX

« Mpotou cuvappoloynoeTe To Ummoh (D), emAé€te tn B£on tng AaBrig Tou oA (D4) mou cag
BoAevel meploooTepo (aplotepd 1 Seid.).

Me 1o MAKTPO «KAIK» (D2) Tou cuykpotpatog Aemidwv (D1) amévavti oag, TomoBeTAoTE TV
gykomn (D3) péoa otnv o acpAaNiong tng Paong tou pmol (D4) (ax. 1a), Katdmv odnynote
TO ouykpdTNa Aemidwv (D1) mpog tn SeUTtepn omr ao@ANong, n omoia BPIoKETAL 0TO EUMPOG
Hépog NG Bdong Tou pmol (D4) (ax. 1b) péxpt va aogahioel (va akouoTei KAIK) (oX. 1¢).
BefaiwOeite 611 To pmmol (D4) Kat To cuykpdTnHa Aemidwv (D1) épxovtal o€ KaAR emagn,
TIATNOTE TO EMAVW MEPOG TOU MANKTPOU (D2) Kat l0aydyeTe T CLUOTATIKA PECA GTO UTTON
XWPIG va uTTEPPEITE TN PéYIOTN UTTOSEIKVUOUEVN OTABUN:

Q@

@



*1,5 Aitpa yia InXTd peiypara
* 1,25 Nitpa yla pevoTa peiypara

BeBaiwBeite 611 umdpxel 0 oUVOESHOG (D5) emdvw oTo Kamdkt (D6) (o). 2a) Kal TOMOBETHOTE TO

oUvolo endvw oTo pmoA (D4).

TomoBetnote To Mwpa (D7) ot B£0N TOL EMAVW OTO KATTAKL.

TomoBeToTE TO GuvapHoAoynUévo cUOTNHA UITOA UIAévTEP (D) mdvw oTnV KEVTPIKN povada

(A), pe to koupri “clic” (D2) Tou cuoTAaTo Aemidwv gvBuypapopéVO pe To Koupri “clic” (C)

TOU OUCTANATOC Aemidwv (&1K. 2b) Kal MEOTE pia POPA TO UIMOA yia va ao@alioel TAvw oTnv

KEVTPIKN Hovdda (Ba akouoTei éva SmAd KAIK) (€1K. 3).

SYUvS£0TE TN OUOKEUN 0TO PeUUA Kal yupioTe Tov S1akOmTn Taxutntag (B) otnv emBuuntr Béon

1 YUPIOTE TOV SIOKEKOUMEVA LEPIKEG POPEG OTN B€on “pulse’”.

MNa va amevepyomolnoeTe Tn cuokeur}, odnynote To Slakomtn taxutntag (B) otn Béon “0”

BydAte Tn ouokeury amd tnv mpia. ZekAeldWoTe To pmoA (D) amd v Kevipikr povdada (A)

TTOTWVTAG TO MARKTPO «KAIK» (C) KAt aVAONKWYOVTAG TO UTTOA (GX. 4).

+ O pOAog pupwdikwv (E) emtpémnel To PAOKOYIUO O Aiya SEUTEPOAETTTA CUCTATIKWY OTIWG
Ta €§7G: KPEUULBIA, OkOPSO, Kpéag (KoUUEVO o Koppdtia), Enpoi kapmoi 1 amoénpapéva
PPOUTA, HUPWSIKA (LATVTAVOG...), TOPACKEUH TPIUMATOG GPUYAVIAC. Mn XPNOIHOTIOLEITE TOV
HUAO HUPWSEIKWV Yl PEVOTA pElypaTa (XUHOUG GPOUTWV...).

+ O pVhog pmayapikwv (F) emrtpénel To AAeopa o€ Aiya SEUTEPOAETTTA SIAPOPWY UMAXAPIKWY,
oMW Ta €€N1G: OTTOPOL KONAVEPOU, TITEPL...

Ta e€aptipata autd cuvodevovtal amd éva Kamdkl, To omoio eumodilel Tnv mpdofaon

ot Aemideg katd ™ Xprion touc. MpooBéote Ta ocuvotatikd péoa oto pmoA (E1) i (F1).

EuBuypappiote Tnv évéelgn ¥ tou kamakioL (E2) 1 (F2) pe tnv évdeién A tou pmoh (E1) iy (F1).

MPOCAPTAOTE TO MIMTOA PECQ GTO KATTAKL KA YUPIOTE TO KATIAKL Se€160TPOPA £w¢ TO GUKBONO i

(&1k. 5) yla va ao@alioel To ovoTtnua.

TomoBetiote 10 ovotnua (E) fi (F) mévw otnv Kevipikn povada, gubuypappifovtag Tig 2

QAUAQKWOELG TOU EEAPTHHATOC HE TIG EYKOTTEG TNG KEVTPIKNAG pHovAadag KaBwg kat Tnv EvOeign “kAIK”

TOU KamakioU We To Koupri “clic”(C) Tng KeVTpIKNG povadag (€i1k. 6a). Katdmy, méote pia popd 1o

£€APTNUA YIa va aoQaNTEL TTAVW OTNV KEVTPIKN povada (0a akovoTei éva SImAS KAIK) (€1K. 6b).

Yuv£0Te TN CUOKEUN 0TO PeUHA Kal yupioTe Tov S1akOmTn TaxutnTag (B) otnv emBupuntr 6éon

1 YUPIOTE TOV SIOKEKOUPEVA HEPIKEG POPEG 0T Béon “pulse”. Kpatriote To e€dpTtnua Katd tn

S1apketa TG Aettoupyiag. Ma Slakomr AeIToupyiag TNG CUCKEUNG, YUpioTe AN oTov SLoKOTTN

Taxutntag (B) otn B€on “0”". AMoouvS£oTe T CUOKEUH aTd To pela. KpatrioTe To e§dptnia Kat

ameAeVOEPWOTE TO AT TNV KEVTPIKH povada matwvtag o koupi “clic” (C) mou Bpioketal oTnv

KEVTPIKN pHovada (A) (1. 4).

ATTAo@ANIOTE TO KAmAkl akoAouBwvTag TNV avdnodn Siadikacia amé autryv Tng TomoBéTnong.

Mropeite TWPA VA APAIPECETE TO UEIYHA ATTO TO UTTOA.

m "‘?Z‘:C“‘“ Xpévoc herroupyiac | Efaptiipata

Amo&npapéva Bepikoka 80 yp. & GE;LT,:]T&Q;ET;“EVO

Tpippa @puyavidg 1 ppuyavid UE SIAKEKOUUEVEG TTIECEIG E
Kpeppodt 50 yp. 5 8eut. taxutnTa 1 E
Maivtavég 6 Yp. e SIAKEKOUUEVEG TTIEOEIG E




Mogdtnta

TuoTatika (Héy) Xpévog Aertovpyiag E§aptiipata
Kpéag xwpic vevpa o€ , A
KoppéTia 60 yp. UE SIAKEKOUUEVEG TTIEOEIG E
Kékkol kdAlavtpou 50 yp. 60 Seut. TaxvtnTa 5 F
Mmépt 50 yp. 60 Seut. TaxutnTa 5 F
Mnxtd peiypata Méyioto: 1,5 A 2 U S8 G D
t péylotn taxvtnta 5
Apaid peiypata Méyioto: 1,25 A & MM T ey D
pald HEly Y Y péylotn Taxvtnta 5

KAOGAPIZMOZ THXZ ZYZKEYHZX

ATTOOUVOECTE T CUOKEUN amo To PeVPA KAl AQAIPECTE TO WO i} Ta e§apTripaTa.

Ot AGHEG TWV GUGTNHATWV AeMiSwV Kat Twv e§apTNHATWV givat atXpPnpEg, va Tig XetpileoTte
HE MpoaGo)N.

ZeM\UVETE apéowg PETA amod Tn Xprion Ta WmoA Kai Ta Kamdkia pe vepd Bpuong kat ta
agalpovpeva eaptripata pe (eoTo vepd kat oamouvada.

lNa SieukodAuvon Tou KABAPIOUOU TwV CUCTNUATWY Aemidwv (D1), umopeite va anmac@alioete
7o pmoA (D4) matwvtag To Kouumi “clic” (D2) (k. 7a, 7b, 7c).

To NAoTixo oteyavormoinong Tou cuoThpatog Aemidwv (D1) Sev ivat agaipolpevo.

To umoA (D) kat ta e€aptripata (E) kat (F) pmopolv va muBouv 0To TAUVTHPLO TIATWY OTO
emavw KaAdBt oto mpdypappa “ECO” ) “AIFO AEPQMENA'.

lMa Tov kaBapiopd TG KEVTPIKAG Hovadag (A), XpNOIHOTIOINOTE éva Bpeyuévo mavi Kal Katomy
OKOUTT{OTE TNV TIPOCEKTIKA.

Mn Bpéxete MOTE TNV KEVTPIKA Hovdda (A) pe vepd Bpuong.

TI NA KANETE EAN H XYXKEYH AEN AEITOYPrTEI
T T TR

H ouokeun Sev Aertoupyei.

Agv €xel ouvSeDei To KaAWSI0
otnv mpida.

YuvO£OTE TN OUOKEUN O€E Hd
mpila pe v idla Taon.

To umoA i 1o e€dptnua Sev
£xelL TomoBetnBei i} acpahioel
OWOTA TAVW OTNV KEVTPIKN
uovada.

BeBaiwbeite 611 TO pmoA iy To
e€aptnua  éxel TomoBeTnOei
Kal ao@alioel owotd mavw
OTNV  KEVIPIK  povada
oUUPWVa PE TO EYXEIPISIO.
Mpémet va akoUcete éva
SmAG “KNIK".

To ouykpotnua  Aemidwv
(D1) givat owotd
GUVAPHOAOYNUEVO oTo
Soxeio (D4).

ZePIOWOTE TO OUYKPATNHA
Aemidwv (D1) kat BidwoTe T0
Eavda endvw oto pmoA (D4)
(ox. 1a, 1b, 1¢).




To mpoidv otapatd Katd | YmepPoAkn moootnta | BydAte 10 mpoidv amd tnv
™ A&rToupyia Tou. UNIKWV  (evepyoroinon Tng | mpia,  emavagépate  To
NAEKTPOVIKAG  TpooTaciag | mMA\nktpo otn Béon 0 Kat
HOTEP). AQOTE TO VA KPUWOEL Yld
TouhdyloTtov 30 Aemtd.
YnepBoAikoi kpadaopoi. H ouokeuy &ev  éxel | TomoBetiote T  OUOKeUN
TormoBetnBei  emdvw ot | emdvw o o eminmedn
emimedn em@avela. EMPAVELQ.
H moodtnta Twv cuotatikwy | Mewote v moodTnTa
gival uepPOAIKA HeyaAn. Twv OUCTATIKWV TPOG
ene€epyaoia.
Alappor amd To Kamdkl. H moodtnta Twv cuotatikwy | Mewote v moodTnTa
givat urepBOoAIKA PeYANn. Twv OUCTATIKWV TPOG

ene€epyaoia.

To «kamdkt  8ev  €xel | AOQANOTE OWOTA TO KATTAKL
TomoBeTnBei cwoTa. TIAVW OTO UITON UMAEVTEP.
O ouvdeopog (D5) Oev | TomobBetriote t0 OUVSECHO

Bpioketar otn Béon Tou
EMAVW OTO KATTAKI.

(D5) endvw oto kamdki (D6)
(o). 2a).

Alappory amd To  KATW
HEPOG TOU UTTOA.

To olotnpa Aemidwv (D1)
Sev €xel 0o@alioel owotd
N EMAPKWG TAVW OTO UITOA
(D4).

TomoBetriote €K VéOu TO

ovotnua Aemidwv mévw OTo

UITON PEXPL VA OKOUOTEL TO KNIK.

To koupmi (D2) mpénelva ivan
Afjpwe evBuypappiop

To cuoTNpa Aemidwv (D1).

To ovotnua Aemidwv
yupvd pe SuokoAia.

Ta Koppdtia TPoQWV &ival
unepBoAIKd peyaha ]
okAnpa.

Meiwote 10 péyebog 1 v
TI00OTNTA TWV TPOP{UWV TIPOG
eneepyaoia. MpooBéote
PELCTH ouaia.

HXZYZKEYH ZAZ EZAKONOYOEI NA MH AEITOYPTEI;

EmKowwvAoTe pe TV €€umnpETnon KatavoAwtwv (S€iTe Ta OTOIKEIO EMKOVWVIAG OTO

@UANGSI0 TNG gyyUNoNC).

EZAPTHMATA

Mmopeite va e§aTOUIKEVOETE T CUOKELH oag TPopuNBgudEVOL TA TTAPAKATW EEAPTAPATA ATd
TO KATAOTNHA OTTOU AYOPACATE T CUCKEUN 1} Ao éva e£0ua1080TNHEVO KEVTPO 0€pPIg: MUNOG
pupwdikwv (E), MOAog pumaxapikwv (F) i mpdoBeto MmoA pumiévtep (D).




OMSCHRIJVING

A Motorblok D7 Dop
B Keuzeknop 5 versnellingen E Kruidenmaler (* accessoire afhankelijk van
C Ontgrendelknop het model)
D Mengkan assemblage E1 Beker
D1 Meseenheid met geintegreerde E2 Deksel
beveiliging F Specerijenmaler (* accessoire afhankelijk
D2 Ontgrendelknop meseenheid van het model)
D3 Uitsteeksel F1 Beker
D4 Glazen blenderkom F2 Deksel
D5 Dichtingsring deksel
D6 Deksel

* De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden op het etiket
boven op de verpakking weergegeven.

Opgelet: Lees de veiligheidsvoorschriften en deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u uw
apparaat in gebruik neemt.

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat zal niet werken als de mengkan assemblage (D) of de accessoires (E) of (F) niet
juist zijn geplaatst en op het motorblok (A) zijn vergrendeld.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Reinig alle accessoires (D, E, F), behalve het motorblok (A), in warm water met afwasmiddel
voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt.

LET OP: de messen zijn vlijmscherp. Hanteer ze voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt
of reinigt en wanneer u de mengbekers leegt.

Zorg ervoor dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat gebruikt.
Belangrijke opmerking: draai de snelheidskeuzeschakelaar (B) naar “0” voordat u de mengkan
of de accessoires op het motorblok plaatst.

Gebruik de blenderkom nooit als het deksel (D6) met de dichtingsring (D5) niet correct is
geplaatst op de kom (D).

e Voordat u de kan assembleert (D), kiest u de handigste positie voor het handvat van de kan
(D4) (rechts of links) .

Druk op de “klik”-knop (D2) van het messenblok (D1) tegenover u, plaats de rand (D3) in
de bevestigingsopening in de basis van de kom (D4) (fig. 1a), duw het messenblok (D1) in
de tweede bevestigingsopening aan de voorkant van de basis van de kom (D4) (fig. 1b) en
vergrendel het messenblok (hoorbare klik) (fig. 1c).

Controleer of de kom (D4) en het messenblok (D1) goed zijn verbonden, druk op het
bovenste deel van de knop (D2) en doe de ingrediénten in de kom. Respecteer altijd de
maximumaanduiding

@



* 1,5 L voor dikke mengsels
* 1,25 L voor vloeibare mengels

Controleer of de dichtingsring (D5) goed op het deksel (D6) is geplaatst (fig. 2a) en plaats het

geheel op de kom (D4).

Plaats de dop (D7) in de uitsparing op het deksel.

Plaats de geassembleerde mengkan (D) op het motorblok (A), met de “klik”-knop (D2) op

de meseenheid op een lijn met de “klik”-knop (C) op de motoreenheid (fig. 2b), en druk de

kan vervolgens stevig naar beneden om deze op de motoreenheid te vergrendelen (u hoort een

dubbele klik) (fig. 3).

Steek de stekker in het stopcontact en zet de snelheidskeuzeschakelaar (B) in de gewenste stand

of geef enkele pulsen.

Zet de snelheidskeuzeschakelaar (B) op stand “0”. Trek de stekker uit het stopcontact. Druk op

de “klik”-knop (C) om de kom (D) van het motorblok (A) te ontgrendelen en verwijder de kom

(fig. 4).

o Met de kruidenmaler (E), kunt u in enkele seconden ingrediénten hakken, zoals ui, knoflook,
vlees (in stukjes gesneden), droge vruchten en kruiden en kunt u beschuit verkruimelen.
Gebruik de kruidenmaler niet voor vloeibare bereidingen (vruchtensappen, enz.).

® Met de specerijenmaler (F), kunt u in enkele seconden tijd diverse specerijen malen, zoals
korianderzaad, peper, enz.

Deze accessoires zijn voorzien van een deksel die toegang tot de messen voorkomt tijdens het

gebruik. Giet de ingrediénten in de beker (E1) of (F1). Zorg ervoor dat het symbool ¥ op het

deksel (E2) of (F2) op één lijn staat met het symbool A op de kan (E1) of (F1). Plaats de beker

op het deksel en draai het deksel rechtsom tot de fll om de assemblage te vergrendelen (fig. 5).

Plaats de assemblage (E) of (F) op het motorblok. Zorg ervoor dat de 2 uitsteeksels van de

accessoire in de gleuven van het motorblok vallen en dat het “klik” teken op het deksel zich

recht boven de “klik”-knop (C) op de motoreenheid bevindt (Fig. 6a). Druk de accessoire stevig
naar beneden om deze te vergrendelen op het motorblok (u hoort een dubbele klik) (fig. 6b).

Steek de stekker in het stopcontact en zet de snelheidskeuzeschakelaar (B) in de gewenste stand

of geef enkele pulsen. Houd de accessoire stevig vast wanneer het apparaat in werking is. Om

het apparaat stop te zetten, draait u de snelheidskeuzeschakelaar (B) terug naar de “0”. Trek de
stekker van het apparaat uit het stopcontact. Houd de accessoire vast en ontgrendel het van het

motorblok door te drukken op de “klik”-knop (C) op de motoreenheid (A) (fig. 4).

Ontgrendel het deksel in de tegengestelde volgorde van de montage.

U kunt vervolgens de bereiding uit de mengbeker halen.

Ingrediénten Ho?:::l;eid Bereidingstijd

Gedroogde abrikozen 80g 4 sec ingedrukt

Broodkruimels 1 beschuit Impulsen E
Ui 50 g 5 sec snelheid 1 E
Peterselie 6g Impulsen B
Stukken ontnerfd vlees 60 g Impulsen E
Korianderzaad 509 60s snelheid 5 F
Peper 50 g 60s snelheid 5 F




Hoeveelheid

Ingrediénten Bereidingstijd Accessoires
(max.)
Dikke mengsels Max. 1,51 Max. 3 minuten op D
stand 5
Vloeibare mengsels Max. 1,25L Max. 3 minuten op D
stand 5

Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de kan of de accessoires.

De messen van de accessoires zijn vlijmscherp. Hanteer ze voorzichtig.

Spoel de kan, de mengbekers en de deksels onmiddellijk af onder stromend water en was de
verwijderbare onderdelen af in warm water met afwasmiddel.
Om het apparaat gemakkelijk te reinigen, kunt u de meseenheid (D1) uit de mengkan (D4)
verwijderen door te drukken op de “klik”-knop (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

De geintegreerde beveiliging van de meseenheid (D1) kan niet worden verwijderd.

De dichtingsring (D5) van het deksel (D6) is demonteerbaar.
De kan (D) en de accessoires (E) en (F) kunnen in de bovenste mand van de vaatwasser worden
gewassen met het programma “ECO” of “LICHT BEVUILD".
Reinig het motorblok (A) met een vochtige doek en droog het goed af.
Dompel het motorblok (A) nooit onder in water.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het

Sluit het apparaat aan op een

stopcontact. stopcontact met hetzelfde
voltage.
De mengkan of accessoires zijn | Controleer of de mengkan

niet juist op het motorblok
geplaatst of vergrendeld.

of accessoires juist op het
motorblok zijn geplaatst en
vergrendeld zoals getoond in
de handleiding.

U moet een dubbele “klik”
horen.

Het messenblok (D1) is niet
correct gemonteerd op de kom
(D4).

Ontgrendel het messenblok
(D1) en vergrendel het
opnieuw op de kom (D4) (fig.
1a, 1b, 1c).

Het product
uitgeschakeld.

blijft

Overbelasting van
ingrediénten (het uitschakelen
van de elektronische

motorbeveiliging).

Het apparaat loskoppelen en
op nul-stellen. Laat het nu
afkoelen gedurende minstens
30 minuten.




Overmatige trillingen.

Het apparaat is niet op een
vlakke ondergrond geplaatst.

Plaats het apparaat op een
vlakke ondergrond.

Het  volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Lekkage langs het deksel.

Het  volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Het deksel is
geplaatst.

niet goed

Plaats het deksel op de juiste
manier op de mengkan.

De dichtingsring (D5) is niet
correct gemonteerd op de
kom.

Plaats de dichtingsring (D5)
op het deksel (D6) (fig. 2a).

De mengkan lekt aan de
onderkant.

De meseenheid (D1) is niet
juist of niet stevig genoeg
vergrendeld in de mengkan
(D4).

Plaats de meseenheid op de
juiste manier in de kan; u
moet een klik horen.

De knop (D2) moet recht
boven de meseenheid (D1)
zitten.

Het mes draait niet snel.

De stukken voedsel zijn te
groot of te hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten. Voeg
vloeistof toe.

WERKT HET APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met de klantenservice (zie de contactgegevens in het garantieboekje).

ACCESSOIRES

U kunt uw apparaat aanpassen en bij uw winkelier of een erkend servicecentrum de volgende
accessoires kopen: Kruidenmaler accessoire (E), Specerijenmaler accessoire (F) of extra mengkan (D).

Raadpleeg deze gebruiksaanwijzing eerst en neem daarna contact op met een erkend

servicecentrum (zie de lijst aan het einde). Gebruik het artikelnummer van uw apparaat
LMxxx of BLxxx.




BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock E Krdutermiihle (* Zubehdr je nach Modell)
B Wahlschalter mit 5 Geschwindigkeitsstufen E1 Behdlter
C Entriegelungstaste fiir den Mixaufsatz E2 Deckel
D Mixeinheit F Gewiirzmiihle (* Zubeh&r je nach Modell)
D1 Messerblock mit integrierter Dichtung F1 Behilter
D2 Entriegelungstaste fiir den Messerblock F2 Deckel

D3 Rastnase

D4 Skalierter Mixbehalter
D5 Deckeldichtung

D6 Deckel

D7 Deckelverschluss

* Die zu dem von Ihnen erworbenen Modell gehdrigen Zubehorteile sind auf dem Etikett auf der
Oberseite der Verpackung angegeben. @

Vorsicht: Lesen Sie die Sicherheitshinweise und
dieses Heft sorgfaltig durch, bevor Sie Ihr Gerat zum
ersten Mal benutzen.

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Das Gerdt funktioniert nicht, wenn nicht die komplette Mixeinheit (D) oder die Zubehorteile (E)
oder (F) ordnungsgeméR angeordnet und auf dem Motorblock (A) verriegelt sind.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Zubehdrteile (D, E, F) mit heiRem Seifenwasser, mit
Ausnahme des Motorblocks (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind extrem scharf; gehen Sie beim Gebrauch, bei der
Reinigung sowie beim Leeren der Behdlter sehr vorsichtig damit um.

Stellen Sie sicher, dass vor Inbetriebnahme des Gerdtes die gesamte Verpackung entfernt wurde.
Wichtige Bemerkung: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (B) auf ,0”, bevor Sie die
Mixeinheit oder die Zubehérteile auf dem Motorblock anordnen.

GEBRAUCH

® Bevor Sie die Mixeinheit (D) zusammenfiigen, entscheiden Sie, auf welcher Seite Sie den Griff

des Mixaufsatzes (D4) lieber haben mdchten (links- oder rechtsseitig).
Halten Sie den “Clic”-Verschlussknopf (D2) des Messerblocks (D1) Ihnen zugewandt, setzen Sie
die Rastnase (D3) in die entsprechende Aussparung an der Basis des gldsernen Mixbehalters (D4)
(Abb. 1a) und driicken Sie den Messerblock (D1) in die zweite Aussparung auf der Vorderseite
des Mixbehilters (D4) bis zum Einrasten beider Teile (hdrbares Einklicken) (Abb. 1c).
Uberpriifen Sie, dass der Mixbehdlter (D4) und der Messerblock (D1) fest miteinander
verbunden sind, driicken Sie auf den oberen Teil des Knopfes (D2) und geben Sie die Zutaten
in den Behdlter ohne die angegebene, maximale Fiillmenge zu iiberschreiten:

* 1,5 L fiir dickfliissige Zubereitungen

* 1,25 L fiir fliissige Zubereitungen

@



Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring (D5) auf dem Deckel (D6) sitzt (Abb. 2a) und setzen

Sie die Deckeleinheit auf den Mixbehalter (D4).

Stecken Sie den Deckelverschluss (D7) in die dafiir vorgesehenen Offnung im Deckel.

Setzen Sie die komplette Mixeinheit (D) auf den Motorblock (A), stellen Sie sicher, dass die

#Clic”-Taste (D2) des Messerblocks und die ,Clic”-Taste (C) des Motorblocks iibereinander

stehen (Abb. 2b), und driicken sie den Mixaufsatz an, um ihn auf dem Motorblock zu verriegeln

(horbarer Doppelklick) (Abb. 3).

SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an und drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (B)

auf die gewlinschte Stufe oder schalten Sie mehrmals auf die ,Pulse”-Funktion. Um das Gerdt

abzuschalten, stellen Sie den Geschwindigkeitswahlschalter (B) auf die Position “0". Ziehen Sie
den Stecker des Gerédtes aus der Steckdose. Entriegeln Sie den Mixbehalter (D) vom Motorblock

(A), indem Sie auf den “Clic”-Knopf (C) driicken und den Behdlter danach anheben (Abb. 4).

e Mit der Krautermiihle (E) konnen Sie in Sekundenschnelle unterschiedlichste Zutaten hacken,
wie etwa: Zwiebeln, Knoblauch, Fleisch (in Stiicke geschnitten), Trockenobst, Krduter
(Petersilie...) oder auch Zwieback o. & zum Zubereiten von Paniermehl. Die Krdutermiihle darf
nicht fiir fliissige Zubereitungen verwendet werden (Fruchtsafte, ...).

e Mit der Gewiirzmiihle (F) konnen Sie in wenigen Sekunden verschiedenste Gewiirze fein
mahlen: Korianderkdrner, Pfeffer...

Diese Zubehorteile verfiigen tiber einen Deckel, sodass die Klingen wéhrend des Betriebs nicht

zugénglich sind. Geben Sie die Zutaten in den Behilter (E1) oder (F1). Ordnen Sie die Markierung ¥

des Deckels (E2) oder (F2) gegeniiber der Markierung A des Behdlters (E1) oder (F1) an.

Driicken Sie den Behilter in den Deckel und drehen sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum f,

um die gesamte Einheit zu verriegeln (Abb. 5).

Setzen Sie die komplette Miihle (E) oder (F) auf den Motorblock, ordnen Sie dabei die 2 Rastnasen

des Zubehors gegeniiber den Einkerbungen des Motorblocks an und stellen Sie sicher, dass sich

die ,Clic”-Markierung des Deckels in einer Linie mit der ,Clic”- Taste (C) des Motorblocks befindet

(Abb. 6a). Dann driicken Sie das Zubehdr an, um es auf dem Motorblock zu verriegeln (hérbarer

Doppelklick) (Abb. 6b).

SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an und drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (B) auf

die gewiinschte Stufe oder schalten Sie mehrmals auf die ,Pulse”-Funktion. Halten sie das Zubeh&r

wahrend des Betriebs fest. Zum Ausschalten des Gerates stellen Sie den Geschwindigkeitsregler

(B) auf die Position ,0" Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose. Halten Sie das

Zubehor fest und entriegeln Sie es vom Motorblock durch Driicken der ,Clic”-Taste (C) auf dem

Motorblock (A) (Abb. 4).

Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie in umgekehrter Weise wie beim Anbringen vorgehen.

Sie konnen die Zubereitung nun aus dem Behdlter herausnehmen.

Zutaten max. Menge Mixdauer Zubehor
Getrocknete Aprikosen 80g 4 Sek. Pulsfunktion E
Paniermehl 1 Zwieback Pulse-Betrieb E

. 5 Sek.
Ztatil £ Geschwindigkeitsstufe 1 E
Petersilie 69 Pulse-Betrieb E
Entsehntes und in Stiicke .
geschnittenes Fleisch 60g U £




e 8

Koriandersamen 50g GeSChW"'?glgS:ekltSStufe ;

Preffer 509 Geschwi:c?i;feﬁ.tsstufe 5 F
Zihfliissige Mischungen Max. 1,5 | Ha 35112’5':"8”;‘3" auf D
Fliissige Mischungen Max. 1,25 | Max. 35551;”;9" auf D

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und entfernen Sie den Mixaufsatz oder die Zubehdrteile.
Gehen Sie vorsichtig damit um, die Messer des Mixaufsatzes und der Zubehérteile sind
sehr scharf.

Spiilen Sie Behalter und Deckel sofort nach Gebrauch unter flieBendem Wasser ab und reinigen
Sie alle abnehmbaren Teile in heiRem Seifenwasser.

Um die Reinigung zu erleichtern, kann der Messerblock (D1) vom Mixaufsatz (D4) durch Driicken
der ,Clic”-Taste (D2) abgenommen werden (Abb. 7a, 7b, 7c).

Die Dichtung des Messerblocks (D1) kann nicht herausgenommen werden.

Der Mixaufsatz (D) und die Zubehdrteile (E) und (F) sind spiilmaschinenfest und kénnen mit
dem ,SPAR”- oder ,,KURZ”-Programm im oberen Korb der Spiilmaschine gereinigt werden.
Reinigen Sie den Motorblock (A) mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie ihn gut ab.

Halten Sie den Motorblock (A) niemals unter flieBendes Wasser.

G

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?
T T TR

Das Gerdt funktioniert | Der Netzstecker ist nicht | SchlieRen Sie das Gerdt
nicht. angeschlossen. an eine Steckdose mit
entsprechender Spannung an.

Der Mixaufsatz oder das | Kontrollieren Sie Position und

Zubehdr wurde nicht korrekt
auf den Motorblock aufgesetzt
oder verriegelt.

Verriegelung des Mixaufsatzes
oder der Zubehorteile auf
dem Motorblock gemdR der
Bedienungsanleitung.

Sie miissen einen zweifachen
»Klick” horen.

Der Messerblock (D1) ist nicht
richtig mit dem Mixbehalter
verbunden (D4).

Entriegeln Sie den Messerblock
(D1) und setzen Sie ihn
erneut auf den Mixbehilter
(D4) (Abb. 1a, 1b, 1c).




T T T

Das Gerdt schaltet sich im
laufenden Betrieb ab.

Zutatenmenge  iiberschritten
(der Schutzmechanismus fiir
den elektrischen Motor wurde
aktiviert).

Trennen Sie das Gerdt vom
Stromnetz, setzen Sie die
Taste auf die Position 0
und lassen Sie das Gerdt 30
Minuten lang abkiihlen.

Extrem starke Vibrationen.

Das Gerdt steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist undicht.

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist nicht richtig
aufgesetzt.

Verriegeln Sie den Deckel
ordnungsgemdR  auf  dem
Mixaufsatz.

Der Dichtungsring (D5) sitzt
nicht auf dem Deckel.

Setzen Sie den Dichtungsring
(D5) auf den Deckel (D6)
(Abb. 2a).

Es tritt Fliissigkeit aus dem | Der Messerblock (D1) ist | Befestigen Sie den
Unterteil des Mixaufsatzes | schlecht oder unzureichend | Messerblock noch  einmal
aus. auf dem Mixaufsatz (D4) | richtig und mit horbarem Klick
verriegelt. auf dem Mixaufsatz.
Die Taste (D2) muss
ordnungsgemaRy mit
dem  Messerblock  (D1)
ausgerichtet sein.
Das Messer dreht sich | Die Lebensmittelstiicke sind | Verringern Sie die GroRe
schwerfallig. zu gro oder zu hart. oder Menge der verarbeiteten

Zutaten. Geben Sie Flissigkeit
hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Kontaktieren Sie bitte den Kundendienst (fiir Kontaktadressen siehe Garantieheft).

ZUBEHOR

Dieses Gerdt kann auf Ihre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Ihrem
Fachhéndler oder beim autorisierten Kundendienst sind folgende Zubehorteile erhaltlich:
Krautermiihlenzubehdr (E), Gewiirzmiithlenzubehdr (F) oder ein zusétzlicher Mixaufsatz (D).




DESCRIPTION

A Motor unit E Herb grinder (* accessory depending on
B 5 Speeds Selector model)
C Jug release button E1 Bowl
D Blender jug assembly E2 Lid
D1 Blade unit with built-in seal F Spice grinder (* accessory depending on
D2 Blade unit release button model)
D3 Locating rib F1 Bowl
D4 Graduated glass blender jug F2 Lid
D5 Lid seal
D6 Lid

D7 Measuring cap

* The accessories contained in the model you have bought are shown on the label located on
the top of the packaging.

CAUTION: Read the safety instructions and this booklet @
carefully before using your appliance for the first time.

SAFETY LOCKING

The appliance will not operate if the blender jug assembly (D) or the accessories (E) or (F) are
not correctly positioned and locked on the motor unit (A).

BEFORE FIRST USE

Before using your appliance for the first time, clean all the accessories (D, E, F) in warm water
and washing up liquid, except for the motor unit (A).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution when using or cleaning
the appliance and when emptying the bowls or jug.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.

Important note: Turn the speed selector (B) to “0” before placing the blender assembly or
accessories on the motor unit.

Do not turn the blender on if the lid (D6) is not properly in place on the blender jug (D4).

Using the blender
e Before assembling the jug (D) choose the most convenient position for the jug handle (D4)
(on the right or on the left.).
With the “clic” button (D2) of the blades block (D1) in front of you, place the locating rib (D3)
in the assembly slot located at the base of the jug (D4) (fig. 1a) then lower the blade unit (D1)
down into the second slot (fig. 1b) located at the front of the jug base until the unit is locked
in place (you will hear a click) (fig. 1c).
Make sure that the jug (D4) and the blade unit (D1) are well assembled, press the button
(D2) and place the ingredients in the jug without exceeding the maximum level indicated on it:
* 1.5L for thick mixture
* 1.25 L for liquid mixtures



Make sure that the seal (D5) is on the lid (D6) (fig. 2a) and place the two together on the jug (D4).

Put the cap (D7) in the slot on the top of the lid.

Place the assembled blender jug (D) on the motor unit (A), with the “clic” button (D2) on the

blade unit aligned with the “clic” button (C) on the motor unit (fig. 2b) and press the jug down

firmly to lock it on the motor unit (you will hear a double click) (fig. 3).

Plug in the appliance and turn the speed selector (B) to the desired position or press “Pulse”

a few times.

To stop the appliance, turn the speed selector (B) to the “0” position. Unplug the appliance. Remove

the jug (D) from the motor unit (A) by pressing the “clic” button (C) then lift off the jug (fig. 4).

Using the Lift herb grinder and spice grinder

e With the herb grinder (E), you can chop ingredients like onion, garlic, meat (cut into pieces),
dried fruits and herbs in a few seconds and make crumbs (from rusks, etc). Do not use the herb
grinder for liquid preparations (fruit juices, etc.).

e With the spice grinder (F), you can grind to a powder a variety of spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

These accessories come with a lid that prevents access to the blades during use. Add the

ingredients to the bowl (E1) or (F1). Line up the symbol ¥ on the lid (E2) or (F2) with the

symbol A on the bowl (E1) or (F1). Fit the bowl onto the lid and turn the lid clockwise up to

f to lock the assembly (fig. 5).

Place the assembly (E) or (F) on the motor unit, lining up the 2 ribs of the accessory with the

slots on the motor unit, with the “clic” mark on the lid aligned with the “clic” button (C) on the

motor unit (fig. 6a) and press down the accessory firmly to lock it on the motor unit (you will

hear a double click) (fig. 6b).

Plug in the appliance and turn the speed selector (B) to the desired position or press “Pulse”

a few times. Hold the accessory firmly during operation. To stop the appliance, turn the speed

selector (B) back to position “0”. Unplug the appliance. Hold the accessory and release it from

the motor unit by pressing the “clic” button (C) on the motor unit (A) (fig. 4).

Unlock the lid in the reverse order of the assembly.

You can then remove the preparation in the bowl.

Ingredients Quantity (max) Operating time

Turn button to pulse

e 80g continually for 4 seconds
Breadcrumbs 1 rusk In pulses E
Onion 509 5 seconds on speed 1 B
Parsley 69 In pulses E
Meat,.cutmto cubes (gristle 60g In pulses E
and sinew removed)

Coriander seeds 509 60 seconds on speed 5 H
Peppercorns 509 60 seconds on speed 5 F
Thick mixtures Max. 1.5 L 8 MIIIES [Es, @F D

speed 5
Liquid mixtures Max. 1.25L 8 DS (TERS, GIF D

speed 5




CLEANING

Unplug the appliance and remove the bowl or accessories.

The blades of the accessories are very sharp. Handle them with caution.

Rinse the jug, bowls and lids immediately under running water and the removable parts in hot
water and washing up liquid.

For easy cleaning, you can detach the blade unit (D1) from the jug (D4) by pressing the “clic”
button (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

The seal of the blade unit (D1) is not detachable. The lid joint (D6) is removable.

The jug (D) and the accessories (E) and (F) can be cleaned in the dishwasher in the top basket
with the “ECO” or “LIGHTLY SOILED” programme.

Clean the motor unit (A) with a damp cloth and dry carefully.

Never immerse the motor unit (A) in running water or any other liquid..

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

Problems

The product does not work.

Causes

The plug is not connected.

Solutions

Connect the appliance to a
socket with the same voltage.

The jug or accessory is not
correctly positioned or locked
on the motor unit.

Check that the jug or
accessories  are  correctly
positioned and locked on the
motor unit as shown in the
instructions You must hear a
double “click”.

The blade unit (D1) is not
correctly attached to the jug
(D4).

Unlock the blade unit (D1)
and bolt it to the jug (D4)
(fig 1a, 1b, 1c) once again.

The product stops while
in use.

Overload  of  ingredients
(activation  of  electronic
motor safety device).

In this case, unplug the
product, put the button back
to 0 position and let it cool
down for a minimum of 30
minutes.

Excessive vibrations.

The product is not placed on a
flat surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is
positioned.

not correctly

Lock the lid correctly on the
blender jug.

The seal (D5) is not well
placed on the lid.

Place the seal (D5) correctly
on the lid (D6) (fig. 2a).




Leak at the bottom of the
jug.

The blade unit (D1) is not
properly or securely locked on
the jug (D4).

Place the blade unit correctly
on the jug; you must hear a
click.

The button (D2) must be
fully aligned with the blade
unit (D1).

The blade does not turn
easily.

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity
of ingredients processed. Add
liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact customer services (see contact details in the guarantee booklet).

ACCESSORIES

You can customise your appliance and obtain the following accessories from your usual retailer or
an approved service centre: Herb grinder accessory (E), Spice grinder accessory (F) or additional
blender jug (D).

Please refer to this instruction leaflet first and contact an approved service centre (see list

at the end) giving the product code for your appliance LMxxx or BLxxx.

RECYCLING

© Disposal of the appliance and its packaging materials.
The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for
the environment and which may therefore be disposed of in accordance with the
recycling measures in force in your area. For disposing of the appliance itself,
please contact the appropriate service of your local authority.

© End of life electrical and electronic products.
Your appliance is expected to last for many years. However, when the time
comes to replace it, do not throw it in the bin or in a dump, but take it to the
recycling centre in your town (or to a waste reception centre where applicable).

(P

9
)%%

Think of the environment!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
Leave it at a local civic waste collection point.
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onuc

A Bnok gsuryHa D5 lpoknagka mMixK reynkom i KpULLKO
B lNepemukau 5 wemgKocTtei D6 Kpuwka
C KHorka po36510KyBaHHA rneunka D7 MipHwii cTakaH
D KomnnekT rneunka 6neHpepa E TMoppi6HioBau Tpas (* akcecyap, B
D1 HoxoBwi1 610K 3 BOY[OBaHUM 3anexHocTi Bif mogeni)
repMeTUYHNM LLIBOM E1 Yawa
D2 KHonKa po36510KyBaHHA HOXKOBOFO E2 Kpuwka
6noky F TMoppi6HioBay cnewin (* akcecyap, B
D3 Hix nogpi6HoBay 3aneXHOCTIi Big moaeni)
D4 meunk 6neHaepa, AKNiA Ma€ MipHi F1 Yawa
NMO3HauKM F2 Kpuwka

* AKcecyapy, O BXOAATb B KOMNNEKT MoAeni AKy Bu Npuabany, nokasaHo Ha Haknemnui Ha
BEPXHil YaCTWHI yNakoBKM.

YBara! [lepeq nepwm KOPUCTYBaHHAM NpuIagom
YBaXXHO NPOYNTATITE NpaBmna TeXHiKM 6e3nekn Ta
Lier NoCiGHNK KopucTyBaya.

3ANOBIXKHE BJIOKYBAHHA

Mpunag He NpauloBaTUMe, AKLO KOMMEKT rneynka 6neHpepa (D) abo akcecyapu (E) um (F) He
npaBuAbHO BCTaHOBIEHI | 3adikcoBaHi Ha 6noui moTopy (A).

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

Mepep BUKOpUCTaHHAM NpuUnaay B NepLnii pas, ouncTiTb BCi akcecyapu (D, E, F) B Tenniii Boai
3 PiAMHOIO ANA MUTTA NOCYAY, 3a BUHATKOM 6510Ky ABuryHa (A).

YBATA: Jlesa pgy»e roctpi, o6epexxHo noBofbTecb 3 HUMWU NPU X BUKOPUCTaHHI i
ouuLeHHi Npunaay i Npyn cnopoXHeHHi Yaw a6o rneunka.

lNepekoHaiiTecs, WO BCi NaKyBanbHi MaTepiani 6ynu BUaaneHi nepes novatkom poboTu 3 Npuiagom.
Baxnuse 3ayBaxeHHA: [loBepHiTb nepemukay weuakocTi (B) Ha mnosHauky “0” nepep
YCTaHOBKOIO KOMMNEKTy 6neHaepa abo akcecyapis Ha 6510K iBUrYHa.

He BMuKaiite 6nenpgep, Akwo Kpuwka (D6) He np Ho 3adi Ha rneYmnKky
6nenpepa (D4).

BUKOPUCTAHHA

BI/IKOpI/ICTaHHﬂ 6ne|-|nepa

« lMepep cknapaHHam rneunka (D) obepiTb Har3pyuyHily nosuito AnA pyuku rmeunka (D4)
(npaBopyy abo nisopyu).

3a gonomoroto KHorku “clic” (D2) 6noky moTopy (D1) nepes Bamu, nomicTiTb Hix-nogpibHoBay

(D3) B rHi3go, AKe 3HaXOAUTLCA Ha 30BHiWHbOMY AHi rneunka (D4) (fig. 1a) Toai onycTith

HoxoBuiA 6nok (D1) B apyre rHizgo (D4) (fig. 1b) po3stawoBaHe B nepefHiin YacTuHi 6asu

rneyrKa noKv NPUCTpPin He 3adikcyeTbcA Ha Micui (BM nouyeTe KnauaHHs) (fig. 1c).

MepekoHaiitecs, wo rneuuk (D4) i HoxoBuih 6nok (D1) fo6pe 3'eaHaHI, HaTUCHITL KHONKY (D2) i

NOMICTITb iHFPEIEHTI B FMeunK 6e3 nepeBULLEHHA MAaKCUMASIbHOTO PIBHS, BKAa3aHOMO Ha HbOMY:

UK

@



- 1.5n pgna rycrux cymiwen

- 1.25 n pna pigknx cymiwer
MNepekoHariTecs Wo npoknagka (D5) 3HaxoauTtbes Ha Kpurwi (D6) (fig. 2a) i nomicTiTh ix pazom
Ha rneyvk (D4).
BcrasTe KpuwKy (D7) B OTBip, NPU3HAYEHMI ANA LbOro Ha BEPXY KPULLKK.
MowmicTiTb 3i6paHuii rneunk 6neHpepa (D) Ha 6nok ABuryHa (A), Tak WwWob kHonKa “clic” (D2) Ha
HOXO0BOMy 610Ul 3'eHanachb 3 KHonkoto “clic” (C) Ha 6roui moTopy (fig. 2b) i HaTMCHITL 3BepXY
Ha rneuuk, WwWob 3adikcyBaTu ioro Ha 6noKy ABMryHa (Bu nouyeTte noagiiiHe knauaHHs) (fig. 3).
MNigkntouiTb NPUCTPI Ta NocTaBTe nepemukay weuakocTi (B) B noTpibHe nonoxeHHs abo
HaTUCHITb KHOMNKY “Pulse” (imnynbc) Kinbka pasis.
LWo6 3ynuHuTY npunag, NoBepHiTb nepemmkay wamnakocTi (B) B nonoxeHHs “0”. Big'eaHaiite
NPUCTPI Bif Mepexi.
3HimiTb rneurk (D) 3 6noky moTopy (A) HaTucHyBLIK KHorKy “clic” (C) i Toai 3HiMiTL rneuvik (fig. 4).
BukopucTtaHHA nogpi6HioBauiB Tpas i cnewiin
+ 3a gonomoroto nogpi6HioBaya Tpas (E), BU MOXKeTe Hapi3aTu iHrpefieHTy, Taki Ak umbyns,
YacHVK, M'ACO (Mopi3aTy Ha LUMATOYKM), CyweHi GPyKTW i TPaBM NPOTArOM AeKiNbKoX
ceKkyHf, i noapibHWUTN Ha KpuxTu (cyxapi i T.4.). He BukopucToByiite noppibHioBay Tpas
ANA PiAKUX iHrpepdieHTiB (GPYKTOBMX COKIB, TOLLO).
3a gonomoroio noapibHioaya criewinn (F), Bu moxeTe po3MonoT B NOPOLLIOK Pi3HOMaHITTA
crewin NpoTAroM AeKiNbKoX CeKyHA: HaCiHHA KopiaHApy, nepeLb ropoLKoMm i T.4.
Lli akcecyapu noCTaBnATLCA 3 KPULLKOIO, IKa 3arobirae AOCTYN [0 fe3 Mif YaC BUKOPUCTaHHS.
MomicTiTb iHrpeaieHT B yawy (E1) abo (F1). PosTaluyite Ha OfHii NiHii no3Hauky W Ha KpuLLLi
(E2) um (F2) i no3Hauky A Ha yawi (E1) um (F1). BcTaHOBITL Yally Ha KPWLIKY i MOBEPHITb
KPULLKY 3a FOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 f WWob 3adikcysatn 3'eaHaHHs (fig. 5).
MowmicTite kKomnnekt (E) a6o (F) Ha 6nok ABuUryHa, 3'€QHaBlIM [Ba BWUCTYMMW aKcecyapy 3
rHi3gamy Ha 6noui ABUryHa, Wo6 nosHauka “clic” Ha Kpuwui 3'efHanacb 3 kKHonkoio “clic” (C)
Ha 6noui moTopy (fig. 6a) i HaTUCHITL 3BepXy Ha akcecyap, Wob 3adikcyBaTn MOro Ha 610Ky
[BUryHa (Bu novyere noaBiiiHe KnauaHHs ) (fig. 6b).
TMigKNouiTb NPVCTPIN Ta NOCTaBTe NepemMmKaY WBMAKOCTi (B) B NOTPIGHE NONOXeHHA abo HAaTUCHITL
KHOMKy “Pulse” Kinbka pa3is. MiLHO TpymaiiTe akcecyap nig yac pobotu. o6 3ynuHutv npunag,
NOBEPHITb NepemuKay WanaKocTi (B) Hasaa B nonoxeHHs “0”. Big'egHaiiTe npucTpilt Big Mepexi.
Tpumaiite akcecyap i 3BiNbHiTb NOro Bif 610Ky MOTOPY HaTUCHYBLUM Ha KHomKy “clic” (C) Ha
6noui motopy (A) (fig. 4).
BigKpuiiTe KpULLKY B MOPAAKY, 3BOPOTHOMY MOPAAKY CKNafaHHA. Tenep MoxeTe NepemMicTuTi
roToBY CyMill B YaLy.

. Kinbkictb
IHrpegieHTN a— Yac 06po6ku Akcecyapn

CyweHi abpukocu 80r YngTaTETE S E

npoTArom 4 c
P Bukopuctosynte

Xni6Hi KprxTn 1 cyxap KHoMKy"Pulse" £

Linbyna 50r 5 ceKyH/ Ha WBuaKocTi 1 E

MleanTe 6r BMKopmc"'rOByMIe E
KHomMKy"Pulse

M'aco, HapizaHe Ky6mKamm 60r BukopuctoByiite E

(xpAwi Ta cyxoxunna KHOMKy"Pulse”




Kinbkictb

IHrpegieHTN — Yac 06po6kn Akcecyapn
HaciHHa kopianapy 50r 60 ceKkyHA Ha LUBIAKOCTI 5 [F
Mepeub ropoLkom 50r 60 ceKyHA Ha WBMAKOCTI 5 F
lycTi cymiwwi Makc. 1.5 n S XBUNIHA Ha D

WBNAKOCTI 5
Piaki cymii Makc. 1.25 WS, G GE D
WBNAKOCTI 5

Bin'epHaiiTe NnpncTpiii Big Mepexi i BUAMITH yally i akcecyapu.

Jlesa akcecyapiB ayxe roctpi. loBoabTech 3 HUMK AyXKe 06epeXHO.

MpomuiiTe rneunk, YaLi i KpMLLKK Bifpasy Nif NPOTOYHOK BOAOK i 3HIMHI ieTani B rapavin Bogi
3 PiAVHOIO ANA MUTTA nocyay.

[InA Nerkoro YMLEHHs, MOXKHa 3HATU HOXOBWI 610K (D1) 3 rneyunka (D4) HaTUCHYBLUW KHOMKY
“clic” (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

lepmeTyHMI WOoB HOXO0BOTO 610Ky (D1) He 3HIMaETbCA. [poKnazKa MiXK rMeYnKom i KPULLIKOIO
(D6) 3HimaeTbCA.

Mmeuwk (D) i akcecyapu (E) i (F) MOXXHa MUTN B MOCYAOMUIHIA MaLUVHI Y BEPXHbOMY KOLUUKY
npw nporpami “ECO" a6o “AJ1A HE3HAYHOTIO 3ABPYOHEHHA"

OuncTiTb 60K ABMIYyHa (A) BONOroio TKaHWMHOI | peTesibHO BUCYLUITh.

Hikonu He 3aHyptoiiTe 610K ABUryHa (A) B MPOTOYHY BOAY.

LLLO POBUTMU, AKLLO MPUCTPI HE MPALIIO

T T TR

MpucTpiit He nNpautoe. Migknioyitb  npucTpii  fo
PO3ETKN 3 TaKOIO X Hanpyroto.

UK

BiH He nigknioyeHnin.

Meunk abo akcecyap He
npaBuIbHO BCTAHOBNEHi
abo 3adikcoBaHi Ha 6noKy
nBUryHa.

MNepeKkoHanTtecs, WO reYnK
abo akcecyapu MpaBWIbHO
BCTaHOBMeEHI i 3adikcoBaHi Ha
610Ky ABUryHa, AIK MOKa3aHo B
iHCTPYKLiii, B MOBMHHI novyTn
noggiliHe "KnayaHHA".

HoxoBuii 650k (D1)
HenpaBwibHO 3'€AHaHV 3
rneyvikom (D4).

Po36nokyiTe HOXOBMIA 610K
(D1) i 3adikcyiiTe noro Ha
rneunky (D4) (fig. 1a, 1b, 1¢)
Lje pas.

MpucTpii  3ynuHAETbCA
nif Yac po6otu.

MNepeBaHTaXeHHSA
iHrpepieHTaMn (cnpauboBye
eNeKTPOHHUI 3axmcT
[BUTyHa).

Bigkniouitb npucTpin,
NOBEPHITb KHOMKY B MO3ULLi10
0 i panTe OMY OXONOHYTW
npoTArom He MeHwe 30
XBUIVH.




AT T T

MpucTpiit HapTo BIGPYE.

MpucTpiii  po3milleHnn Ha
HepiBHill NOBEPXHI.

MocTtaBTe npunag Ha piBHY
MOBEPXHIO.

O6cAr iHrpeaieHTiB 3aHaAToO
BENNKNINA.

3meHLTe KinbKicTb
iHrpepieHTiB, Wo niggaloTbca
06pobui.

Kpuiika npoTikae.

O6cAr iHrpepieHTiB 3aHaaTO
BEJINKNN.

3meHLwwTe KinbKicTb
iHrpepieHTiB, WO nigaaloTbca
06pobui.

Kpuiwka HenpaswuibHO | lMpaBunbHO 3adikcyiTe
3adikcoBaHa. KPULLKY Ha reyuKy.
MNpoknagka noraHo (D5) | MpaBunbHO BcTaHOBITH (D5)

PO3MilLeHa Ha KpWLLL.

npoknagky Ha Kpuwky (D6)
(fig. 2a).

Hwu3 rneynka nporTikae.

HoxoBuin  6nok  (D1) He
npaBunbHO  3'€gHaHMn 3
rneuvikom (D4).

MpasunbHO PO3MICTITb
HOXOBMWIA 610K Ha FNeUnKy; BiA
MOBVHHI MOYYTU KNaLaHHS.
KHonka (D2) noBuMHHa
MOBHICTIO 3’€gHYBaTUCb 3
HoXoBUM 6n10kom (D1).

Jle3o noraHo PYXa€TbCA.

LLmaTkn iHrpepieHTiB
3aHaATo BenuKi abo TBepai.

3meHLwTe KinbKicTb
iHrpepieHTiB, WO nigfaloTbca
06pobui. [lofaiite pianHy.

BALU NPUNAA BCE LLE HE NMPALIIOE?

3B'AXKITbCA 3 CnyK60l0 06CNYroByBaHHA CMOXMBaYiB (OUB. KOHTaKTHY iHdopmaLiio B
rapaHTiiHomy 6ykneri).

AKCECYAPU

Bn moeTe HanawTyBaTV Npunag i OTPUMaTU HACTYMHI akcecyapw Bif BalOro 3BMYalHOIO
npopasua abo B aBTOPU30BaHOMY CepPBiCHOMY LieHTpi: AKcecyap Ana noppiobHeHHa Tpas (E),
Akcecyap g5 noapi6HeHHs creuin (F) abo fopatkosuii rmeuuk (D).

[inA 3aMoBNeEHHA aKcecyapiB CKOPMCTaTeCh Li€lo iHCTPYKUi€o abo nosigomTe Homep
Mogeni Baworo npunagy LMXXX a6o BLXXX.



OMNUCAHUE

A Bnok anekTpogsuratens D6 Kpbilwka
B 5-cKkopocTHOI nepekntoyatenb D7 MepHas KpblluKa-CTakaH
C KHorKa pa36ioKu1poBKY CTakaHa 6neHaepa E V3menbunTenb KyXoHHbIX TpaBs (*Hanuune
D CocTaBHble YacTy CTakaHa 6neHfepa NPUHaANEXHOCTU B 3aBUCUMOCTMN OT
D1 HoxeBow 610K n3menbunTens co mopenu)
BCTPOEHHbIM repmMeTUYeCK/IM LLIBOM E1 Yawa
D2 KHomKa pa3tnoKnpoBKM HOXEBOTO E2 Kpblwka
6510Ka F MenbHuua gna npaHocTent (*Hannuve
D3 Hox-nsmenbumtenb NPUHaANEXHOCTUN B 3aBUCUMOCTMN OT
D4 MepHblii cTakaH bneHgepa mopenu)
D5 lNpoknaaka mexay cTakaHoM 1 F1 Yawa
KPbILLKOW F2 Kpblwka

* MpUHagNeXHOCTY, BXOAALIME B KOMMEKT ¢ Bawwen mogenbio 6neHaepa, ykasaHbl B Tabnvue
Ha BEpPXY YNaKOBKN.

MpenynpexaeHue! Mepen nepBbIM NCMOSIb30BAHNEM
Nprubopa BHMMATENIbHO NPOYUTANTE YKa3aHUA B
LlaHHOM byKnere.

MPEAOXPAHUTEJIbHAA BJIOKUPOBKA

YcTpoIcTBO He GyAEeT paboTaTb, eC/M COCTaBHbIE YaCTyV CTakaHa bneHaepa (D) vnvi NpUHaANeXHOCTN
(E) 1 (F) HenpaBwnbHO ycTaHOBMEHbI U He 3aboKnpoBaHbl Ha 6n1oke anekTpoasuratens (A). @

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mpexpae yem ncnonb3oBaTb Nprbop Briepsble, MomoiTe Bce npuHagnexHoctn (D, E, F) B
Tennoi MbinbHOW BoAe, Kpome 6510Ka anekTpoasuratens (A).

BHUMAHME: Jle3BuAa o4eHb ocTpbie; GyabTe ocTOp I, VCAC ya nnn
npn6op 1 ONOPOXKHAA YaLM U CTaKaH 6neHpepa.

Y6epnTech, uTo Ha MPUGOpPE HET OCTATKOB YMAKOBKM, MPeXAe Yem NCronb30BaTb ero.
BaxxHoe npumeuaHme: [ocTaBbTe nepeknoyatens mowHoctn (B) Ha «0» npexpae yem
yCTaHaBAMBaTb AETann UAn NpUHaANEXHOCTV 6neHaepa Ha 610K aneKTpoaBuraTens.

He Bkniouaiite 6neHpaep, ecnu Kpbiwka (D6) H
6nenpepa (D4).

DKCIIYATALLAA

« Mpexpae yem cobupatb cTakaH (D), BbibepuTe Hanbonee yaobHOe MONOXKEHVE ANIA PyYKN
cTakaHa (D4) (cnpaBa nnwu cnesa).

C MOMOLLbIO KHOMKM «KNnK» (D2) Ha HoXeBOM 6110Ke n3menbuntens (D1) nepes Bamu, nomectute
HOX-M3menbumnTens (D3) B rHe3fo, KOTOPOe HAaXOAUTCA Ha AHe cTakaHa (D4) (fig. 1a), notom
onycTuTe HoXeBol 610K nsmenbumtens (D1) Bo BTopoe rHe3po (D4) (fig. 1b), Haxogaweeca
nepeq OCHOBOW YallK, U HaXMUTe NoKa He 3abnokupyeTe ero (Bbl ycnbilwmte wwenyok) (fig. 1c).
Y6epuTech, uto ctakaH (D4) n HoxxeBoli 610K nsmenbumntens (D1) co6paHbl npaBuUnNbHO,
HaXmuTe Ha KHonKy (D2) n go6aBbTe HEOOXOAUMbIE UHTPEAVEHTbI B CTakaH [0 yKasaTens
JLONYCTMOrO KONMYeCTBa MHIPEANEHTOB, KOTOPbI HAXOANTCA Ha CTakaHe:

ycT Ha CT

P



*1.5 n anA rycron cmecu
*1.25 n gna xuakocren
Y6epnTech, 4To Npoknafka Mexzay cTakaHoM v Kpbiwkoi (D5) HaxoanTca Ha Kpbiwke (D6)
(fig. 2a) n nomecTuTe UX Ha cTakaH (D4).
MocTaBbTe MepHYI0 KpbILKy-cTakaH (D7) B cneumanbHoe rHe3fjo Ha KpblLLKe.
YcraHoBUTe cobpaHHbIN cTakaH (D) Ha 6510k anekTpoasuratens (A) C NOMOLLbIO KHOMKU «KNvk» (D2),
CBA3aHHOW C HOXEeBbIM 6r1okom namenbuutens (C) Ha 6rnoke snekTpogsuratens (fig. 2b), u pesko
HaXMWTe Ha CTakaH, YTobbl 3a6/I0KVPOBaTH ero Ha 610Ke (Bbl ycnbilumTe ABOVHON Wenyok) (fig. 3).
MopkntounTe NpMboOpP K ceTn 1 BbibepuTe enaemyto CKOPOCTb C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
MoLHOCTY (B) nnm HaxxmmTe KHOMKY «Pulse» Heckonbko pas.
YTob6bl BbIKNOUNTL MPKUGOP, NOBEpHUTE NepekntodaTens MolHocTh (B) Ha ykasaTenb «O».
OTKntounTe NPUGOP OT CeTy.
CHumunTe cTakaH (D) ¢ 6noka anektpogsuratens (A), HaxaB Ha KHOMKy «knuk» (C), Torpa
CcHUMWTe cTakaH (fig. 4).
Kak ncnonbsoBatb 3MenbynTeNlb KYXOHHbIX TPaB I MeNbHULY AnA NPAHOCTEN
+ C momMoLLblo U3MenbuMTeNns KyxoHHbIX TpaB (E), Bbl MoXeTe n3menbyaTb Takme NHrpeaneHTb
Kak NyK, YeCHOK, MACO (pe3aTb Ha KyCKM), CyXOppyKTbl U TPaBbl 38 HECKOJIbKO CEKyHA 1
cpenaTb KPOLWKM (Hanprmep, U3 CyxapukoBs 1 T.4.). He ncnonb3yiite namenbumtenb KyXOHHbIX
TPaB AN NPUrOTOBNEHNA XUIKUX NPOAYKTOB (GpPYKTOBbIX COKOB 1 T.M.).
« C nomouybto MenbHuubl ana npaHocteit (F), Bl MoxeTe caenaTb MOPOLWIOK M3 crieunin 3a
HeCKONbKO CEKYHA: CeMeHa KopuaHapa, nepua 1 T.4.
3TN NPUHAANEXHOCTN B KOMIIEKTE UMEIOT KPbILLKY, KOTOpas 6/I0KMpyeT AOCTYM K Ie3BUAM BO
BPEeMA UCNoNb30BaHwA. Bbineitte nHrpegmnentsl 8 yawy (E1) unm (F1). Coegnnute cumson W
Ha Kpbiwke (E2) nnm (F2) c cumBonom A Ha vawe (E1) nnm (F1). YcTaHoBWTE Yally Ha KPbILLKY
11 MOBEPHITE KPbILLKY MO YacoBOIi CTpenke Ao cumeona fil, utobbl 3abnokuposats ee (fig. 5).
Momectute unx (E) unu (F) Ha 6nok anekTpoaBuraTens, COeAnHNB 2 BbICTyNa NPUHAANEXHOCTH
C rHe3gamu B 6510Ke MOTOPA, Tak UTOBbI CYMBO «K/MK» Ha KPbILIKE COEAMHMIACA C KHOMKOM
«knuk» (C) Ha 6noke moTopa (fig. 6a) 1 pe3ko cBepxy HaZaBUTe Ha NPVHAANEXHOCTb, YTOObI
3a6n10KMpoBaTh ee Ha 65oke (Bbl ycnbilumTe ABOIMHOI Wwenyok) (fig. 6b).
MopkniounTe Npr6op 1 NOBEpHUTE Nepeknoyatenb mowHocTn (B) Ha »Kenaemyto nosvumio
VNN HaXmuTe KHOMKY «Pulse» Heckonbko pas. Kpenko npuaepvBaiite npu6op BO Bpems
MCMonb30BaHKA. YTo6bl BbIKNOUMTL GrieHAep, NMOBepHUTE Mepeknoyatens ckopoctn (B)
Hasaj Ha ykasatenb «0». OTknounTte WHYp oT ceTu. MMpuaepusante NPUHAANEXHOCTb U
oTcoefuHUTe ee OT 6/10Ka BUraTeNs, HaXkaB Ha KHOMKY «knvk» (C) Ha 6noke moTopa (A) (fig. 4).
Pa36noKupyiiTe KpbILKY, MOBEPHYB €e B MPOTMBOMOMIOXKHYIO CTOPOHY (MPOTVB 4acoBOWA
CTpesnKu). Bbl MoXeTe BbiCbINaTb UK BbINUTb MPOAYKT M3 YaLln.

Konunyecteo Bpemsa
WHrpeguneHTbl MpuHagnexHocTH
(makc) NPUroToBNIeHNA
Haxmute n
Kypara 80r YAEpPKMBaNTe KHOMKY B E

TeyeHue 4 cekyH[

Vcnonb3yiite KHoNKy

MaHnpoBoOYHbIE CyXapu 1 cyxapb «Pulser E
Tyk 50r 5 ceKyHf, Ha ckopocTu 1 E
MeTpywka & Mcnonb3yite KHONKy E

«Pulse»




Konunyecteo Bpemsa
WHrpeaneHTbl MpuHagnexHocTn
[("ET4} NPUroTOBNIEHNA
Msaco  (kybukamu) (6e3 60r Mcnonb3yiite KHONKy E
XPALLE N CYXOXKWUbA) «Pulse»
CemeHa KopuaHgpa 50r 60 ceKyH[, Ha CKOPOCTN 5 F
YepHblil nepeL, ropoLuKom 50r 60 ceKyH[ Ha CKOPOCTN 5 [F
[ycTble cmecn Makc. 1,5 n WERE SETHHIAGE D
cKopocTn 5
Knpkne cmecn Makc. 1,25 n Makc. 3 MurHyTb! Ha D
cKkopocTn 5

O4YUCTKA

OTknounTe I'IpI/I60p 1 CHUMWTE Yally Unv NpuHagneXXHoCTun.

Jle3BuA NpuHaaneXXHoCTell 0O4eHb ocTpble. ByAbTe 0CTOPOXKHbI C HUMK.

MpomoiiTe cTakaH, Yalm 1 KPbILWKK Cpasy e Nocse NCNonb30BaHNA Nog NPOTOYHOW BOAOW, a
CMeHHble ieTanun B ropAayeil Bofje C XKNAKOCTbIO ANIA MbITbA NOCYAbI.

[nA nerkow ouncTky, Bol MoXkeTe oTcoeanHUTb HOXeBOW 610K n3menbuntens (D1) ot cTakaHa
(D4), HaxaB Ha KHonKy «knuk» (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).
YacTb repmeTM4ecKoro LiBa Ha HoxeBom 6roke usmenbumtens (D1) He oTcoepnHsAeTcs.
Mpoknagka Mexay CTakaHOM 1 Kpbllwkor (D6) cHrmaeTcA.
CrakaH (D) n npuHagnexxHoctu (E) 1 (F) MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalUVHe Ha BepXHel
nonke B pexxume “ECO” nnun “CJTIABOE 3ATPA3HEHUE".
MbiTb 610K aBuratens (A) MOXHO C MOMOLLbIO BNAXKHOW TKaHW, NOC/e Yero ero Heo6xoanmMo

TLWaTesIbHO BbICYWNTb.

3anpelyaeTca norpyxatb 610k motopa (A) B MpOTOUHYio BOAY.

YTO AEJNIATb, ECJIN MPUBOP HE PAB

Mpo6nema

Mpunbop He paboTaeT.

Npi

Bunka He nopknioyeHa K
ceTun.

ET

PeweHue

Mopknioumte  npuGop B
PO3€eTKy C COOTBETCTBYIOLVM
HanpspKeHneMm.

CTakaH unvi NpUHaanexHocTn
YCTaHOB/NEHbl HENpaBUIbHO
VNN He 3abnoKMpPOBaHbl Ha
6r10Ke 3neKTpoABMraTena.

MpoBepbTe, ycTaHOBNEHBI NN
CTakaH WAn NpUHaANEXHOCTA
NPaBuIbHO 1 3a6710KMPOBaHbI
m OHU Ha 610ke
aneKTpoaBuraTens, Kak 3To
yKa3aHo B UHCTPYKLWN.

HoxeBon 6ok
n3menbumTens (D1)
HenpaBWIbHO MpPUCOeAUHEH
K cTakaHy (D4).

Bbl  fOMKHbLI  ycnblwaTtb
ABONHOMN «LENTYOK».

Pas6nokupyiite 6nok
n3menbumnTensa (D1) "

NPUKPYTUTE €ro K CTakaHy
(D4) (fig. 1a, 1b, 1¢) ewe pas.

d
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Mpubop oTknovyaeTca BO
Bpems paboTbl.

Bbl HacbINanm CIMLLKOM MHOTO
VNHIpeavieHToB (cpabaTbiBaeT
cicTema 3N1eKTPOHHOMN
3alWWTbl ABUraTens).

Otknoumte  npubop ot
3NEKTPOCETY, BEPHUTE KHOMKY
B MCXOAHOE  MOJIOXeHMe,
W pante emy OCTbITb, Kak
MUHUMYM, 30 MUHYT.

YpesmepHble BUGpaLmu.

Mpubop yctaHoBneH He Ha | MocTtaBbTe  mpubop  Ha
POBHOII MOBEPXHOCTM. POBHYIO MOBEPXHOCTb.
Bbl wucnonb3yete cnuwkom | Heobxopgmmo YMEHbLUNTD

MHOIO MHIFPeaNEeHTOB.

KOJIN4YeCTBO U3MeJib4aeMbIX
NHrpeneHTOoB.

KpbllwKa npoTeKaeT.

Bbi ncnonbsyete  C/INLLKOM
MHOIO MHIFPeaNEeHTOB.

Heobxoavmo YMEHbLUNTb
KOJIMYECTBO  M3MeESNIbYaEMbIX
MHrPEANEHTOB.

Kpbiwwka ycTaHoBneHa | MpaBubHO 3aKPOViTe KPbILLKY
HenpaswbHO. CTaKaHa.
Mpoknagka (D5) nnoxo | YctaHoBuTe mpoknaaky (D5)

npuneraeT K KpblLlKe.

Ha KpbILWKY NpaBunbHo (D6)
(fig. 2a).

CTaKaH CHK3y npoTeKkaeT. | HoxeBol 65ok nsmenbuntens | Heobxopumo npaBuIbHO
(D1) HEeNpaBUIbHO | NOACOEAVHUTL HOXKEBOW 610K
nogcoegnHeH K CTakaHy n3MenbynTena K CTakaHny; Bbl
6nexgepa (D4). [LOMKHbI YCNbILLATD LENYOK.

KHonka (D2) AOMKHA
NOMIHOCTBIO  COEANHUTLCA
4 HOXeBbIM 6noKkom
nsmenbumtens (D1).

Nessre Bpawaetca ¢ | Kyckm  nuwm  cavwkom | Heobxogmmo YMEHbLUUTD

Tpyoom KpyrnHble nnn TBepAabie. pasmep mnn Konnyectso

M3MENbYAEMbIX UHIPEAVNEHTOB.
[lo6aBbTe XMAKOCTH.

NMPUBOP BCE PABHO HE PABOTAET?

ObpaTtutecb B UEHTp 0OCNyXMUBaHWe noTpebutenein (CM. KOHTaKTHylo uHpopmauumio B

rapaHTUAHON KHIXKKe).

MPUHAANEXHOCTU

Bbl MOXeTe MHAMBMAYaNbHO 3aka3aTb W MONYYUTb Chefylowme NpUHaanexHoCTU Y Ballero
npoAaBsLa Uax B aBTOPM3NPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPe: U3MeNnbumnteNib KyxoHHbIx Tpas (E),
MenbHuLy ana npsaHocTer (F) nnv fononHuTenbHbI cTakaH ans 6nexgepa (D).




CUMATTAMACHI

A MoTOp KypbInFfbICb D6 Kaknak
B 5 XKbingamapblk peTTeriw D7 ©nweriw
C KymaHapl 6ocaty batbipmachl E LWen yHTakTarbiw (* ynri TypiHe
D BneHaep MeH KyMaH XXUHafbl GarinaHbICTbl)
D1 Heifbiagamans y3aep KypbinfFbIChl E1 Ask
D2 >Ky3aep KypbinfbICbIH KOCY E2 Kaknak
6aTbipmach! F [empeyiwTep yHTakTarbiw (* ynri
D3 BekiTne kepTik TypiHe GaiinaHbICTbl)
D4 BenikTenreH WblHbl KyMaH F1 Ask
D5 Kaknak 6ypaHaacs! F2 Kaknak

*YnrimeH Gipre abablkTanFaH kepek-xapakrap opaMHblH YCTiHT XafbliHAarFbl 3aTbenrige
KOpPCETINreH.

Hasap aygapbiHpbi3: KypbinifblHbl anfaw pet
KongaHap angbliHga Kayincisgik HyckaynapbiH
XX8He OCbl KiTanLwaHbl MyKUST OKbIMN LbIFbIHbI3.

KAYIMNCI3AIK YLWIH BEKITY

Erep 6neHgep kymaHbl (D) Hemece (E) xaHe (F) xababiktapbl MOTOp KypbiiFbicbiHa (A)
[OypbIC OpHanacTbipbifiMaca Hemece GekiTinmece, Kypan XyMbiC icTeMensi.

BIPIHLUI PET KONOAHAPOA

BipiHwi peT konpaHappa 6apnblk xabapiktapbiH (D, E, F), moTop KypbinfbicbiHaH (A)
6acka, Xblbl cCabblHAB! CyFa XybIN anblHpI3.

ECKEPTY: xy3aepi eTe eTkip; Kypanabl KongaHfaHAaa, XXyFaHAa Hemece asiKTapbl
MeH KyMaHblH 60caTkaHaa abannaHbis.

Kypanap! konaaHfFaHga 6apnblk opam MatepuaniapbiH anbin TacTaHbi3.

MaHbI3abl eckepTy: brieHaep XuHaFblH Hemece XabablKTapblH MOTOP KypbIffbICbiHA
opHaTKaHAa, Xbingamablk peTTeriwwiH (B) “0” kyiiHe KOMbIHbI3.

Erep kaknarbl (D6) 6neHpep kymaHbliHa (D4) pypbic kabbinmaca, 6neHpepai
KOCMaHbI3.

KOJNOAHbIC

* KymaHab! (D) opHaTtkaHda, KyMaHHbIH KynafbiHa (D4) biHFansbl GypbillblH TaHAAHbI3

(He con XarblHaH, He OH XafblHaH).
Kysnep kypbinfbicbiHaarel (D1) esiHisre kapan TypraH “Gacy” 6atbipmacek! (D2) apkbinbl
GekiTyre apHanfaH ketiriH (D3) kymaHHbIH Herisinge (D4) (1a fig.) opHanackaH Tecikke
carnblHpI3, 0aH KeviH >XXy3aep KypbinfbiCbiH (D1) KyMaH Heri3iHiH anabIHFbl XaFblHAAFbI eKiHLL
Tecikke (D4) (1b fig.) 6ackin canbiHbI3, KINT eTin opHbIHA TyckeH AblGbIC ecTineqi (1c fig.).
KymaHHbIH (D4) aHe Xy3gep KypbinfbicbiHbiH (D1) AypbicTan GekiTinreHiH
TekcepiHi3, 6aTbipMaHbl (D2) GacbiHbI3, eHAi MHrpeaneHTTepai kepceTinreH GenrigeH
acbipMai canblHbl3:

*Koto kocna ywiH 1,5 n

*CyMbIK Kocnanap ywiH 1,25 n

&



Heirbizaamanbl (D5) kaknakka canein (D6) (2a fig.), ekeyin Bipre KymaHFa opHaTbIHbI3

(D4). KaknakTblH ycTiHAeri apHaynbl Tecikke enweriwTi (D7) canbiHbI3.

XKuHaktanran 6neHpepai (D) motop KypbiifFbicbiHa (A) OpHanacTbipbiHbI3, Xy3aep

KypblnFbicbiHAafbl  “Gacy” (D2) 6GaTtblpmacbiH  MOTOp  KypblifbicbiHAafbl  “Gacy”

GaTblpmacbiHa (C) AanaeHis (2b fig.) xxeHe KymaHabl YCTiHEH Backin, MOTOP KypbinbiCbiHA

Xakcblnan opHaTbIHbI3 (€Ki peT KinT eTkeH Apibbic ecTinesi) (3- fig.).

Kypanap! Kocbin, Xbingamablk peTTerilwTi (B) kaxeTTi Kyiire koMbIHpI3 HeMece “cepinne”

GaTblpmachlH GipHelle peT 6acbiHbI3.

Kypanap! ToKTaTy YLiH, Xbingamablk petteriwTi (B) “0” kyiiHe KovibiHbI3. Kypanabl kyat

KO3iHEH CybIpbIHbI3.

Kymarap! (D) moTop KypbinfbicbiHaH (A) “6acy” 6aTbipmackiH (C) 6ackin anbiHbi3, ofaH

KeWiH KymaHapl keTepin anbiHpi3 (4- fig.).

Len yHTaKTarbIW XoHe AamAeyill YHTaKTaFbIWThl KOngaHy

* lWen yHTakTafbiwneH (E) nusas, capbiMcak, €T, KenTipinreH xemictep MeH wwentepai
bipHelle cekyHa apanbifblHAa Typan, yHTaktayra (kenkeH HaH, T.6.) Gonagbl. Llen
YHTaKTaFbILWTbI CyMblk Tafamaap YLiH kongaH6aHbI3 (WbIpbiH, T.6.).

» Oompeyiw yHTakTarbiwneH (F) GipHelle cekyHa apanbiFbiHAa KyH3e, Bypbiw AoHAEPIH,
T.6. yHTaKTayra 6onagsbl.

Byn »ababikTap KonaaHbIC KesiHae Xy3Aaep KypbiMFbIChIH Xkaybin TypaTblH apHaynbl

KkaknakneH cartbinagbl. WHrpeaneHtTepai (E1) Hemece (F1) asktapbiHa KyWblHbI3.

(E2) Hemece (F2) kaknaktapbiHgafrbl 6enrivi ¥ (E1) Hemece (F1) asktapbiHoarbl A

GenriciMeH aanaeHi3. AsKTbl Kaknakka Aanaen, KaknakTbl caraT b6arbiTbiMeH fil GenriciHe

Kapaw bypbin, xuHakTbl 6ekiTiHi3 (5- fig.).

(E) Hemece (F) »nHafFblH MOTOP KYPbINFbICbIHA KOWbIHBI3, )XababIKTbIH, €Ki KepTiriH MOTOp

KYPbIFbICEIHAAFE! TECikke AdNAeHi3, Kaknakrarbl “Gacy” GenriciH motopgarbl “6Gacy”

6aTbipmacbiHa (C) genpeHis (6a fig.) >xeHe >kuHakTbl TemeH kapai 6Gacbin, MoTop

KypbInFbiCcbiHa GeKITiHi3 (KiNT eTkeH AbIObIC eKi peT ecTineai) (6b fig.).

Kypanap! Kockin, Xbingamablk peTTeriwTi (B) kaxeTTi Kyiire KoMblHpI3 HeMece “cepinne”

6aTbipmachiH GipHelle peT 6acbiHbI3. YKyMbIC icTen TypfaHAa XUHaKTbl MblkTan ycran

TYpbIHbI3. Kypanbl TOKTaTy YyLWiH, Xbingamaplk petTeriwTi (B) “0” KkyiiHe KOWbIHbI3.

Kypanapl KyaT kesiHeH cCyblpbiHbI3. XXuHakTbl yctan Typbin, moTopaafsl (A) “Gacy”

GaTbipmacklH (C) apkbinbl 6ocaTbiHbI3 (4- fig.).

KaknarblH xuHakka kapcbl Gypan alublHpI3.

OpaH KeiiiH, asikTarbl Taramabl anyra 6onagpl.

Menwepi
WHrpeaveHTTep (eH ko6l) XKyMmbic y3akTbiFbl | XKabablKTapbl
KenTipinreH epik 80r Eagb'pMaHb' N E
aCbIn TYPbIHbI3.
HaH yHTakTapbl 1 HaH keceri CepniHai apKbinbl E
Musia 50+ 1 XbingavabiFbiHaa 5 E
CeKyHA,

ArKenkeH 6r CepniHai apKbinbl E
ET, TepTOypbILLTan

TyparnfaH (wemipLueri 60r CepniHai apKbinbl E
MeH CiHipi anblHFaH)




';1:";;%?)' XXyMbIC y3aKTbIfFbl Xab6abikrapbl

KyHae aoHi 5 nggil\enf;':::mna

Bypbiw asHaepi 501 5 ’Kbggil\eﬂf;'::amna F
Koto satTap Enke6i15n | SXeUAaMALKion e 5
Cyiibik 3aTTap Evke6i 1,25 n | O7XenAauAbInen e 5

TA3AIAY

Kypanap! ewwipin, askrapbl MeH abablkTapblH anbiHbI3.

XKababIKTbIH Xy3aepi eTe oTKip. AGainan ycTaHbi3.

KymaHabl, askTapblH XeHe KaknakTapblH afbin TypFaH CyFa Laibin, anbiHoanb GenikrepiH
bICTbIK XaHe CabblHAbl CyFa XybIHbI3.

XKyy xeHinipek 6ony yLwwiH xy3aep *uHarbiH (D1) kymaHHaH (D4) “Gacy” 6aTbipmMachiH
(D2) 6acbin, axblpaTbin anbiHbI3 (7a, 7b, 7c¢ fig.).

YKy3aep KypbInFbiCbiHbIH HblFbi3gamacs! (D1) anbiHG6anb.

Kaknak 6ypaHaacsl (D6) anbiHGanbl.

KymaH (D) xaHe (E) »xaHe (F) >xabablKTapblH bIAbIC >XyaTblH MalUMHAHbIH, JXOFapFbl
cebetiHge “OKO” Hemece “A3[JAlN JIACTAHFAH” 6argapnamacbkimMeH xyyra 6onagbl.
MoTopeblH (A) binFanabl WybepekneH cypTin, KypFaTbiHbI3.

MoTop xuHarbIiH (A) aFbin TypFaH CyFa XXyMaHbI3.

K¥PAIl )KX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KAXET? @

Kypan xxymbic ictemengi. | Kyat awachl xxanfaHbaraH. | Kypanael kepHeyi ceikec
KeneTiH KyaT Ke3iHe

KOCbIHbI3.
KymaH Hemece Kypbinfbl | KymaH Hemece
MOTOp KYPbINFbICHIHA | KaBabIKTapbiHbIH, — MOTOP
[OyYpbIC OpHaTbINIMaraH. KYPbIIFbICEIHA HYCKayTbIKKa
cankec Aaypbicran

OpHaTbINFaHbIH TEKCEPiHi3:
KiNT eTKeH AbIObIC eKi peT

ecTinyi Tuic.
Kysnep Kypbinfeicel | XKysaep KypbinfFbicbiH (D1)
(D1) KyMaHfa AypbiCc | Wewin, KymaHra  KawTa
canblHbaraH (D4). canbiHpi3 (D4) (1a, 1b, 1c
fig.).




KubiHabIKTap

OHiM
TOKTaTagbl.

XYMbICbIH

Ceb6enTepi

WHrpeaveHTTep LwamagaH
aca XyKTenreH (3MKTpoHAbI
caKTaHabIpFbIl MOTOp icke
KOCbINAbl).

Lewimaepi

OHimaj axblpaTbin,
TyimeHi O KkyniHe Kombin,
kem pereHge 30 MuUHYT
CYbITbIHbI3.

LLlamagaH Thic Tepbenic.

OHiM xa3blK Xxepae TypFaH
XKOK.

Kypanap!
KOVIbIHbI3.

Xasblk  XXepre

opHaTbinmaraH (D4).

WHrpeameHtTep  Menwepi | MIHrpeameHTTep MenLuepiH
ThIM Ker. a3anThblIHbI3.
KaknaktaH  xbinbictan | WHrpegneHtTep  Mmenwepi | VIHrpeaMeHTTep MeniiepiH
Typ. ThIM Ker. a3anThbIHpI3.
Kaknafbl aypbic | brnieHgep KyMaHbIHbIH,
opHanacnaraH. KaKnaFblH AypbicTan GeKiTiHi3.
BypaHpa (D5) kaknakka | Bypanganbl (D5) kaknakka
OYpbIC OpHAaTbINMaraH. aypeictan opHaTbiHbI3 (D6)
(2a fig.).
KyMaHHbIH, TemeHri | XKyagep Kypbinfbichl | XKyaaep KypbirnifFbICblH KyMaHFa
XarblHaH Xbinbictan Typ. | (D1) KyMaHra OypbIC | OypbICTan OpHaTbIHBI3; KINT

€TKeH AblBbIC ECTinyi KaXKET.
BatbipmacbkiH (D2) xy3nep
KypbinfbicbiHa (D1) aenaey
KaXeT.

YKysi anHanvangbl.

Taram GerniekTepi TbiM
YIKEeH HeMece TbIM KaTTbl.

WVIHrpeaveHTTep  MenLiepiH
HeMmece erLleMiH asanTbiHpbI3.
CybIK KOCbIHbI3.

K¥PbIJIFbl 8111 AE X¥MbIC ICTEMEW ME?

TyThIHYLLIbIFA KbIBMET KepCeTy opTarbifbiHa xabapnacbiHbid (Kenin KitaniacbiHoars
xabapnacy Typarnbl aknaparTbl KapaHbi3).

XABObIKTAPDI

KypbinfblHbl KanayblHbI3La xakcapTy YLiH, keneci xabaplkrapabl pykcaTtbl 6ap kblamer
KOpPCETY opTanblfblHaH HEMeCe caTyllbifaH anybliHbl3fa Gonafbl: Luen YHTaKTanTblH
%abablk (E), Aemaeyill yHTakTanTbiH %abablk (F) Hemece kockiMLia 6neHaep Kymatbi (D).
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