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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de I'appareil. Lisez-les attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la
premiére fois. Conservez-les dans un endroit
accessiblepourpouvoirlesconsulterultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur ] Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir a
E Bouton de commande fines herbes
F/ O Ensemble bol mixeur L Moulin a épices*
F1 /01 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 / 02 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 /03 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin a
F4 / O4 Bol mixeur gradué épices
F5/ 05 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 / 06 Bouchon doseur et moulin a épices” (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)

H Vitesse maximale
I Touche « Pulse »

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Nettoyez toutes les piéces (F, J, K, L, M, O) avec de I’eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I’eau ou placé sous I’eau courante (voir § Nettoyage).

ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les

avec précaution lors de I’ utilisation ou du nettoyage de I’appareil.

e Manipulez le bocal en verre (F4) avec prudence lors de la mise en place,
de I'utilisation et du nettoyage, ne les laissez pas tomber du plan de
travail.



» Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d’utiliser
I’appareil.

« Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu’a ©
avant de placer le bol mixeur (F, O) sur le bloc moteur (A).

e Assurez-vous que la bouche d’évacuation du bloc moteur (A) n’est pas
obstrué par de la nourriture ou d’autres objets lors de I’ utilisation.

e L’appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

o N’utilisez pas I’appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3, 03) (déja posé sur le bloc lames

(F1,01)).

o Vérifiez que le joint d’étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la bague de verrouillage (Schéma 1, schéma 7).

e Retournez le bol et placez le bloc lames avec la bague de verrouillage
sur la base.

e Assurez-vous que I’anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fléches doivent étre alignées (Fig 3, Fig 9).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5, O5) sur le bol. Pour éviter les projections
lors de la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont
alignées avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 6, Fig 12). Placez
le bouchon doseur (F6, 06) dans son logement situé sur le couvercle
(Fig. 5, Fig. 11). Positionnez ensuite le bol sur le bloc moteur et tournez le
d’un quart de tour dans le sens des aiguilles d’'une montre (Fig 4 / Fig 10).

UTILISATION DE L’APPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez I’appareil. L’appareil s’illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez I’appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.



e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pourm
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. L’intensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez a mieux
contréler le mixage et a obtenir des préparations plus précises. Dans
cette position, I’appareil démarre directement en vitesse maximale. Il
s’arréte dés que vous reldchez le bouton. L’appareil s’allume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d’utilisation.

e« Fonction « @ Smoothie »

Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle
terminé. Le programme s’arréte automatiquement et 4 bips sonores
retentissent. Vous pouvez |’arréter avant la fin en appuyant de nouveau
sur le bouton « Smoothie » (B).

« Fonction « ¥ Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére reste
allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le cycle terminé. 4 bips
sonores retentissent. Le programme s’arréte automatiquement mais
vous pouvez I’arréter avant la fin en appuyant de nouveau sur le bouton
« Ice crush » (C).

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d’1 litre d’eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
A la fin du programme, I’appareil s’arréte automatiquement et 4 bips
sonores retentissent.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d’ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur ®. Le temps de refroidissement général varie et



peut atteindre jusqu’a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,
adaptez la quantité d’ingrédients ou le temps de mixage pour éviter
toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la
fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N’utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et

auto clean avec les accessoires.

« Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu’avec le bol en verre. Ne pilez

pas de glace avec les accessoires.

e Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I’ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit I'accés aux
lames lors de leur utilisation.

1. Retournez le bol (M) et ajoutez les ingrédients.
2. Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur

le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 13). Positionnez le bloc lames sur le
bol. Verrouillez I’accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce
qu’il soit entierement assemblé (Fig. 14). Attention : si I’accessoire
est mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

. Positionnez ensuite le hachoir a fines herbes (K) ou le moulin a

épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

. Tournez ensuite I’accessoire (K ou L) d’un quart de tour dans le sens

des aiguilles d’une montre (Fig. 15).

. Branchez I’appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la

position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
I’appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « 0 ».

. Déverrouillez I’accessoire en le tournant d’un quart de tour dans

le sens inverse des aiguilles d’une montre. Retirez I’accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de I’ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque



de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans
le bol.
Avertissement : Ne pas utiliser les accessoires pour hacher ou broyer
des éléments liquides ou des grains trop durs (ex: haricots noirs durs,
sucre ...) Vous pouvez verser des ingrédients liquides uniquement dans
le bol en verre.

e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’a
*1,5 1 de mélanges épais.

*1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

e Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pates légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I’appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames @ I'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

 Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis ajoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

« Pour ajouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6, 06) du couvercle (F5, O5) et ajoutez les ingrédients a travers
I’orifice de remplissage.

 Pour obtenir de la glace finement pilée, utilisez un maximum de 6 petits
glacons (25 x 25 x 25 mm maximum) avec la fonction « Ice crush »
(glace pilée). Inutile d’ajouter de I’eau.

Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d’eau : versez I’eau dans le bol mixeur et
ajoutez les morceaux de carottes. Mixez a la vitesse maximale pendant
3 minutes.



Figues mixées (avec le hachoir a fines herbes (K+M), selon le modéle)
100 g de figues : coupez les figues avant de les placer dans le hachoir a
fines herbes (K+M). Mixez & la vitesse maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I'appareil dans I’eau. Ne placez jamais le bloc moteur

(A) sous I’eau courante.

e Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

o Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

e Une fois le programme terminé, débranchez I’appareil.

e Retirez le bol mixeur (F4, 04)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames + bague de verrouillage + joint (F1 + F2 + F3 / 01
+ 02 + 03) et nettoyez-le en le passant sous I’eau (Fig. 10).

eAprés nettoyage, n’oubliez-pas de remettre correctement en
place le joint d’étanchéité (F3, 03) sur le bloc lames (F1, 01) (Fig. 19).
Attention a ne pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec
les lames.

e Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1) et la bague
de verrouillage (F2, 02) peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur le panier
supérieur. Utilisez le programme « ECO » ou « FAIBLE EN SEL ».

o Attention : Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1)
et la bague de verrouillage (F2, 02) doivent étre démontés et placés
séparément dans le lave-vaisselle. Veuillez ne pas mettre les lames avec
revétement en titane (01) dans le lave-vaisselle.



e Rincez I'intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I’eau.

o Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

e Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le

soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I’eau chaude savonneuse.

QUE FAIRE SI L’APPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

L’appareil ne fonctionne
pas

CAUSES

L’appareil n’est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I'appareil a une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I’appareil.

Le bol mixeur n’est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s'éteint
pendant I'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
L’APPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu’a 30 minutes

Vibrations excessives

Le produit n’est pas posé sur
une surface plane

Posez I’appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans |’appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans
I"appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le

couvercle sur le bol mixeur.




PROBLEMES

Fuites en bas du bol
mixeur

CAUSES

Le joint d’étanchéité du bol
mixeur (F3/03) n’est pas
correctement positionné ou
est absent

SOLUTIONS

Repositionnez le joint avec
le bon c6té supérieur (Fig. 1)
et verrouillez le bloc lame
assemblé (F1+F2 +F3/
01+ 02+ 03) surle bol du
mélangeur correctement
(Fig. 2, Fig. 3 et Fig. 4/

Fig. 9, Fig. 10 et Fig. 11)

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans I’appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)




MEDIDAS DE SEGURIDAD

PRECAUCION: Las medidas de sequridad forman [}

parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera
vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

Conjunto del motor
Boto6n de "Batido”
Boto6n de "Picado de hielo”
Boton de "Limpieza
automatica”
E Boto6n de control
F/ O Conjunto de la jarra de la
batidora
F1/01 Conjunto de las cuchillas
F2 / 02 Aro de bloqueo
F3 /03 Junta
F4 / O4 Jarra graduada de la
batidora
F5 /05 Tapa
F6 / 06 Tapo6n de la tapa
G Velocidad minima
H Velocidad maxima
I Boto6n de pulsacion

N w>

]

K

Espatula” (accesorio

dependiendo del modelo)

Molinillo de hierbas* (accesorio

seg(n el modelo)

K1 Junta

K2 Conjunto de la cuchilla del
molinillo de hierbas

Molinillo de especias*

(accesorio segln el modelo)

L1 Junta

L2 Conjunto de la cuchilla del
molinillo de especias

Molinillo de especias y cuenco

del molinillo de especias*

(accesorio dependiendo del

modelo)

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M, O) con agua tibia y un liquido
lavavajillas, a excepciéon del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocarlo debajo del grifo (Ver la seccion de

limpieza).
PRECAUCION: Las cuchillas

estdn extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .



e Manipule la jarra de vidrio (F4) con cuidado al colocarla, usarla y
limpiarla. No la deje caer de la superficie de trabajo.

e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

« Nota importante: Gire el boton de control (E) a @ antes de colocar la
jarra de la batidora (F, O) en el conjunto del motor (A).

e Compruebe que el orificio de evacuacion del bloque del motor (A) no
estd obstruido por alimentos u otros elementos cuando use el aparato.

« El aparato se pondrd en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

« No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no esta colocada
en su lugar.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3, 03) (todavia insertada en el conjunto de la

cuchilla (F1, 01)).

e Compruebe que la junta estd ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

e Coloque la piezadela cuchillaen el aro de bloqueo (Imagen 1, Imagen?).

« Gire la jarra boca abajo y coloque la pieza de la cuchilla con el aro de
bloqueo en la base.

e Compruebe que el aro de fijacion estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3, Fig. 9).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

*1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5, O5) en la jarra. Para evitar
salpicaduras durante la preparacion, verifique que las orejas de la tapa
estan alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 6, Fig. 12). Coloque
la taza medidora (F6, 06) en su ranura en la tapa (Fig. 5, Fig. 11). A
continuacion, coloque el cuenco sobre el motor y girelo % de vuelta en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 4 / Fig. 10).



UTILIZACION DEL APARATO POR PRIMERA VEZ

e Una vez que la jarra de la batidora esta fijada correctamente en eIE
conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcién deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el boton de control (E) para seleccionar
la velocidad deseadd; la velocidad aumenta gradualmente entre min y
max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento de
la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segiin sea necesario durante
la preparacion.

e Funcion de “pulsacion”: Gire el botéon de control (E) a la posicion
de“Pulsacion”. Una sucesion de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad méxima. Se detiene tan pronto como
suelta el botén. Cuando se esta utilizando la funcién de pulsacion, un
indicador se ilumina.

e Funcién de “ @ Batido”

Esta funcion se utiliza para preparar batidos y cocteles de fruta. La
velocidad ya esta programada previamente para ofrecer un resultado
6ptimo. Para usar esta funcion, presione el boton de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automdticamente y emite 4 tonos de aviso.
Puede detenerlo antes del final presionando el botén de “Batido” (B)
de nuevo.

« Funcién de “\Y& Picado de hielo”

Puede usar esta funcion para picar hielo finamente con ciclos y velocidad
de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcion, presione
el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada durante
este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. Escuchard 4 tonos de aviso. El
programa termina automdticamente pero puede detenerlo antes del
final presionando el boton de “Picado de hielo” (C) de nuevo.

e Funcion de "Autolimpieza”

Esta funcion se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el boton de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura méxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendrd automaticamente y emitird 4 tonos de aviso.

o ATENCION: Si la cantidad es excesiva, su aparato se detendra
automdticamente por razones de seguridad (si el motor estd en



funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados

ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el botén

de control a @. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta un
maximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su aparato,
adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para evitar
sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcion deseadas para
completar su preparacion.

« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequenos) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimienta, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco (M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1.
2.

Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

Coloque la junta (K1 o L1) en sus ranuras en el conjunto de la
cuchilla (K2 o L2) (Fig. 13). Coloque el conjunto de la cuchilla en
el cuenco. Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla
hasta que esté completamente montado (Fig. 14). Precaucion:
Pueden ocurrir fugas si el accesorio no estd correctamente
bloqueado.

. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y

girelo.

. Luego gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en

sentido horario (Fig. 15).

. Enchufe el aparato y gire el selector botén de control (E) a la

posicion que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicién cero.

. Desbloquee el accesorio girdndolo un cuarto de vuelta en sentido

antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del



conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas conE
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacion, puede
sacar la preparacion del recipiente.
Advertencia: No use los accesorios para picar o moler liquidos o granos
demasiado duros (por ejemplo, alubias negras duras, azacar...) Puede
echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de vidrio.

e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidora
para preparar hasta

*1,5 L para mezclas densas.

*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a

80°C/176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, buiiuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos
de leche, batidos, cocteles, etc.

« Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espéatula. Luego, vuelva a
colocar la jarra en su lugar y contine con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la
jarra, antes de anadir los sélidos, y no sobrepase el nivel maximo.

 Para agregar ingredientes mientras estd batiendo, retire la taza (F6, 06) de
la tapa (F5, O5) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacion.

e Para el hielo picado, utiliza un méximo de 6 cubitos de hielo (25x25x25
como maximo) y selecciona la funcion “Hielo picado”. No hace falta
anadir agua.

Sopa fria de zanahoria:

600 g de zanahorias + 900 g de agua: Vierte el agua en la jarra de la
batidora y anade los trozos de zanahoria. Mezcla a méxima velocidad
durante 3 minutos.



Mezcla de higos (con molinillo de hierbas (K+M), en funcién del modelo)
100 g de higos: Corta los higos antes de colocarlos en el molinillo de
hierbas (K+M). Mezcla a méxima velocidad durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor

(A) debajo del grifo.

e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

e Llene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

e Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4, 04)

« Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire la Cuchilla + Aro de Bloqueo + Junta (F1+F2 +F3/01+ 02 + 03)
y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3, 03) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1, 01) (Fig. 17). Lleve
cuidado para no danar la junta al tocar la cuchilla.

e La jarra (F4, 04), la cuchilla sin recubrimiento de titanio (F1), el aro
de bloqueo (F2, 02) se pueden limpiar en la bandeja superior del
lavavajillas, utilizando el programa ‘ECO’ o ‘POCA SAL’.



e Precaucion: La jarra (F4, O4), la cuchilla sin recubrimiento de titanio
(F1) y el aro de bloqueo (F2, 02) se deben desmontar y colocar por

separado en el lavavajillas. No colocar las cuchillas con el recubrimiento

de titanio (O1) en el lavavajillas.
e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.
e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.
e Use un paio hiimedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo

bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no estd conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una toma
de corriente del mismo voltaje
que el indicado en la placa de
especificaciones del aparato.

La jarra de la batidora no esta
colocada correctamente en el
conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR POR
PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracion excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga de la tapa.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no esta colocada
correctamente.

Bloquee la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.




PROBLEMAS

Fuga en la parte
inferior de la jarra.

CAUSAS

La junta de la tapa (F3 / 03)
no estd correctamente
colocada o no estd presente

SOLUCIONES

Vuelva a colocar la junta
selladora con el lado correcto
hacia arriba (Imagen 1) y
ajuste la pieza de la cuchilla
montada (F1+F2+F3 /

01 + 02 +03) correctamente
en la jarra de la batidora (Img.
2,Img.3elmg.4/Img.9,
Img.10 e Img. 11)

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la junta
de la tapa se ha deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamafio o
la cantidad de ingredientes a
procesar.

Afada liquido.

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Pongase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).




INSTRUCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes de
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-

as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor

—

Espatula® (consoante o modelo)

B Botdo “Smoothie” K Picadora de ervas aormdticas”
C Botdo Picar gelo (consoante o modelo)
D Botdo de limpeza automdtica K1 Vedante
E Botdo de comandos K2 Unidade da ladmina da
F/ O Conjunto do copo picadora de ervas aromdticas
liquidificador L Picadora de especiarias®
F1 /01 Unidade da lamina (consoante o modelo)
F2 / 02 Anel de fixagdo L1 Vedante
F3 /03 Vedante L2 Unidade da ldmina da
F4 / 04 Copo liquidificador picadora de especiarias
graduado M Recipiente para a picadora de
F5 /05 Tampa ervas aromdticas e picadora
F6 / 06 Tampa doseadora de especiarias® (consoante o
G Velocidade minima modelo)

H Velocidade maxima
I Botdo Pulse

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M, O) com agua quente e detergente
liquido para a loiga, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza”).

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com



cuidado durante a utilizacdo ou limpeza do aparelho.

e Manuseie o copo liquidificador de vidro (F4) com cuidado durante a
colocacdo, utilizagdo e limpeza. Néo o deixe cair da bancada.

o Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

«Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para @ antes de
colocar o copo liquidificador (F, O) na unidade do motor (A).

o Certifique-se de que o orificio de evacuacdo no bloco do motor (A) ndo
estd bloqueado com alimentos ou outras coisas durante a utilizacdo.

O aparelho sé comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

« Ndo utilize o aparelho se a tampa ndo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3, 03) (ainda inserido na unidade da Iamina

(F1,01)).

« Verifique se o vedante estd no respetivo lugar na unidade da lamina.

e« Coloque a unidade da ldmina no anel de bloqueio (Fig 1, Fig 7).

e Inverta o jarro e coloque a unidade da I&dmina com o anel de bloqueio
na base.

o Certifique-se de que o anel de fixagdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3, Imagem 9).

» Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel maximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparacées liquidas

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque a tampa (F5, O5) no copo. Para evitar salpicos durante a
preparacdo, certifique-se de que as pegas da tampa ficam alinhadas com
o bico e a pega (Imagem 6, Imagem 12). Coloque a tampa doseadora
(F6, 06) na abertura central da tampa (Imagem 5, Imagem 11). De
seguida, coloque a taca na unidade do motor e rode % no sentido dos
ponteiros do relégio (Imagem 4 / Imagem 10).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

e Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a funcdo desejada.



e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessdrio durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posicdo “Pulse”.
Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacdes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade madxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicacGo luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

¢ Funcao “ @ Smoothie”
Esta funcdo é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade estd pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa para
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode pard-lo antes do fim,
premindo de novo o botdo “Smoothie” (B).

e Funcdo de \f& picar gelo
Pode usar esta funcdo para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante este
ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. Ouvird 4 avisos sonoros. O
programa pdra automaticamente, mas pode pard-lo antes do final,
premindo de novo o botdo de picar gelo (C).

e Funcdo de limpeza automatica:
Esta funcdo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automatica (D). NGo exceda 1 litro de dgua
quente com uma temperatura méaxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente e ouvird 4 avisos sonoros.

¢AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pdra
automaticamente por razées de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para @. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer



sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou funcdo
para completar a sua preparacdo.

¢ AVISO: Ndo use as funcdes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessorios.

e Estes programas sé podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.

e Usar a picadora de ervas aromdticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes como
cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos) em poucos
segundos. Ndo use a picadora de ervas aromdticas para preparacoes
liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas aromdticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessorios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizacdo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
lamina (K2 ou L2) (Imagem 13). Coloque a unidade da ldmina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da lamina até que
figue completamente montada (Imagem 14). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente néo for corretamente encaixado.

3. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e rode-o.

4. A seguir, rode o acessorio montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 15).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posi¢do
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posicdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do relégio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As laminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesées. A sequir, pode
retirar a preparacdo do recipiente.

Aviso: Ndo utilize os acessérios para picar ou triturar elementos
liguidos ou sementes muito duras (como feijdo preto duro, acucar,
etc.). Pode deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.



eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacoes liquidas.

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhés, preparacgdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e empurre os alimentos para junto das ldminas usando uma
espdtula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacdo.

e Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos no copo liquidificador,
antes de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel méximo.

e Para adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6, 06) da tampa (F5, O5) e adicione os ingredientes
através do orificio da tampa.

 Para gelo picado finamente, utilize no méximo 6 cubos de gelo pequenos
(25 x 25 x 25 mm no maximo) utilizando a funcdo de picar gelo.
Ndo é necessdrio adicionar agua.

Sopa de cenoura fria:

600 g de cenoura + 900 g de dgua: Coloque a dgua no copo liquidificador
e adicione os pedacos de cenoura. Misture na velocidade méxima durante
3 minutos.

Mistura de figos (com picador de ervas (K+M), dependendo do modelo)
100 g de figos: Corte os figos antes de os colocar no picador de ervas
(K+M). Misture na velocidade méxima durante 3 segundos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de dgua corrente.
e Limpe o copo imediatamente apds cada utilizacdo.



e Enchaocopocom 1 litro de Ggua quente, juntamente com 2 ou 3 gotasde
detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade recomendada
de dgua e de detergente liquido. Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

e Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4, O4).

e Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

e Remova a Unidade da Lamina + Anel de Bloqueio + Selo (F1 + F2 + F3/
01 + 02 +03) e lave-a com dgua corrente (Imagem 10).

e Ap6s a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3, 03)
na unidade da lamina (F1, 01) (Imagem 17). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas ldminas.

¢ O jarro (F4, 04), a unidade da ldmina sem revestimento de titanio (F1),
o anel de bloqueio (F2, 02) podem ser lavados na maquina de lavar
louca no tabuleiro superior — use o programa “ECO” ou “LOW SALT”.

e Atencdo: O jarro (F4, 0O4), a unidade da IGdmina sem revestimento de
titdnio (F1) e o anel de bloqueio (F2, 02) devem ser desmontados e
colocados separadamente na maquina de lavar louga. Néo coloque as
l@minas com revestimento de titdnio (01) na maquina de lavar louca.

e Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo liqudificador e
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da lamina, anel de fixacdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a loica.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

O aparelho nédo

CAUSAS

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

SOLUCOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa das
especificacdes do aparelho.

funciona.

0 copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo é
posicionado corretamente na
unidade do motor,

durante a utilizacdo.

do motor. conforme explicado no folheto.
Siga as instrucdes no capitulo
"Usar o seu aparelho pela
O aparelho parou rimeira vez".
P P Sobrecarga. P

O tempo de arrefecimento pode
variar, podendo durar até 30
minutos.

Vibracdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente a tampa
no copo liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

0 vedante da junta do copo
liquidificador (F3 / 03)
ndo estd posicionado
corretamente ou estd em
falta.

Reposicione o vedante com o
lado principal correto (Fig. 1)
e bloqueie a lamina montada
(F1+F2+F3 /01 + 02 + 03) no
jarro do liquidificador (Fig. 2,
Fig. 3 e Fig. 4/ Fig. 9,Fig. 10 e
Fig. 11)

A lémina ndo roda
facilmente.

Os pedacos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

0 liquido estava muito

quente e distorceu o vedante

da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.

Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.
Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista

no livro de reparacoes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell’apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare |'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

A Unita motore I Pulsante Impulsi
B Pulsante “Smoothie” (Frullato) ] Spatola® (accessorio a seconda
C Pulsante “Ice crush” del modello)
(Tritaghiaccio) K Tritatutto* (a seconda del
D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione
E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto
F/ O Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie® (a seconda del
F1 /01 Unita lame modello)
F2 / 02 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 /03 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 / O4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5/ O5 Coperchio macinaspezie® (accessorio a
F6 / 06 Tappo del coperchio seconda del modello)

G Velocita minima
H Velocitd massima

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M, O) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitd motore (A) che non deve mai essere immersa
nell'acqua o esposta all'acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante |'uso o la pulizia dell'apparecchio.

e Manipolare la caraffain vetro (F4) con attenzione durante I’installazione,
I’'uso e la pulizia, e non lasciarla cadere dal piano di lavoro.

o Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare



I"apparecchio.

e Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione
@ prima di posizionare la caraffa (F, 0) sull'unita motore (A).

e Assicurarsi che il foro di evacuazione sul blocco motore (A) non sia
ostruito da alimenti o da altri oggetti durante I’uso.

e 'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull’unita motore.

« Non usare |'apparecchio se il coperchio non é in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3, 03) (senza rimuoverla dall'unitd motore

(F1,01)).

o Verificare che la guarnizione sia posizionata sull’ unitd motore.

e Posizionare I’'unita lame sull’anello di bloccaggio (Fig. 1, Fig. 7).

e Capovolgere la caraffa e posizionare I'unitd lame con I'anello di
bloccaggio sulla base.

e Assicurarsi che |'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3, Fig. 9).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

* 1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5, O5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante
la preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e I'impugnatura (Fig. 6, Fig. 12). Posizionare il tappo
dosatore (F6, 06) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 5, Fig. 11).
Quindi posizionare il recipiente sull’'unita motore e ruotarlo di % di giro
in senso orario (Fig. 4 / Fig. 10).

PRIMO UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sull’'unitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminerd 2 volte ed
emetterd un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della



velocita. E possibile modificare la velocita durante la preparazione.

e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, |'apparecchio si
avvierd direttamente alla massima velocitad e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi & in uso, I'apparecchio si
illuminera.

¢ Funzione @Frullato
Questa funzione é ideale per preparare frullati e frappé. La velocita e
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si illuminera
fino al termine del ciclo di preparazione. Il programma si arrestera
automaticamente e |'apparecchio emetterd 4 segnali acustici. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante “Smoothie” (B).

e Funzione \i{&Tritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
Verranno emessi 4 segnali acustici. II programma si arrestera
automaticamente ma é possibile interromperlo in qualsiasi momento
premendo nuovamente il pulsante “Ice crush” (C).

e Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dell’ apparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare piti di 1 litro di acqua calda e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arrestera automaticamente e
I"apparecchio emetterd 4 segnali acustici.

o« AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, |'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore & in funzione
per piu di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per
riavviare I'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione
@. 1l tempo di raffreddamento pué variare fino a un massimo di 30
minuti. Prima di riavviare |'apparecchio, adattare la quantita degli
ingredienti o il tempo di miscelazione per evitare il rischio di sovraccarico.
Sara quindi possibile selezionare la velocita desiderata o una funzione
per completare la preparazione.



o AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

* Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.

o Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) & possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio Bi§
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
I'accesso alle lame durante |*uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nell'apposito vano
sull'unita lame (K2 o L2) (Fig. 13). Posizionare I'unita lame sul
recipiente. Fissare |'accessorio ruotando I'unita lame finché non é
completamente fissata (Fig. 14). Attenzione! Se |'accessorio non é
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare |'accessorio assemblato (K o L) sull’'unitd motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare I'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 15).

5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare I'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare I'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere ['accessorio assemblato (K+M o L+M)
dall’'unitd motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi € possibile sbloccare I'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenza! Non utilizzare gli accessori per tritare o macinare liquidi
o sostanze molto dure (ad es. fagioli neri duri, zucchero, ecc.) Gli
ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

oA seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

« E possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per pancake,
frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare |'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

e Versare gli ingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere altri ingredienti mentre |'apparecchio é in funzione,
rimuovere il tappo (F6, 06) dal coperchio (F5, O5) e versare gli
ingredienti attraverso il foro.

o Per ottenere il ghiaccio tritato finemente, utilizzare un massimo di 6
cubetti di ghiaccio piccoli (massimo 25 x 25 x 25 mm) utilizzando la
funzione “tritaghiaccio”. Non & necessario aggiungere acqua.

Zuppa di carote fredda:

600 g di carote + 900 g di acqua: Versare I'acqua nella caraffa del
frullatore e aggiungere i pezzi di carota. Mescolare a velocita massima
per 3 minuti.

Fichi misti (con tritatutto (K+M), a seconda del modello) 100 g di fichi:
Tagliare i fichi prima di posizionarli nel tritatutto (K+M). Mescolare a
velocitd massima per 3 secondi.

Non immergere |'apparecchio nell'acqua. Non lavare I'unita motore (A)
sotto I'acqua corrente.
e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.



e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantita eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

e Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare |'apparecchio dalla presa di
corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4, O4)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere I'unita lame + anello di bloccaggio + guarnizione (F1 + F2 +
F3 /01 + 02 +03) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

e Al termine della pulizig, riposizionare la guarnizione (F3, 03) sull'unita
lame (F1, O1) (Fig. 17). Prestare attenzione per evitare di danneggiare
la guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4, O4), I’unita lame senza il rivestimento in titanio (F1) e
I’anello di bloccaggio (F2, 02) possono essere lavati in lavastoviglie nel
cestello superiore; usare il programma “ECO” o “POCO SALE”.

e Attenzione! La caraffa (F4, 04), I'unitd lame senza il rivestimento in
titanio (F1) e I’anello di bloccaggio (F2, 02) devono essere disassemblati
e disposti singolarmente nella lavastoviglie. Non lavare le lame con
rivestimento in titanio (O1) in lavastoviglie.

e Risciacquare I'interno della caraffa e il coperchio sotto I'acqua corrente.

 Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire I'unitd motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unita lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica
a quella indicata sulla targa
dell'apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente sull’unita
motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si
arresta mentre € in
funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento puo
variare fino a un massimo di 30
minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie

Posizionare |'apparecchio su una
superficie piana.

piana.
Quantita di ingredienti Ridurre la quantita di ingredienti
eccessiva. lavorati.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti
lavorati.

Il coperchio € posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

La guarnizione della caraffa
(F3/03) non é posizionata
correttamente o &€ mancante.

Riposizionare la guarnizione con il
lato corretto rivolto verso I'alto (Fig.
1) e bloccare correttamente I’unita
lama assemblata (F1+F2+F3 /01 +
02 + 03) sulla caraffa (Fig. 2, Fig. 3

e Fig. 4/Fig. 9, Fig. 10 e Fig. 11)

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o a pezzi troppo grandi.
1l liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la

guarnizione.

Sostituire la guarnizione con una
nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti lavorati.

Aggiungere del liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'apposito

libretto).




OAHrFIEZ AZOAANEIAZ

MPOXOXH: o1 odényie¢ ao@aleiag amoteAolv
TUAMA TNG OUOKEUNC. AlaBAoTe MPOOEKTIKA TIG
odnyieg aoc@aleiag, mptv amoé TNV TPWTN XPNoN TNS
ouokeung. QUAAETE TIC O€ onpEio IOV va PTTopPEiTE

Va TIG BpioKeTE EUKOAA KAL VO QVATPEXETE O QUTéc,
Qv XPEIAOTE.

NEPITPAOH

A Movdda potép I MAAKTPO MAAUIKAG AelToupyiag
B MAnktpo «Smoothie» [Zuovli] J  Imdrouvha* (to e€dptnua
C TAAkTpoO «Ice crush» e€aptdTal amod To HovVTENO)
[©puppatiopog mayou] K Tepaxiomg pupwdikwv* (to
D MAnktpo «Auto clean» e€dptnua mephapBdavetal
[Autépatog kabaplopdc] avAloya e To PoVTENO)
E Aakontng xelptopov K1 AaktUAlog oteyavomoinong
F/ O Aildta&n kavdtag Tou umiévtep K2 Movada Aemidwv Tepaxiotr
(*avaloya e To HOVTENO ) MUPWSIKWV
F1 /01 Movada Aemnidag L Tpiptng umaxapikwv* (to
F2 / 02 AaktUNIOG KAEISWUATOG e€dptnua mephapBdavetal
ao@aleiag avAloya e To PoVTENOD)
F3 / 03 AakTtOAloC L1 AakTtUAMOG oTEYavomoinong
oteyavornoinong L2 Movdada Aemidwv tpiptn
F4 / O4 BaBuovounuévn UTTaXOPIKWV
KOVATA UMAEVTED M MmoA Tou Tepayiot)
(*avaloya e To JovTENO HUPWSIKWY Kal Tou TPieTN
F4 (yudhivn) ) O4 (tritan)) pmaxapikwv* (to e€aptnua
F5 / O5 Kamakt e€apTaTal amod To HOVTENO)

F6 / 06 Zkémaopa Kamakiou
G EAdylotn taxutnta
H Méyiotn taxutnta

MPIN ANO THN MPQTH XPHZH

« KaBapiote 6ha ta pépn (F, J, K, L, M, O) pe {eotd vepd Kal uypo
kaBaplopov, ekTég amd tn povdda tou potép (A) n omoia Sev mpémel



moté va Bubiletal oto vepd 1} va TOTOBETEITAL KATW ATTO TPEXOUUEVO
vepo (avatpéfte otnv evotnta «Kabdpiopa).

MPOZOXH: Ot Aemideg givan e§aipeTikd aiyunpég. XEIPIOTEITE TIG PE

TPOCOXN KATA T XPHion 1} To KABAPIGHA TNG CUGKEVNG.

- Mpooéxete dTav Tomobeteite, dtav xpnolpomoleite Kat otav kabapilete
™ Yudhivn kavdra (F4). [pooéxeTe va unv MECEL ATO TOV TTIAYKO EPYACIAG.

+ BeBawwBeite 611 n cuokevaaia éxel apalpeBei MANPwWC TPV va BEoeTe TN
OUOKEUN O€ AElToupyia.

« ENHAVTIKA onpeiwon: MeploTpEPTe Tov SIAKOTTN Xelplopou (E) oto @
TPV va TomoBeTroeTe TNV Kavata tou pmiévtep (F, O) otn povada tou
potép (A).

+ BeBawwBeite 6t1 n omr e€d660u 010 cWHA Tou PoTEP (A) Sev €xel Ppagel
ano TPO@IKA i AANA UAIKA KOTA TN Xeron.

« H ouokeun Ba ekiviioel va AeIToupyei HOVO av N KAVATA TOU PUMAEVTEP
givat KAEIOWHEVN OWOTA TAVW 0TN pPovAada Tou HOTEP.

« Mn Oétete o AetToupyia To UMAEVTEP AV TO KATAKL S€v gival otn
0éon Tou.

2YNAPMOAOIHZH KAI MPOZAPMOIH THZ KANATAZ

Bpé&te Tov SaktuMo oteyavomoinong (F3, 03) (evw akdua Bpioketal

péoa otn povdada Twv Aemidwv (F1, 01)).

« EmaknBevote 6Tt 0 SaktUAlog oTeyavomoinong éxel TomoBetnOei cwotd
oTn povada Twv Aemidwv.

« TomoBetrote T povada tng Aemidag otov SakTuMo KAelbwpatog (EIK. 1,
Eik. 7).

- Nupiote avamoda tTnv kavdta Kal TOmoBeTAOTE TN povada tng Aemidag pe
Tov SAKTUNO KAEISWHATOC MAvw ot Bdon.

+ BeBaiwBeite 0TI 0 SAKTUAIOC KAEISWUATOC £XEl AOPAAioEl CWOTA: Ta SUo
BéNn mpémel va eival evBuypappiopéva (Eik. 3, Eik. 9).

- MpooBéote 1a LUAIKA péoa oTn ouvappoloynuévn Kavata, Xwpig va
Eemepvdte TV évoelén péylotng oTadunc:

*1,5 Aitpa yla maxUpPEVGTa pEiypatTa

* 1,25 Nitpa yla uypa peiypata

Mposgidomoinon: Mn Balete uypa mou Bpalouv (mavw amdé 80°C/ 176

°F) péoa otnVv Kavdara.



« TommoBetrioTe To kamdkl (F5, 05) oty kavarta. la va amo@UYETE TO THITGINOHUA
Katd TN Aertoupyia, PBePaiwbeite o611 o1 MPoefoxéG Tou KamakioL eival
€UBUYPAUUICUEVEG e TO OTOIO KAl TN XelpoAafH (Ek. 6, Ek. 12). TomoBetriote
To okénaopa pEtpnong (F6, 06) otnv mpoe€oxr| Tou, mavw oto Kamdki (Eik. 5,
Ei. 11). MeTd, TomoBeToTE TO UMOA 0T povAada Tou HOTEP Kal TIEPIOTPEPTE
To Katd 1/4 tng otpong Seidotpoga (Ek. 4 / Eik. 10).

MPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ ZAZ

« MOAIC n Kavdta Tou PmAévTep KAEIOwOEl owoTd mavw otn povdada tou
potép, BAAte TN ouokeun otnv mpila. H cuokeur avdafel 2 @opég Kat
AKOUYETAL O XOG «UTTIT». EveEpyoToIoTe Ty, emAéyovtag v emOuuntr
A\erToupyia.

- EmMoyn taxutntag: MNeplotpéPte tov Swakomtn xepiopol (E) ya
va emAé€ete TV emBupunt) Taxutnta, n Taxutnta avédvel otadiakd
avapeoa otnv eAAXIoTN«min» Kal TN HéyloTn «max». H évtaon tou
PwTOC avavetal 600 auvédvetal kal n Taxutnta. Av BéAeTe, Umopeite va
aMa€ete TNV emAeypévn TaxltnTa Katd tn SIdpKela TN AelToupyiag.

« MaApikn Aertoupyia: Mupiote tov Slakomtn xelpiopou (E) otn Béon
«Pulse» (MoaApdg). H xprion Siadoxikwv maApwv Sivel peyalltepo
ENEYXO OTIG TIOPACKEVEG TTOU amaltouv akpifela. e auty tn Béon, n
ouokeun Eekvael ameuBeiag otn péylotn TaxUTNTA. XTOPATAEL HOAIG
anmeleuBepwoete Tov OlaKOMTN. ‘OC0 XPNOIMOTIOIEITAl N TIOAMIKA
AerToupyia givat avappévn pia ewTelvn évosién.

« Netrtoupyia « @ Smoothie» (Zpovo)
AuTf) n AeToupyia XPNOIUOTIOIETAL YIo TNV TTAPOOKEUN WIAK O€IK Kal
KOKTEIN UE KPePWON uer, mou Aéyovtal «opouBw. H taxutnta eival
mpoemAeyUévn yia BENTIoTa amotedéopata. Na va xpnolUomoloeTe
AuTAV TN A&lToupyia, matnoTe 1o MARKTPOo «Smoothie» [Xuou61] (B). H
PwTevA évdelén mapapével avappévn katd tn SiIdpKela Tou KUKAOU Kal
oBrivel 6Tav 0 KUKAO¢ oAokANpwOei. To mpdypappa OTAPATAEL AUTOMATA
KOl TTAPAYETAL O AXOC «umim» 4 @opéC. Mmopeite va SlakOYPeTe N
Aettoupyia mpv amod 1o TéAOg, MaTWVTAG {avd To MANKTPO «Smoothiex»
[Zpou0l] (B).

« Nertoupyia «\i'@ Ice crush» (@puppaticpog nayouv)
Mmopeite va XpnGoIHOTIOIOETE AUTH TN AEITOUPYia yia Tov OpupUATIONO
TIAYOU, PE TTPOEMAEYUEVOUG KUKAOUG Aeltoupyiag kat Taxutntag. MNa va



XpnotyomoloeTe auTr tn A&ltoupyia, MATACTE To MANKTPO «lce crush»
[Opuppatiopdg mayou] (€). H @wrtevy évdelén mapapével avaupévn
KaTd TN S1dpKela Tou KUKAOU Kal ofrivel 0Tav 0 KUKAOG OAOKANPwOEi.

Oa akouoToUV 4 X0l «UTTITT». TO TTPOYPAMHA OTARATAEL AUTOUATA, AANG

MITopEite va 1o S1akOPETE TPV ammd To TEAOC, TATWVTAC EAVA TO TTARKTPO

«lce crush» [Opuppatiopdg mayou] (C).

Aertoupyia «Auto clean» (autopatog KaOapiopog):

AuTtfj n AerTtoupyia XPNOIMOTIOLEITAL Yla Tov auTtéuato kabaplopd

NG OuoKeLNG oac. Matote To MARKTPO «Auto clean» [Autéuatog

kaBaptopoc] (D). Mnv Eemepdoete To 1 Aitpo (€0TOU VEPOU OE PEYIOTN

Bepuokpacia 80 °C / 176 °F). 10 T€AOG TOU TIPOYPAUUATOG, N CUCKEUN

OTAMATAEL AUTOHATA KAl B0 OKOUCETE 4 IXOUG UTTLTT».

MPOEIAOMOIHZH: Av to opTio yivel umepBoAikd Bapu, n CUOKEUR

Oa oTapatioel autopata va AEIToupyEi yia AOyoug ac@aleiag

(av To potép A&tToupyei yia mavw amd 3 Aentd i av £xete Bahel

unrepBolika moAAG cuoTtatika). MNa va Béoete Eavd Tn ouokeun o€

\ertoupyia, TePIOTPEPTE Tov Slakontn eAéyxou o1o @. O GUVONKOC

XPOVOC TIOU ATAITEITAL Y10 VA KPUWOEL N CUCKEUN TTOIKIAEL KAl UITOPEL va

XPEOTOUV €wg Kat 30 Aemrtd. [Mpiv va BEoeTe ek VEOU TN GUOKEUN 0AG O

Aeltoupyia, MTPOCAPUOOTE TNV TOCHTNTA TWV CUCTATIKWVY 1} TOV XPOVO

AVAPELENG, YIO VA AITOPUYETE TNV UTTEPPOPTWON. TN CUVEXELD, UTTOPEITE

va emAEEeTe TNV emMOLUNTHA TaxUTNTA i} A€tToupyia yia va OAOKANPWOETE

TNV MAPACKELN OAG.

MPOEIAOMOIHEZH: Mnv XPNOIHOMOINCETE TIG AE£ITOUPYiEG

TPOYPAHUHMATOG Yid OHoUOL, OPUHMATIONO TIAYyou KAl AUTOMATO

KaOapiopo padli pe ta eaptiparta.

AuTd Ta TIPOYPAUUATA XPNOIUOoTIolouvVTaAl HOVO HE TN YUAAIVN KavaTa.

Mnv npaypatomnoleite Opuppationd mdyou pe Ta e€apTripaTa.

Xprion tou Tepaxiot pupwdikwv (K) kat Tou TpipTn pmayapikwv (L)

(avahoya pie To MOVTENO)

—Me tov tepaxiot pupwdikwv (K) pmopeite va PIAokOPBETe CUOTATIKA
Omwc gival Ta KpeUuLSLa, To okopdo Kal To Kpéag (én Koupévo oe
HIKPA KoppdTia) péoa o€ Aiya povo SeutepoAemta. Mn XpnolpoToLEiTE
TOV TEUAXIOT HUPWSIKWY Yl TIAPOOKEVEG UE UYPA OUOTATIKA
(POUTOXUHOUG K.ATT.)

—Me tov tpipTn pmaxapikwv (L) propeite va aAéBeTe pmaxapikd o Aiya
UOVO SeUTEPOAEMTA: OTIOPOUC KOAAVOPOU, TITTEPL K.ATL.



—Autd ta e€aptripata givat e€omiopéva pe éva pmoA (M) mmou epmodidel

v nmpdoBacn otig Aemideg katd T Xpron.

1. TupioTe 1o pmoA avdamoda (M) kal TPOCBECTE Ta CUCTATIKA.

2. TonoBetote Tov SaktUAlo oteyavomoinong (K1 R L1) otnv
avtioTtolyn gooxry otn povdda twv Aemidwv (K2 f L2) (Ek. 13).
TomoBetriote TN povada Twv Aemidwv oT1o pmoA. Kheldwote to
e€dpTnua TEPIOTPEPOVTAG TN Movada Twv Aemidwv péxpt va
ouvapuohloynBei mAnpw¢ (Eik. 14). Mpoooxn: evdéxetar va
EUQAVICTOUV Slappoé¢ av To e§dptnua Sev KAe1dwOei cwota 38
otn 0éon tou.

3. TomoBetroTe TO cuvappoloynuévo e€dptnua (K | L) otn povada
TOU HOTEP KAl TIEPIOTPEPTE TO.

4. 3TN OLVEXELQ, TIEPIOTPEYTE TO cuvapuoloynuévo e€aptnua (KorL)
mpoc¢ Ta §e1d katd éva Tétapto. (EIK. 15)

5. BdAte ™ ouokeury otnv mpila Kal TEPIOTPEPTE TOV OIAKOTTN
Xelplopov (E) otnv emBupntr Béon 1 e@apuooTte Aiyoug maApoug.
MNa va SlakoPete T AelToupyia TNG CUOKEUNC, TTEPIOTPEYTE TOV
S1akomTn eAéyyou (E) otn Béon pndév.

6. ZekAeldwoTe TO €€APTNUA TTEPIOTPEPOVTAC TO KATA éva TETAPTO
TPOC Ta aplotepd. ApalpéoTte To cuvappoloynuévo e€dptnua
(K+M 1} L+M)am6 tn povdada tou potép. MNupiote To avamoda mpiv va
TO AVOIEETE, yla va amoQUYETE TNV TIEPICTPOPH] TOU TTEPIEXOUEVOU.
Tote, unopeite va EekAeldwoete TN povada tou potép (K1 L1).
Ot Aemideq €ival MOAU atXpNPEG: XEIPIOTEITE TIG LE MPOCOXN Yia
Va amo@UYETE TOV TPAVHATIONO. Mrmopeite ToTe va adeldoeTe TO
TTEPLEXOUEVO OTO UTTOA.

Mpo&idomoinon: Mn xpnotponolsite Ta e§apTipata yia va avapei§ete
uypd | va KOYeTe MOAD OKAnPoUg Kapmoug (m.X., OKAnpda pavpa
@acolia, {axapn ...) Mmopeite va lGAYETE UYPA CUGTATIKA POVO GTN
YuaAivn Kavara.

ZYMBOYAH

+ Avdhoya pe to €id0¢ Twv CUCTATIKWY, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOLEITE TNV
KOVATA TOU PUMMAEVTEP YIa VA TIAPACKEVAOETE £WC KAl

*1,5 Aitpo yla mayOppevota peiypara.

* 1,25 Nitpa yla vypa peiypata.

Mpo&idomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176

°F) péca otV Kavdta.



« Mmopeite va eToIndoeTe TOAD KOAA AVAUEUIYUEVEG OOUTTEC, KPEUWOELC
oouneg, Bpacpéva epouTa, peiypata eha@pldc Aemtoppevotng CUUNG
(Y1a apEPIKAVIKEG TNYAVITEC, BPETAVIKEC TTOUTIYKEG MopKoaip Kal AAAa
eNaQPId peiypata), UIAK O£IK, GOUOL, KOKTEIN K.ATT.

+ Av Ta ouoTATIKA KOAAVE 0TA TOLXWHATA TNG KAVATAG KATA TNV avApEeLén,
SlakOYTE TN A£lToupyia TNG OUOKEUNG A@AIPECTE TNV KAvAta TOU
MIMAéVTEP amd TN povAada Tou HOTEP Kal OTTIPWETE TO PAyNTO KATW TIPOG
TIG AemiSEC XPNOIHOTTOIWVTAG T OTIATOUAQ, Kal Tomofetnote avd tnv
Kavdta otn B€on TG yla va ouveyioeTe T AglToupyia.

« Mdavta va Balete mpwTa TA UYPA CUCTATIKA OTNV KAVATA TIPIV TNV
TTPOOONKN TWV OTEPEWV, XWPIG va uTtepBaiveTe T YéyloTn oTAOUN.

- Nla va mpocobéoete oUOTATIKA KOATA TNV avAuelln, a@aipéote TO
okémnaopa (F6, 06) amoé to kamdki (F5, O5) kal mpooB£0Te T CLUOTATIKA
MEOW TOU avoiypatog Ipo@odoaiag.

« Na kaAd Bpuppatiopévo mayo, XPNOIUOTIOIOTE TO TTOAU 6 HIKPA TTaydKia
(uéyioTeg SlaoTtdoelc: 25 x 25 x 25 mm) kat TN Asrtovpyia «lce crush»
(@puppatiopdg mayov). Agv xperaletal va mpocOéoete vepo.

Kpua kapotocouma:

600 g kapota + 900 g vepo: MpooBEoTe TO vEPS OTNV KAVATA TOU UTTAEVTEP
padi ge Ta KapoOTa, Ta OToia EXETE KOYEL OE KOUUATIO. AVAKATEYTE OTN
péyloTn TaxUTNTA yia 3 AEmTA.

Meiypa oUkwv (pe tov tepaxioth pupwdikwv (K+M), avaloya pe
To povtélo) 100 g ouka: Koyte ta ouka mpoToU ta TomoBeTioeTe OTOV
TeEPAXIOT HUPWSIKWY (K+M). Avakatépte otn péylotn taxutnta yua 3
SeutepoOlemTal.

KAGAPIZMOZ

Mn BuBilete TN cuokeun oTo vePO. MoTE va pnv Tomobeteite TN povada

ToU poTEP (A) KATW arrd TO TPEXOUUEVO VEPO.

+ KaBapiote Tnv kavdata apéowg HeTA TN Xprion.

« [epiote TNV Kavdta pe 1 Aitpo (eotd vepd Kal mpoobéote 2 ) 3
oTayoveg uypo kabaplopol. Na XpnGOIUOTIOLEITE HOVO TN CUVICTWHEVN
mooOTNTA VEPOU Kal LYPoU KabBapiopou. H utepBoAikr moodtnta uypol



KaBapIoHoUL SNUIOVPYED TIEPICOOTEPO APPO KAl UTTOPEL VA TIPOKANEDEL
uriepyeilion.

XpPNOIUOTIOINOTE TO TTPOYPAUMUA AUTOUATOU KABAPIOHOU Yid VA KAVETE
pia TPOTIAUGH OTO UTTOA.

MOAIC TO TTPOYPAUMA OTAMATAOEL, BYAATE T CUOKELH amo TRV mpida.
A@alpéoTe TNV Kavata Tou unmiévtep (F4, 04)

TomoBeTHOTE TN CUOKELN O€ 1A eminmedn em@Aavela.

ZEeKAEIOWOTE TO KATTAKL KAl AQAIPEDTE TO TIPOCEKTIKA.

A@alpéote TN povada Aemidag + tov SaKTUAIO KAEISWUATOC + TOV
SakTUMo oteyavoroinong (F1 + F2 + F3 /01 + 02 +03) kat kaBapioTe
TIG KaTw amd tpexoLpevo vepo (Ek. 10).

Metd 10 KaBdplopa, unv mapaleiPete va tomobeTrioeTe MAA cwoTd
Tov daktUAo oteyavomoinong (F3, 03) miow otn povdda Twv Aemidwv
(F1,01) (Fig. 17). Npocé€te o SakTuAIOG oTEYavVOTIOINONG VA PNV ayyi&el
TI¢ Aemideg, yiati pmopei va umooTei pBopéc.

H kavara (F4, 04), n povdada tng Aemidag xwpig tnv emkAAuyn Titaviov
(F1), o SaktVuhiog KAeldbwpatog (F2, 02) umopouv va mAuBolv oTo
TAUVTHPLO TATWY, 0TV MAVW oXApa. XpNOIUOTIOIOTE TO OIKOAOYIKO
TIPOYPAMHA 1} TO TTPOYPAUMA PE XApNAO emimedo alatiov.

Mpoooxny: H kavata (F4, 04), n povada Aemidag xwpi¢ emkaAuyn
Titaviou (F1) kat o SakTtUAog KAewldwpatog (F2, 02) mpémel va
amocuvappoloyouvTal Kal va Tomofetouvtal EEXwpPLoTd 0TO MALVTHPLO
matwv. Ot Aemideg pe emkaluyn tiraviou Sev mpémel va miévovtal (O1)
OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZEMNUVETE TO EOWTEPIKO TNCG KAVATAC KAl TO OKEMAOMA KATW amd
TPEXOUMEVO VEPOD.

« Agi€te mpoooyr Katd Tov KaBaplopo Twv Aemidwv péoa otnv KavAata Tou
pmAévTep Kat 6Tav adeldleTe To UIOA, ylati eivat atypnpEg.



« KaBapiote Tn povada tou potép (A) pe éva Bpeyuévo mavi. ZTeyvwoTe

TNV MPOOCEKTIKA.

« Ta QmooTwUeVa  HEPN

(karrdki,

povdada  Aemidwy,

SakTUAIOC

oTEyavoTIoinong) Umopouv va Kabaplotolv pe o@ouyydpl Kal (0TO

oamouvovepo.

OAHTrIEZ ZE MEPINTQXZH NOY H XYZKEYH AEN AEITOYPIEI

NMPOBAHMATA

H ouokevr) 8ev Aertoupyei.

AITIEZ

H ouokeun Sev gival oTnv
mpila

AYZEIZ

JUVOECTE T OUOKEUN O€
pia mpifa pe v idla Taon
IO UTIOSEIKVUETAL OTa
TEXVIKA XAPOAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou pmiévtep dev
£xel TomoBeTnOei owoTd
TAvVW oTn Hovada Tou YoTéP

EAéy&te OT1 N kavdta Tou
UmAévTep €xel TomoBETNOEI
OWOTA MAVW TN povada
TOU HOTEP
OTMWG TEPLYPAPETAL OTO
@UANGSIO.

Al0KOTNKE N AetTovpyia Tng
GUOKEUNG KATa T Xprion
™me.

Yreppoptwon

AKONOUBNOTE TIG 08nyieg
otnv evotnta «MPOTH
XPHZH THX LYZKEYHZ ZA%»
O xpovog mou amatteitat
Y10 VA KPUWOEL N CUCKEUN
ToIKIAEL Kal prmopei va
XPEAOTOUV £wG Kat 30 Aemtd

To mpoidv Sev ivat
TomoBeTnEVO O€ emimedn

TomoBeTOTE Tn CUOKEULN O
wia emimedn emeavela.

Awappor anmo To KamaKi.

YnepBolikég SoVioElG. eMmeavela
H moodtnta Twv LAIKWV gival | MEIWOTE TV TOCOTNTA TWV
urEPBOAIKA pEYAAN VAIKWV TIpOG eme€epyaaia.
H moodtnta Twv LAIKWV gival | MEIWOTE TNV TOcOTNTA TWV
urEPBOAIKA PEYAAN VMKWV TIpOG eme€epyaaia.

To kamakt Sev gival cwoTtd

TomoBeTnpévo

TomoBeT0Te CWOTA TO
KATTAKL 0TNV KavAata Tou
UMAéVTED.




NMPOBAHMATA

Awappon anoé tn aon tng
Kavatag Tou umAévrep

AITIEZ

O SakTtUAog ateyavomoinong
NG KAVATAG TOU UIMAEVTEP
(F3/03) dev givai owotd
TomoBeTNUEVOG 1) Aeimel

AYZEIZ

TomoBetnote {avd Tov
SakTUAlo oTeyavomoinong
UE TN oWOoTA TAEVPd TIPOG Ta
mavw (EIK. 1) Kat KOUUMTWOTE
owoTd TN ouvappoloynuUévn
povada twv Aemidwv
(F1+F2+F3 /01 + 02 + 03)
TTAVW 0TV Kavata Tou
umiévtep (Fig. 2, Fig. 3 & Fig.
4/ Fig.9, Fig. 10 & Fig. 11)

H Aertida mepiotpépeTal pe
Suokolia

MoV peydha fi TOAD oKAnpd&
KOMPATIO paynToU
Xpnotpomoibnke

unepBoAikd (eotd vypd otV

QAVAELEN, ME ATTOTENEGHA VA

TOPAPOPPWOEL 0 SAKTUAIOG

oteyavonoinong

AVTIKOTOOTHOTE TOV
SakTUAIo oTEYavomoinong He
£vav Kaivoupylo.
MelwoTte To péyebog n
TNV MoooTNTA TWV
OUCTATIKWV TTOU
ene€epydleote.
MNpooBéote vypod.

EZAKOANOYOEI NA MH AEITOYPIEI H ZYZKEYH ZAZ;

Emkowvwviote pe éva efouciobotnuévo kévipo oépfig (deite Tov

KatdAoyo oto @UANASIO GépPIC).



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Motoreenheid J Spatel* (toebehoor afhankelijk

B “Smoothie” knop van het model)

C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor

D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)

E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring

F/ O Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1/01 Mes L Kruidenmaler* (toebehoor
F2 / 02 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 / 03 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 / O4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5/ O5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 / 06 Dekselklep en kruidenmaler* (toebehoor

G Min-snelheid afhankelijk van het model)

H Max-snelheid

I Puls-knop

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

e Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M, O) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

wanneer u het apparaat reinigt.

« Wees voorzichtig wanneer u de glazen kan (F4) aanbrengt, gebruikt of
reinigt. Zorg dat deze niet van het aanrecht valt.

eZorg dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het
apparaat gebruikt.



« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar ® voordat u
de blenderkan (F, O) op de motoreenheid (A) plaatst.

e Zorg dat het afvoergat op het motorblok (A) tijdens gebruik niet door
voedsel of andere items wordt verstopt.

e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.

e Gebruik het apparaat niet als de deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3, 03) (nog steeds geplaatst op het mes

(F1,01)).

e Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes op de sluitring (Fig 1, Fig 7).

e Draai de kan ondersteboven en breng het mes met de sluitring aan op
de basis.

« Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3, afb. 9).

e Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

*1,5 L voor dikke mengsels

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e Plaats de deksel (F5, O5) op de kan. Om spetteren tijdens het
mengen te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van
de deksel in één lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 6,
afb. 12). Plaats de maatdop (F6, 06) in de opening van de deksel
(afb. 5, afb. 11). Breng vervolgens de kom aan op de motoreenheid en
draai het een kwartslag met de klok mee (afb. 4 / afb. 10).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Kies vervolgens de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De intensiteit



van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de snelheid toe. U
kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst veranderen.

e “Pulse” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “pulse” positie.
Door gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere
controle voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het
apparaat direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los laat.
Er is een lichtindicatie als u de pulse-functie gebruikt.

¢ Functie “ @ Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie”
knop (B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus
is afgelopen. Het programma stopt automatisch en u hoort 4 piepjes. U
kunt dit onderbreken door voor het einde nogmaals op de “smoothie”
knop (B) te drukken.

e Functie “ Y@ Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. U
hoort 4 piepjes. Het programma stopt automatisch, maar u kunt het
ook ook onderbreken door voor het einde van het programma nogmaals
op de “ice crush” knop (C) te drukken.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

« WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (of als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is). Om het apparaat te herstarten, draadit u de
bedieningsknop op ®. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot
30 minuten duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit
van de ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading
te voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie selecteren
om uw toebereiding af te maken.



¢ WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.
e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.

Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.

e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook of viees
(vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden hakken. Gebruik
de kruidenhakker niet voor vloeibare toepassingen (fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 13). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 14). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor
(afb. 15).

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 15).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om het
apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de 0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. Gebruik de accessoires niet voor het hakken of malen
van vloeibare stoffen of te harde korrels (bijv.: harde zwarte bonen,
suiker,...) U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan gieten.



e Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van

*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van de
motor en druk de ingrediénten met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om door
te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

e Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6, 06) van de deksel (F5, O5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijngehakt ijs doet u maximaal 6 ijsklontjes (maximale afmeting
25 x 25 x 25 mm). Gebruik de functie IJs hakken. U hoeft geen water
toe te voegen.

Koude wortelsoep:
600 g wortels en 0,9 | water: Doe de stukken wortel en het water in de
blenderkan. Mix op de hoogste stand gedurende 3 minuten.

Gemixte vijgen (met kruidenhakker (K+M), afhankelijk van model) 100
g vijgen: Snijd de vijgen in stukken voordat u deze in de kruidenhakker
(K+M) doet. Mix op de hoogste stand gedurende 3 seconden.



Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit

onder stromend water.

« Reinig de kan direct na gebruik.

« Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 a 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan als gevolg hebben dat het
overlopen van van de kan leiden.

 Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

o Verwijder de blenderkan (F4, 04)

e Plaats de kan op een vlak oppervlak.

» Ontgrendel de deksel en verwijder het voorzichtig.

e Verwijder het mes + sluitring + afdichtingsring (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

e Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3, 03) op het mes (F1, 01) (afb. 17). Pas alstublieft op
om schade aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te
voorkomen.

e De kan (F4, 04), het mes zonder titanium coating (F1) en de sluitring
(F2, 02) kunnen in de bovenste korf van de vaatwasmachine worden
gewassen — gebruik het ‘ECO’ of ‘WEINIG ZOUT’ programma.

e Opgelet: De kan (F4, 04), het mes zonder titanium coating (F1) en
de sluitring (F2, 02) moeten worden losgemaakt en afzonderlijk in de
vaatwasmachine worden geplaatst. Stop het mes met titanium coating
(01) niet in de vaatwasmachine.

« Reinig de binnenkant van de kan en de deksel onder stromend water.

e Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom

leeg maakt, aangezien het scherp is.



e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig

afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een
spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN

Het apparaat
werkt niet

OORZAKEN

De stekker zit niet in het
stopcontact

OPLOSSINGEN

Steek de stekker in een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op
het typeplaatje van het apparaat.

De blenderkan is niet correct
op de motor geplaatst

Controleer of de blenderkan correct op
de motor is geplaatst zoals
uitgelegd in het boekje.

Het apparaat
stopt tijdens het
gebruik

Overbelasting

Lees de instructies in § HET APPARAAT
VOOR HET EERST GEBRUIKEN.
De afkoelperiode kan variéren en kan
tot wel 30 minuten duren

Overmatige
trilling

Het apparaat staat niet op
een vlak opperviak

Plaats het apparaat op een vlak
oppervlak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De deksel is niet juist
geplaatst

Plaats de deksel correct op de
blenderkan.

Lek aan de
onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking
(F3/03) s niet correct
geplaatst of ontbreekt

Herpositioneer de afdichting met
de correcte zijde naar boven (afb. 1)
en vergrendel de gemonteerde
messeneenheid (F1+F2+F3 /
01+02+03) correct in de kan van de
mixer (afb. 2, afb. 3 & afb. 4/afb. 9, afb.
10 & afb. 11)

Het mes draait
niet rond zoals
het hoort

De ingrediénten zijn te groot
of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door een nieuwe.
Zorg voor een kleiner formaat of
geringere hoeveelheid van verwerkte
ingrediénten.

Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).




SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit ] Spatel* (Zubehor je nach
B Taste,Smoothie” Modell)
C Taste ,Ice crush K Krauterzerkleinerer® m
D Taste, Automatische (Zubehor je nach Modell)
Reinigung“ K1 Dichtung
E Steuerknopf K2 Klingeneinheit des
F/ O Zusammensetzen des Krauterzerkleinerer
Mischbechers L Gewtrzmihle*
F1 /01 Klingeneinheit (Zubehor je nach Modell)
F2 / 02 Sicherungsring L1 Dichtung
F3 /03 Dichtung L2 Klingeneinheit des
F4 / O4 Mixaufsatz mit Gewtrzmuhle
Skalierung M Krduterzerkleinerer- und
F5 /7 OS5 Deckel Gewurzmuhlenschale*
F6 / 06 Deckelkappe (Zubehor je nach Modell)
G Min. Geschwindigkeit
H Max. Geschwindigkeit
I Impulstaste

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

 Reinigen Sie alle Teile (F, J, K, L, M, O) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht oder
unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder

Reinigung des Gerdates ist Vorsicht geboten.

e Beim Einsetzen, Benutzen und Reinigen des GlasgefaBes (F4) Vorsicht



walten lassen, nicht von der Arbeitsfldche fallen lassen.

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

e Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf ®, bevor Sie den
Mischbecher (F, O) auf die Motoreinheit (A) setzen.

e Achten Sie darauf, dass das Abzugsloch im Motorblock (A) nicht durch
Speisereste oder andere Dinge wahrend des Gebrauchs blockiert wird.

e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit
befestigt ist.

e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3, 03) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1, 01)).

e Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

« Klingeneinheit auf den Sicherungsring setzen (Abb. 1, Abb. 7).

e Drehen Sie den Mixaufsatz um und setzen Sie die Klingeneinheit mit
dem Sicherungsring auf die Unterseite des Mixaufsatzes.

e Vergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlief3t: Die
zwei Pfeile miissen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3, Abb. 9).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fillhdhe zu tberschreiten:

«* 1,5l fiir dicke Mischungen

o * 1,25l fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: Gief3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e« Setzen Sie den Deckel (F5, O5) auf den Becher. Um ein Spritzen wahrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren des
Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 6, Abb. 12).
Setzen Sie die Messkappe (F6, 06) in die Aussparung des Deckels (Abb. 5,
Abb. 11). Setzen Sie dann den Behdlter auf die Motoreinheit und drehen Sie
ihn um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 4 / Abb. 10).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

e Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerdt leuchtet 2 mal und Sie horen einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewlinschten Funktion ein.



e Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewunschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmdhlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitat allmdhlich zu. Bei Bedarf konnen Sie die
Geschwindigkeit wahrend der Zubereitung dndern.

o Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere
Kontrolle fiir prazise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion @ ,Smoothie“ m

eDiese Funktion dient zur Zubereitung von Milchshakes und
Fruchtcocktails. Die Geschwindigkeit ist fur die besten Ergebnisse
vorprogrammiert. Um diese Funktion zu verwenden, driicken Sie
die Taste ,Smoothie” (B). Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus
eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus beendet ist. Das
Programm stoppt automatisch und gibt 4 Signaltone. Sie konnen es
vorzeitig beenden, indem Sie die Taste ,,Smoothie“<x15 /> (B) erneut
driicken.

e Funktion ,Ice crush\f&»

e Sie konnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoBen. Um diese Funktion
zu verwenden, drlcken Sie die Taste ,,Ice crush” (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Sie horen 4 Signaltone. Das Programm stoppt automatisch,
aber Sie kdnnen es vorzeitig beenden, indem Sie erneut auf die Taste
,Ice crush® (C) dricken.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

o Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerat automatisch. Driicken Sie die
Taste ,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F hei3es Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerdt automatisch ab und Sie horen 4 Signaltone.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerat
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldnger als 3
Minuten lGuft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf @. Die



Gesamtkuhlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.

Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten

oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie kdnnen dann

die gewinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre

Zubereitung abzuschlieBen.

o WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehér.
e Diese Programme konnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.

Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehor.

e Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je
nach Modell)

—Mit dem Krduterzerkleinerer (K) konnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stiickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krduterzerkleinerer nicht fiir
fliissige Zubereitungen (Obstsdfte o. d.).

—Mit der Gewiirzmihle (L) kénnen Sie in wenigen Sekunden Gewiirze
mahlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wdhrend des Gebrauchs verhindert.

1. Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.

2. Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der
Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 13). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehor, indem Sie die
KlingeneinheitbiszumvollstdndigenZusammenbaudrehen(Abb.14).
Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubehor nicht
korrekt zusammengesetzt ist.

3. Setzen Sie die das zusammengefiigte Zubehor (K oder L) auf die
Motoreinheit und drehen Sie sie.

4. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehor eine
Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 15).

5. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die
gewunschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerdt zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

6. Losen Sie das Zubehor, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehor (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann



konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) l6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu
vermeiden. Dann konnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.
Warnung: Verwenden Sie das Zubehor zum Zerkleinern oder Mahlen
nicht fir Fliissigkeiten oder sehr harte Kérner (z. B.: harte schwarze
Bohnen, Zucker ...) Fliissige Zutaten kénnen Sie nur in den Glasbecher
geben.

EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten konnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen

zubereiten:
* 1,5l fiir dicke Mischungen m

* 1,25l fir flissige Zubereitungen

Warnung: Giefen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Sie konnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Sie
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zuriick und fahren mit der Zubereitung fort.

* Giefen Sie flussige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Fullhohe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wdhrend des Mischens hinzuzufiigen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6, 06) vom Deckel (F5, O5) und fligen die Zutaten durch
die Offnung hinzu.

o Fir feines, zerstoBenes Eis maximal 6 kleine Eiswurfel (max. 25 x 25 x 25
mm) mit der Funktion ,,Crushed Ice“ verwenden. Es muss kein Wasser
hinzugegeben werden.

Kalte Karottensuppe:

600 g Mohren + 900 g Wasser: Geben Sie das Wasser in den Mixbehdlter,
und geben Sie dann die Karottenstiicke hinzu. Mixen Sie 3 Minuten lang
bei maximaler Geschwindigkeit.



Gemixte Feigen (mit Krduterhdcksler (K+M), je nach Modell) 100 g
Feigen: Schneiden Sie die Feigen, bevor Sie sie in den Krdauterhdcksler (K+M)
geben. Mixen Sie 3 Sekunden lang bei maximaler Geschwindigkeit.

REINIGUNG

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.

« Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Flllen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fligen Sie 2 oder
3 Tropfen Spulmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge
an Wasser und Spulmittel. Zuviel Spilmittel erzeugt mehr Schaum, was
zu Uberlaufen fihren kann.

e Verwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdsche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4, O4).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

e Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

« Klingeneinheit + Sicherungsring + Dichtung (F1 + F2 + F3/01 + 02 +03)
abnehmen und reinigen Sie sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3, O3) wieder
korrekt auf der Klingeneinheit (F1, O1) anzubringen (Abb. 17). Bitte
vermeiden Sie eine Beschddigung der Dichtung durch Kontakt mit den
Klingen.

o Der Mixaufsatz (F4, 04), die Klingeneinheit ohne Titanbeschichtung (F1)
und der Sicherungsring (F2, 02) konnen in der Geschirrspllmaschine im
oberen Korb gereinigt werden — verwenden Sie das Programm ,ECO*
oder ,LOW SALT“ (wenig Spulmaschinensalz).



e Achtung: Der Mixaufsatz (F4, O4), die Klingeneinheit ohne
Titanbeschichtung (F1) und der Sicherungsring (F2, 02) missen
auseinandergenommen und separat in die Geschirrspiilmaschine
gestellt werden. Bitte stellen Sie die Klingen mit Titanbeschichtung (01)
nicht in die Geschirrsptlmaschine.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

e Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) konnen
mit einem Schwamm und Spulwasser gereinigt werden.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN

Stecken Sie den Netzstecker in
eine laut Typenschild des Gerdts
geeignete Steckdose.

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

Das Gerdt
" " Vergewissern Sie sich, das der
funktioniert nicht. g
Der Mixaufsatz sitzt nicht Mixaufsatz richtig auf der
korrekt auf der Motoreinheit. Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.
Befolgen Sie die Anweisungen

Das Gerdt schaltet im Abschnitt BEI DER ERSTEN
wihrend des Uberlastung VERWENDUNG IHRES GERATS.
Gebrauchs ab. Die Abkiihldauer variiert und kann

bis zu 30 Minuten betragen.
Das Gerdt steht nicht auf einer | Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebenen Flache. ebene Flache.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.
Reduzieren Sie die Menge der zu
Der Deckel ist nicht verarbeitenden Zutaten.

Starke Vibrationen
Zu viele Zutaten eingeftllt.

Zu viele Zutaten eingeftllt.

dicht. Setzen Sie den Deckel korrekt auf

Der Deckel sitzt nicht korrekt. dem Mischbecher.




PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN

Positionieren Sie die Dichtung neu
mit der richtigen Seite nach oben
zeigend (Abb. 1) und arretieren

Leck an .der Die Dichtl'mg ('ies MiXQ.UfSGtZ Sie die Messereinheit (F1+F2+F3/
Unterseite des (F3 / 03) ist nicht richtig 01+02+03) korrekt auf dem
Mischbechers eingesetzt oder fehlt.

Behdlter des Mixers (Abb. 2, Abb.
3 und Abb. 4/Abb. 9, Abb. 10 und
Abb. 11)

Ersetzen Sie die Dichtung durch
eine neue.

Verringern Sie die Grof3e oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fugen Sie Flussigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).

Die Lebensmittelstiicke sind zu
groB oder zu hart.

Es wurde eine zu heile
Flussigkeit gemischt, wodurch
sich die Dichtung verzogen hat.

Die Klinge bewegt
sich nur miihsam.




SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.
DESCRIPTION

A Motor unit J Spatula® (accessory depending
B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper* (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal w
F/ O Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 /01 Blade unit L Spice grinder* (accessory
F2 /02 Locking ring depending on model)
F3 /03 Seal L1 Seal
F4 / O4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5/05 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 / 06 Lid cap bowl* (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed
I Pulse button

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, J, K, L, M, O) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Handle the glass jar (F4) with caution when using and cleaning, do not
drop.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F/0) on the motor unit (A).



* Make sure the evacuation hole on the motor block (A) is not blocked by
food or other things when using.

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.

« Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3, 03) (even if already fitted on the blade unit (F1,
01)). Be careful to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the blade unit
(F1, 01) the correct way up (Fig 17).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Place blade unit on the locking ring (Fig 1, Fig 7).

e Turn the jug upside down and place blade unit with locking ring on the
base.

» Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3, Fig 9).

eAdd the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated:

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5, O5) on the jug (Fig. 6, 12). To avoid any splashes during
blending make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the
spout and handle (Fig. 5, Fig 11) . Fit the measuring cap (F6, 06) in the
hole on the lid (Fig. 8). Then position the bowl on the motor unit and
turn it 1/4 turn clockwise (Fig 4 / Fig 10).

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

« Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.



 “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.

¢ Function “ @ Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically and beeps 4 times. You can stop it before the end by
pressing the “Smoothie” button (B) again.

e Function “ Y& Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. You hear 4 beeps. The program stops automatically but you can
stop it before the end by pressing the “Ice crush” button (C) again.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C / 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to ®. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt the
quantity of ingredients or blending time to avoid any overload. You can
then select the desired speed or function to complete your preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).



USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl! (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 13). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 14). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly.

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 15).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 15).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : Do not use the accessories for chopping or grinding liquid
or grains too hard (ex: hard black beans, sugar ...). You can pour liquid
ingredients in the blender jug (F) only.

e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

*1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.



Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

* You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

« To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6, 06) from the
lid (F5, O5) and add the ingredients through the feeder hole.

o For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes (25x25x25 mm
maximum) using “Ice crush” function. There is no need to add water. @

Cold carrot soup:
600g carrots + 900g water: Put the water in the blender jug and add the
carrot pieces. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with herb chopper (K+M), depending on model) 100g figs:
Cut the figs before placing them in herb chopper (K+M). Mix on max
speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

o Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.

« Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

e Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4, 04)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.



e Remove the Blade Unit + Locking Ring + Seal (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) and clean them under running water. The blades are very sharp,
handle them with caution to avoid injury (Fia. 10).

» After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the
blade unit (F1, 01) (Fig. 17). Please be careful to avoid any damage to
the seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

o Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1), locking ring
(F2, 02) can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the
‘ECO’ or ‘LOW SALT’ program.

o Caution: The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1) and
locking ring (F2, 02) must be disassembled and placed separately in the
dishwasher. Please do not put the blades with titanium coating (01) in
the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as that on the rating plate of

the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in
the instructions.

The appliance stopped
while in use

Overload

Follow the instructions in section
USING YOUR BLENDER.
The cooling time is
variable and can last up to
30 minutes

Excessive vibrations

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Volume of ingredients is
too high

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid

Volume of ingredients is
too high

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak at the bottom of the
blender jug

The blender seal (F3 / 03)
is not positioned correctly
or is absent

Reposition the seal with the
correct side uppermost (Fig. 1)
and lock the assembled blade

unit (F1+F2+F3 /01 + 02 +03)
onto the blender jug correctly

(Fig. 2, Fig. 3 &Fig. 4/ Fig. 9,

Fig. 10 &Fig. 11)

The blade does not turn
easily

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been
blended that was too hot
and has distorted the seal

Replace the seal with a
new one. Reduce the size
or quantity of ingredients

processed. Add liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre (see list in service booklet).



G2 (17 JSi) (F1, O1) Sladd suss e (F3, 03) puoo JSiio 80laudl U85 0l S35 cidant)l asy

i) dusdls Jlo & Soladl 5 a5 Y O o,

F2,) Jad)] dalos (F1) pssltisl] go dolosdl dabs 050 8,4801 Bams (F4, O4) bl 365 ias 3Sg o
2ol 5T EBCO» s3Latd¥l alisd) pasitad - golsll B e (LY Dlud) Osomall Ml § (02

«LOW SALT» gkl sgtumne yabsuie

«(F2, 02) Jad) dil>g (F1) (:94.\&.2.” dab (9as 8,0l Busgg «(F4, O4) Ml 555 LS [SCIRE W
poslill dids OIS Ol gos pds Lz (LY dlud) Osmall AN § Jadie Sty e JS mos

(BLBYI dlus) gsmall &M § (O1)
&sledl olbl o slaslly @3,Y) oo I sl Juusid

Tazr 83l CLasl) OY celogll 3,85 wis Sy oM 32, & Syl Cadass wis &lislly gyl o83 o2 @
Blisy lgaho (A) Iymbl basg Cida) Ay (lo3 dmbad Jostul o
5lus sy doidadl Tesos Lyiass S ((JUBYI dils (1,28l Sug o) Jadll AL sl32Y) o

Slead) Juiis oS b Jlo 3

Ul Gl Jsldl
§ 555l 5Ll 863 iy SoaSU HLal) g Slamdl Jos]
& 35Sl L °ssu~“.9..)e§“1_ kg Szl Lol eI LIl Jpose 56 gl
k) iy dos) i °
o Jasy ¥ 5l
LS Gymbl Bamg s gruomall amdse 3 bUI 3] Of b Bazg s guonall drdge G o) LS 50l
Sl § pdoe 5o Gkl
"JsY 80l Slazdl Jlosal” 8,88 & Boylsl) Sloglsall 231 Lt 55l <31 adgn 3zl
N N oL
8 ¥ B8 e of 555 ool 85 Allectl sl 553 e des
baido gl Jo gaill o aido gl Jo gaill gos o
P P dige Oljlal
paoil) 33l SUsSLI deS (o hdS Jaz 35S OUsSL) deaS
ol Bkl SsShl duaS ik Tz 825 SsSUl duaS
elasl] o O

L3l Gy 0] e gl dmiss § clbal] O

L3l Gy 0] e grmmal] dmbss § e cllal]

emall Coladl 055y Camy Boluudl gige bacds sl
Bazg dngan Cals Sl (1 JSadl) oY Goin
LM 35S e (F1+F2+4F3 / O + 02 + 03)3,a2J1
Sl 9 US4 USadls 3 USad) 2 JSa)) e JSia
(11 sy 10

(F3703) Lyl 32l & el e 2l &l 58 oe s
B358ks Lyl 5l pruonall ilSe § Caad REVEN]]

Sz 6,51 Ol gie dal> Jal
1S 50 5l balinl) Bkl LS g o ik
Llgw 2]

Taz dul8 51 Taz 35S pleball g
1ol Low Bgsad) Sy lghals o3 I slgad] B
Sl e dilon )2l

$ dosy ¥ 5leadl U Lo o

(aasdl L8 @ L8 i) dazmd dods Sy e



&l5 bl Busg e LU 330] Juadl Sladl s LBl (Yl ol e GUsSAT Caatll 13] o
Wilpass drlid S8 JI U 3 0] gzl 65 st Jlostioly OLaa) 56 Jaudl (I daall]l SUoSL
ol St s O 09 duball GUsSL 83L5) L8 Jol LMl 3 0] & AL LSl Tels (Sl o

a3V
oo OBsSLl (sl (F5, 06) slaid) (o (F6, 06) elasd] 851w gyl « M) S 5T LSl B8LSY
(oelal) Aoz JY

Buscius (5081 asdly g 25%25%25) (sa8¥) asdly ] o OlisSio 6 pusital osb geld 3o s Jsaml)
L] B8LBY 839 o gy Vg "geldl] Gorw' Ay

oo dios

B 52l dyyed
2353 3 8ub ggaill de b laziely ppzdl ghd 28 o5 LU 555 § slbl 25 iclo plyz 900 + 332 el 600

dndy U ol gt J] des! 1) (e phe 100 (238h) e (K4 M) GLielg o dojig) bglsnhl ol
0155 3 8uk szall de by Lz sals (K+M) olaelly s dojda &

Al

Al olkl G (A) Iyombl Busg i Vs UL Slazdl e Y

ozl s Toss 3201 il »

Blug elll daS b Lol .agdail] S5l oo Olkad M 5l 55,3 go slbl oy (1) s 5 30 091 Yo o
Olshll JI U3 638 B Jbs b5l oo 8xS deaS Lhasd Cadandll Jlo G 80L3)1 gy woshl Cadatdl
slegl guatll Cadaill ddad ($ilesisll i graliy Josial o

LS Ll G Slazdl Ladl « pralisd! eyl wis o

(F4, 04) LM 3oyl Jadl

s pha e @)l o .

dlies g0y JSH asdyly slhsll 5,0 o

L)l oLkl Cusss liass (F1 + F2 + F3/ O1 + 02 +03) 3sluudl + Jadll dils + 8,45)) ussg i
(10 JSs)




aBgn el elal wis (Colgdyed dyd 176/dgie doyd 80 e w33 Y 8ylyo doyuy oLl clbl (e a=ly
Age O] 4 geuds Wslogis] dial] o Slazd)

s 3 13)) oS! olo ) Lilogisl il 8 3lazd) Bty g ¢ hood] Qigusto @yl 13] 1 0o o
21 Slazdl Lot BaleY . (QUsShI 5o 808 daS iy elil Jlo § of (B 3 o w33 58 el
Slasdl L Bole] d L4885 30 Ll L O 55 ol 98 Alem¥l w0l 558 @y oSoll plido
ey dse b de ndl slas) Suss diSig Jasdl @ 80L3)1 (o (U Jukdal) 58 § o) (SUsSh diaS G Jis
bl uass

Ol g " SeilogioVl Cadall” 5 "] Go' « “rdgen” (gl goly o ¥ : pded o
Ol ge "l Gow' dadss 15 Y Gl 32l @e haid gl ok Jlosiul oSg o

(Js9b) ) (L) Blgtll dimbaog (K) wlisVl doydo Jlosiwl

s (Bpo ghd I lius dabaill) dooll ol psdl (dadl Jte GUsSL a8 cliSg (K) Glashl doyig—
() Slsdll yac) ALl Olpasall GlasYl dojyio Josind ¥ .0l55

I JALA 83501 59y ¢ Olsd g st b liSig (L) sl diombag —

sl el Olasll J Jsogl mig I (M) Gl Olaslll 0035 —

LSl Casls ade e Luly (M) slasll 3] .1

Oladd) bumg g (13 USa) (2L 51 2K) Olasll 3ass s lyiyses & (1L o 1K) 8olawdl gb.2

Soy W 1daets (14 JS5) LS5 6503 OF Ll 231 I OLasll Bams y9a Galbl JA8T clegll e
oSS JUBY) 6Sox Godbl 0S5 b O] s

Layols dymd) Bug e (L of K) 3xld) 4S5 go.3

(15 US5) dsludl Oylis olesly 8y95 @y (L 5 K) oxlll &S5 500 ¢34

Jesedal] e Olas méy dudid Cseyb) Bkl JI (B) oSl i 5ols GlsaSIl Ll Slamdl dosl.5

(0) skl U1 (E) oSoxl liae 5ol « sl s Slazdl Bl gtz

(L+M of K+M) @bl &S5 Jadl deludl liis 6ol GuSms 8393 gy diyloly oxlbl i 5,0 6
Buzg B 5,58 S sy Sl o5 gre DU ol iz (U Lo U3 lgeldl k] g oo
29,20 BloW Lizs Glieg uo,> IS5 lyme Jaledll 2 ¢ Tz Bolo Sladd! .(1LsT 1K) &l,a))

elogll o LSl g8 b asy iSg 03

(o Sl ccaal] 391 Jodl Mia) ddall A8 Qgeodl o1 gl soxbo o ) Slisell] pusiias ¥ 2 yydod
NS 33 3] & s AL Ol S AiSg

LG s OlsSe i) LM 8] Jlosial eliSls (LS dbs o @

AaSSI) NS e R 15

Slgudl Olpns o f 125 *

Bl & (Coliintd B0 176/ds1 255 80 s 5ST) Sl dz sy Blowd] Sl ¥ 1 o

o3 iz b SO Wl s Egihns 8515 LSl dyyod cbsline gk Clisd s i »
) OISSS G Sl () ol b



((F1, O1) (0has)l ass Je 45, JI55 b S31) (B3, O1) bolaadl b3

Olasll 8usg e ol e & 835250 8okl Ol 3ao5 o

(7 JSad) 1 JSadl) Jad il e 8,081 Buss mb o

Baslall (o Jadll dalo mo 8,0l Busg mdg s e Lol LU 565 31

(9 JSar, 3 JS) sl s (e Ol 0553 O (s Sy dlas JUBY! dal oy ST

sl jlad) a3Vl usdl gotus s O 090 3ol duSy U1 OlgShl Casl

AadS)) WSVl (e 1 1.5 %

WLl Olppasd] o 7 1.25 %

Y & (Colsgd 0 176/@9% dzyd 80 (o 5ST) L) dyuy ilgud] s ¥ 1 oo

e slasl gfi Ol ST o] 5T SUSSLI jalas iz (S . 320¥) o (F5, 05) Lo elladl] Jso)
s 5dS4) sl &b § (F6, 06) pulidll 85l mo (12 IS, 6 JS) (adibly Sl da3s mo sl uds
(10 JSal/4 JSadl) delud) Gylis olosl 895 203 lydls okl Busg o slegll mo o3 (11 JS

(2) Oye Slazd) oL Gl,aSIl AL Slazd] os guomo JSin dyokl ug e Bl 3250] JAE) Of asy o
Dg sl dabgll Jlominly dlas dogeo 8L3] mauds

asdl 5 3o sl o Lo 35 e pudl i3 ¢ Dysliall de pudl gBsa JI (E) oSl -liio 501 ¢ s pudl 5lazs) o
o] U] Ggllall o Aol s iSCg e pud] L5 o Loy i cgll 853 o155 . g8

Joszal (Olas) ghill duiall gsnses (B) ool plida o) :(Olas) ghish] Juial) dadsy ™ o
Jersally 3zl Ty @@shl lin & dadull Olpdoall $ol 1Sos s ghihl dsdll g Slas dlude
we G9o e Al oSoall plide 5,08 3y deddll oo Slasd] Bgiew ssalll depudl o 85l
(Olas) ghil] Jusds) Jlostal

"ySgea” @ diby -

el Jadl s Jpamd) Taeud ds ) Clacd aSIsall JSoS 5 agis eluiSlie puaod) Lol 0do Jasiud
Lol wie Takds « 50 ol UM Tslad sgall Lia (B) "sbsaw” 53 Je ol daboll odn Jlasiud
gen” 33 e harally lynly U8 8501 Ads5 i dsge Ollil 4 meusds Wlesisl galin) sy
46 8,0 (B)

el o T s

o) odl] Bips e g donosd] dipn Juieis Olis ol gltl] o dibooll odin Jlowial elSg
Gsew l3lanl wie lalads ¢ ysull ods UM Telah eqall Lo .(C) "gelt)] o o) s bassl dabsgll ol
Gow' 33 e banall lanlys U8 851 il elSg oS5 Lologisl galindl CiBsn dsge OLal 4 maus
A6 80 (C) "l

" SlogigVl Cadadl” dagdsg

oo 5T (S5 ¥ (D) " SeslosssVl aaadl” 5 o hasd) IS lasisl slasd) cadaisd dabsll ods Jasiud



dd Llisy Lol 31 5leadl oo T ¥ 532 o 8)ls)l dadladl Ol iy
il Sl OlSe & Ly BlazoYl Lzy3 . dsYl 8al) wpuzdl lasd] Jlesial
&Y C8 & Ll g oz )ly ke

Sz o2 Ciog

e usdldew H okl Bums A
(Olas) ghidtl Jadl )3 1 "3Sgew" 0 B
(J35h) o 3ols) *Ygileww ] " gy C
(d35h) e 3oels) *OolisYl doydo K "SlegisY adadl " 55 D
83law K1 oSell pliae E
Oliell doyie Olyas Busg K2 LMl 330l &S5 O/ F
(J339h) o 3el2) * algt)] dimbae L lyaall e O1/ F1
83luw L1 JsYl dil> 02/ F2
bl Lo Oilyad dusg L2 83luw O3 / F3
3ods) * gl disdas 5 lieYl doyia cleg M bl gyaie BN 5 0l O4 / F4
(J335h) o clat O5/ F5

slasl] 33luw O6 / F6
aVadldew G

dsY1 8,0l Jlosidl U3

Y 0l iz G (A) dymedl B s Lo Cadaial] Jslus e8I <UL (B J, K, L, M, O) sho¥l oz (alss o
(")’ 8,88 J1531) &yl olis o mg5 Vg cslhls yasd

. adaud] wieg Jlosadl £UST dilisg poye JSo e Joalsd] Gz dus Bolo Oyaid) aus

Baaill ge dhiud Vs @adass delasuly ands o1 Hdoy (F4) Gelesl slegll dlusl o

Aless U8 Slazdl pe il 08 il slse guaz ol oSG

(A) Gl B s (0, F) b3l 3y w5 43 @ i () (Sl plike 5] doles dlasMo

sl U1 52T 5 55 6l ol plehlly (A) Gyl ALSS doesbl a0 dovid Ble] pue e gl o

okl Bag s pruomo Sy JUBYI (Soxd LIS 33 0] O 13] Jas gzl s oS o

ol dzdge § eladll 555 b O ezl SRS Y



Sl (F1, 01) did Gidw 69 32 15 (B3, 03) p3e 5 540 huyd 4 &S dul adld ob 4 (03, 5ud 3l gy @
358 655l o 25 ek L 50 5 0 35 el 655, 31 45 ualy s ") (11 JS3) a8
YL dib s gicud B (F2c 02) oS Jad dal> g (F1) poslid Lidigy Osdy dzhd (F4c O4) gk »

S odlatwl «&4‘(6» L «sSh» dobys 31 caitun podd)b uile

Jaz oaws 31wl (F2c 02) suiiSJad dal> 5 (F1) poslis pidsy O g dmhd (F4c 04) gl :blas! o
Oelo 53 1y (O1) psslis Sibisy bl sladis b aish aisliS (588, Gudlo 3 Iz Ciyzo dy 5 04d

0l8d G doyd demiio 53 g Oles b 1y 0w
S oy on &

ST (sad b

223 gited Sl OT 33 03 1y Ghsy w5 @l U1 o
it 55 W Osz bl (Blye dulS adss p8in 5 oS bl gk 13 o 423 03,5 5k P o

S S 85 4y O S ooliil (A) Hgign oliwd 35,5 58 $lp Lsbye dely o) e

s Gigle oS Ol 5 gl So b b 508 BB (00,5 U3 dilo dies i iy ) (A e Oledad

WS 6 5 Lods OGwd S used plasil Wb

G e B33 3233

89 32 Gnd 4 (S bl gl & S
534S yb Glam ok 03l H1,3 Hgige olSiwd

el 005 035 D53 )59

5390 0w G35 3 GRd 4 oS bolie ik
O PRTTRNNS

AS (4 415 ol

Sy 355 0wd 3 odlatul Gloy 5o |y Jesdlysiws
S JL3s b ods!

iSgie ooliiwl Jlo 55 0w

IS 2 USE) S B O3 gl S guene JSE 4
(11 JSd 5 10 JSb 9 S /4 JSd 5 3

013 35279 b 418,55 13 Gy

L
453530 b WIS Lo 5 Cal yeike 00 S5 slod R BR Cal 04
il AL
a3 Sl Blo g S 53 1y olSius el 03 0313 53 Blo g S 3 Usane
a5l Gl G55
s el 1y oud (B)loy dlge ylade Ceal YU a3 e Slse pxr
s el 1) oud (B)loy dlge slade Ceal YU a5l iy Slge pxr
; : : o 5 . i 3l i
4023 51,8 (S bl gl 95 2 Gesd 4 ) Gigy e ol 0085 0313 513 Ry &y Ghigy
5 (1 Sa) WS Vb Cans @3 1y 55559 guomo Cas
Iy (FI+F2+F3 / O1 + 02 + 03) ¢ dakd degoma | & (F3/03) 55 bsline il 1815 asa 5 530
&= ¢ OS bolie gyl Gub 5o Cudd

S 503ole Wiz g5 SO LDy s pse 5 540
G153 lse sladie b g
aod GualS ) oud
S a3l mle

3 G b S)3 ae 3l G (138 dlge Oilshad
Caal S d
5580 9 0351 &5 Ul G 0 bslie mle
03,5 Ly |y ly pse

A o Gl @ aks

(S oasliie |y Olous dzds Cund) 4,50 wlé Sloe Gloas 3550 b



oliws 31 1y oS bolse gl S BBgie Iy olius iz 03,5 bglie s gibh Byb 95 4 dlge S) e
oslel 5 ums 513 295 lz 50 b O bl gl 5 dloy ;SIS S 5l ooliml b 1) e 5 S laz s5¥se
g 031> daldl g5l

bolie gl 53 14l 1 gl dlgs coaa;Ske paw 31 58 53138 oy S d3Lo) wale dlse 5 0T 31 S diwos
RO

31 dlge 5wl (B5, 05) Gigy 31y (F6, 06) (i rw Byb (33,5 S5 Jlo 5o dlge (39331 sl o
S BLo) 45 ghsw G2k

L 5 05,5 oalatul (S 25%25x25 jSlus) SosS gu ashd 6 Slas 5l 0sd 3,5 50y b go Sl @l o
e ST 939331 23 @3S S 2y> 1) agl "0S85 g 0,Sles

D A Pgw
L 435 3 Gue dy S d3lol |y guga Olehd 5 Wi oSbslie gl 53 1) ©F 10T 55 900 + g oS 600
S bglse Caspw SSlus

1) )5 100 ((06Cwd Juko @ diuwsy (K+M) 50,5 Giam ) ) bogline
S bglie Ce 581U b dil 3 O ds aed iy (K+M) (5S35 Giaw 30 0310 51,8 31 U8 1) L ool

2235 518 el O 13 531y (A) Heige olSws 3550 50 5,8 O 4o 1y ol

S 328 o8lizal 31 s alolBl ) b o

@l 9 Of od deogi ke Jl hais 1S 5y (9dd)b mle 03 3 L2 Lolen gls O I 1L gk -
Db 52 WS oo dze 53 5 0 o gk S Ol (R8d8B Bl ax I G S sl (5dd)b
S 03zl S sl ot plol sl S35 00 58 delip S5 3l +

S as By 3l 1y ol (Cawl Ul Bgie daliy a5 (o5 o

Jo)lop 1y (04, F4) S bslswe b

ed )3 Blo e So 69y 2 bk

3l B L 1y O 9 S 5L 1y gy o JAS
O 52335 9 4100 1y (F1 + F2 + F3/ O1 + 02 +03) wlop 1) poe 5 580 + 0auiSJdd dilo + died pisxy
(10 JSi) oS 58 ol




Bgie 58395 sob 4 olSws daliyy QLL 15 9y = ;31,8 Culgs)l deys 176 / 51,5 ke dys 80 SSlus b
ekl (o ly G 4 Glo b 5 398 (0

20) wd dalgs (aBgio HS095 yeb Ay iesl VS Glp led 0wd D9d S U 3l Gl sb ST yldde e
31l oly sl v (aedly 0315 H18 (IS Slgo dor I e bod b WS I ddBS 3 31 Ll sl usige &S g
IS5 e 9 S e IS ysb s sl 5 00 S 0l il sz @ o a1 U S oSt s
aBLa) 4355 50 51 5 Ssle &y |y B Oloy b 9 (38 Slge jlade olSiws duze 94 3 b bl 428530 5
S Ol 393 G3lu 03kl JaaSS gl 1y 9,Shes b 5 0le2dd s dilsd o Lo OF 31 sy S 0y L
iS5 03ldtul lz p3lst b 395 O3S 5a8 9 B OO 35 (Fsawl 3,Sles daliy I slads .

s plodl ol pile b 1y gu Oud 0,5 39 oolitul gl did BB L Wlgs (e hadd daliy ol

(Jo &y i) (L) 43931 95 3)5 9 (K) S 0,5 a1 03l o

diz 3 | (SgsS Olebad dy o 51 dd) CbsS b e Sl widlo lge ails o Lo (K) 0 0,5 3w b=
iS5 o3kl (0,08 9 0900 W) gals il 03LT Gl3 O )5 Ghew 31 0uS 3,5 4l

Oy 9 JA iS55 1S 35 4l Wiz 30 1y Ol 9d) wlss o bed (L) 4l oS 0,5 L—

Db (o b d b uiws @lo 03litul Jeb 53 &S Cuul 0us jaze (M) 4wlS SO L le pily) ool —
S d3Lol dlgs 3 65, disyls Iy (M) dwlS .1

Iy 4 Gl (13 JS8) wms 51,8 (L2 4 K2) ad Giss $9) 0 B 50 1y (LI KL) pse s a2

(14 JS5) 55 Jlise alS ssb ) B uiS Ja8 dsd Gidw Uiduz LD Gl pls) e D13 4wl o)

5l s JAB ruyd 4 ke Bl ST wed &y WIS (o8 Cudl tdz gl

Alsyz 5 9umd 5B H5ige olwd 53 ) > (LU K) ous jise Gilz pils) 3

(15 JS8) a8losm Ceelu sl @80 Sz 30 Giz plaz SoGLb L (LUK Gole pl) s 4
Izl diz b il yz0 S5 9)50 Cusmdsn a1y (B) JAS 4655 5 4uS o Gy 3y 0 olSaws 5
il Hhe CusBss $9) 1 1y (B) S deSs 0lSiws 09,5 (algio sy .S

Sl pils S 5l Cole gla a)de Cyz BN )0 Giduz plar So Gb Sl Golz pils) U8B 6

4 el 35550 516 bz [y OF 0055 5b 31 U8 wp)lon ssise 0w 311y (L+M L K+M) s

Sl L 425 .0S 5L 1 (L1 K1) d2d olSiws Ji8 aslss (o bad g 358 Sl @l o3kl

2 3l 00l WSlgE o Lo e 3y Cewd T &y Bl b el ) Oz gl it 35
Aaylop |y dwlS

9 S i Ol gl uile) i Gk gladils b Olsle 93,5 Olewl b 5055 0,5 i 8l pily) 3 1yl
S o3litul gl diend Byb 53 Jad gle (3lw 03kl 1 usilss (o Lo LSS o5liiul (008

09l

28 oolitl g3l 03lel sl oS bglixe gk 3 wilss (o bod wlse Cupple 4y ditus

@0 bgliw slp W 1.5

b Gle 03kl gly i 1.25*

5058 b 00 1) (Culghyld 4z 3 176/31,8 S5le 4253 80 5l i) sz Olaile 1 jlude

Sidgy saed (3 3 K W SS0) S ) sl dals Qg bosline 00 50y 95 Lgw ilgt e e o
S 03lal 0yt 5 UISS (Il (S Shao (05 5 liS)



(oa 0313 )13 > (F1, O1) 43 iy 33 CSyor (01 4S) 4SS Gosboye |y (3, 03) pse 5 e

00 0315 1,3 483 i )0 pse 9 e 45 S Guy

(7 psad d peal) wod )8 oduSUad dils g9y Iy did siso o

ISy by 9y 1y 0uSJaB dal b asd sy 5 uuS Sen ol o
.(9&,3&)&@b}|}@&.&3[{uﬂ§53:aud&éw)bgdﬁédbdswdwaW\ .

il @) 31,5 oud ool LS b S 3 43T 5 wS ALl Siga gl 43 ) Slgo o

ngl:m $lp A 1.5%

2l Gl o3kl ¢l A 1.25*

L @b 00 (Colghld dz)0 176 / 01,5 iilw dzpd 80 3 i) |y odudiser Olmale & jlads

Uia S Wsd Gelae il 55550 ) GySele gl iSO 1) gk Ga) 2 0dd 0dld 51,3 (F5, O5) Gigy w o
833 2 13 (F6, 06) 5,5 03103 gy o (12 JS ,6 JSCB) wiily o dtws 5 Blas by 313 o Ghoy pw 90 sl
Slodr,de Caz 50 550 mlez e 5 WSS Heiss Ao ls G5y Iy 4wl Gupw (11 Ui ,5 JS) Juas 1,3 SadS
O JSE /7 US) aslym Cslu

Hb sl @l 0w 31 oolawl

5L 2 o8 aS Jog By 4 )y olSiiwd ous J43 Hgige 0w 69 3 sd 4 S bl gyl &S A o
S b9y 55 3yee 0,Sles 1 oalatul b 1y O dysid (o 1y an Sl Lo 9 958 o (9

FShas g SBlas o guods 4 e 00l sz A5 9y90 s Ol gl 1) (B) JAS deSs il w QI o
231y e 5l Wls (oo Lod ol oo G381 s 4 99y YU S &S b Olo 593 B b e i3]
dudd S 5l odlel Jsb 5o 3L Oygeo

UES (ol 155 S 31 030z U il " gl " Cssa oo 01y (B) RS 455 £ gl " 5,Skac «
S Go)lS @ g9 b s S 53 eudituns y3b 4 0Iwd (CumBsn (ol )3 dbd (o 352 Sl o3Lel sl Ay
315 3923 553 S3LaS Sy 3,5 3l o3litul plSin 358 (o EBgie WS 13T |y S Lo aSCl asme 43 OF

"W st ses

U 3l 4o (a5 Sl St 09 e oalitul ogse JIS5S 5 Blo Sid Shie @3l 00kl (sl 3, ol
a5y il Jsb )0 e aues Jlad 1y (B) "Gigawl" daSs o,Sdes ol 3l oolatul @l .Cuwl 00 8325 dolip
S5d o ABgte 8055 ssb @ aS sz abl ody OLL ) sz & Ae 358 e isels 5 Wle o (o)
1y O (B) 4685 "(Fgaml” 43 dazme HLad b Oy OB 4 31 U3 49l o lod ded oo o slio S 4 s
“\j'_/&& 09)S 95" 3las o

Sl S ool oud 35 ey G Sl S 9 455z b g 0355 05 515 sl 9Sles ol 51 alss o Lo
Sigels 5 Wle o gy 45z ) Jsb 5o Bl s HLEE 1) (C) "gu 08,5 95" 4eSs oSdes (I eslatul
oo ABsie Y055 Hsb 4 deliyy s o by e 4 ko Lo ably oy 0L 4 4 yz &S Ale D55 (0
SaS @Bgie 1) OS WBgia |y O (C)dnSs"g 03,5 3)5" 53 duze HLad b wilgs o Lot Lol 094

5395 (0,5 jud" 0Sles o

gl OF 5 131.(D) "58585 93,5 548" daSd 098 (o odldiul Lo olcws HS385 13,5 548 )y 3,5des



olSiws I ooldtu) 31 U3 aitws oSiws I Lésw blas! Olludl :blas

Lls3 e &S Glome 53 1y il Lo B @ 1y il b odlsl sl 055wz
S dmelye il @ "asy 9 4l 4S5 WS g

Cew Sl H g oKiwd A
b asSs 1 "Ssewl" 4aS5 B
(Js @ diy Gl p3lg)) *So)S ] "B 095 05" 4aSs C
(Ui & iy Gl p3l) %3S 55 S K S5 33,5 328" 4S5 D
£30 9 o K1 JAS 4Ss E
05 S5 Spem 45 ik K2 5 bolie gy 5532 O/ F
(e 4 sy 8l pilgd) *augdl oS 0> L 423 Gisy O1/ F1
£ 9 oLl 53,8 Jad dil> 02/ F2
93l oS 8,5 dxd Gisw L2 pse 9 442 O3/ F3
i) *aagal oS 0,5 dulS 5 S 8,5 G M OS bl gode ik 04/ F4
(s 4 € iz Ghsprw 05/ FS

oy S¥S 06 / F6
Cs e Slas G

oslaiwl odgl 31 J3

35,0 &S (A) 5¥se olaws 5l b 4y uiS uE (sdd b @le 5 2S OTL L (B K, L, M, O) Ol pls
(0wS oumline Iy 00,5 3.8 5 JSi) 9 0315 51,3 Olgy O 23 30 b 09 5 dbge O 4o wls

i3 Cawd T @ blas) b olawd 5055 b b o0litul plSas it 35 s L dizg 1 bolus)

S (e} €S deil Cblse 9 S bliol (FA) gldiud gl 0355 b 5 03ltal (Fw s

el o ddle g Gt dtu plé oBws LS 3l U3 oS wiS Jols Olisebl o

ol525 53 1y (B 0) 35 bskes by 53T 31 U3 asliyge @ b a1y (B) RS 4S5 10 catlosly »
a3 L3 (A) Lgige

S9dus ;S0 Glasuz b 13E b (A) Hgiges Covud 53 ddsd gligw 0w 3l oolitul plSin oS Wsd Gulae o
b ouds

bl ol Jad y5ise olSiud Sy 3 GReyd 4 S bl gl & hse 5o b ud dalss sy olSiws .
3l 095 Glar 10 Ghg w ST US (G)100g5 Bwd FSIWI 4 & 3 .



IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU BE3MEKU

YBATA: iHCTPYKLUii 3 TexHiK/ 6e3neKkn € YaCTUHOIO
KOMMMIeKTY MNOCTayaHHA. YBaXXHO npouyntante
X nepeg nepwnm BUKOPUCTAHHAM npunagy.
36epiranTe ix y HaginHOMY Micui AnA NOAANbLIOro
BUKOPUCTaHHA.

A MoTopHuiA 6nok H MakcrumanbHa WBMAKICTb
B KHonka"“Cmysi” | KHonka "IMnynbcHuUin pexnm"
C KHonka “MoapibHeHHs nboay” (iMnynbcHWUIA pexinm)
D KHonka“ABTOoMaTnyHe J Jlonatka* (3anexHo Big mopeni)
ounLeHHs" K TMoppibHioBau* (3anexHo Bia
E Mepemukau wempgkocTtemn mogaeni)
F/ O 3ibpaHa yawwa 6neHgepa K1 YwinbHioBau
F1/01 bnok nes K2 Bnok nes nogpibHioBava
F2 /02 CronopHe kinbue L MnuHoK* (3anexHo Big mogeni)
F3 / O3 YuwinbHioBay L1 YwinbHioBau
F4/04Yawa OneHpgepa 3 L2 Brnok ne3 mnnHka
MipPHOIO LLKano M Yawa* nogpibHoBava i MAnHKa
F5/ O5 Kpuwka (3anexHo Big mogeni)

F6 / O6 KoBnayok KpuLKu
G MiHimanbHa WBUAKICTb

MEPEA NEPLWUMAM BUKOPUCTAHHAM

« Mpomuiite Bci vactunm (F, J, K, L, M, O) Tennoto BOLOIO Ta 3aCO60M [1 MUTTA
nocyzy, 3a BUHATKOM MOTOPHOT0 6510Ky (A), KU1 3a60pOHAETHCA 3aHYProBaTU
y BoAy abo CTaBMTY Nig, MPOTOUHY BoAy (AB. po3ain "OunileHHA").

YBATA: Jle3a gy»e roctpi! lMpn BuKopuctaHHi a6o ouneHHi npunagy

noBoAbTECA 3 HUMM AYKe 06epeXKHO.

« OGeperxHO noBoabTecs 3i CKNAHo vaweto (F4) nig yac i BCTaHOBMEHHS,
BUKOPVICTaHHA Ta OUMLLIEHHS, He JoMyCKaliTe if nagiHHA 3 po6oyol MoBepXHi.

« [Nepen BMKOPUCTAHHAM Mpunagy NepekoHawmTecA, WO BUAANUAN BCi



nakyBasbHi MaTepianu.
 BaxxnuBa npumiTtka: [loBepHiTb nepemMunkay kepyBaHHsA (E) y nonoxeHHs
nepef TMM, AK BCTaHOBWTY Yally 6neHaepa (F, O) Ha MoTopHMiA 6ok
().

« MNepekoHaliTecs, WO BUMYCKHWIA OTBIPp Ha MOTOpHOMY 6noui nig yac
BUKOpUCTaHHA (A) He 3abMBCcA NMpoayKTamy XapuyBaHHA abo iHWUMK
npegmeTamu.

« Mpynag npauioe TiNbKM 3 NPaBUIbHO Yalleto 6neHaepa, Wo NPaBUIbHO
3adikcoBaHa Ha MOTOPHOMY 6/10L.

+ He BuKopucTtoByiiTe npunag, AKLO KpMLLKa He BCTaHOBJ/IEHA Ha MicLie.

36MPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

3mouiTb ywinbHioBay (F3, 03) (BctaHoBNeHWI y 6510k 3 nesamu (F1, 01)).

« MepeKkoHalnTecs, WO YLinbHIOBaY BCTAHOBMIEHUI Y 610K 3 fle3amu.

« YCTaHOBITb 6/10K 3 fle3amMu Ha CTOMOPHE KinbLe (306p. 11 7).

« MNepeBepHiTb YaLly Aoropu JHOM i BCTAHOBITb Ha Yally 610K 3 ne3amu
Ha CTONOPHOMY KinbLii.

- MNepeKkoHanTecb, WO CTOMOPHE Kinble 3adikcoBaHe NpPaBWbHO: ABi
CTPINKKN MatoTb criBnagatu (306. 3, 306. 9).

« MoknagiTb NpoAyKTn B YaLly. He nepesuLLyinTe MakCMManbHUN PiBEHb:

*1,5 n ANA ryctux cymiwen

*1,25 n gna pignH

MonepemKeHHA: He HanuBauTe B Yally rapadi piguHm (< 80 °C).

« BctaHoBitb Kpuwwky (F5, O5) Ha yalwy. o6 YHUKHYTV po36pr3KyBaHHsA
nifi YaC NPUroTyBaHHSA, NepeKoHaNTeCs, WO BYLUIKa KPULLKM 30biraloTbeaA
3 HOCMKOM i pyuKoto (306. 6, 306. 12). BctaHoBiTb KoBnauyok (F6, 06)
B Moro micue Ha Kpuwi (306. 5, 306. 11). MNoTim BCTaHOBITL yally Ha
MOTOPHUI 6NOK i NOBEPHITH ii Ha ¥4 06epTy 3a FOANHHUKOBOO CTPINKO
(306.4/306.10).

MEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNARY

« AK TinbKn BY NpaBunbHO 3adikcyBany yawy 6reHaepa Ha MOTOPHOMY
650U, NigKNoYITL NpUnag fo Po3eTku. IHgmKaTop npunagy 6nnumHe 2
pasniBM NOYyETe 3ByKOBUI CUTHAN. YBIMKHITb Npunag, BUKOPUCTOBYOUMN
noTpibHy dyHKLi0.



« Bubip wBugkocTi: NoeepHiTb nepemrkad werakoctei (E), Wwob Bnbpatn
noTpPi6HY WBMAKICTb. LUBUAKICTb 36inbLUy€eTbCA MOCTYMNOBO Bif PiBHA Min
[0 piBHA mMax. [HTEHCMBHICTb CBITIOBOrO iHAMKATOpa 36iMbLUY€ETHCA MO
Mipi 36inblIeHHA WBMAKOCTI. Bu moxeTe BMbGpaT NOTPIOHY WBMAKICTD
6e3mnocepeAHbO Mif Yac 3MiLLyBaHHS.

DyHKLiA imnynbcHoro pexkumy: NoeepHiTb nepemrkay kepysaHHs (E)
B nonoxkeHHaA "Pulse”. BukopuctaHHA NocnifoBHOCTI iMNynbCiB JO3BONAE
Kpalle KepyBaTu MNpoLecom 3MmillyBaHHA. B ubomy pexumi npunag
MOYMHAE NpaLIoBaTV Ha MaKCUMaNbHIN LWBUAKOCTI. BiH 3ynnHuTbCA,
LLOMHO BY BigNycTUTe nepemmnkay. Konm BUKOPUCTOBYETbCA iMMYNTbCHNIA
pexnm, iHguKaTop CBITUTbCA.

OyHkuia” Uy Cmysi”

Lsa ¢yHKUis BUKOPUCTOBYETbCA [ANA MNPUrOTYBaHHA OfHOPIAHMX
MOMOYHMX | pyKTOBMX KOKTemnis. LUBmAkictb  nonepegHbo
3anporpamoBaHa [AnAa [OCATHEHHA HauKpalwmx pesynbratis. [nAa
BUKOPWCTAHHA Ui€l OyHKUil HaTUCHITL KHOMKYy “Smoothie” (B).
lHoUKaTOp CBITUTBCA MPOTATOM BCbOrO MPOLIECY MPUroTyBaHHA Ta
BMMWKAETbCA, KONIM NPUrOTyBaHHA 3aKiH4eHo. [lporpama 3ynuHAETbCA
ABTOMATUYHO i 4 pa3n NyHae 3ByKOBUIN CUrHan. Bu moxete 3ynnHuTK
nporpamy Ao 1i 3aBepLUEHHS, HATUCHYBLUM KHOMKY “Smoothie” (B) we
pas.

®yHkuin“ Y@ NoapibHeHHA nboay”

By moxeTe BMKopucTOBYBaTK Lo QYHKLilO AnsA noapibHeHHs nboay 3
nonepeaHbO BCTAHOBIEHUMY MPOrPaMOI0 MPUTOTYBaHHA i LWBMAKICTIO.
[na BukopucTaHHA Ui€l GyHKUIT HaTUCHITb KHonKy “Ice crush” (C).
IHAMKaTOp CBITUTBCA MPOTATOM BCbOrO MpPOLEeCYy MPUroTyBaHHA Ta
BMMUWKAETbCA, KONMM MNPUrOTYBaHHA 3akiHYeHo. 4 pa3u nposyHae
3BYKOBWI curHan. lNporpama 3ynuHAETbCA aBTOMaTUYHO, ane B MOXKeTe
3ynMHUTK i AO 3aBepLUeHHA, HaTUCHYBWK KHonKy “Ice crush” (C) we
pas.

OyHKLUiA “ABTOMaTUYHE OuYMLIeHHA":

Lis dyHKUiA BUKOPUCTOBYETLCA ANt aBTOMATUYHOIO OUYMLLEHHS BaLIOrO
npunagy. Hatnchite KHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiiTe 6inblie
1 n rapAayoi Boan 3 MakcMmasnbHolo Temnepatypoto 80 °C. HampukiHui
nporpamu npunag 3ynMHUTbCA aBTOMATMYHO i 4 pasn nposnyHae
3BYKOBWI CUFHAT.

YBATA: Ko HaBaHTaXXeHHA 3aHAaATO CUibHe, Npuaag 3ynUHUTbCA
aBTOMaTM4YHO 3 MipKyBaHb 6e3nekn (AKWO MOTOp mnpaLioe
6e3nepepBHO MpoTArom 6Ginblie. HiXK 3 XBUWINH, a60 AKWO BU
noknanu 3aHaaTo 6arato npoAykKriB). LLlo6 3HOBY 3anycTuT npunag,
MOBEpPHITb MNepemuKay weuakocten B nonoxeHHa W, 3aranbHumn
YaC OXONOMKEHHA npunagy MoXe BiApi3HATUCL | cTaHoBUTM fJo 30



XBUNNH. [epes NOBTOPHUM 3anyckoMm npwunagy nepesipTe KinbKicTb
NPOoAyKTiB B Yali abo yac 3MmillyBaHHA, WOO YHUKHYTU MOBTOPHOro
nepeBaHTa)keHHs. [oTiM B MoxeTe BMOpaTn NOTPiOHY WBMAKICTb abo
dyHKLUilo, W06 3aKiHUMTK NpoLec 3MillyBaHHS.

YBATA: He BukopucrtoByiite ¢yHKLii «Cmysi», «Moapi6GHeHHA

nbopy» i kKABTOMaTU4YHE OUMLLEHHA» 3 aKcecyapamu.

Lli nporpamn BMKOPUCTOBYIOTbCA TilbKM 3i CKNAHOKW Yaweto. He

nopapibHIoMTe Nif 38 fOMOMOrOI0 akcecyapis.

BukopucraHHa nogpi6HioBaua (K) i mauHka (L) (3anexHo Big

mogperni)

—3a ponomoroto noppi6bHioBaua (K) BM MoxeTe 3a KinbKa CeKyHA
noApibHNTY Taki NPoAyKTU, AK LMbYsA, YaCHUK abo M'Aco (nonepesHbo
Hapi3aHe Ha Api6Hi LUMaTouKK). He BUKOpUCTOBYTe NoapibHoBay Ans
3MmillyBaHHA PianH (GPyKTOBI COKM TOLLO).

—3a ponomoroto MinHKa (L) B1 MoxeTe 3a KinbKa CeKyHZ noapioHUTH
cneuwii: HaCiHHA KopiaHApPy, NepeLb TOLO.

—Akcecyapu matoTb yawy (M), aka 3anobirae goctyny Ao nes nif yac
BVKOPUCTAHHS.

1. MNepeBepHiTb yawy (M) foropu gHOM i fofanTe iHrpeaieHTN.

2. BctaHoBiTh yulinbHioBau (K1 a6o L1) B 3arnmbneHHa y 6noui 3
nesamu (K2 a6o L2) (306. 13). BctaHOBITb 650K 3 fie3amu y yaly.
3abnoKyiTe akcecyap, NoBepHyBLM GNIOK 3 Jie3aMy MOKM BiH He
BCTaHe Ha Micle (306. 14). YBara: AKLL0 aKkcecyap HenpaBuibHO
3adikcoBaHUN, CYMillli MOXKYTb BUTEKTU.

3. BctaHoBiTh 3ibpaHuin akcecyap (K a6o L) Ha moTopHuin 650K i
NOBEPHITb NOTO.

4. Motim noBepHiTb 3ibpaHuii akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb o6opoTy
3a FOAUHHMKOBOIO CTPiNKoto (306. 15).

5. BcTaBTe wrencenb B po3eTKy i NOBEPHITb NepemMmnKay WBKUAKOCTEN
(E) B noTpibHe nonoxeHHsA abo 3pobiTb Kinbka imnynbcis. o6
3yNVHUTU NpuUnag, MNOBEpPHiTb nepemukay weuakocten (E) B
nonoxeHHa "0"

6. Po3bnokyiite akcecyap, NMOBepHYBLIM MOro Ha 4BepTb 06OPOTY
NpoTY TFOAUHHUKOBOI CTPINKW. 3HiMiTb 3ibpaHuii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTtopHoro 6noky. MNepen TMm, fK BigKpuTK,
nepeBepHiTb 1M0ro, Wob rotoBa cymiw He Bnana Ha nignory. Motim
BU MOXeTe po36siokyBaTy 6110k 3 nezamu (K1 a6o L1). Jlesa gyxe
rocTpi: noBogbrecs 3 HUMMN 06GepexkHo, Wob He oTpumaTun
TpaBmy. Tenep MOXHa AicTaTi rOTOBY CyMilll 3 Yaluli.

MonepepkeHHA: He BUKopucToBYyliTe akcecyapu Ans noapi6bHeHHA

a60 nepemeneHHA pigKNX enemMeHTiB a6o 3aHaATO TBepANX 3epeH

(Hanpuknag, TBepAuX 4YopHMX 606iB, UYKpy Towo). Bu moxere

06po6nATY pigKi iHrpeAieHTN TiINbKN B CKNAHIN Yawwi.



PEKOMEHAALIT

+ B 3aneXHocCTi Big TMNY iHFPeAi€HTIB BU MOXeTe BMKOPUCTOBYBATK Yally
6nenaepa anAa NPUroTyBaHHA

*1,5 nryctnx cymiwen

*1,25 n pigKux cymiwen

MonepepxeHHs: He HanuBaiiTe B yawy rapavi piguHu (6inbuwe 80 °C).

+ Bu MmoXeTe npuroTyBatu OAHOPIAHI Cynu, Kpem-Cynu, KOMMOTH, Nerke
TicTO (ANA MAUHLIB, ONaAKis, MyAUHTY TOLLO), MONOYHI Ta GPYKTOBI
KOKTeWNi, 3BnYaliHi KOKTenni ToLuo.

+ AKWO nNpoAyKTM MpUAUNaloTb A0 CTIHOK Yalli Nif Yac 3MilyBaHHSA,
3yNUHITL Mpunag. 3HiMiTb vawy 6neHaepa 3 MOTOPHOrO 670Ky i
3iLUTOBXHITb NPOAYKTW BHW3 JO Ne3 3a JONOMOrolo SlonaTtkn. BctaHoBiTb
yawwy 6neHaepa Hasaj Ha MOTOPHUIA GNOK i NPOAOBXKITb 3MiLLYBaHHS.

+ 3aBXAM cnovatky AofaBaiiTe pifKi iHrpepieHTn B yvawy 6neHpaepa, a
noTiM TBEpAi NPOAYKTW, He NepeBuULLynTe MaKCMManbHO AOMYCTUMUN
piBeHb.

+ o6 gopatv NnpoAyKTn Mif yac 3millyBaHHs, 3HIMiTb koBnayvok (F6, 06)
3 kpuwkm (F5, 05) i fopaiite NpoAyKTH Yepes 3aBaHTaXkyBaNbHUIA OTBIp.

- lnA noppibHeHHA nbofdy [AOAaBaiiTe LWOHAMGINble 6 ManeHbKUX
KyOukiB nbogy (Makcumym 25 x 25 x 25 MM) | BUKOPUCTOBYITe PYHKL IO
«Moppi6HeHHA nboAy». HanuBaTu BoAy He NoTpi6HO.

XonogHui MOPKBAHWNIA CYN

600 r mopkau + 900 r BoAM: HanuinTe BOAy B Yally 6neHpepa 1 goparite
LUMATOYKM MOPKBY; 3MillyATe HAa MaKCUManbHIN WBWUAKOCTI NPOTArom
3 XBUAMH.

Cymiw iHXupy (3a gonomoroi nogpi6HioBaua ana tpas (K + M),
3anexHo Big mogeni)

100 r iHXMpY: MOPIKTE iHXMP, NepLU HiXK MOMICTTY 10ro B NoApiGHIoBaY Ans
TpaBu (K+ M); 3milyiiTe Ha MakCMManbHil WBWMAKOCTI NPOTATOM 3 CeKyHA.



He 3aHyptoriTe npunag y Bogy. Hikonn He nigctaBnaniTe MOTOpHWI 6noK

(A) nig npoTouHy BOAY.

« [licnAa BUKOPUCTaHHA 3aBXAN OUMLLYINTE YaLly.

« Hanuite B vawy 1 niTp rapA4oi BoAn pasom 3 2-3 Kpannamu piavHu
ana MutTa nocyay. Bukopuctosyiite Tinbkn pekoMeHAOBaHY KilbKiCTb
BOAW i PIANHN ANA MUTTA nocygy. Hagnuwok pignHyu gna MuTTa nocygy
CTBOPIOE BifiblUe MiHW | MOXe NPU3BECTU L0 NePENOBHEHHS.

- BukopuctoByiite  nporpamy  aBTOMaTMYHOTO  OYWLUEHHA  AnA
nonepeaHbOro OYMLLEHHA YalLlli.

+ Konu nporpama 3ynmHunachb, BigKO4iTb NPUIag Big Mepexi.

« 3HiMiTb yawwy 6neHpepa (F4, 04)

« [NocTaBTe Yally Ha piBHY MOBEPXHIO.

« Po36nokyiiTe KpULLKY i 06€peXHO 3HIMITb Ti.

+ 3HimMiTb 6710K 3 Ie3amu, cTonopHe Kinbue i yuwinbHioau (F1 + F2 + F3 /
01 + 02 +03) i npomuiiTe NOro nig NPOTOYHO BoAoto (306. 10).

- [Nam'ATanTe, WO nNiCcNA OYNMLEHHA CNif NPaBWIbHO BCTaHOBUTMK
ywinbHioBau (F3, O3) Ha3ag y 6nok 3 nesamu (F1, O1) (306. 17).
BcTaHoBnMONTE 1100  06epexHOo, o6 He [AONYCTUTU KOHTAKTY
yLlinbHioBaya 3 nesamu.

« Yawy (F4, 04), 6nok 3 nesamu 6e3 TtaHoBoro nokputta (F1) i cronopHe
Kinbue (F2, 02) MOXHa MUTU Ha BEPXHbOMY PiBHI MOCYAOMUINHOT
MaLmnHm B pexumi ECO abo LOW SALT.

- YBara! Yawy (F4, O4), 6510k 3 ne3amu 6e3 TutaHoBoro nokputta (F1) i
ctonopHe Kinbue (F2, 02) nepes MWUTTAM B MOCYAOMUMHIN MaLLWHi
HeobxigHo po3ibpaTi 11 cknacTn okpemo. He kKnagitb nesa 3 TMTaHOBUM
nokputtam (01) y noCyaoMUINHY MaLLNHY.

+ MpomuniiTe BHYTPILHIO YaCTUHY Yalli Ta KPULLKY Mif NPOTOYHOIO BOAOI.



- Bynobte 06epexHi npy ouuileHHi ne3 B vawi GneHpepa, Ta KoM BU
CMOPOKHIOETE Yallly, OCKIifIbKN BOHW JyXe rocTpi.

« Bonoroto raHuipkoto NpoTpiTb MOTOpPHMIA 6510K (A). PeTenbHO BUCYLWITh.

« 3HIMHI YacTUHM (KpuLKa, 60K 3 Nie3amu, CTOMOpPHE KiflbLe) MOXKHa

oyncTnTn Fy6KOIO Ta rapA4vYoro MUJIbHOK BOAOHO.

O POBUTU, AKLLO BALU NMPUNAA HE NMPALIIOE

MPOBJIEMA

Mpunap He npauoe.

MPUYNHA

LUtencenb He nigKknoyeHNn
[0 Mepexi.

BUPILLEHHA

MigknioyiTe Npunag no
PO3eTKH 3 Hanpyroio, Lo
BKa3aHa Ha NacrnopTHiin
Tabnuuui npunagy.

Yawa 6neHpepa
HEenpaBuIbHO BCTAHOBEHA
Ha MOTOpHOMy 610U,

MepekoHanTecs, LWo yala
6neHaepa NpaBuIbHO
BCTaHOB/IEHAa Ha MOTOPHOMY
6noui, Ak
NOACHEHO B iIHCTPYKLi.

Mpunap synnHuBca nig vac
BUKOPMCTaHHA.

MNepeBaHTaxeHHA.

[loTpumyiTech iIHCTPYKLN
3 po3giny "Mepue
BMKOPWCTaHHA npunagy".
3aranbHun yac
OXONOAXKEHHA Npunagy
MOXe Bijpi3HATUCD i
CTaHOBUTYK [0 30 XBUNVH.

Mpwnag BcTaHOBNEHNI Ha
HepiBHill NOBEPXHI.

BcTaHoBiTb Npynag Ha piBHy
MOBEPXHIO.

HapgmipHa Bi6pauis.

3aHaATo BenvKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWiTb KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

MpoTikaHHA 3 KPULLKK.

3aHafTo BenvKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWiTb KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

KpwiwKa BcTaHOBNEHa
HernpasubHO.

MpaBrIbHO BCTAHOBITH
KPWULLKY Ha YaLi bneHaepa.




MPOBJIEMA

Mporikae 6a3a yawi
6neHpepa.

NMPUYNHA

YuwinbHioBay yaLli bneHgepa
(e2) BcTaHOBNEHWI
HenpaswibHO abo BiACYTHIl.

BUPILWEHHA

YCTaHOBITb yLinbHIOBaY
BiANOBiAHNM 60KOM Aoropu
(puc. 1) i npaBunbHO
3adikcyiiTe 3ibpaHuii 6noK i3
nesamu (F1+F2+F3 /01 + 02
+ 03) y vawwi 6neHpepa (puc.
2,3i4/pnc.9,10i11).

Jlesa o6epTaloTbcsa
NoBiNbHO.

LmaTouku npopykTis
3aHaATo BeNuKi abo TBepai.
PianHa, Aka 3miwyeTbcA byna
nyxe rapava i pedopmysana
YWinbHIoBaY.

3aMiHiTb yLlinbHioBaY Ha
HOBUA.
3MeHLWiTb po3mip abo
KinbKiCTb iHrpeieHTiB.
[opaiiTe pignHy.

BALL MPUNAQR AOCI HE MPALIIOE?

3BEPHITbCA B aBTOPM30BAHUN CEPBICHWI LIeHTP (AMB. Nepenik cepBiCHUX

LeHTpiB B iHCTPYKLii).



MHCTPYKUMA MO TEXHMKE BESONMACHOCTU

BHUMAHME! CobniopeHne npaBui  TEXHUKM
6e3onacHoCTM ABnAeTcA 06A3aTeNbHbIM  MpU
NCroNb30BaHUN YCTPOWCTBA. BHumaTenbHo
O3HakKOMbTeCb C  HUMK  nepef  NepBbiM
NCNONb30BaHNEM HOBOMO YCTPOMWCTBA. XpaHuTe
MX B [OCTYNHOM MecTe [AnA [ajibHenLero
MNCNONb30BaHUA.

OMNMUCAHUE

A bnok gBuratens J Jlonatka* (Hannune 3aBUCUT OT
B KHonka «Cmy3un» moaenu)
C KHonka «/3menbyeHne nbaa» K W3menbuntenb 3eneHn®
D KHonka «ABTOMaTMyeckas (Hannume 3aBMCUT OT MoAENN)
OUNCTKa» K1 YnnotHutenb
E Pyuka perynnpoBku K2 Bnok ne3sun namenbumtena
F/ O bnok KyBLlunHa 6neHaepa 3e/1eHn
F1/01 bnok nessui L W3menbuntensb npaHocten*
F2 /02 CronopHoe Konbuo (Hanuume 3aBUCUT OT MOJENN)
F3 /03 YnnotHutenob L1 YnnoTHuTeno
F4 /04 KyBwnH GneHpepa ¢ L2 Bbnok ne3suin namenbuntens
MepHOW WKanon npAHocTen
F5/O5 Kpbiwwka M Yawa nsmenbumtens seneHu
F6 / O6 Konnayok KpbiLLKmn 1 n3MenbumTena npaHocTen®
G MwuHMMarbHasa CKOPOCTb (Hannume 3aBMCUT OT MoAENN)

H MakcmmanbHasa CKopocTb
| KHonka «[ynbcaumsa»

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

« Boimonte Bce vactn (F, J, K, L, M, O) Tennon BOAoOWN C MOOLUM
CPeAcTBOM, 3a UCKJTIoUYeHUeM 610Ka aBuratesnia (A), KOTOPbIA H B KOEM
cryyae Henb3s Morpy»<aTb B BOAY WM MOMeLLaTb Nof NpPOTOYHYI0 BOAY
(cm. pazgen «OQumncTKay).



BHUMAHME! Jle3Busa oueHb octpble. O6pawaiitecb ¢ HUMMU C

OCTOPOXHOCTbIO BO BpEeMA NCMNOJIb30BaHWA UM OYUNCTKMN YCTPOICTBA.

« [lpn yCcTaHOBKe, NCMOMb30BaHNN N OYNCTKE CTeKNAHHON emKocTy (F4)
obpallaritech C Heih OCTOPOXKHO. He flonycKaliTe ee NageHna co cTona.

- MNepen nucnonb3oBaHWeM yCTPOCTBa yoeanTeChb, UTO BCe YNakoBOUYHble
MaTepuanbl yaaneHbl.

- BaxxHoe npumevaHmne. T[loBepHute pyuky perynuposkn (E) B
nonoxexue @, npexnae yem nomectutb KyBlUH 6neHgepa (F, O) Ha
6nok gsuratens (A).

« Cnegute, ytobbl BO BPEMA MCNOJSIb30BaHMA Npubopa oTBepcTre Ans
Hacagok (A) Ha pBuratesbHOM OJlOKe He 3acopANioCb MULLEBLIMU
npoayKTamv Uian Apyrumu npeameTamu.

+ YCTPOWCTBO BK/OUMTCA TONbKO B TOM C/lyyae, ec/in KyBLUMH NPaBUIbHO
YCTaHOBJIEH Ha 610K BuraTens.

+ He ncnonbsymnte ycTponicTBo, ecnu KpbillKa He yCTaHOBJIeHa Ha
mecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

Cmouute ynnotHutens (F3, 03) (BcTaBneHHbIV B 6nok nessui (F1, 01)).

« Y6epuTech, UTo yNIOTHUTENb MPaBUIbHO PACMOIOXeH B G1IOKe Ne3Bui.

« NomecTnTe 6510K HOXEW Ha CTONOPHOE KosbLo (puc. 1, puc. 7).

+ MNepeBepHuTE KyBWWH U pa3mecTuTe ONOK HOXeW CO CTOMOPHbIM
KOMbLIOM Ha OCHOBaHMMN.

+ Y6eanTecb, UTo CTOMOPHOE KOJbLO 3apUKCMPOBAHO MPaBUibHO: [iBe
CTpenKkn fonxHol coBnagatb (Puc. 3, Puc. 9).

« MNomecTnTe MHrpeaneHTbl BHYTPb COOPAHHOIO KyBLUVHA, He MpeBbllas
YKa3aHHbI MaKCUMarnbHbI YPOBEHb:

*1,5 n ANA rycrbix cmecen

*1,25 n gnAa Xnpgkux cmecen

MpepynpexaeHne. He HanuBaliTe B KYBLIVH KUNALLYIO XUGKOCTb

(c remnepatypoi Bbiwe 80 °C).

« 3aKkpoiiTe KyBLUUH KpbiwKoli (F5, 05). Bo n3bexxaHue nossneHns 6pbi3r
BO Bpems NMpUroToB/ieHNsa yoeanTech, UTO YLIKN KPbIWKNA BbIPOBHEHbI
C HOCMKOM 1 py4ykon (Puc. 6, Puc. 12). NomecTTe MepHbIN KOnnayok
(F6, 06) B NpeaHa3HaueHHoOe Ans Hero yrnybneHune B Kpbilwke (Puc. 5,
Puc. 11). YcTaHOBUTE KYBLUMH Ha MOTOPHbIV GNIOK M MOBEPHUTE Ha
YyeTBepTb 060POTa NO YacoBow cTpenke (puc. 4 n 10).



NEPBOE NCMNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

- Mocne Toro Kak KyBLUUH 6rieHfepa 6yAeT NpaBuiibHO 3adUKCUPOBaH Ha
6n10oKe ABuraTens, NOAKNOYMTE YCTPOMCTBO K dneKTpoceTu. MIHgmKaTop
fiBa pa3a MurHeT u OyAeT ChbllieH 3BYKOBOW curHan. Bkniounte
YCTPOWCTBO, BbIOPAB HY>KHY10 QYHKLMIO.

Bbi6op ckopocTul. [loBepHuTe pyuKy perynuposku (E), utobbl BbiGpaTh
Xenaemyro CKopocTb paboTbl. CKOPOCTb YBENMUMBAETCA MOCTENEHHO
OT min (MUHUMYM) 8O MaX (MakCcUMyM). Yem Bbllle CKOPOCTb, TeM ApYe
CBETUTCA NHAMKaTOP. NP1 HEO6XOAUMOCTI CKOPOCTb MOXHO N3MEHATb
B NpoLiecce NPUroToBeHN .

QOyHKLMA nynbcaymn. [losepHuTe pyuky perynnposkiu (E) B nonoxeHve
Mynbcauyma. licnonb3oBaHue  MOCNefOBaTENbHOCTM  MMMYNbCOB
nosgonAeT 6osee TOYHO KOHTPONMPOBATb NPOoLLecC NpuroToseHns. B
3TOM peXxume YCTPOWCTBO Cpa3y HaunHaeT paboTaTb C MakCMManbHOM
CKOPOCTbIO. YCTPOWCTBO OCTaHaBNMBAETCA Cpa3y Moc/ie OTNyCcKaHuA
pyuyKku. MpegycmoTpeHa cBeTOBaA MHANKALMA GYHKLMN NySbCcaLlmm.
QyHKUMA CMy31 @

OTa GyHKLMA NCMONb3yeTCA ANA MPUrOTOBNEHNA MOJIOYHbIX CMecel 1
bPYKTOBbIX KOKTelnein. B 3ToM pexnme cKopocTb paboTbl YCTPOMCTBa
3anporpaMmrpoBaHa 3apaHee Af1A  MOJyYeHWA  OMTUMaNbHbIX
pe3ynbTaToB. [1nA BKOYeHWA 3TOW QYHKLUMM HaKMuTe KHOnKy CmMysn
(B). lnamKaTop CBETUTCA B TeUEHME BCEro LMKa paboTbl M racHeT nocie
3aBepleHua. Mocne 3aBepleHna paboTbl Nporpammbl yCTPONCTBO
aBTOMATMYECKN OCTAHOBUTCA 1 NMPO3BYYNT 4 3BYKOBbIX CMIHana. Ytobbl
OCTaHOBUTb BbIMOSIHEHME MPOrpaMmbl JO ee 3aBeplueHus, elle pas
HaxmuTe KHonky Cmysu (B).

QyHKUMNA N3MenbyeHna nbaa \l{&

3Ty GYHKLMIO MOXKHO UCMOMb30BaThb 1A TOHKOrO M3MeSibYeHUsA nbfa
C 3anporpamMmMUPOBaHHBIMK PaboUMK LMKIamMy 1 CKOpPOCTbio. [na
BK/OYEHWA 3TOM GYHKUMM HaxmmTe KHonky UsmenbueHnue nbpa (C).
NHavKaTop CBETUTCA B TeUYeHVe BCEro LuKna paboTbl 1 racHeT nocne
3aBepleHuns. Mpo3Byunt 4 3BYKOBbIX CUrHana. Ytobbl OCTaHOBUTHL
BbIMOMIHEHVE MPOrPaMMbl 10 €€ 3aBepLUEHUS, eLlie Pa3 HaXKMUTE KHOMKY
N3menbueHue nbaa (C).

DOyHKLA aBTOMaTU4EeCKON OUMNCTKN.

Ta GyHKLMA NCNonb3yeTca AS1A aBTOMaTUYeCKO OUYMCTKMN YCTPONCTBaA.
Haxkmute KHOMKy ABTOMaTtuyeckaa oumctka (D). Konuuectso
ropAven Bodbl He JOMKHO NpeBbiwaTth 111, a ee Temnepatypa — 80 °C.
Mocne 3aBeplieHnA pPaboTbl MPOrpamMmmbl YCTPONCTBO aBTOMATUYECKM
OCTaHOBUTCA U NPO3BYYMNT 4 3BYKOBbIX CMrHana.

- MIPEAYNPEXAEHUE. Ecnn Harpyska CTaHOBUTCA C/ANLIKOM



BbICOKOI, YCTPOMCTBO aBTOMaTU4Y4eCKU OTK/AlOYaeTca U3
coob6pakeHuii 6e3onacHocTu (ecnn pBuratenb pa6ortaer Gonee
3 MUHYT VAN NCNONb3YETCA CAINIKOM MHOFO MHrpeaueHToB). [ina
nepesarycka ycTporcTBa MOBEPHUTE PYUKY PEFYIMPOBKY B MOSIOXKEHNE

. Bpema oxnaxpeHna yCcTpomncTBa MOXeT COCTaBfATb A0 30 MUHYT.

Mpexae yem nepesanycTuUTb YCTPOWCTBO, OTPErynMpynTe KONM4ecTBO

WHIPefNeHTOB U BPemMA CMELIMBAHUA, YTOObI He OMYCTUTb NeperpysKu.

3aTeM MOXHO BblOpaTb eflaeMylo CKOPOCTb PaboTbl unu GyHKLUO,

4TO6bI 3aBEPLUNTL NPUFOTOBJIEHME.

NPEAYNPEXXAEHUE. He wmcnonb3ynte ¢yHKUUm  cmysu,

n3MenbyeHus Nbja U aBTOMaTUYECKOIN OYUCTKU C KaKumu-nn6o

AOMOJIHUTENbHbIMU NPUHAANEKHOCTAMMU.

[na BbINOAHEHWA 3TUX MPOrPaMM MOXHO WCMOMb30BaTbh TOJbKO

CTEKNIAHHBIN KyBLUNH. He n3menbyainTe nepf C NCNonb3oBaHNEM KaKuMX-

nn60 AOMONHUTENBbHBIX MPUHALNEXHOCTEN.

UcnonbsoBaHne usmenbumtena senedn (K) m wmsmenbumntensa

npAHocTei (L) (B 3aBucMmocTu ot mogenu)

—W3menbuntens 3eneHn (K) no3BonAseT 3a HECKONbKO CeKyHA
MefIKoO Hape3aTb Takue WHIrPeAueHTbl, Kak JIyK, YeCHOK WIn MACO
(NpenBapuTeNlbHO  Hape3aHHoe HebonbwyMKU  Kycoukamu). He
NCMONb3yTe M3MeNbunTenb 3eneHn Ana Kugkocten (GpyKToBbIX
COKOB U T. M.).

—W3menbuntens cneumii (L) no3BonAeT 3a HECKONbKO CeKyHA
nepemonoTb Takne CneLunn, Kak ceMeHa KopuaHapa, nepew v T. .

—-3T npuHagnexHoctn obopyposaHbl  vawei (M), KoTopas
npefoTBpaLlaeT AOCTYM K Ne€3BUAM BO BpeMA paboTbl yCTPONCTBa.

1. MepeBepHute yawy (M) BBepx JHOM 1 ;O6ABbTE UHIPEANEHTDI.

2. YctaHoBute ynnotHutens (K1 wnm L1) B yrny6neHue Ha 6noke
ne3suin (K2 nan L2) (Puc. 13). MomecTnTe 6IOK N1e3BUiA Ha yally.
Bpaluaiite 650K ne3BuMI, MOKa OH HaAeXHO He 3adurKcupyeTca Ha
mecte (Puc. 14). BHumaHue! MNMpu HenpaBunbHOM ¢puKcauum
BO3MOXHbI MMPOTEYKU.

3. Momectute cobpaHHbIi y3en (K unwm L) Ha 6nok geuratens.

4. 3aTem noBepHuTe cOb6paHHbIN y3en (K unm L) Ha yeTBepThb 060pOTa
no yacosow cTpenke (Puc. 15).

5. MopkniounTe YCTPOMCTBO K SMEKTPOCETU N MNOBEPHUTE PYUKY
perynupoBky (E) B HyXHOe MnonoxeHve NGO HeCKonbKo pas
ncnonb3ynte  nynbcaumio.  Ytobbl  OCTaHOBWTbL  YCTPOWCTBO,
noBepHuTe PyuKy perynuposku (E) B HyneBoe nonoxeHue.

6. Pa36nokupyiiTte y3es, NOBEPHYB ero Ha YeTBepTb 060pOTa NPOTUB
yacoBon ctpenku. CHUMuTe cobpanHbin ysen (K+M mnnm L+M) c
6noka gsuratens. [pexage yem OTKPbLITb Y3es, NepeBepHuTe ero,



yToObl M36exaTb BbITEKaHMA FOTOBOro npopykrta. [locne 3toro
MOXHO pa3bnokuposatb 610k nessuit (K1 wnm L1). JlesBusa
OoYeHb OCTpble, BO M36exaHune TpaBM obpalyaiiTecb ¢ HUMK
OCTOPOXHO. Tenepb MOXHO M3BeYb M3 Yalll MPUTrOTOBNEHHbI
NPOAYKT.
MpepynpexaeHne. He wucnonb3yiite 3Ty NpUHagNeXHOCTb ANA
06paboTKM XKNAKOCTEN AN CINLLKOM TBepAbIX BewecTB (Hanpumep,
TBeppoli yepHom ¢daconu, caxapa u T. A.) Kugkne vHrpegueHTbI
MO>KHO HannBaTb TO/IbKO B CTEK/IAAIHHbIN KYBLUVH.

+ B 3aBMCMMOCTM OT COCTaBa WHIPeLVMEHTOB MOXHO WCMOJIb30BaThb
KyBLUUH 6GneHaepa Ana NpuroToBeHUs:

* go 1,5 n rycTbix cmecein;

* 0o 1,25 n Xnpknx cmecen.

MpeaynpexpaeHue. He HanuBaiiTe B KYBIIWH KUNALLYIO XKUAKOCTb (C

Temnepartypoii Bbiwe 80 °C).

+ MOXXHO TrOTOBUTb MeJNIKO CMellaHHble Cynbl, Cynbl-Mope, KOMMOTbI,
nerkoe TecTo (AnA 6/1MHOB, ONafbeB, NOPKIUMPCKOTrO NyAMHra 1 T. n.),
MOJIOYHbIE CMeCH, CMy3U, KOKTENN 1 T. A.

+ Ecnu npu cmelwmBaHum MHrpeareHTbl NPUANMAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA,
0CTaHOBUTe YCTPONCTBO. CHUMMTE KyBLUVH 6neHaepa ¢ 611oKa fiBuratens
U CYNCTUTE VHTPEAMNEHTbI C JIE3BIIA JIOMATKOW, 3aTEM NMOMECTUTE KYBLUVH
Ha MECTO 1 NPOLOIKUTE CMELLVIBaHNE.

- Bcerpa cHauana HanvsaiTe B KyBLWWH GneHAepa XUAKNE VHTPefNEHTbI,
a 3aTem fobaBnAnTe TBEpAble, He NPeBbILLas MaKCUMANbHOTO YPOBHS.

« Yto6bl [06aBUTb WHIPEeAMEHTbl B Mpouecce CMelmnBaHUsA, CHUMUTE
konnavok (F6, 06) c kpbiwku (F5, O5) n fobaBbTe NHIPEANEHTDLI Yepes
3arpy304Hoe OTBepCTHe.

« [Ina npobneHunn nbaa He KnaguTe B Yawy 6osblue 6 He60NbLLIMX KyOMKOB
(25x25x25 MM MaKkcumym) M mucnonbsyite ¢GyHKuuio «Jpob6neHue
nbpa». Boay f06aBRATb HE HYXKHO.

XonopHbIii MOPKOBHbI Cym:

600 r MopkoBY + 900 M1 BOABI: HaneTe BoAY B Yallly bneHfepa v nomectute
TyAa Hape3aHHyl0 MOpKOBb. CMellvBaiTe Ha MakCMasibHOW CKOPOCTU B
TeyeHve 3 MUHYT.



Cmecb 13 uHXupa (c nsmenbuutenem gns senenv (K+M), B 3aBucumoctun
oT mogenu)

100 r vHXMpa: HapexbTe nnofbl MHXUPa, nNpexiae yem NoMecTuTb X B
n3menbumtens ans senexHu (K+M). CvelurBarite Ha MakCUManbHOWM CKOPOCTH
B TeueHue 3 cekyHp.

He norpyxalitTe ycTponctso B Bogy. Hukorga He norpyxainte 6nok

asuratena (A) nog NpOTOYHYIO BOAY.

+ BbImoWTe KyBLUWH Cpa3y nocsne NCcrnosib30BaHNA.

+ Haneiite B KyBWWH 1 nMTp ropayen BoAbl U AobasbTe 2-3 Kanau
KUBKOCTU ANA MbITbA NOCYAbl. Vicnonb3yiiTe TONbKO peKOMeH[0BaHHOe
KOMMYeCTBO BOAbl W KMAKOCTU ANIA MbITbA MocyAbl. M36biTouHoe
KONMYECTBO XMAKOCTW AN1A MbITbA MOCYAbl CO3A4aeT MHOFO MeHbl U
MOXeT NPUBECTUN K NepenosiHEHNIO.

- InA npepBapuTENbHON MPOMBIBKM Yalin WCMOMb3ynTe MnporpamMmy
aBTOMaTMNYECKOI OUUCTKM.

- Mocne 3aBepLieHnA paboTbl NPOrpamMmmMbl OTCOEAVHUTE YCTPONCTBO OT
3NEeKTPOCETH.

« CHMMUTe KyBLWWH 6nexpepa (F4, 04).

« MNocTaBbTe KyBLUMH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

+ Pa3bnokumpyite KpblLLKY 1 akKypaTHO CHUMUTE ee.

+ CHUMMTe 6NOK HOXell CO CTOMOPHBLIM KONbLOM 1 yrnnoTHuTenem (F1 +
F2 +F3 /01 + 02 +03) 1 npomoiTe nog npoToyHor sogon (Puc. 10).

- MNocne 31oro He 3abypbTe NPaBWIbHO YCTaHOBUTL ynnoTHuTenb (F3,
03) Ha 6nok nessuin (F1, 01) (Puc. 17). Bo n3bexxaHne nospexgeHua
YMJOTHUTENA CiefuTe 3a TeM, YTOObl OH He Kacancs N1e3Buii.

« KyswuH (F4, O4), 6nok Hoxell 6e3 TutaHoBoro nokpbitua (F1)
n cronopHoe Konbuo (F2, O2) MOXHO MbITb Ha BepxHel MoJKe
NOCyAOMOEYHON MaluMHbl — WCNonb3ynte nporpammy «3KO» unm
«HW3KOE COOEPKAHWE COJIN».



+ BHumaHue! KyBwuH (F4, O4), 6ok HoxXell 6e3 TUTaHOBOIO MOKPbITUA
(F1) n ctonopHoe konbuo (F2, 02) cnegyet pa3obpatb U NOMeCcTUTb B
MOCYAOMOEUHYI0 MalLVHY MO OTAENbHOCTY. He nomellaiite 610K HOXel
C TUTaHOBbIM NOKpPbITUEM (O1) B NOCYAOMOEUHYIO MaLLUHY.

+ [IpomoWiTe KyBLUNH N KPbILLIKY MO MPOTOYHOM BOJOMN.

- Jle3Brsl OYeHb OCTpble, MO3TOMY OyAbTe OCTOPOXHbBI MPU X OYUCTKE B
KyBLUMHe BneHaepa 1 Npu OnyCcTOLIEHUN Yalln.

« [InA ouncTky 6noka asuratens (A) NCNonb3yinTe BRaXHYIo TKaHb. 3aTem
AKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

« CbeMHble YacTy (KpbIWKY, BIOK /1€3BMIA, CTOMOPHOE KOJbLO) MOXHO

oymnaTb C NOMOLLUbIO Fy6KVI n FOpﬂLIEIh MbISIbHOW BOfbI.

YTO AENATb, EC/IU YCTPOUCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpoiicTBo He pa6oTaeT.

NMPUYNHDI

yCTpOI?ICTBO He NoAKNK4YeHo
K 3N1eKTpoceTn.

PELUEHUE

MopkntounTe yCTPONCTBO
K pO3eTKe 3N1eKTpoceTH,
HanpseHne KOTOpomn
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY
Ha NacnopTHOMN Tabnuuke
YCTPONCTBA.

KyBwwuH 6nenpepa
HEenpaBubHO YCTaHOBEH Ha
6noke gBuratens.

Y6eanTech, UTo KyBLINH
6neHaepa NpaBuIbHO
YCTaHOBJIEH Ha 6oke

npurarens,

KaK yKa3aHo B Gykrerte.

YcTponCTBO OCTAaHOBUIOCH
BO Bp MNCnonb;

Meperpyska.

CM. MIHCTPYKUWW B pa3gene
MEPBOE NCMNOJ1b3OBAHUE
YCTPOWCTBA.
Bpems oxnaxpeHua
YCTPONCTBa MOXeT
COCTaBnATb A0 30 MUHYT.

YpesmepHas BubGpaums.

YCTPONCTBO YCTaHOBIEHO Ha
HEpPOBHOWN NOBEPXHOCTU.

YcTaHoBUTE YCTPONCTBO Ha
POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Cnvwkom 6onbLuoi o6bem

YMeHbLUUTe KONNYecTso

Kpbiwka nporekaer.

VNHIPENEHTOB. VNHIPENEHTOB.
Cnvwkom 6011bLo 06bEM YMeHbLUUTe KONMYecTBO
VNHTPeJUEHTOB. VNHIPeNEeHTOB.

KpbilwKa HenpasuabHO
yCTaHOB/EHa Ha YCTPOWCTBO.

YcTaHOBHUTE KPbILLKY
Ha KyBLUVHe 6neHaepa
Hagnexalym obpasom.




MPOBJIEMbI NMPUYUHDI PELUEHUE
CHUMWTE 1 CHOBa
YCTaHOBWTE YNNOTHUTENb
npaBUIbHOW CTOPOHOM

YnnoTHWTeNb KyBLUMHA BBepX (puc. 1), nocne yero
OcHoBaHue KyBLUMHa (F3 /03) yctaHoBneH nNpaBuIbHO 3apuKcnpyinTe
nporeKaer. HenpasuIbHO UK 610K HOXel B cbope
OTCYTCTBYeT. (F1+F2+F3 /01 + 02 + 03)

Ha KyBLUVHe (puc. 2, puc. 3
npuc.4/pwuc.9, puc. 10 n

puc. 11).
Cnvwkom 6onbluve unu 3ameHuTe yniaoTHUTENb Ha
TBepAble KYCKM MM, HOBBbI.
Mpwn cmewBaHuy Gbina YMeHbLUMTE pa3mepbl U
Jle3BuA BpawatoTca ¢
MCMoNb30BaHa CILWKOM KONMYecTBo
TpyAoOM.
ropsyasn XuaKoCTb, YTO obpabaTbiBaembix
npueeno K gedopmayuu VNHIPeUEeHTOB.
YNIOTHUTENA. [lo6aBbTe KNAKOCTb.

YCTPOWUCTBO HE PABOTAET?

Obpatutecb B aBTOPV30BAHHbLIA CEPBUCHbIN LIEHTP (CM. CMWCOK B
CepPBUCHON KHUKKE).



KAYIMNCI3AIK TYPAJIbl HYCKAYNAP

ABAWIAHBI3: kayinciaaik Wwapanaps! KypbinfbHbIH 6ip 6eniri 6onbin
Tabbinagbl. XXaHa KypbiiFbiHbl OipiHWI peT narpganaHy angbiHaa
onapabl MYKUSIT OKbIM LbIFbIHBI3. Onapabl KeniHipek Tabyra aHe
aHblKTama anyfa 6onaTblH )Xepae cakTaHbI3.

CUMATTAMA

A Mortop 6rorbl K Wen Typafbiw™ (ynrire
B «Cmy3an» Tynmeci GannaHbICTbl 6onaTbIH
C «Mya3 xapy» Tyhmeci Kocarnkbl Kyparn)
D «ABTO Tazanay» TyMMecCi K1 TeiFbi3garbiLw
E Backapy TeTiri K2 Len TyparbIWTbIH Xy3aep
F / O brniengep kymbipacsbl 6norbl
XUHaFbI L OempeyiwTep ykkiwi* (ynrire
F1 /01 Xysgep 6rorbl GannaHbICTbl 6onaTbIH
F2 / O2 KynbinTay cakMHachl Kocarkbl Kyparn)
F3 / O3 Tbifbi3aarbiLu L1 Toifbl3garbil
F4 / O4 lWkanansl 6neHgep L2 Oampeyiitep YKKiLLiHIiH
KyMbIpachbl Xy3aep 6norbl
F5 / O5 Kaknak M LLen TypafbIlTbIH XaHe
F6 / O6 KaknakTblH >ankbiLLbl gampeyiTep YKKiLiHiH
G EH a3 xbingamablk Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI
H EH ken xbingamapblk ©onaTbIH Kocankbel kypan)
| Wmnynbc Tyrimeci
J Kanak*(ynrire 6annaHbICTbl

BGonaTbiH Kocankbl Kypar)

BIPIHLUI PET NANOANAHY ANObIHOA

» Bapnbik 6eniktepgi (F, J, K, L, M, O) Xbinbl CyMEH >XaHe Xyy
CYVMbIKTbIFbIH Ta3anaHbl3. bynapra elkallaH cyFa canmay Hemece
arblin aTkaH Cy acTblHa KoMay kepek MoTop 6norbl (A) kipmenai (§
«Tasanay» 6enimiH KapaHbI3).

ABAUNAHBI3: Xysnep eTe oTKip; KypbINFbIHbI nNavganaHy

HeMece Ta3anay KesiHae onapabl abannan ycTaHbI3.

» KofaHga, nanganaHrania xaHe TaszanaraHia LWblHbl KyTbiHbl (F4)
abainan ycTaHpl3, OHbl YCTenre Tycipin anMaHbI3.



» KypbInfbiHbl Nanganany angbiHaa 6ykin opaybIwThl anbin TacTaHbI3.

* MaHbi13abl eckepTne: bneHpep kymbipacoiH (F, O) moTtop 6rorsiHa
(A) koto anabiHaa 6ackapy TeririH (E) © kyitiHe BypbiHbI3.

* MNavpanaxraH kesge moTop broreiHAarbl (A) WweiFapy 6rnoreiH Tamak
Hemece 6acka Hopcernep GiTeMereHiH TeKcepiHi3.

* Kypbinfbl 6rieHaep kyMbipackl MOTOp 6norbiHAa AypbIC KynbinTanfaH
Oonca faHa icke Kocbinagpl.

» Kaknak xabbinmaraH 6onca, KypbIiFbiHbI iCKe KOCMaHbI3.

K¥MbIPAHbI K¥PACTbIPY XKXOHE OPHATY

ToirbizgarbiwTel (F3, O3) cynaHapipbiHpl3 (ky3aep bnorbiHa (F1, O1)

KiprisinreH kynae).

* ThiFbl3garblLL XKy3aep OnorbiHAa 63 OPHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* Mbiwakrap 6norbIH KynbinTay cakMHacbiHa KOMbIHbI3 (1-cyp., 7-Cyp.).

* KyMblpaHbl YCTiHFi afblH TOMEH KapaTblHbI3 >XoHe MblllakTap
GNOrbIH XaHEe KyIbINTay CaKMHACbIH HEri3re KOMbIHbI3.

» KynbinTay cakMHachl AypbIC KyIbinTanfaHblH TEKCEPIiHI3: eKi kepceTki
TypanaHysbl kepek (3-cyp., 9-cyp.).

» KepceTinreH eH >xofapbl AeHreiaeH acbipMacTaH KypacTblpbifFaH
KyMblpara UHIrpeaneHTTEP KOCbIHbI3:

* KOKO KOHCUCTeHUMSA ywWiH 1,5 n

* CYyMbIK KOHCUCTEHLMA YWiH 1,25 n

EckepTty: Kymbipara karWHan TypfaH cyMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTbIH) KyloFa 6onmMangbl. m

* Kymbipaga «kaknaktel (F5, O5) Taptbin kiprisiHis. O3ipney
Ke3iHOe Ke3 KenreH Lwalblipayabl GongbipMay  YLWiH - Kaknak
KyJlakTapbl LUYMEKMNEH XoHe TYTKaMeH TypanaHfaHblH TeKCepiHi3
(6-cyp., 12-cyp.). ©nuwey cantblasfeiH (F6, O6) kaknakTarbl
OnbIfbIHA KOWbIHBLI3 (5-cyp., 11-cyp.). CopaH KeniH TabakTbl MOTOP
GnoreiHga opHanacTbipbin, 1/4 anHanbiMFa cafaT TiniHe kapan
6ypbiHpI3 (4-cyp./10-cyp.).

K¥PbIFbIHbI BIPIHLUI PET NANOANAHY

» brieHgep Kymblpacbl MOTOp ©6norbiHAa AypbiC KymfbinTanfaHHaH
KEeWiH KypbINfblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypbinfbl wambl 2 eki peT
JKaHbIM-ellei xaHe AblObICTbIK curHanabl ectucid. OHbl KanaraH
PYHKUMSHBI OPHATBLIN KOCbIHbBI3.



* XbingamabikTbl Tangay: backapy TetiriH (E) Oypbin kanafaH
XblNOaMablKTbl TaHOaHbI3; XblNAaMAablK €H a3 >XoHe eH Ken
apacbiHaa bipTiHaen apTtaabl. XKapblk KapKbIHABIMbIFbI XblgaMAbIK
apTkaH canblH apTtagbl. O3iprney kesiHae Oyn KblngamabiKTbl
KaXKeTiHLLe e3repTe anachbl3.
«Mmnynbe» dyHkumackl: backapy TerTiriH (E) «MMnynbe» kyniHe
OypbiHbI3. MIMnynbcTep katapbliH navganady Aon a3iprey YLiH
fenipek backapyra MmymkiHAik 6epegi. byn kynge kypbinfbl 6ipaeH
€H Ken XbingamablKneH icke kocbinaabl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
TokTanapl. WmMnynbc  pyHKUMACHI nanganadbinbin  kKaTkaHaa
XapbIKTbIK MHAMKATOP >aHagbl.
« UsCmy3n» pyHKUUACHI
Byn dyHKUMSA CMY31 CYT KOKTENTNbAEPIH XKOHE XeMIC KOKTeNnbAepiH
a3ipney yuWiH nanganaHbinagbl. EH akcbl HaTwXenep any yLiH
Xblngamablk angbiH-ana GargapnamanadfaH. byn  yHKUMsIHBI
nanpanany ywid «Cmysu» TynmeciH (B) 6aceiHpi3. Byn 6argapnama
KesiHae by Wwam Kocynbl Kanagbl xaHe bargaprnamMa asikranfaHHaH
KewiH eweni. bargapnama aBTomMatThl TYPAE TOKTaWabl XaHe 4 peT
ObIObICTBIK curHan wbiFapagbl. «CMmy3u» TynmeciH (B) kanitagaH
Bacy apKblfibl OHbl COHbIHA XeTnew Typbin ToKTaTyFa bonagbl.
« ¥@My3 xapy» yHKUMACHI
Byn  dyHKkumsHbI  angbiH-ana  GargapnamManaHfaH  KyMbIC
Garfaprnamanapbl XeHe >XblngamAblk apkbinbl My3dbl Manganan
Xapy YLWiH navganaHyra 6onagpl. byn dyHKUMAHBI Nanganany yLiH
«Myagbl xapy» TynmeciH (C) 6acbiHbI3. Byn 6argapnama kesiHge
Oyn wam Kocynbl kanagpl xeHe Gargaprnama askranfaHHaH KemniH
eweni. 4 pet AblGbICTLIK curHan ectucis. bargapnama aBTomartThl
Typae TokTamapl, Gipak «My3abl xapy» TynmeciH (C) kantagaH
Bacy apKblfibl OHbl COHbIHA XeTnew Typbin TOKTaTyFa bonagbl.
«ABTO Tasanay» (pyHKUUACHI:
Byn dyHKUMA KypbIFbIHBI @aBTOMaTTbl Typae Tasanay YLWiH
navpanaHbinagsl. «ABTOo Tasanay» TyuWMmeciH (D) 6acbiHbi3. 1
nMTp KepceTkiliHeH xoaHe 80°C / 176°F) eH xofapbl bICTbIK CY
TemnepaTypacbiHaH acblpmay kepek. bafgapnamaHbiH COHbHAA
KYPbINFbl aBTOMATTbl TYPAE TOKTan, 4 peT AbIObICTbIK CUrHarn ecTucis.
*« ECKEPTY: XyktemMe TbIM >Xofapbl O60nbin KeTce, KYpbUifbl
Kayincisgik cebenTepimMmeH aBTOMaTThl TypAae TOKTanWAbl

.

.

.

.



(Motop 3 MMHYTTaH Kebipek XyMbIC icTece Hemece TbIM

Ken WHrpegueHTTep cancaHbi3). KypbinfbiHbl KanTa icke Kocy

ywin Gackapy TetiriH @ kyitiHe GypbiHbI3. YKannbl cyy yakbiTbl

e3repin OTbIpybl MYMKiH x8He 30 MuHyTKa AewiH 60onybl MYMKIH.

KypbInfbiHbl KalTa icke KOcy angblHAa apTblk XykTeme 6onmaybl

YLWiH MHIrpeaneHTTepAiH MenLepiH Hemece apanacTbipy YaKkbITbiH

e3repTiHia. CogaH KeniH oa3ipneyai opblHAay YLWiH KanafaH

XblNngamablKTbl HemMece PyHKUMSAHbI TaHhayFa 6onagbl.

* ECKEPTY: Cmy3u, My3ablkapy xkeHe aBTo Ta3anay yHKLUusANapbIH
Kocankbl KypangapMeH b6ipre nanganaHyra 6onmManabl.

*byn Gafgapnamanapibl  TeK  WbIHbl  KyMbIpaHbl  OpHaTbin
navpanaHyra Gonagbl. Kocankbl kypangapmeH 6Gipre  my3abl
Xapyabl opblHAayFa 6onManasbi.

* WWen typarbiwThl (K) x%aHe AampaeyiwTep yKKiwiH (L) nanaanany
(ynrire 6annaHbICTbI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinel nuasgap, capbiMcak Hemece et (angblH-
ana wwarblH GenikTepre KecinreH) CUsiKTbl HrpeaneHTTepai GipHelue
cekyHAaTa kecyre 6onagbl. Llen TyparbiWThl CyibIK a3ipneynep
(>kemic WwbIpbIHAAPLI, T.6.) YLUiH NanganaHyra 6onmangsbl.

—[OampeyiwTep ykkiwi (L) apkpmnbl  gampeyiwtepai  GipHele
cekyHaTa yryre 6onagbl: kopyanap Tykbimaapsl, 6ypebiL, T.0.

—Byn kocankel Kypanaap naviganaHy KesiHae y3gepre katbiHacygpl
oongbipmaniTeiH TabakneH (M) xxababiKTanFaH.

1. TabakTbl (M) ayaapsin, MHIPEANEHTTEP KOChIHbI3. m

2. ToirbizparbiwThl (K1 Hemece L1) xxy3aep 6rnorbiHAasb! OMbiFbIHA
(K2 Hemece L2) konbiHbI3 (13-cyp.). XKy3aep 6norbiH Tabakka
KOMbIHBI3. XKy3gep OnorbiH TOMbIFbIMEH KypacTbipbifFaHLLa
anHanablipy apkbinbl Kocankbl Kypangbl KynbintaHbi3 (14-cyp.).
AbGannaHbI3: Kocankbl Kypan AypbIC KynbinTanmaca,
CYMbIKTbIK aFybl MYMKiH.

3. KypacTtblpbinFaH kocankel kypangel (K Hemece L) motop
OnorbiHa KOMbIM, alHanablpbiHbI3.

4. KypacTtbipbinFaH Kocankbl kypangbl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Bip anHanbivFa avHanablpbiHbeI3 (15-cyp.).

5. KypbinfbiHbl po3eTkara kocbin, 6ackapy TytkacblH (E) kanaraH
Kynre OypblHbI3 Hemece OipHelle WMNYNbCTbl  KOnAaHbIHbI3.
KypbInfblHbI TOKTaTY YLUiH Gackapy TeTiriH (E) Hen kyniHe BypbIHbI3.



6. Carat TiniHe kapcbl TepTTeH Oip anHanbiMfa anHangblpy
apKbIrbl Kocankel KypanablH KynnbiH alwbiHpeI3. KypacTbipbiiFaH
kocankbl Kypangbl (K+M Hemece L+M) motop 6norbiHa
anblHbI3. O3ipnereH HOPCeHi3 Terinmeyi yLUiH ally angbiHaa OHbI
ayaapbiHbI3. CofaH KeniH xysaep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnbiH awyra 6onagbl. XXy3poep eTe oTKip: apakat anmay
ywiH onapgbl abamnan ycrtaHbi3. CogaH keniH TabakTafbl
a3iprneHreH HapceHi anyra 6onagpi.

EckepTty: Kocankbl Kypanpapabl CYMbIKTbIKTbI HeMece TbIiM
KaTTbl AsHAepAi (Mbicanbl, KaTThl Kapa ypMeOypliak, KaHT...)
Typay Hemece ycakray yuwiH namganaHyfa 6onmanabl Cymbik
MHrpeaMeHTTepAi TeK WhbIHbI KyMblpara Kylora 6onagbl.

* IHrpegneHTTEpaiH, cvnaTtbiHa OannaHbICTbl MblHanapabl asipney
YLUiH GneHaep KymblipackiH nanganaHyra 6onagpi:

*1,5 n Koro Kocnanap.

* 1,25 n cynbIK asipney.

EckepTty: Kymbipara karHan TypfaH cyMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTbIH) KyloFa 6onmangbl.

* KatTbl apanacTbipbinifaH copranapgbl, €36e copnanapgbl,
KOMMOTTbI, a3faHTal kKambipabl (Kyka KyrimakTapgbl, AOPKLUMPIIK
NyauHrTi, T.6.), CYT KOKTEWNbAEPIH, CMy3unepai, KOKTennbaepai, T.0.
asipneyre 6onagpl.

* ApanacTtblpy Ke3iHOe WHrpeavMeHTTep KyMblpa KabblpFanapbiHa
)abblcca, KypbifFblHbl TOKTaTbIHbI3. BrieHaep KymbipacblH MOTOpP
GnorblHaH anbiHbI3, KanakTbl NanganaHbIn TaMakTapabl Xysgepre
Kapawv TeMeHre UTEpIHi3 xaHe a3ipneyai xxanfacTbipy YLIiH bneHaep
KyMbIpacblH KanTa KOMbIHbI3.

* KaTTbl wHrpeoueHTTEpAi KOCy angbiHaa angbiMeH oapkallaH
OneHaep KymblpacbiHa CyWblKk WHrpeaueHTTEpPAi €eH  >koFapbl
OeHrengeH acbipman KynbiHbI3.

* ApanacTtblpy KesiHOe WHrpeaueHTTep KOCY YLUiH JKanKbllWThbl
(F6, 0O6) kaknaktaH (F5, O5) anbin, ©Oepy Teciri apkbinbl
WMHIPEeONEHTTEP KOCbIHbI3.

* ¥cakTanfaH my3 kepek 6onca, «My3abl ycakray» yHKUMACbIHAA
€H kebi 6 warblH (25x25x25 MM-AeH ynkeH 60nMManTbiH) My3 KeceriH

narvganaHbiHbi3.Cy KocyabIH Keperi XOoK.



CankbIH cabi3 copnachbi:

600 r cebi3 xxaHe 900 r cy: bneHaep KymblpacbiHa cy Kyibirn, cabi3
GenikTepiH KOCbIHbI3. 3 MUHYT GOVbl €H, OFapfbl XbINAbIMABIKNEH
apanacTblpblHbI3.

ApanacTtbipbinfaH iHxipnep (wen TypafbiwneH (K+M), ynrire
6annaHbICTbI)

100 rinxip: Wen Typarbiwka (K+M) canmactaH 6ypbiH iHXipai KECIHI3.
3 cekyHA 60bl eH, XoFapfbl XbINAbIMAbLIKNEH apanacTblpbiHbI3.

KypbinfFbiHbl cyFa Gatbipmanbid. MoTtop 6rorbiH (A) afFbin xaTkaH

CyAblH acTblHa eLUKallaH KOVMaHbI3.

» KymbipaHbl naviganadygaH keniH 6ipaeH TasanaHbis.

* KyMbipaHbl 1 nMTP bICTKbl CYMEH TOMThIPbIM, XYY CYMbIKTbIFbIHbIH,
2-3 TaMLLbICbIH KOCbIHBI3. TEK YCbIHbINATbIH CYy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
MernLIepiH naraanaHbiHbi3. ApTbIK XKyy CYMbIKTbIFbI Kebipek Kebik
TyOblpaabl )XaHe HOTWXKECIHAE TONbIN KeTeai.

* TabakTel angblH-ana >yy YWiH asToMaTTbl Typge Tasanay
OarpapnamachiH nanganaHbiHbI3.

* barmapnama  TOKTafaHHaH KeWiH  KypbiffbliHbl  pPO3eTkagaH
CYbIPbIHbI3. m

» BrieHagep KymbipackiH anbiHpi3 (F4, 04)

» KymbipaHbl Teric 6eTke KOoMbIHbI3.

» Kaknak KynnblH aLlbin, KaknakTbl akbIpbIH anblHbI3.

* MNblwakrap 6norbIH + KynbinTay cakMHachklH + ToiFbi3aarbiwThl (F1 +
F2 + F3/01 + 02 +03) anbiHpI3 LWbIFapbIm, afbiHAbI CyAblH acTbiHAA
TasanaHbI3 (10-cyp.).




» TazanaygaH kewiH ToifbidgarsiwTel (F3, O3) xysgep 6GnorbiHa
(F1, O1) kavitagaH AypbicTan opHatygbl yMbiTnaHbid (17-cyp.).
ThIFbI3AAFLILLTHIH XKY34epre TWin 3akbiMaanyblH 60nabipMaHbI3.

» KymbipaHbl (F4, O4), TutaH xabbiHbl XOK nbiwaktap 6norbiH (F1),
KynbinTay cakmHacbiH (F2, O2) biabIC Xyy MalUMHAChIHbIH, XXOfFapfbl
cepeciHae Tasanayfa 6onagbl - «kECO (YHEM[I)» Hemece «LOW
SALT (T¥3 A3)» 6afgapnamacbiH navganaHbiHbI3.

» CakTblk eckepTy: KymbipaHbl (F4, O4), TutaH kabaTbl 0K nblliakTap
6norbiH (F1) xxaHe KynbinTay cakMHacblH (F2, 02) 6enwwekTey xoaHe
bIOBIC XYY MallMHacbiHa Oernek cany kepek. TutaH kabatbl 6ap
nolwakrapasl (01) biIAbIC XyYy MalLUMHaCcbIHa canvaHpl3.

* KyMblpaHblH, iLLiH X8He KaknakTbl aFblHObl CYMEH LualiblHbI3.

» brieHaep KymblpacbiHAaFbl Kanaktapgbl Tasanay KesiHge XoHe
TabakTbl 60caTy KesiHae abarinaHpl3, eNTKEHI onap eTKip.

*Motop ©GnorbiH (A) Tasanay yWwiH AbIMKbIN  LYyGepekTi
navpanaHbiHel3. OHbl AypbicTan KenTipiHi3.

» AxblpaTbinatblH  Geniktepai (kaknak, Xysgep ©6norbl, Kynbintay
cakuHacbkl) rybkameH xaHe bICTblK cabblHAbl CyMeH Tasanayfa
oonagbl.

K¥PbINFbI XX¥MbIC ICTEMEW XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENENEP CEBENTEP LUEWIMAEP
KypbInfFbiHbI KEpHeyi
KYPbINFbIHBIH 3aYbITTbIK

Alla KocblniMaraH TakTanwacbliHaa
kepceTinreHmeH Gipaei
KypbInfbl )yMbIC poseTkara KOCbIHbI3.
icremenpi BrieHaep kymbipachbi
BneHpep Kymblipachl napakwaga TyciHgipinreHgen
MoTOp GnoreiHAa Aypbic MoTOp BrnoreiHAa Aypbic
opHanacTblpblniMaraH opHanacTbIpblfiFaHbIH
TEKCEepiHi3.




MOCENEJEP

KypbIinfbl nakganaHy
Ke3iHAe ToKTan Kangbl

CEBENTEP

ApTbIK XYKTEME

LWELWIIMAEP
§ K¥PbITFbIHbI BIPIHLI PET
NAVOANARY Geniminaeri
Hyckaynapabl OpblHAAHbI3.
CankpliHAaTy TemnepaTypacsl
e3repin oTbipagpl xaHe 30
MUHYTKa AeNiH anybl MyMKiH

OHim Teric 6eTke

KypbInfbiHbI Teric 6eTke

OpHanacTblpblfiMaraH

. KoWblnmaraH KOWMbIHbI3.
Teim ken aipingep - - . .
WHrpeoneHTTepain kenemi | ©HaeneTiH nHrpeaMeHTTepain
TbIM >XOFapbl MenLepiH a3anTbiHbI3.
WHrpegnenTTepain kenemi | ©HOeneTiH UHrpeaMeHTTepain,
N TbIM >XOFapbl MenLepiH a3anTbiHbI3.
Kaknakran cyAbIkTLIK BneHpep KymblpacbiHaa
aragbl Kaknak aypbic ACP KYMbIP s

KaKmnakTbl AypbIC
OpHanacTbIpbIHbI3.

Bnengep
KYMbIPacbIHbIH
TOMeHri XafblHaa
CYMbIKTbIK aragbl

BrieHaep KyMblpacbiHbIH,
ThIFbI3AAFbILLbI
(F3/03) aypbic
opHanacTblpblnMaraH
Hemece oK

Thifbl3AaybIWLThI THICT
XaFblH eH XoFapfbl
Xakka kapaTbin KanTta
opHanacTbIpbiHbI3 (1-cypeT)
XaHe KypacTbIpblIiFaH Xy3ai
(F1+F2+F3 /01 + 02 + O3)
6neHaep KyMblpacblHa
THiciHLWe GekiTiHi3 (2-cyper,
3-cypeT xaHe 4-cypeT /
9-cyperT, 10-cypeT xaHe
11-cypeT)

XKy3 oHaun
anHanmangbl

Tamak GenikTepi TbiIM yrKeH
Hemece TbIM KaTTbl
TbIM bICTbIK CYMbIKTbIK
apanacTbipbinbin,
TbIFbI3AaFbILLThIH MNiLUiHi
e3repreH

TbIfbI3AafbILThI )XaHacbiMeH
aybICTbIPbIHbI3.
OHaeneTiH UHrpeaMeHTTepaiH
ernwemiH HeMece MernLuepiH
a3anTbIHbI3.
Cy/ibIKTbIK KOCbIHbI3.

K¥PbINFbl 8111 XKX¥MbIC ICTEMEN XATbIP MA?

MakyngaHfaH cepBUCTIK opTanblkka xabapnacbiHpl3 (TisiMai KblaMeT

KepceTy KiTanwacbliHAa KapaHbI3).



